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1. Цель и задачи освоения дисциплины 

 

Цель дисциплины: дать теоретические знания и практические навыки работ в 

области стандартизации и подтверждения соответствия сельскохозяйственного сы-

рья и пищевой продукции требованиям технических регламентов, стандартов и 

иных нормативных и технических документов.  
 

Задачи дисциплины:  

 

- сформировать системные представления о теоретических основах стандартизации 

и подтверждения соответствия сельскохозяйственного сырья и пищевой продукции; 

- развить навыки работы с нормативно-правовой и технической документацией, ре-

гламентирующей показатели качества и безопасности продовольственного сырья и 

продуктов питания и процессы, связанные с ними;  

- рассмотреть порядок разработки и обновления стандартов различных уровней; 

- ознакомить с базовыми положениями стандартов на основные группы сельскохо-

зяйственного сырья и продуктов питания;  

- дать знания о порядке и особенностях подтверждения соответствия отдельных 

групп продовольственного сырья и пищевой продукции. 
 

2. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотне-

сенных с планируемыми результатами освоения образовательной программы 
 

Изучение данной дисциплины (модуля) направлено на формирование у обу-

чающихся следующих общепрофессиональные и профессиональных компетенций  

(ПКОС- 7.2, ПКОС-9.1). 

2.1 Универсальные компетенции и индикаторы их достижения не преду-

смотрены  

Код 

компетенции 
Содержание 

компетенции 

Код и наименование индикатора 

достижения компетенции 
знать уметь владеть 

2.2 Общепрофессиональные компетенции и индикаторы их достижения 

Код  

компетенции 
Содержание 

компетенции 

Код и наименование индикатора 

достижения компетенции 
знать уметь владеть 

2.3. Профессиональные компетенции и индикаторы их достижения 

Наименование 

категории (груп-

пы) компетенций 

Код  

компетенции 

Содержание 

компетенции 

Код и наименование индикатора 

достижения компетенции 

знать уметь владеть 

Профессиональные  компетенции 

Профессиональная ПКОС -7 

Способен прово-

дить работу по 

заданной методи-

ОПКОС - 7.2. Способен составлять отчеты на основе баз 

данных по ветеринарии и ветеринарно-санитарной экс-

пертизе 
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ке, обрабатывать 

результаты и со-

ставлять отчеты 

по выполненному 

заданию, участво-

вать во внедрении 

результатов ис-

следований и раз-

работок в области 

ветеринарно-

санитарной экс-

пертизы и ветери-

нарной санитарии 

 

виды работ на 

основе баз дан-

ных  по ветери-

нарно-

санитарной экс-

пертизе 

Проводить и со-

ставлять отчеты на 

основе баз данных  

работы по ветери-

нарно-санитарной 

экспертизе 

приемами 

проведения 

работ по вете-

ринарно-

санитарной 

экспертиз 

Профессиональная ПКОС-9 

Готов составлять 

производственную 

документацию 

(графики работ, 

инструкции, заяв-

ки на материалы, 

оборудование) и 

установленную 

отчетность по 

утвержденным 

нормам 

 

ПКОС- 9.1. Способен к составлению производственной 

документации (графики работ, инструкции, заявки на 

материалы, оборудование) 

Способы к со-

ставлению про-

изводственной 

документации 

(графики работ, 

заявки на обору-

дование). 

Правильно разра-

батывать  и состав-

лять производ-

ственную докумен-

тацию для Ветери-

нарно-санитарной 

экспертизы. 

Навыками со-

ставление про-

изводственной 

документации, 

а также норма-

тивно-

техническую 

документацию 

(отчетность) по 

утвержденным 

гормам.  

2.3.1 Профессиональные стандарты, соответствующие профессиональной 

деятельности выпускников 

Область профессиональной деятельности: 13 Сельское хозяйство 

Код профессионального стан-

дарта 
Наименование профессионального стандарта 

13.012 

Профессиональный стандарт «Ветеринарный врач», утвержденный 

приказом Министерства труда и социальной защиты Российской 

Федерации от  23 августа 2018 года № 547-н (зарегистрирован Ми-

нистерством Юстиции РФ 22 октября 2018 г., регистрационный № 

52496) 

2.3.2 Перечень обобщенных трудовых функций и трудовых функций, 

установленных профессиональным стандартом, к выполнению которых 

готовится выпускник 

Обобщенные трудовые функции Трудовые функции 

код наименование уровень ква-

лификации 

наименование код уровень (подуровень) 

квалификации 

A Проведение ветери-

нарно-санитарного 

контроля сырья и про-

дуктов животного и 

растительного проис-

хождения для защиты 

жизни и здоровья чело-

века и животных 

6 Проведение ветери-

нарно-санитарной 

экспертизы мяса и 

продуктов убоя, пи-

щевого мясного сы-

рья, мясной продук-

ции 

A/01.6 6 

Проведение ветери-

нарно-санитарной 

экспертизы меда, мо-

A/02.6 6 
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лока и молочных про-

дуктов, растительных 

пищевых продуктов, 

яиц домашней птицы 

Проведение ветери-

нарно-санитарной 

экспертизы пресно-

водной рыбы и раков, 

морской рыбы и икры 

A/03.6 6 

2.3.3 Профессиональные компетенции, определяемые самостоятельно 

(ПКОС – 7.2, ПКОС-9.1) образовательной организацией и индикаторы их дости-

жения 

Профессиональные компетенции, установленные программой бакалавриата, 

сформированы на основе профессионального стандарта, соответствующего профес-

сиональной деятельности выпускников, на основе анализа требований к профессио-

нальным компетенциям, предъявляемых к выпускникам на рынке труда, обобщения 

отечественного и зарубежного опыта, проведения консультаций с ведущими рабо-

тодателями. 

В связи с отсутствием примерной основной образовательной программы, 

включенной в реестр ПООП, Академией в образовательную программу Ветеринар-

но-санитарная экспертиза не включены обязательные профессиональные компетен-

ции выпускников (ПКО) и (или) рекомендуемые профессиональные компетенции. 

 

Задача ПД 
Объект или об-

ласть знания 

Код и наименование 

компетенции 

Код и наименование 

индикатора дости-

жения компетенции 

Основание 

(ПС и(или) анализ тре-

бований к профессио-

нальным компетенци-

ям, обобщения отече-

ственного и зарубеж-

ного опыта) 

Тип задач профессиональной деятельности: технологический 

Осуществление 

ветеринарно-

санитарного ана-

лиза и оценки 

возможности до-

пуска к исполь-

зованию по 

назначению мяса 

и продуктов убоя, 

пищевого мясно-

го сырья, мясной 

продукции, меда, 

молока и молоч-

ных продуктов, 

растительных 

пищевых продук-

тов, яиц домаш-

ней птицы на ос-

нове данных 

Организация и 

проведение  кон-

троля при транс-

портировке про-

дукции животно-

го, растительного 

происхождения; 

проведения вете-

ринарно-

санитарной экс-

пертизы продук-

тов и сырья жи-

вотного и расти-

тельного проис-

хождения; кон-

троля соблюде-

ния ветеринарных 

и санитарных 

правил при осу-

ществлении экс-

портно-

ПКОС-7 Способен 

проводить работу по 

заданной методике, 

обрабатывать ре-

зультаты и состав-

лять отчеты по вы-

полненному зада-

нию, участвовать во 

внедрении результа-

тов исследований и 

разработок в области 

ветеринарно-

санитарной экспер-

тизы и ветеринарной 

санитарии, 

ПКОС-7.2 Способен 

составлять отчеты 

на основе баз дан-

ных по ветеринарии 

и ветеринарно-

санитарной экспер-

тизе 

 

на основе анализа тре-

бований к профессио-

нальным компетенци-

ям, предъявляемым к 

выпускникам на рынке 

труда, обобщения оте-

чественного и зару-

бежного опыта; 

Профессиональный 

стандарт «Ветеринар-

ный врач», утвержден-

ный приказом Мини-

стерства труда и соци-

альной защиты Рос-

сийской Федерации от  

23 августа 2018 года № 

547-н (зарегистриро-

ван Министерством 

Юстиции РФ 22 ок-

тября 2018 г., реги-

страционный № 52496) 
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осмотра и лабо-

раторных иссле-

дований 

импортных опе-

раций и транс-

портировке жи-

вотных 

Тип задач профессиональной деятельности: организационно-управленческий 

    на основе анализа тре-

бований к профессио-

нальным компетенци-

ям, предъявляемым к 

выпускникам на рынке 

труда, обобщения оте-

чественного и зару-

бежного опыта; 

Профессиональный 

стандарт «Ветеринар-

ный врач», утвержден-

ный приказом Мини-

стерства труда и соци-

альной защиты Рос-

сийской Федерации от  

23 августа 2018 года № 

547-н (зарегистриро-

ван Министерством 

Юстиции РФ 22 ок-

тября 2018 г., реги-

страционный № 52496) 

Участие в органи-

зации методиче-

ского руководства 

в производствен-

ной деятельности 

специалистов 

предприятия, в ор-

ганизации испыта-

ний и внедрении 

новых ветеринар-

но-санитарных 

препаратов и 

средств, в разра-

ботке нормативной 

и технической до-

кументации но ве-

теринарно-

санитарной экс-

пертизе и ветери-

нарной санитарии 

Организация и 

проведение кон-

троля при транс-

портировке про-

дукции животно-

го, растительного 

происхождения; 

проведения вете-

ринарно-

санитарной экс-

пертизы продук-

тов и сырья жи-

вотного и расти-

тельного проис-

хождения; кон-

троля соблюде-

ния ветеринарных 

и санитарных 

правил при осу-

ществлении экс-

портно-

импортных опе-

раций и транс-

портировке жи-

вотных 

ПКОС-9 Готов со-

ставлять производ-

ственную докумен-

тацию (графики ра-

бот, инструкции, за-

явки на материалы, 

оборудование) и 

установленную от-

четность по утвер-

жденным нормам 

ПКОС-9.1 Способен 

к составлению про-

изводственной до-

кументации (графи-

ки работ, инструк-

ции, заявки на мате-

риалы, оборудова-

ние) 

 

3. Место дисциплины в структуре образовательной программы 

Место дисциплины в структуре образовательной программы: «Стандартизация и 

сертификация сельскохозяйственной продукции» относится к обязательной части ос-

новной профессиональной образовательной программы бакалавриата (Б1.В.ДВ.03.01).  
 

4 Структура дисциплины и распределение её трудоёмкости 

(на одного обучающегося) 

Вид учебной работы Всего часов  
7 Семестр, 4 курс  

144 часа  

1. Контактная  работа при проведении учебных занятий  

(всего) (Лек+Лаб+ПР+КСР)*, 

в том числе: 

69,7 69,7 

лекционные занятия (ЛЗ)  34 34 

лабораторные работы (ЛР)   

практические занятия (ПЗ) 34 34 

Проведение консультаций по учебной дисциплине (КСР) 1,7 1,7 

2. Самостоятельная работа (всего), (СР+контроль)* 

в том числе: 
47,3 47,3 

Прочие виды самостоятельной работы (подготовка к 

лекциям, практическим   занятиям) 
23,6 23,6 

Самостоятельная работа при подготовке к контрольной ра-

боте 
- - 

Самостоятельная работа при подготовке к тестированию - - 

Самостоятельная работа при выполнении курсовой - - 
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работы (проекта) 

Самостоятельная работа при подготовке к экзамену 23,7 23,7 

 3. Контактная работа при проведении промежу-

точной аттестации, всего  
3,3 3,3 

Групповые консультации перед экзаменом и сдача эк-

замена по дисциплине (Кэ)* 
3,3 3,3 

Сдача зачета по дисциплине (К)*   

Защита курсовой работы (проекта) (К)*   

Общая трудоёмкость дисциплины в часах: 144 144 

Общая трудоёмкость дисциплины в зачётных еди-

ницах: 
4 4 

5 Содержание дисциплины  

5.1 Содержание дисциплины, структурированное по темам (разделам) с 

указанием отведенного на них количества академических часов  

и видов учебных занятий 

№  

Раздела 

Наименование раздела дис-

циплины 

Виды учебной нагрузки и их трудоемкость, часы 

Контактная работа при  

проведении учебных занятий 

Самостоятельная 

работа 
Всего  

часов  
ЛЗ ЛР ПЗ КСР СР Контроль 

1 

Значение, сущность, функ-

ции, цели и задачи стандарти-

зации и сертификации 
2  2 0,2 6,0 3,0 13,2 

2 
Основные направления разви-

тия стандартизации в РФ 
4  4 0,2 6,0 3,0 17,2 

3 
Порядок разработки, структу-

ра и изложение стандартов 
6  6 0,2 6,0 3,0 21,2 

4 
Основные положения по сер-

тификации с.-х. продукции 
6  6 0,2 6,0 3,0 21,2 

5 
Системы и схемы сертифика-

ции. 
4  4 0,2 6,0 3,0 17,2 

6 

Технические регламенты та-

моженного союза на сельско-

хозяйственную продукцию. 
4  4 0,2 6,0 3,0 17,2 

7 

Изучение обязательных тре-

бований ГОСТ Р на сельско-

хозяйственную продукцию 

4  4 0,2 6,0 3,0 17,2 

8 
Системы менеджмента каче-

ства 
4  4 0,3 5,3 2,7 16,3 

 
Самостоятельная работа 

при подготовке к экзамену  
      23,7 

 
Промежуточная аттеста-

ция: (экзамен) 
      3,3 

Итого: 34  34 1,7 47,3 23,7 144 

5.2 Разделы дисциплины по видам аудиторной (контактной) работы и 

формы контроля 

№ 

раз

дла 

№  

се-

мест-

ра, 

курса 

Наименование  

раздела дисциплины (модуля) 

Виды учебных занятий  

(в часах) Формы текущего кон-

троля успеваемости (по 

неделям семестра) ЛЗ ЛР ПЗ 
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1 7 
Значение, сущность, функции, цели и 

задачи стандартизации и сертификации 
2  2 ВК (1)    

2 7 Основные направления развития стан-

дартизации в РФ 
4  4 

ЗПР (2…4) 

 

3 7 Порядок разработки, структура и изло-

жение стандартов 
6  6 

ЗПР (5…7) 

4 7 Основные положения по сертификации 

с.-х. продукции 
6  6 

ЗПР (8…9) 

5 7 Системы и схемы сертификации. 4  4 ЗПР (10…11) 

6 7 Технические регламенты таможенного 

союза на сельскохозяйственную продук-

цию. 
4  4 

ЗПР (12…14) 

7 7 Изучение обязательных требований 

ГОСТ Р на сельскохозяйственную про-

дукцию 
4  4 

ЗПР (15) 

8 7 Системы менеджмента качества 4  4 ЗПР (16), Т (17) 

  Итого за семестр  34  34  

5.3 Практические  работы 

№ ПЗ 

 

Наименование 

раздела 

 

Тема практического 

 занятия  

Содержание практического заня-

тия  

(перечень дидактических единиц: 

рассматриваемых подтем, вопросов) 

Количество 

 часов 

 

Семестр 7 

1 

Значение, сущ-

ность, функ-

ции, цели и 

задачи стан-

дартизации и 

сертификации 

Значение, сущность, 

функции, цели и задачи 

стандартизации и сер-

тификации 

ДЕ- 1. Сущность стандартизации, ка-

тегории и виды стандартов, порядок 

разработки и отмены стандартов. 
2 

2 

Основные 

направления 

развития стан-

дартизации в 

РФ 

Основные направления 

развития стандартиза-

ции в РФ 

ДЕ- 2.  Стандартизация молока и 

молочных продуктов ГОСТ Р. 
2 

ДЕ- 3. Оценка качества молока ГОСТ 

Р. Санитарно-гигиенические показа-

тели молока коровьего 

2 

3 

Порядок разра-

ботки, струк-

тура и изложе-

ние стандартов 

Порядок разработки, 

структура и изложение 

стандартов 
 

 

ДЕ- 6. Определение упитанности 

убойных животных ГОСТ Р. 
2 

ДЕ-7. Организация и правила сдачи 

скота на мясо. 
2 

ДЕ-8. Документы, правила оплаты, 

скидки. 

2 

4 

Основные по-

ложения по 

сертификации 

с.-х. продукции 

Основные положения по 

сертификации с.-х. про-

дукции 

 

 

ДЕ- 9. Сертификация добровольная и обяза-

тельная.  
2 

ДЕ-10. Органы по сертификации 2 

ДЕ-11. Оформление сертификатов на 

сельскохозяйственную продукцию 

2 

5 

Системы и 

схемы серти-

фикации. 

Системы и схемы сер-

тификации. 

 

ДЕ-12. Оценка качества пищевых 

яиц. 

2 

ДЕ-13. Контроль качества пищевых 

яиц.  

2 

6 

Технические 

регламенты 

таможенного 

союза на сель-

скохозяйствен-

ную продук-

Технические регламен-

ты таможенного союза 

на сельскохозяйствен-

ную продукцию. 

ДЕ-14. Контроль качества зерновых 

культур 
2 

ДЕ-15. Отбор проб зерна и определе-

ние обязательных показателей каче-

ства. 

2 
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№ ПЗ 

 

Наименование 

раздела 

 

Тема практического 

 занятия  

Содержание практического заня-

тия  

(перечень дидактических единиц: 

рассматриваемых подтем, вопросов) 

Количество 

 часов 

 

цию. 

7 

Изучение обя-

зательных тре-

бований ГОСТ 

Р на сельскохо-

зяйственную 

продукцию 

Изучение обязательных 

требований ГОСТ Р на 

сельскохозяйственную 

продукцию 

 

 

ДЕ-16. Санитарная оценка мяса и их 

методы. 

2 

Изучение методов определения, све-

жести мяса согласно ГОСТ Р 

2 

8 

Системы ме-

неджмента ка-

чества 

Системы менеджмента 

качества 

ДЕ-19. Система качества. Термины и 

определения. 

2 

ДЕ-20. Система менеджмента. Петля 

качества.  

2 

Итого 34 

6 Перечень учебно-методического обеспечения для самостоятельной 

работы обучающихся по дисциплине  

 

6.1 Виды самостоятельной работы обучающихся (СР)1 
№  

п/п 

№  

семестра  

Наименование раздела 

дисциплины 

Вид самостоятельной рабо-

ты  

Количество 

часов 

1 2 3 4 5 

1 

7 

Значение, сущность, функции, цели и 

задачи стандартизации и сертификации 
Подготовка к тестированию 

6,0 

2 Основные направления развития стан-

дартизации в РФ 
Подготовка к защите практиче-

ской работы 
6,0 

3 Порядок разработки, структура и изло-

жение стандартов 
Подготовка к защите практиче-

ской работы 
6,0 

4 Основные положения по сертификации 

с.-х. продукции 
Подготовка к защите практиче-

ской работы 
6,0 

5 Системы и схемы сертификации. Подготовка к защите практиче-

ской работы 
6,0 

6 Технические регламенты таможенного 

союза на сельскохозяйственную продук-

цию. 

Подготовка к защите практиче-

ской работы 
6,0 

7 Изучение обязательных требований 

ГОСТ Р на сельскохозяйственную про-

дукцию 

Подготовка к защите практиче-

ской работы, тестирование  
6,0 

8 Системы менеджмента качества  5,3 

Итого часов в семестр  47,3 

6.2 Методические указания (для самостоятельной работы) 

Мельникова Л.Э., Горнич Е.А., Т.К. Тимакова. Стандартизация и подтвержде-

ние соответствия сельскохозяйственной продукции. Учебно-методическое пособие 

для обучающихся по направлению подготовки 35.03.07 Технология производства и 

переработки сельскохозяйственной продукции [Текст] – Ярославль: ФГБОУ ВО 

Ярославская ГСХА, 2020. – 226с. Режим доступа https//biblio-

yaragrovus.jimdo.com/электронный -каталог/, требуется авторизация. 

 
1 Указываются виды самостоятельной работы, направленные на проведение текущего контроля успеваемости, 

без учета часов самостоятельной работы обучающихся в период проведения промежуточной аттестации. 
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7 Фонд оценочных средств для проведения текущей и промежуточной 

аттестации обучающихся по дисциплине 

 

Фонд оценочных средств  по дисциплине «Стандартизация и сертификация 

сельскохозяйственной продукции» – комплект методических и контрольно измери-

тельных материалов, предназначен для оценивания уровня сформированности ком-

петенций (  ПКОС-7.2, ПКОС-9.1) на разных стадиях обучения на соответствие ин-

дикаторам достижения компетенций.   

Фонд оценочных средств включает контрольные материалы для проведения 

текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации по завершению пе-

риода обучения. 

Текущий контроль успеваемости обеспечивает оценивание хода освоения 

дисциплины и проводиться в виде компьютерного или бланочного тестирования, 

защита практических работ, (тестовые задания для входного и текущего контроля, 

практических работ). 

Промежуточная аттестация имеет целью определить степень достижения за-

планированных результатов обучения по дисциплине за определенный период обу-

чения (семестр 7) и проводится в форме экзамена. 

Задания разработаны в соответствии с рабочей программой дисциплины. 

7.1 Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в про-

цессе освоения ОПОП ВО 

№ 

семестра  

Этапы формирования и проверки уровня сформированности компе-

тенций по дисциплинам, практикам в процессе освоения ОПОП ВО 
ОПК-7.2. Способен составлять отчеты на основе баз данных по ветеринарии и ветеринарно-санитарной экспертизе 

4 Биохимия сельскохозяйственной продукции _______________ 

3 Животноводство с основами зоогигиены 

7 Ветеринарно-санитарная экспертиза сырья и продуктов животного и рас-

тительного происхождения 

7 Производственный ветеринарно-санитарный контроль 
ПКОС- 9.1. Способен к составлению производственной документации (графики работ, инструкции, заявки на ма-

териалы, оборудование) 

4 Биохимия сельскохозяйственной продукции _______________ 

3 Животноводство с основами зоогигиены 

7 Ветеринарно-санитарная экспертиза сырья и продуктов животного и рас-

тительного происхождения 

7 Производственный ветеринарно-санитарный контроль 
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7.2 Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах их формирования, описание 

шкал оценивания 

Компетенции 
Индикатор достиже-

ния компетенции 

(планируемые ре-

зультаты обучения) 

Образовательные 

технологии 

формирования 

компетенции 

Форма 

оценочного 

средства 

Уровень сформированности компетенции 

высокий средний ниже среднего низкий 

Код Содержание 
Шкалы оценивания 

отлично/зачтено  хорошо/зачтено  
удовлетворительно/ 

зачтено 

неудовлетворитель-

но/ не зачтено 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 

ПКОС  -7 

 
 

Способен прово-

дить работу по 

заданной мето-

дике, обрабаты-

вать результаты 

и составлять от-

четы по выпол-

ненному зада-

нию, участвовать 

во внедрении 

результатов ис-

следований и 

разработок в об-

ласти ветеринар-

но-санитарной 

экспертизы и ве-

теринарной са-

нитарии. 

ПКОС -7.1   

Способен прово-

дить работы по 

ветеринарно-

санитарной экс-

пертизе 
 

Лекции, ПЗ 
Тест, ЗПР,  

экзамен  

Знать: способы вы-

полнения работ по 

профессиям  

Умеет: сориентиро-

ваться по выполне-

нию работы на рабо-

чем месте. 

Владеет:  навыками  

решением и выпол-

нения работ по ра-

бочим профессиям.  

Знать: способы вы-

полнения работ по 

профессиям  

Умеет: сориентиро-

ваться по выполне-

нию работы на рабо-

чем месте. 

Владеет:  навыками  

решением и выпол-

нения работ по ра-

бочим профессиям. 

Знать: способы вы-

полнения работ по 

профессиям  

Умеет: сориентиро-

ваться по выполне-

нию работы на рабо-

чем месте. 

Владеет:  навыками  

решением и выпол-

нения работ по ра-

бочим профессиям. 

 

Знать: способы вы-

полнения работ по 

профессиям 

Умеет: сориентиро-

ваться по выполне-

нию работы на рабо-

чем месте. 

Владеет:  навыками  

решением и выпол-

нения работ по ра-

бочим профессиям. 

  

ПКОС -9 Готов составлять 

производственную 

документацию 

(графики работ, 

инструкции, заявки 

на материалы, обо-

рудование) и уста-

новленную отчет-

ность по утвер-

жденным нормам 

современных тех-

ПКОС-9. 1  

Способен к составле-

нию производствен-

ной документации 

(графики работ, ин-

струкции, заявки на 

материалы, оборудо-

вание) 

 

Лекции, ПЗ 
Тест, ЗПР,  

экзамен  

Знать: хорошо знать 

и применять навыки 

составления произ-

водственной доку-

ментации. 

Уметь: разрабаты-

вать  нормативно 

техническую доку-

ментацию по вете-

ринарно-

санитарному кон-

Знать: хорошо знать 

и применять на 

практике базовые 

навыки и в знания 

теории и проводить 

исследования. 

Уметь: способен 

правильно разраба-

тывать  нормативно 

техническую доку-

ментацию по вете-

Знать: хорошо знать 

и применять на 

практике базовые 

навыки и в знания 

теории и проводить 

исследования. 

Уметь: способен 

правильно разраба-

тывать  нормативно 

техническую доку-

ментацию по вете-

Знать: хорошо знать 

и применять на 

практике базовые 

навыки и в знания 

теории и проводить 

исследования. 

Уметь: способен 

правильно разраба-

тывать  нормативно 

техническую доку-

ментацию по вете-
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нологий при реше-

нии профессио-

нальных задач 

 

тролю 

Владеть:  основами 

и применениями на 

практике норматив-

но-техническую 

документацию.  

ринарно-

санитарному кон-

тролю 

Владеть: основами и 

применениями на 

практике норматив-

но-техническую 

документацию. 

ринарно-

санитарному кон-

тролю 

Владеть: основами и 

применениями на 

практике норматив-

но-техническую 

документацию. 

ринарно-

санитарному кон-

тролю 

Владеть: основами и 

применениями на 

практике норматив-

но-техническую 

документацию. 
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7.3 Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые 

для оценки знаний, умений, навыков, характеризующих этапы формирования 

компетенций в процессе освоения образовательной программы 

7.3.1 Типовые задания для проведения текущего контроля и рубежного 

тестирования 

Тест 1 

Укажите федеральный орган исполнительной власти РФ по техническому регулированию. 

а) Ростехрегулирование 

б) Росстандарт 

в) Роспотребнадзор 

г) Россельхознадзор 

Тест 2 

Укажите дату вступления в силу ФЗ РФ «О техническом регулировании».  

а) 1 июля 1992 г. 

б) 1 июля 2003 г. 

в) 27 декабря 2002 г. 

г) 27 декабря 2003 г. 

Тест 3  

Укажите цели принятия технических регламентов. 

а) содействие интеграции Российской Федерации в мировую экономику в качестве равноправного партнера 

б) предупреждение действий, вводящих в заблуждение приобретателей 

в) защита жизни или здоровья граждан, имущества физических или юридических лиц, государственного 

или муниципального имущества 

г) охрана окружающей среды, жизни или здоровья животных и растений 

Тест 4  

Кто может быть разработчиком проекта технического регламента?  

а) только юридическое лицо 

б) только физическое лицо 

в) любое лицо 

г) Государственная Дума 

Тест 5  

Укажите объекты технических регламентов.  

а) продукция 

б) процессы жизненного цикла продукции 

в) работы 

г) услуги 

 

Тест 6  

Укажите стратегические цели стандартизации в соответствии с Концепцией развития национальной систе-

мы стандартизации РФ на период до 2020 года. 

  

а) установление технических требований к продукции, обеспечивающих безопасность, сохранение здоро-

вья и работоспособность человека  

б) повышение конкурентоспособности отечественной продукции (работ, услуг)  

в) обеспечение безопасности жизни, здоровья и имущества людей, животных, растений, охраны окружаю-

щей среды  

г) предупреждение действий, вводящих потребителя в заблуждение 

Тест 7 

Вставьте термин: … – система управления безопасностью пищевых продуктов, которая обеспечивает кон-

троль на абсолютно всех этапах пищевой цепочки, в любой точке производственного процесса, а также 

хранения и реализации продукции, где существует вероятность возникновения опасной ситуации. 

Тест 8  
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Вставьте термин: … – деятельность по установлению правил и характеристик в целях их добровольного 

многократного использования. 

Тест 9  

Укажите аббревиатуру категорий международных стандартов.  

а) СТО 

б) ИСО 

в) ГОСТ 

г) МЭК 

Тест 10 

Укажите аббревиатуру национальных российских стандартов. 

а) СТО 

б) ИСО 

в) ГОСТ 

г) ГОСТ Р 
 

      Задания для входного контроля. «ПКОС-7.2», «ПКОС -9.1» 

 
1. Вставьте термин: … – форма подтверждения соответствия объектов требованиям технических ре-

гламентов, положениям стандартов, сводов правил или условиям договоров? 

 

а) стандарт; 

б) сертификация; 

в) государственный надзор. 

 

2. Вставьте термин: … – деятельность по установлению правил и характеристик в целях их добро-

вольного многократного использования? 

 

а) стандартизация; 

б) сертификация 

в) стандарт 

 

3. Вставьте термин: … – документ, который принят международным договором Российской Федера-

ции и устанавливает обязательные для применения и исполнения требования к продукции и процессам 

жизненного цикла продукции?  

 

а) государственный надзор; 

б) технический регламент; 

в) государственный контроль. 

 

 

4. Вставьте термин: … – форма оценки соответствия, осуществляемая как государственными, так и 

негосударственными структурами, как на рыночной, так и на дорыночной стадиях.? 

 

а) государственный контроль; 

б) техническое регулирование; 

в) технический регламент. 

   

5. Вставьте термин: … – система управления безопасностью пищевых продуктов, которая обеспечива-

ет контроль на абсолютно всех этапах пищевой цепочки, в любой точке производственного процесса, а 

также хранения и реализации продукции, где существует вероятность возникновения опасной ситуации? 

 

а) государственный контроль; 

б) система ХАССП- анализ рисков и критические точки контроля); 

в) система ХАССП. 

6. Укажите федеральный орган исполнительной власти РФ по техническому регулированию? 
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а) Ростехрегулирование;    

б) Росстандарт;    

в) Роспотребнадзор.     

7. Кто может быть разработчиком проекта технического регламента? 

  

а) только юридическое лицо;  

б) только физическое лицо;    

в) любое лицо.    

8. Укажите объекты технических регламентов? 

 

а) продукция, процессы жизненного цикла продукции;  

б) процессы жизненного цикла продукции;  

в) работы. 

9. Укажите стратегические цели стандартизации в соответствии с Концепцией развития национальной 

системы стандартизации РФ на период до 2020 года? 

  

а) установление технических требований к продукции, обеспечивающих безопасность, сохранение здоро-

вья и работоспособность человека,  повышение конкурентоспособности отечественной продукции (работ, 

услуг), обеспечение безопасности жизни, здоровья и имущества людей, животных, растений, охраны окру-

жающей среды, предупреждение действий, вводящих потребителя в заблуждение; 

б) повышение конкурентоспособности отечественной продукции (работ, услуг);  

в) обеспечение безопасности жизни, здоровья и имущества людей, животных, растений, охраны окружаю-

щей среды.  

 

10. Укажите наиболее крупные международные организации по стандартизации? 

  

а) СЕН;    

б) МГС и  СНГ;   

в) ИСО и МЭК.   

 

11. Укажите год основания Международной организации по стандартизации (ИСО)? 

 

а) 1906;   

б) 1946;  

в) 1924.   

 

12. Требования к чему устанавливает серия стандартов ИСО 9000? 

  

а) к управлению качеством; 

б) к экологическому менеджменту; 

в) к управлению информационной безопасностью.  

 

13. Какая организация является региональной организацией по стандартизации и нормативной доку-

ментации в странах СНГ?  

 

а) Межгосударственный совет по стандартизации, метрологии и сертификации; 

б) Европейский комитет по стандартизации; 

в) Федеральное агентство по техническому регулированию и метрологии. 

 

14. Укажите основные виды межгосударственных стандартов? 

  

а) стандарты основополагающие; стандарты на продукцию (услуги); стандарты на процессы; 

б) стандарты основополагающие; стандарты на продукцию (услуги); стандарты на процессы; стандарты на 

системы качества; стандарты на методы контроля; 

в) стандарты основополагающие; стандарты на продукцию (услуги); стандарты на процессы; стандарты на 

методы контроля. 
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15. Укажите аббревиатуру национальных российских стандартов? 

 

а) СТО;   

б) ИСО;     

в) ГОСТ Р. 

 

16. Укажите категории российских стандартов? 

 

а) национальные стандарты, стандарты организаций;          

б) основополагающие стандарты; 

в) стандарты на процессы (работы).  

   

17. Какая функция стандартизации выражает себя через вклад стандартизации в научно-технический 

прогресс?  

 

а) экономическая; 

б) коммуникативная;  

в) информационная.      

 

18. Какая функция стандартизации выражает себя через достижение взаимопонимания в обществе пу-

тем обмена информацией? 

 

а) социальная;    

б) коммуникативная;     

в) информационная.          

 

19. Каким знаком подтверждается применение производителем требований ГОСТ Р при производстве 

продукции?  

 

а) знаком соответствия национальному стандарту; 

б) знаком качества; 

в) знаком обращения на рынке.                                         

 

20. Укажите органы государственного контроля (надзора) за соблюдением требований технических 

регламентов?  

 

а) Федеральная служба по ветеринарному и фитосанитарному надзору; 

б) Федеральное агентство по управлению государственным имуществом; 

в) Федеральное агентство по техническому регулированию и метрологии (Росстандарт, федеральная 

служба по ветеринарному и фитосанитарному надзору (Россельхознадзор), федеральная служба по надзору 

в сфере защиты прав потребителей  и благополучия человека (Роспотребнадзор). 

 

21. Какие из перечисленных документов удостоверяют соответствие выпускаемой в обращение 

продукции требованиям технических регламентов?  

 

а) заявление-декларация     

б) декларация о соответствии, сертификат соответствия 

в) сертификат качества                

 

22. На каком принципе базируется основная идеология тотального менеджмента качества (TQМ)? 

 

а) предприятие, созданное однажды, будет существовать вечно; 

б) прямые расходы оправданы прямыми или косвенными доходами; 

в) улучшению нет предела. 

23. По каким схемам осуществляется декларирование соответствия?  
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а) принятие декларации о соответствии на основании собственных доказательств, принятие декларации о 

соответствии на основании собственных  доказательств, полученных с участием органа по сертификации и 

(или) аккредитованной испытательной лаборатории (центра) (далее - третья сторона)); 

б) принятие декларации о соответствии на основании доказательств, полученных с участием 

аккредитованной испытательной лаборатории (центра); 

в) принятие декларации о соответствии на основании собственных доказательств. 

24. Кем осуществляется обязательная сертификация продукции?  

а) испытательной лабораторией (центром); 

б) Федеральным агентством по техническому регулированию и метрологии; 

в) органом по сертификации. 

25. Оценка соответствия какой продукции проводится (может проводиться) в форме ветеринарно-

санитарной экспертизы?  

а) непереработанная пищевая продукция животного происхождения, пищевая продукция животного 

происхождения непромышленного изготовления, (нет: переработанная пищевая продукция животного 

происхождения, пищевая продукция предприятий общественного питания);  

б) переработанная пищевая продукция животного происхождения;  

в) пищевая продукция животного происхождения непромышленного изготовления. 

 

  Тема: «Определение страны происхождения и подлинности товара по штриховому коду.» 

 

Пример практической работы 

Цели работы: по штриховому коду на маркировке товара научится определять страну про-

исхождения товара; научится определять контрольное число штрихового кода при помощи алго-

ритма расчета, делать вывод о подлинности товара.  

Пособия и принадлежности: натуральные образцы продовольственных и непродоволь-

ственных товаров в индивидуальной упаковке; упаковка продовольственных и непродовольствен-

ных товаров; калькулятор. 

 Ход работы. 

 1.Организационный момент  

2. Актуализация знаний обучающихся. 

1) Что такое штриховой код?  

2) Как расшифровать штрих код?  

3) Как вычислить контрольную цифру для определения подлинности товара (подделки).  

4) Как определить поддельный товар по штриховому коду?  

3.Практическая часть.   

Последовательность выполнения работы  

1. Определите страну происхождения товара по штриховому коду: подготовьте по три об-

разца продовольственных и непродовольственных товаров в индивидуальной упаковке; изучите 

структуру штрих кода  

Штрих-код (баркод или barcode) - это графическая метка, в которой по определенным пра-

вилам закодирована информация, как правило, это алфавитно-цифровой кодидентификатор. 

Штрих-код создают таким образом, чтобы эту информацию впоследствии можно было прочитать 

электронным устройством - считывателем штрих-кода. Кроме того, по штриховому коду можно 

определить страну происхождения товара. 

 определите страну происхождения товара на двух образцах и данные занесите в таблицу 

которая представлена ниже, сравните полученный результат с указанной информацией на марки-

ровке. Сделайте вывод.  

Штрих-код, нанесенный на этикетку, может не соответствовать стране изготовителю, заяв-

ленному на упаковке, причин для этого может быть несколько:  

 фирма могла быть зарегистрирована и получить код не в своей, а в той стране, куда 

направлена основная часть экспорта, производимой ею продукции; товар может быть изготовлен 

на дочернем предприятии; товар мог быть изготовлен в одной стране по лицензии фирмы из дру-
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гой страны; учредителями предприятия-производителя являются несколько фирм из различных 

государств. 

 
Наименование то-

вара 

Штрих код Страна происхож-

дения по цифрам 

штрихового  кода 

Страна происхож-

дения товара, ука-

занная на марки-

ровке 

Вывод  

(соответствии) 

 

     

7.3.2 Типовые задания для проведения промежуточной аттестации (экза-

мена) 
ПКОС -7.1 . Способен проводить работы по ветеринарно-санитарной экспертизе 

 

1. Роль стандартизации в увеличении производства, повышении качества продукции растениеводства и жи-

вотноводства.  

2. Стандарты организаций как организационно-техническая и правовая основа управления качеством про-

дукции в сельскохозяйственном предприятии.  

3. Показатели пищевой ценности картофеля, овощей и плодов: вкус, аромат, содержание химических ве-

ществ.  

4. Техническое законодательство, как правовая основа деятельности по стандартизации, метрологии и 

оценке соответствия. Принципы технического регулирования. Технические регламенты (ТР). Содержание и 

применение ТР. Структура ТР. Порядок разработки и принятия ТР. 

5. Задачи и структура Международной организации по стандартизации (ИСО). Участие России и стран 

СНГ в работе ИСО. Международные организации, принимающие участие в международной стандартиза-

ции: ФАО ООН, ВОЗ.  

6. Порядок разработки и утверждения национальных стандартов. Организация информации о стандартах. 

Обеспечение стандартами и техническими условиями.  

7. Сущность стандартизации. Основные понятия и термины в области стандартизации: стандартизация, 

стандарт, совместимость, взаимозаменяемость и др. 

8. Классификация и строение зерна зерновых культур. 

9. Оценка соответствия продукции, подтверждение соответствия качества, декларирование соответствия, 

сертификация, система сертификации, сертификационные испытания, сертификат соответствия, аккредита-

ция, знак соответствия, идентификация продукции. 

10. Национальная система стандартизации Российской Федерации (НСС РФ).  

11. Требования ГОСТ на яйца куриные пищевые. 

12. Порядок разработки и утверждения национальных стандартов, порядок разработки и применения меж-

государственных стандартов.  

13. Органы и службы стандартизации Российской Федерации. Функции Ростехрегулирования.  

14. Требования ГОСТ Р на мясные и мясо-содержащие полуфабрикаты. 

15. Российская система сертификации (РОСО). Цели и принципы оценки соответствия. Субъекты или 

участники подтверждения соответствия: заявитель, орган по сертификации, испытательная лаборатория 

(центр), эксперт.  

16. Порядок разработки и применения межгосударственных стандартов. Международная и региональная 

стандартизация. Значение международного сотрудничества в области стандартизации, метрологии и управ-

ления качеством для развития научно-технических и экономических связей России с зарубежными страна-

ми.  

17. Добровольная сертификация. Особенности проведения добровольной сертификации Обязательное под-

тверждение соответствия: декларирование соответствия и обязательная сертификация. Сравнительный ана-

лиз форм обязательного подтверждения соответствия.  

18. Градации качества плодоовощной продукции. 

19. Порядок проведения сертификации продовольственного сырья и пищевой продукции: подача и рас-

смотрение заявки на сертификацию; принятые решения, выбор схемы сертификации; отбор и испытания 

образцов, анализ состояния производства или сертификация систем качества; анализ полученных результа-

тов и принятие решения о возможности выдачи сертификата соответствия; выдача сертификата и лицензии 

на применение знака соответствия.  

20. Осуществление инспекционного контроля за соблюдением требований ГОСТ Р и сертифицированной 

продукцией.  
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21. Значение повышения качества продукции в современных условиях. Факторы, влияющие на качество 

сельскохозяйственной продукции.  

22. Категории стандартов: национальные стандарты (межгосударственные стандарты – ГОСТы и государ-

ственные стандарты Российской Федерации - ГОСТ Р) и стандарты организаций.  

23. Особенности оценки соответствия скоропортящейся продукции.  

24. Показатели пищевой ценности картофеля, овощей и плодов: вкус, аромат, содержание химических ве-

ществ. Показатели качества картофеля, овощей и плодов. Определяющие показатели качества продукции: 

внешний вид, величина, допускаемые отклонения, вкус и запах. Показатели внешнего вида и величины.  

25. Виды стандартов: основополагающие, стандарты на термины и определения, стандарты на продукцию 

(услуги), стандарты на процессы (работы), стандарты на методы контроля, испытаний, измерений и анали-

за. Объекты стандартизации по категориям и видам стандартов.  

26. Схемы декларирования. Порядок проведения декларирования соответствия. Комплект документов, 

формируемый заявителем.  

27. Допускаемые отклонения картофеля от показателей свежести, целостности, величины и формы. Повре-

ждения механические: малозначительные; значительные; критические. Повреждения сельскохозяйствен-

ными вредителями, физиологическими и микробиологическими заболеваниями.  

28. Структура изложения стандартов - технические требования, упаковка, маркировка, транспортирование 

и хранение продукции.  

29. Стандарты организаций как организационно-техническая и правовая основа управления качеством про-

дукции в сельскохозяйственном предприятии. 

30. Комплексные системы обеспечения качества продукции. Цели, задачи, основные принципы управления.  

31. Национальный орган РФ по стандартизации. Федеральное агентство по техническому регулированию 

(Ростехрегулирование) – руководящий центр по стандартизации, метрологии, оценке соответствия в 

стране. 

32. Значение повышения качества продукции в современных условиях. Факторы, влияющие на качество 

сельскохозяйственной продукции. Сущность и функциональная схема управления качеством продукции. 

Этапы развития системного подхода в управлении качеством продукции.  

33. Структура изложения стандартов: вводная часть, технические требования, упаковка, маркировка, 

транспортирование и хранение с.-х. продукции.  

34. Градации качества плодоовощной продукции. Продукция стандартная, нестандартная, отход. Партии и 

товарные сорта плодоовощной продукции. 

35. Региональные организации по стандартизации: Европейская организация качества (ЕОК), Европейская 

комиссия по стандартизации (СЕН), ЕТСИ, ИНСТА.  

36. История возникновения и развития стандартизации в России. 

37. Оценка качества шерсти овечьей мериносовой и тонкой не мериносовой.  

38. Технологические свойства зерна. Комплекс показателей, характеризующий мукомольные свойства.  

39. Особенности стандартизации сельскохозяйственной продукции  

40. Оценка качества мяса птицы согласно ГОСТ.  

41. Засоренность зерна. Классификация примесей. Сорная примесь, состав, нормирование. Понятие и ха-

рактеристика зерновой примеси. Характеристика вредной и особо учитываемой примесей. 42. Характери-

стика стандартов ИСО серии 9000. Общие требования к системам менеджмента качества.  

43. Оценка качества свинины согласно ГОСТ Р.  

44. Сертификация систем качества и производств.  

45. Евразийский совет по стандартизации, метрологии и сертификации (ЕАСС). Задачи совета. Рабочие ор-

ганы ЕАСС. 

46. Оценка качества кожевенного сырья согласно ГОСТ.  

47. Классификация и строение зерна зерновых культур. Пищевая ценность зерна. Органолептические пока-

затели: цвет, запах и вкус. Причины изменения цвета и внешнего вида зерна. Запах зерна как показатель 

качества. Запахи сорбционные и разложения. Причины изменения вкуса зерна. 48. Государственный кон-

троль и надзор (ГК и Н) за соблюдением обязательных требований ТР и стандартов. Полномочия органов 

ГК и Н. 

 49. Оценка качества говядины согласно ГОСТ Р. 

 50. Международные организации по стандартизации, метрологии и качеству продукции: ИСО, МЭК, МСЭ, 

МОЗМ.  

51. Порядок применения международных и региональных стандартов в Российской Федерации: прямое и 

косвенное применение.  

52. Оценка качества баранины и козлятины согласно ГОСТ Р. 
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53. Правила заполнения бланка сертификата соответствия на требования безопасности продукции.  

54. Формы подтверждения соответствия: добровольное и обязательное. Отличительные признаки добро-

вольного и обязательного подтверждения соответствия.  

55. Оценка качества молока коровьего сырого согласно ГОСТ Р. 

56. Межгосударственная система стандартизации (МГСС).  

57. Особенности стандартизации сельскохозяйственной продукции.  

58. Методы оценки качества продукции, используемые в стандартизации. 

59. Требования ГОСТ Р к качеству сахарной свеклы. Характеристика вредной примеси и других дефектов. 

 

7.4 Методические материалы, определяющие процедуры оценивания зна-

ний, умений, навыков, характеризующих этапы формирования компетенций 

Контроль освоения дисциплины и оценка знаний обучающихся на зачете с 

оценкой производится в соответствии с Положением о проведении текущего кон-

троля успеваемости и промежуточной аттестации обучающихся по образовательным 

программам высшего образования. 

Защита лабораторной работы (теоретический опрос) – средство контроля 

усвоения учебного материала темы, раздела дисциплины, организованное в виде 

устного (письменного) опроса обучающегося или в виде собеседования преподава-

теля с обучающимися. 

 

Критерии оценки знаний обучаемых при проведении опроса. 

  

Оценка «отлично» выставляется за полный ответ на поставленный вопрос с 

включением в содержание ответа лекции, материалов учебников, дополнительной 

литературы без наводящих вопросов.  

Оценка «хорошо» выставляется за полный ответ на поставленный вопрос в 

объеме лекции с включением в содержание ответа материалов учебников с четкими 

положительными ответами на наводящие вопросы преподавателя.  

Оценка «удовлетворительно» выставляется за ответ, в котором озвучено бо-

лее половины требуемого материала, с положительным ответом на большую часть 

наводящих вопросов.  

Оценка «неудовлетворительно» выставляется за ответ, в котором озвучено 

менее половины требуемого материала или не озвучено главное в содержании во-

проса с отрицательными ответами на наводящие вопросы или студент отказался от 

ответа без предварительного объяснения уважительных причин.  

 

Тестовые задания  

Критерии оценки знаний обучающихся при проведении тестирования  

 

Оценка «отлично» выставляется при условии правильного ответа обучающе-

гося  не менее чем 85 % тестовых заданий;  

Оценка «хорошо» выставляется при условии правильного ответа обучающего-

ся  не менее чем 70 % тестовых заданий;  

Оценка «удовлетворительно» выставляется при условии правильного ответа 

обучающегося  не менее 51 % тестовых заданий;  
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Оценка «неудовлетворительно» выставляется при условии правильного от-

вета обучающегося  менее чем на 50 % тестовых заданий. 

Практическое задание  

 

Критерии оценки знаний обучающегося  при написании практического 

контрольного задания (контрольной работы).  

 

Оценка «отлично» – выставляется студенту, показавшему всесторонние, си-

стематизированные, глубокие знания вопросов практического контрольного задания 

и умение уверенно применять их на практике при решении конкретных задач, сво-

бодное и правильное обоснование принятых решений.  

Оценка «хорошо» – выставляется студенту, если он твердо знает материал, 

грамотно и по существу излагает его, умеет применять полученные знания на прак-

тике, но допускает в ответе или в решении задач некоторые неточности, которые 

может устранить с помощью дополнительных вопросов преподавателя.  

Оценка «удовлетворительно» – выставляется студенту, показавшему фраг-

ментарный, разрозненный характер знаний, недостаточно правильные формулиров-

ки базовых понятий, нарушения логической последовательности в изложении про-

граммного материала, но при этом он владеет основными понятиями выносимых на 

практическое контрольное задание тем, необходимыми для дальнейшего обучения и 

может применять полученные знания по образцу в стандартной ситуации.  

Оценка «неудовлетворительно» – выставляется студенту, который не знает 

большей части основного содержания выносимых на практическое контрольное за-

дание вопросов тем дисциплины, допускает грубые ошибки в формулировках ос-

новных понятий и не умеет использовать полученные знания при решении типовых 

практических задач.  

 

Зачет с оценкой    

Критерии оценивания экзамена 

 

  Зачет проводится в устной форме. Зачет по дисциплине проводятся после теоре-

тического обучения до начала экзаменационной сессии, во время зачетной недели 

или на последнем занятии по дисциплине. Студенту необходимо сдать работы, 

иметь положительную оценку по текущей успеваемости и пройти рубежное тести-

рование (в компьютерной, либо в письменной форме). На рубежном тестировании 

каждому студенту предлагается выборка объемом 25 тестовых заданий. Каждое те-

стовое задание представляет собой вопрос, проверяющий уровень освоения студен-

том одной ДЕ и предполагающие единственный из четырех правильный ответ (за-

крытое задание).  

Знания, умения и навыки обучающихся определяются по системе зачтено с 

оценками «отлично», «хорошо», «удовлетворительно» или не зачтено с оценкой 

«неудовлетворительно».  

В качестве критерия оценки знаний студентов при проведении зачета по дис-

циплине (модулю) выбрана следующая система: 
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 «зачтено» с оценками: «отлично» выставляется, если студент ответил на во-

просы зачета, сдал все необходимые задания, ответил правильно на 86% и более те-

стовых заданий;  

«хорошо» выставляется, если студент ответил не на все вопросы зачета, сдал 

необходимые задания, ответил правильно на 75% тестовых заданий; 

 «удовлетворительно» выставляется, если студент ответил поверхностно на 

вопросы зачета, сдал некоторые задания, ответил правильно на 51% тестовых зада-

ний;  
«не зачтено» с оценкой «неудовлетворительно» заслуживает студент, который не отвечает 

требованиям, предъявленным для получения удовлетворительной оценки; не сдал необходимые 

задания, ответил правильно менее 51% тестовых заданий. 

 

8. Перечень основной и дополнительной учебной литературы, необходи-

мой для освоения дисциплины 

 

8.1 Основная учебная литература 

№ 

п/п 

Наименование, автор(ы),  

год и место издания 

Используется при 

изучении разде-

лов 

Семестр 

Количество 

экземпляров в 

библиотеке 

1 2 3 4 5 

1 

Бессонова Л.П. Метрология, стандартизация и сер-

тификация продуктов животного происхождения 

[Текст]: учебник / Л.П. Бессонова, Л.В. Антипова, 

СПб., Гиорд, 2013, 592c. - 11 экз. 

Все разделы 5 
Электронный 

ресурс 

2 

Ветеринарно-санитарная экспертиза с основами 

технологии и стандартизации продуктов животно-

водства [Электронный ресурс]: учеб. / М.Ф. Боров-

ков, В.П. Фролов, С.А. Серко. - СПб.: Лань, 2013. - 

480 с. // ЭБС Издательство "Лань". - 

https://e.lanbook.com/book/5703 (дата обращения: 

12.06.2020) 

Все разделы 5 
Электронный 

ресурс 

3 

Рензяева Т.В. Основы технического регулирования 

качества пищевой продукции. Стандартизация, 

метрология, оценка соответствия (ЭБС Издатель-

ство «Лань») [Электронный ресурс]: учебное посо-

бие / Т.В. Рензяева. – СПб. : Лань, 2020. - 360 с. – 

Режим доступа: https://e.lanbook.com/book/130191 

(дата обращения: 12.06.2020 ) 

Все разделы 5 
Электронный 

ресурс 

8.2 Дополнительная учебная литература 

№ 

п/п 

Наименование, автор(ы), год и место 

издания 

Используется при 

изучении разделов 
Семестр 

Количество 

экземпляров в 

библиотеке 

1 2 3 4 5 

https://e.lanbook.com/book/5703
https://e.lanbook.com/book/130191
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№ 

п/п 

Наименование, автор(ы), год и место 

издания 

Используется при 

изучении разделов 
Семестр 

Количество 

экземпляров в 

библиотеке 

1 2 3 4 5 

1 

Стандартизация, технология переработки и 

хранения продукции животноводства (ЭБС 

Издательство «Лань») [Электронный ре-

сурс]: учеб. пособие / Г.С. Шарафутдинов 

[и др.] Лань, 2020. - 624 с. - Режим доступа:  

https://e.lanbook.com/book/130579 (дата обра-

щения:  12.06.2020) 

Все разделы 5 

 

Электронный 

ресурс 

2 

Ветеринарно-санитарная экспертиза с ос-

новами технологии и стандартизации про-

дуктов животноводства. Практикум (ЭБС 

Издательство "Лань") [Электронный ре-

сурс] / В.В. Пронин, С.П. Фисенко. - СПб.: 

Лань, 2018. - 240 с. - 

https://e.lanbook.com/book/143135 (дата об-

ращения:  12.06.2020) 

Все разделы 5 
Электронный 

ресурс 

Доступ обучающихся к электронным ресурсам (ЭР) библиотеки ФГБОУ ВО Ярославская 

ГСХА осуществляется посредством электронной информационной образовательной среды ака-

демии и сайта по логину и паролю (https://biblio-yaragrovuz.jimdo.com/электронный-каталог). 

 

9 Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети  

«Интернет» 
 

9.1 Перечень электронно-библиотечных систем 
 

№ 

п/

п 

Наименование Тематика Режим доступа 

1. 
Электронно-библиотечная си-

стема Издательства «Лань» 
Универсальная 

https://e.lanbook.com/ 

 

2. 
Электронно-библиотечная си-

стема «Руконт» 
Универсальная 

http://rucont.ru/ 

 

3. 
Электронно-библиотечная си-

стема «iBooks.ru» 
Универсальная 

http://ibooks.ru/ 

 

4. 
Электронно-библиотечная си-

стема «AgriLib» 

Специализирован-

ная 

http://ebs.rgazu.ru/ 

 

5. 
Научная электронная библиоте-

ка eLIBRARY.RU 
Универсальная http://elibrary.ru/ 

 

9.2 Перечень рекомендуемых интернет-сайтов по дисциплине 

https://e.lanbook.com/book/130579
https://e.lanbook.com/book/143135
https://biblio-yaragrovuz.jimdo.com/%D1%8D%D0%BB%D0%B5%D0%BA%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BD%D0%BD%D1%8B%D0%B9-%D0%BA%D0%B0%D1%82%D0%B0%D0%BB%D0%BE%D0%B3
https://e.lanbook.com/
https://e.lanbook.com/
https://e.lanbook.com/
http://rucont.ru/
http://rucont.ru/
http://rucont.ru/
http://ibooks.ru/
http://ibooks.ru/
http://ibooks.ru/
http://ebs.rgazu.ru/
http://ebs.rgazu.ru/
http://ebs.rgazu.ru/
http://elibrary.ru/
http://elibrary.ru/
http://elibrary.ru/
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1. Министерство образования и науки Российской Федерации [Электронный 

ресурс]. – Режим доступа. – https://minobrnauki.gov.ru/, свободный. – Загл. с экрана. 

– Яз. рус. 

2. Федеральный портал «Российское образование» [Электронный ресурс]. – 

Режим доступа. – http://www.edu.ru, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

3. Информационная система «Единое окно доступа к образовательным ресур-

сам» [Электронный ресурс]. – Режим доступа. – http://window.edu.ru, свободный. – 

Загл. с экрана. – Яз. рус. 

4. Федеральный центр информационно-образовательных ресурсов [Электрон-

ный ре-сурс]. – Режим доступа. – http://fcior.edu.ru, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. 

рус. 

5. Министерство сельского хозяйства РФ [Электронный ресурс]. – Режим до-

ступа. – http://mcx.ru/, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

6. Научная электронная библиотека eLIBRARY.RU [Электронный ресурс]. – 

Режим доступа. – http://elibrary.ru/ , свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

7. Сельскохозяйственная электронная библиотека знаний [Электронный ре-

сурс]. – Режим доступа: http://www.cnshb.ru/akdil/ , свободный. – Загл. с экрана. – Яз. 

рус. 

8. Центральная научная сельскохозяйственная библиотека Россельхозакаде-

мии [Электронный ресурс]. – Режим доступа: http://www.cnshb.ru/ , свободный. – 

Загл. с экрана. – Яз. рус. 

9. Информационно-справочный портал. Проект Российской государственной 

библиотеки для молодежи [Электронный ресурс]. – Режим доступа: www.library.ru , 

свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 
10 Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины  

Вид учебных занятий Организация деятельности обучающегося 

Лекция Написание конспекта лекций: кратко, схематично, последовательно 

фиксировать основные положения, выводы, формулировки, обобщения; 

помечать важные мысли, выделять ключевые слова, термины. Обозначить 

вопросы, термины, материал, который вызывает трудности, пометить и 

попытаться найти ответ в рекомендуемой литературе. Если самостоятельно 

не удается разобраться в материале, необходимо сформулировать вопрос и 

задать преподавателю на консультации, на практическом занятии. 

Практическое занятие 

Работа по алгоритмам, представленным в методических указаниях по 

выполнению лабораторных работ. Решение проблемы в ходе 

дискуссионного обсуждения. Работа с дополнительной литературой. 

Проведение экспериментальных работ в лабораторных условиях. 

Формулировка выводов. 

Подготовка к зачету 

с оценкой  Работа с дополнительной литературой, ресурсами сети Интернет. 

 

11 Перечень информационных технологий, используемых при осуществлении 

образовательного процесса по дисциплине, включая перечень программного 

обеспечения и информационных справочных систем 
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Информационные технологии, используемые при осуществлении образова-

тельного процесса по дисциплине позволяют: обеспечить взаимодействие между 

участниками образовательного процесса, в том числе синхронное и (или) асинхрон-

ное взаимодействие посредством сети «Интернет», в т.ч. с использованием элек-

тронной информационно-образовательной среды академии; фиксировать ход обра-

зовательного процесса, результатов промежуточной аттестации по дисциплине и ре-

зультатов освоения образовательной программы; организовать процесс образования 

путем визуализации изучаемой информации посредством использования презента-

ций, учебных фильмов; контролировать результаты обучения на основе компьютер-

ного тестирования. 

11.1 Перечень лицензионного и свободно распространяемого программ-

ного обеспечения учебного процесса 

 

№ Наименование Тематика 

1 Calculate  Linux Операционная система 

2 Libre Office Пакет офисных приложений  

11.2 Перечень профессиональных баз данных и информационных спра-

вочных систем  

№ 

п/п 
Наименование Тематика Электронный адрес 

1. 
Справочно-правовая система 

«КонсультантПлюс» 
Универсальная 

http://www.consultant.ru 

Доступ с компьютеров электронного 

читального зала библиотеки Ярослав-

ской ГСХА. 

2. 

 Информационно-правовой 

портал «Гарант» 

 

Универсальная 

https://www.garant.ru/ 

Доступ с компьютеров электронного 

читального зала библиотеки Ярослав-

ской ГСХА. 

3. 
База данных Polpred.com Об-

зор СМИ 
Универсальная 

https://polpred.com/ 

Локальная сеть Ярославской ГСХА / 

индивидуальный неограниченный до-

ступ из любой точки, в которой имеет-

ся доступ к сети Интернет по логину и 

паролю. 

4. 

Реферативная и наукометри-

ческая база данных Web of 

Science 

Универсальная 

http://webofscience.com 

Доступ с IP-адреса академии. 

 

5. 

Реферативно-

библиографическая и науко-

метрическая база данных 

Scopus 

Универсальная 

https://www.scopus.com/  

Доступ с IP-адреса академии. 

 

 

6. Базы данных издательства Универсальная https://www.springernature.com/ Доступ 

http://www.consultant.ru/
https://www.garant.ru/
https://polpred.com/
http://webofscience.com/
https://www.scopus.com/
https://www.springernature.com/
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SpringerNature с IP-адреса академии.  

7. 
Национальная электронная 

библиотека (НЭБ) 
Универсальная 

https://нэб.рф/ 

К произведениям, перешедшим в об-

щественное достояние доступ свобод-

ный.  

К произведениям, охраняемым автор-

ским правом доступ с компьютеров 

электронного читального зала библио-

теки Ярославской ГСХА. 

8. База данных AGRIS 
Специализирован-

ная 

http://agris.fao.org/agris-search/index.do 

Доступ свободный 

9. 

Информационно-справочная 

система «Сельскохозяй-

ственная электронная биб-

лиотека знаний» (СЭБиЗ) 

Специализирован-

ная 

http://www.cnshb.ru/AKDiL/ 

Доступ свободный. 

 

11.3 Доступ к сети интернет 

Каждый обучающийся в течение всего периода обучения обеспечен индиви-

дуальным неограниченным доступом (удаленным доступом) к сети Интернет и к 

электронной информационно-образовательной среде ФГБОУ ВО Ярославская 

ГСХА. 

12 Материально-техническое обеспечение обучения по дисциплине  

По всем видам учебной деятельности в рамках дисциплины «Безопасность 

сельскохозяйственного сырья и продовольствия» используются помещения – учеб-

ные аудитории для проведения учебных занятий, предусмотренных учебным пла-

ном, оснащенные оборудованием и техническими средствами обучения. Помещения 

для самостоятельной работы обучающихся оснащены компьютерной техникой с 

возможностью подключения к сети «Интернет» и обеспечены доступом в электрон-

ную информационно-образовательную среду академии. 

12.1 Планируемые помещения для проведения всех видов учебной дея-

тельности 

№ 
п/п 

Наименование учебных предметов, 

курсов, дисциплин (модулей), 

практики, иных видов учебной де-

ятельности, предусмотренных 

учебным планом образовательной 

программы 

Наименование помещений для проведения всех 

видов учебной деятельности, предусмотренной 

учебным планом, в том числе помещения для са-

мостоятельной работы, с указанием перечня ос-

новного оборудования, учебно-наглядных посо-

бий и используемого программного обеспечения 

Адрес (местоположение) 

помещений для проведе-

ния всех видов учебной 

деятельности, предусмот-

ренной учебным планом (в 

случае реализации образо-

вательной программы в 

сетевой форме дополни-

тельно указывается наиме-

нование организации, с 

которой заключен договор) 

https://нэб.рф/
http://agris.fao.org/agris-search/index.do
http://www.cnshb.ru/AKDiL/


30 
 

1 

«Стандартизация и сертифика-

ция сельскохозяйственной про-

дукции»  

Учебная аудитория № 208.  Посадочных мест 32. 

Учебная аудитория для проведения учебных заня-

тий. Специализированная мебель – учебная доска, 

учебная мебель. 

Технические средства обучения, наборы демон-

страционного оборудования и учебно-наглядных 

пособий - компьютер в сборе, мультимедиа - про-

ектор Acer XD128D 2600 Ansi Im 1024*0768, ак-

тивная акустическая система 5,1 ТИП-1; проекци-

онный экран ТИП-1. 

Программное обеспечение: Microsoft Windows7, 

Microsoft Office 2007, КОМПАС-Viewer v17, 1С-

Предприятиенаглядных пособий - компьютер 

в комплекте - 1 шт.; мультимедиа-проектор 

Acer Р7280 - 1 шт.; проекционный экран 

DINON Manual настенный - 1 шт., акустиче-

ская система - 1шт. 

Программное обеспечение: Calculate Linux, 

Libre Office. 

150042, Ярославская 

обл.,                  г. Яро-

славль, Тутаевское 

шоссе, д. 58 

3 

Помещения для хранения и 

профилактического обслу-

живания учебного оборудо-

вания 
 

Помещение №236. Помещение для хра-

нения и профилактического обслужива-

ния учебного оборудования. Специализи-

рованная мебель; стеллажи для хранения 

учебного оборудования;  компьютер с 

лицензионным программным обеспече-

нием, выходом в Интернет и локальную 

сеть, доступом к информационным ре-

сурсам, электронной информационно-

образовательной среде академии, к базам 

данных и информационно-справочным 

системам; наушники; сканер/принтер; 

специальный инструмент и инвентарь для 

обслуживания учебного оборудования. 

Программное обеспечение: Microsoft 

Windows7, Microsoft Office 2007 

150042, Ярославская 

обл.,                  г. Яро-

славль, Тутаевское шос-

се, д. 58 

 

13 Организация образовательного процесса  

для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья 

 

Обучение по дисциплине «Стандартизация и сертификация сельскохозяйствен-

ной продукции» лиц относящихся к категории инвалидов и лиц с ограниченными 

возможностями здоровья осуществляется с учетом особенностей психофизического 

развития, индивидуальных возможностей и состояния здоровья таких обучающихся. 

В случае возникновения необходимости обучения лиц с ограниченными воз-

можностями здоровья в вузе предусматривается создание специальных условий, 

включающих в себя использование специальных образовательных программ, мето-

дов воспитания, дидактических материалов, специальных технических средств обу-

чения коллективного и индивидуального пользования, предоставление услуг асси-

стента (помощника), оказывающего обучающимся необходимую техническую по-
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мощь, проведение групповых и индивидуальных коррекционных занятий, обеспече-

ние доступа в здания вуза и другие условия, без которых невозможно или затрудне-

но освоение образовательных программ обучающимися с ограниченными возмож-

ностями здоровья.  

При получении высшего образования обучающимся с ограниченными возмож-

ностями здоровья предоставляются бесплатно учебная литература, при необходимо-

сти – услуги сурдопереводчиков и тифлосурдопереводчиков. С учетом особых по-

требностей обучающимся с ограниченными возможностями здоровья обеспечивает-

ся предоставление учебных, лекционных материалов в электронном виде. 
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Приложение 2  

 

Аннотация рабочей программы дисциплины (модуля) 

 

Б.1.В.ДВ. 03.01 Стандартизация и сертификация сельскохозяйственной продук-

ции 
Индекс дисциплины «Наименование  дисциплины (модуля)» 

 

  

Код и направление подготовки  

 

36.03.02 Ветеринарно-санитарная экспертиза  

 

Направленность (профиль) Ветеринарно-санитарная экспертиза  

 

Квалификация  

 

бакалавр 

  

Форма обучения очная 

  

Год начала подготовки  2019 

  

Факультет технологический 

  

Выпускающая кафедра 

 

Ветеринарно-санитарная экспертиза 

Кафедра-разработчик Технологии производства и переработки сельскохо-

зяйственной продукции 

                                   

Объем дисциплины, ч. / з.е. 144/4 

 

Форма контроля (промежуточная 

аттестация) 

экзамен  

 
 

 

 

 
Лекции - 34 ч. 

Практический   занятия – 34 ч. 

Самостоятельная работа – 47,3 ч. 

 

 

 

 

Ярославль 2019 г. 
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Место дисциплины в структуре образовательной программы 

 

Дисциплина (модуль) Б.1.В.ДВ. 03.01 Стандартизация и сертификация сельскохозяйственной продук-

ции   относится к элективной  части,  формируемой участниками образовательных отношений  об-

разовательной программы бакалавриата 

 

Дисциплина  направлена на формирование следующих компетенций: 

 

Наименование 

категории (груп-

пы) компетенций 

Код  

компетенции 

Содержание 

компетенции 

Код и наименование индикатора 

достижения компетенции 

знать уметь владеть 

Профессиональные компетенции 

Профессиональная 
ПКОС-7 

 

Способен прово-

дить работу по 

заданной методи-

ке, обрабатывать 

результаты и со-

ставлять отчеты 

по выполненному 

заданию, участво-

вать во внедрении 

результатов ис-

следований и раз-

работок в области 

ветеринарно-

санитарной экс-

пертизы и ветери-

нарной санитарии 

ПКОС-7.2. Способен составлять отчеты на основе баз 

данных по ветеринарии и ветеринарно-санитарной экс-

пертизе 

И выполнять ра-

боты по рабочим 

профессиям в 

области ветери-

нарно-санитарной 

экспертизы  

Правильно прово-

дить работу по 

рабочей профес-

сии лаборант, ин-

спектор контроля 

качества 

Навыками и 

выполнениями 

рабочими про-

фессиями лабо-

рант, инспектор 

контроля каче-

ства в ветери-

нарно-

санитарной экс-

пертизе. 

Профессиональная  ПКОС- 9 

Готов составлять 

производственную 

документацию 

(графики работ, 

инструкции, заяв-

ки на материалы, 

оборудование) и 

установленную 

отчетность по 

утвержденным 

нормам 

 

ПКОС -9.1. Способен к составлению производственной 

документации (графики работ, инструкции, заявки на 

материалы, оборудование) 

Способен знать и 

разрабатывать 

нормативную и 

техническую до-

кументацию по 

ветеринарно-

санитарной экс-

пертизе. 

Правильно поль-

зоваться норма-

тивно технической 

документацией. 

Навыками и 

применять ба-

зовые знания в 

теории т прово-

дить исследова-

ния по разрабо-

танной норма-

тивно техниче-

ской докумен-

тации. 

 

 

Краткое содержание дисциплины 

 

Сущность стандартизации. Правовые основы стандартизации. Цели и задачи стандартиза-

ции. Принципы стандартизации. Функции стандартизации. Методы стандартизации. Стандартиза-

ция сырья и продуктов питания.  Основные положения ФЗ «Стандартизация в РФ». Основные по-

ложения системы стандартизации в РФ. Документы в области стандартизации. Объекты стандар-

тизации, виды и обозначение стандартов. Характеристика, содержание и построение основных ви-

дов стандартов. Порядок разработки, согласования и утверждения проектов стандартов. Класси-

фикация и кодирование объектов стандартизации. Действующие общероссийские классификато-

ры. Понятие о кодах, их структуре, разновидности кодов, примеры и обозначения. Информацион-

ное обеспечение системы стандартизации. Организация работ по стандартизации. Государствен-

ные органы и службы стандартизации, их задачи и направления работы. Технические комитеты по 

стандартизации. Государственный контроль (надзор) за соблюдением требований технических ре-
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гламентов.  Закон РФ «О техническом регулировании»: структура, содержание, цели принятия, 

значение. Техническое регулирование. Технические регламенты. Документы Таможенного союза.  

Международная организация по стандартизации (ИСО) и Международная электротехническая ко-

миссия (МЭК). Требования к построению, изложению и оформлению технических условий. Тре-

бования к содержанию технических условий. Порядок согласования, утверждения и регистрации 

ТУ на пищевые продукты. Технологические инструкции. Формирование и совершенствование 

требований к маркировке пищевой продукции в России. ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в 

части ее маркировки». Подтверждение соответствия. Основные термины и определения. Цели и 

принципы подтверждения соответствия. Формы подтверждения соответствия. Отраслевые осо-

бенности сертификации. Обязательное подтверждение соответствия. Знак обращения на рынке. 

Декларирование соответствия: понятие, объекты, формы. Схемы декларирования соответствия. 

Декларация о соответствии. 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


