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СОДЕРЖАНИЕ ПРОГРАММЫ ПРАКТИКИ  

№ 

 

Наименование раздела (подраздела)   

1 Вид (тип) практики, способ и форма (формы) ее проведения, цели и 

задачи практики 

5 

2 Перечень планируемых результатов обучения при прохождении прак-

тики, соотнесенных с планируемыми результатами освоения образова-

тельной программы  

6 

2.1 Универсальные компетенции и индикаторы их достижения 6 

2.2 Общепрофессиональные компетенции и индикаторы их достижения 6 

2.3 Профессиональные компетенции и индикаторы их достижения 7 

2.3.1 
Профессиональные стандарты, соответствующие профессиональной 

деятельности выпускников 

7 

2.3.2 

Перечень обобщенных трудовых функций и трудовых функций, уста-

новленных профессиональным стандартом, к выполнению которых го-

товится выпускник 

8 

2.3.3 
Профессиональные компетенции, определяемые самостоятельно (ПКОС) 

образовательной организацией и индикаторы их достижения 

8 

3 Место практики в структуре образовательной программы 8 

4 Место и время проведения практики 9 

5 Объем практики (на одного обучающегося) 9 

6 Содержание практик 10 

6.1 Содержание разделов практики и формы контроля 10 

7 Формы отчетности по практике 11 

8 Методические указания для самостоятельной работы 12 

9 
Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации 

обучающихся по практике 

12 

9.1 
Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процес-

се освоения образовательной программы 

12 

9.2 
Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процес-

се прохождения практики 

13 

9.3 
Описание показателей и критериев оценивания компетенций на раз-

личных этапах их формирования, описание шкал оценивания 

14 

9.4 

Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые для 

оценки знаний, умений, навыков, характеризующих этапы формирова-

ния компетенций в процессе освоения образовательной программы 

18 

9.5 

Методические материалы, определяющие процедуры оценивания зна-

ний, умений, навыков, характеризующих этапы формирования компе-

тенций 

22 

10 
Перечень основной и дополнительной учебной литературы, необходи-

мой для проведения практики 

24 

10.1 Основная учебная литература 24 

10.2 Дополнительная учебная литература 25 

11 
Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Ин-

тернет», необходимых для проведения практики 

25 
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11.1 Перечень электронно-библиотечных систем  25 

11.2 Перечень рекомендуемых интернет-сайтов  25 

12 

Перечень информационных технологий, используемых при проведе-

нии практики, включая перечень программного обеспечения и инфор-

мационных справочных систем 

26 

12.1 
Перечень лицензионного и свободно распространяемого программного 

обеспечения учебного процесса 

26 

12.2 
Перечень профессиональных баз данных и информационных справоч-

ных систем 

27 

12.3  Доступ к сети интернет 27 

13 
Материально-техническое обеспечение, необходимое для проведения 

практики 

28 

14 
Особенности организации и проведения практики для инвалидов и лиц 

с ограниченными возможностями здоровья 
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 Приложения  

 Приложение 1. Лист дополнений и изменений к программе практики  

 Приложение 2 Аннотация программы практики  
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1 Вид (тип) практики, способ и формы (формы) ее проведения, цели и за-

дачи практики 

Вид практики: учебная. 

Тип практики: ознакомительная (в том числе получение 

первичных навыков научно-исследовательской работы) практика 

Способ(ы) проведения практики: стационарная, проводится в аудиториях и 

лаборатории ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА. 

 

Формы (форма) практики: непрерывно – путем выделения в календарном 

учебном графике непрерывного периода учебного времени на 1 курсе (2 семестр) 

для проведения всех видов практик, предусмотренных образовательной програм-

мой. Формой промежуточной аттестации является дифференцированный зачет. 

Целями проведения ознакомительной (в том числе получение первичных 

навыков научно-исследовательской работы) практики являются: приобретение пер-

вичных профессиональных умений и навыков, ознакомление с будущей профессио-

нальной деятельностью, приобретение первичного профессионального опыта и по-

лучение первых навыков исследовательской деятельности. 

Задачи практики учебной ознакомительной (в том числе получение первич-

ных навыков научно-исследовательской работы практики, состоят в следующем: 

- получение практических навыков: получение первичных профессиональных 

умений и навыков в работе с животными, и закрепление знаний технологии ведения 

животноводства;  

- получение первичных профессиональных умений и навыков в работе по 

определению свойств полезных и ядовитых растений;  

- по вопросам возделывания сельскохозяйственных культур, инвентаризации 

природных кормовых угодий и технологии заготовки кормов; 

- развитие личностных качеств, необходимых в профессиональной деятельно-

сти. 

- сформировать представления об основных видах сельскохозяйственного сы-

рья и продуктов его переработки; 

- ознакомление с основными существующими технологиями   переработки 

продукции сельского хозяйства на перерабатывающих предприятиях и в цехах АПК; 

- приобретение практических навыков самостоятельной работы по сбору ин-

формационно-технологического и нормативно-технического материала для подго-

товки ВКР. 
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2 Перечень планируемых результатов обучения при прохождении прак-

тики, соотнесенных с планируемыми результатами  освоения образовательной 

программы 

 

Прохождение практики  направлено на формирование у обучающихся следу-

ющих общепрофессиональные компетенции и индикаторы их достижения (ОПК-

3.1; ОПК-4.1; ОПК-5.1) 

2.1 Универсальные компетенции и индикаторы их достижения 

Не предусмотрены учебным планом 

 
 

2.2 Общепрофессиональные компетенции и индикаторы их достижения 
Код  

компетенции 
Содержание 
компетенции 

Код и наименование индикатора достижения компетенции 

ОПК-3 Способен создавать 

и поддерживать 

безопасные условия 

выполнения произ-

водственных про-

цессов 

ОПК-3.1Создает безопасные условия труда, обеспечивает проведение 

профилактических мероприятий по предупреждению производствен-

ного травматизма профессиональных заболеваний 
знать уметь владеть 

Правила, требования 

нормативной доку-

ментации и порядок 

создания и поддержа-

ния условий для без-

опасного выполнения 

производственных 

процессов по месту 

прохождения практи-

ки 

Анализировать про-

изводственные усло-

вия, выявлять риски 

возникновения опас-

ных ситуаций; созда-

вать безопасные 

условия труда, обес-

печивает проведение 

профилактических 

мероприятий по пре-

дупреждению произ-

водственного травма-

тизма профессио-

нальных заболеваний 

по месту прохожде-

ния практики 

Способностью ис-

пользовать получен-

ные практические 

навыки для создавать 

безопасные условия 

труда, обеспечивает 

проведение профи-

лактических меро-

приятий по преду-

преждению произ-

водственного травма-

тизма профессио-

нальных заболеваний 

ОПК - 4 Способен реали-

зовывать совре-

менные техноло-

гии и обосновы-

вать их примене-

ние в профессио-

нальной деятель-

ности 

ОПК-4.1 Обосновывает и реализует современные технологии про-

изводства сельскохозяйственной продукции 
знать уметь владеть 

теоретические основы 

современных техно-

логии производства 

сырья растительного 

и животного проис-

хождения для пище-

вой промышленности, 

технологии возделы-

вания кормовых куль-

тур и заготовки кор-

мов (сена, силоса, се-

нажа и др.), техноло-

гию выращивания, 

содержания, кормле-

ния сельскохозяй-

ственных животных и 

птицы; технологии 

определять порядок и 

целесообразность 

технологических опе-

раций, режимов, обо-

рудования для произ-

водства и переработ-

ки сельскохозяй-

ственной продукции 

растительного и жи-

вотного происхожде-

ния 

навыками самостоя-

тельно составлять и 

обосновывать после-

довательность техно-

логических операций, 

использования прие-

мов, режимов и обо-

рудования для произ-

водства и переработ-

ки сельскохозяй-

ственной продукции 

и обосновывать их 

применение в про-

фессиональной дея-

тельности 
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первичной переработ-

ки скота, птицы, рас-

тительного сырья и 

продуктов их перера-

ботки  

ОПК-5 Готов к участию в 

проведении экспе-

риментальных ис-

следований в про-

фессиональной дея-

тельности 

ОПК-5.1 Проводит экспериментальные исследования в области произ-

водства и переработки сельскохозяйственной продукции 
знать уметь владеть 

Понятие научного 

эксперимента, его ви-

ды, формы, назначе-

ние, материал, мето-

дику, объекты, поря-

док и правила прове-

дения научного экс-

перимента и обработ-

ки результатов в об-

ласти производства и 

переработки сельско-

хозяйственной про-

дукции 

Определить объект, 

предмет эксприме-

нентального исследо-

вания, работать в ко-

манде, организовать и 

провести эксперимент 

в области производ-

ства и переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

Современными мето-

дами и методиками 

проведения экспери-

ментальных исследо-

ваний в области про-

изводства и перера-

ботки сельскохозяй-

ственной продукции 

 
 

2.3 Профессиональные компетенции и индикаторы их достижения 

(не предусмотрены учебным планом) 

 

 

2.3.1 Профессиональные стандарты, соответствующие профессиональной 

деятельности выпускников 
Область профессиональной деятельности 

- 01 Образование и наука (в сфере научных исследований и разработки технологий, направлен-

ных на решение комплексных задач по производству, хранению и переработке сельскохозяй-

ственной продукции); 

- 13 Сельское хозяйство (в сфере производства, хранения и переработки продукции растение-

водства и животноводства). 

Код профессионального 

стандарта 
Наименование профессионального стандарта 

13.017 

Профессиональный стандарт «Агроном», утвержденный 

приказом Министерства труда и социальной защиты Россий-

ской Федерации от 09 июля 2018 г. № 454н(зарегистрирован 

Министерством юстиции Российской Федерации 27 июля 2018 

г., регистрационный № 51709) 

468 

Профессиональный стандарт «Руководитель предприятия пи-

тания», утвержденный приказом Министерства труда и соци-

альной защиты РФ от  7 мая 2015 г. N 281н (зарегистрирован 

Министерством юстиции РФ 2 июня 2015 г. N, регистраци-

онный 37510) 
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2.3.2 Перечень обобщенных трудовых функций и трудовых функций, уста-

новленных профессиональным стандартом, к выполнению которых готовится 

выпускник 

Обобщённые трудовые функции Трудовые функции 

Код Наименование 
Уровень ква-

лификации 
Наименование Код 

Уровень (под-

уровень) 

квалификации 

Профессиональный стандарт «Агроном» 

В 

Организация произ-

водства продукции 

растениеводства 

6 

Разработка системы 

мероприятий по по-

вышению эффектив-

ности производства 

продукции растение-

водства 

В/01.6 6 

Организация испыта-

ний селекционных 

достижений 

В/02.6 6 

Профессиональный стандарт «Руководитель предприятия питания»  

В 

Управление текущей 

деятельностью де-

партаментов (служб, 

отделов) предприятия 

питания 

6 

Управление матери-

альными ресурсами и 

персоналом департа-

ментов (служб, отде-

лов) предприятия пи-

тания 

В/01.6 6 

6 

Контроль и оценка 

эффективности дея-

тельности департа-

ментов (служб, отде-

лов) предприятия пи-

тания 

В/03.6 6 

 

 

 

2.3.3 Профессиональные компетенции, определяемые самостоятельно 

(ПКОС) образовательной организацией и индикаторы их достижения 

 Не предусмотрены учебным планом 

 

3 Место практики в структуре образовательной программы 

 

Учебная практика «Ознакомительная (в том числе получение первичных навыков 

научно-исследовательской работы) практика» относится к Блоку 2 «Практики» обя-

зательной части программы бакалавриата. 
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4 МЕСТО И ВРЕМЯ ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ 

 

Практическая подготовка при проведении практики может быть организована 

непосредственно в Академии, а также в организациях, осуществляющих деятель-

ность по профилю соответствующей образовательной программы (профильная ор-

ганизация), в том числе их структурных подразделениях, предназначенных для про-

ведения практической подготовки, на основании договоров, заключаемых между 

профильными  организациями и Академией. 

Место проведения учебной практики: структурные подразделения ФГБОУ 

ВО Ярославская ГСХА кафедра  «Технологии производства и переработки сельско-

хозяйственной продукции», а так же на базе профильных организаций согласно до-

говоров. 

При организации практической подготовки при проведении практики про-

фильные организации создают условия для реализации практики, предоставляют 

оборудование и технические средства обучения в объеме, позволяющем выполнять 

определенные виды работ, связанные с будущей профессиональной деятельностью 

обучающихся.  

Базы практики обучающихся ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА представлены на 

сайте ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА http://www.yaragrovuz.ru/ в разделе «Образо-

вание». 

Учебная практика «Ознакомительная (в том числе получение первичных навы-

ков научно-исследовательской работы) практика» проводится на 1 курсе во 2 се-

местре.  

 

5 Объем практики 

(на одного обучающегося) 

  

Общая трудоемкость учебной практики составляет 6 зачетных единиц, 216 ча-

сов, 4 недель. 

  

Вид учебной работы 
Всего  

За 2 се-

местр  

часов часов 

1. Контактные часы при проведении учебной практики, всего (в т.ч. прием 

зачета, включая проверку и рецензирование отчета по учебной практике) 
2,25 2,25 

2. Самостоятельная работа, всего (СР)  

в том числе: 
213,75 213,75 

Самостоятельная работа при написании отчетной документации 33,75 33,75 

Самостоятельное изучение материала 170 170 

Самостоятельная работа при подготовке к зачету с оценкой 10 10 

Общая трудоёмкость практики в часах: 216 216 

Общая трудоёмкость практики в зачётных единицах: 6 6 

 

 

 

 

http://www.yaragrovuz.ru/
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6 Содержание практики  
№

 р
а

зд
ел

а
 

Название раздела  
практики 

Формируемые 

компетенции 
Виды учебной работы и их трудоемкость, часы 

Контактная работа при прове-

дении учебной / производ-

ственной практики 

Самостоятельная  
работа В

се
г
о

  
ч

а
со

в
  

1 
Подготовительный 

этап 

ОПК-3.1; ОПК-

4.1; ОПК-5.1 0,25 - 0,25 

2 Практический этап ОПК-3.1; ОПК-

4.1; ОПК-5.1 
2 33,75 35,75 

3 
Обработка и анализ 

полученной ин-

формации 

ОПК-3.1; ОПК-

4.1; ОПК-5.1 - 170 170 

4 
Подготовка и за-

щита отчета по 

практике 

ОПК-3.1; ОПК-

4.1; ОПК-5.1 - 10 10 

 
Промежуточная ат-

тестация:  
ОПК-3.1; ОПК-

4.1; ОПК-5.1 
зачет с оценкой 

 Итого по практике: 
ОПК-3.1; ОПК-

4.1; ОПК-5.1 
2,25 

213,75 
216 

 

 

6.1 Содержание разделов практики и формы контроля 

 

№ 

п/п 

 

Наименование  

раздела (этапа)  

практики 

Содержание раздела 

в дидактических единицах 

Трудоем-

кость 

(в часах) 

Формы 

текущего кон-

троля 

1 2 3 4 5 

1 Подготовительный 

этап 

ДЕ-1. Вводное занятие. Установочная 

лекция. Инструктаж по охране труда и 

технике безопасности на перерабатыва-

ющих предприятиях;  получение обуча-

ющимся информации о целях, задачах и 

организации практики, а также перечня 

необходимых документов, которые 

необходимо предоставить после оконча-

ния практики. 

0,25 Дневник, инди-

видуальное за-

дание 

2 Практический этап ДЕ-2   Получение первичных про-

фессиональных умений и навыков 

в производстве продукции расте-

ниеводства 

ДЕ-3   Получение первичных про-

фессиональных умений и навыков 

в производстве продукции живот-

новодства 

ДЕ-4  Получение первичных про-

фессиональных умений и навыков 

при переработке с/х продукции 

33,75 Дневник, инди-

видуальное за-

дание 
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 7 ФОРМЫ ОТЧЕТНОСТИ ПО ПРАКТИКЕ 
 

По окончании прохождения практики обучающийся представляет руководи-

телю практики от кафедры дневник прохождения практики, отчет о прохождении 

практики, в котором содержится информация, соответствующая программе практи-

ки и индивидуальному заданию руководителя практики на прохождение практики. 

Дневник практики и отчет о прохождении практики оформляются в соответствии с 

требованиями установленными программой практики. При заполнении дневника 

следует исходить из того, что полнота и своевременность записей о прохождении 

практики существенно облегчит составление письменного отчета по итогам практи-

ки. В отчете, как правило, должно быть отражено: содержание работы в период 

практики, степень выполнения индивидуального задания, выводы о том, в какой ме-

ре практика способствовала закреплению и углублению теоретических знаний, при-

обретению практических навыков.  

Общие требования и параметры отчета: формат А4, в текстовом редакторе 

Word; тип шрифта: Times New Roman, размер шрифта 14; межстрочный интервал: 

полуторный; - размеры полей: верхнее, нижнее — 20 мм, левое — 30 мм, правое — 

15 мм. Все страницы должны иметь сквозную нумерацию. Первой страницей явля-

ется титульный лист, второй содержание и т.д. На первой странице номер не ставит-

ся. 

В характеристике профессиональной деятельности обучающегося во время 

прохождения практики (отзыве) должны быть отражены сведения о выполнении 

обучающимся программы практики, об отношении практиканта к работе, об оценке 

его умений и навыков применять теоретические знания на практике, а так же уро-

вень сформированности компетенций. 

Отчетность по результатам прохождения практики сдается на соответствую-

щую кафедру, ответственную за проведение практики в срок, установленный графи-

ком прохождения практики для регистрации и проверки. 

На основе анализа представленных обучающимся документов (отчет по прак-

тике, индивидуальное задание, дневник практики, отзыв руководителя практики от 

профильной организации) руководителем практики от ФГБОУ ВО Ярославская 

ГСХА составляется рецензия на отчет о прохождении практики. Защита отчета про-

водится в установленные сроки после устранения замечаний руководителя (если та-

ковые имеются). 

По итогам промежуточной аттестации выставляется дифференцированный за-

чет.  

3 Обработка и анализ 

полученной ин-

формации 

ДЕ-5 Обобщение и анализ собранного 

материала 

170 Отчет по прак-

тике, индивиду-

альное задание. 

4 Подготовка и за-

щита отчета по 

практике 

Подготовка отчета по практике 10 Отчет по прак-

тике 

Итого  216  
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Выполненные отчёты о практике после их защиты хранятся на кафедре прове-

дения практики в соответствии с номенклатурой дел академии.  
8 МЕТОДИЧЕСКИЕ УКАЗАНИЯ ДЛЯ САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ 

 

1. Баушева Н.П., Учебная практика. Ч. 1 Практика по получ. перв-х проф. 

умений и навыков, в т.ч. перв-х умений и нав. НИД (при исслед-ии прод-ии с.х.) 

[Электронный ресурс]: практ. пос. для обуч. по напр. 35.03.07 "ТПиПСХП" / Н.П. 

Баушева, М.В. Степанова, Ярославль, ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА, 2019, 92c. - 

Режим доступа: https://biblio-yaragrovuz.jimdo.com/электронный-каталог/, требуется 

авторизация (10.08.2020) 

2. Учебная практика. Ч. 2 (в предпр-ве при пр-ве и перераб. с.х. прод.) [Элек-

тронный ресурс]: практ. пос. для напр. 35.03.07 "ТПиПСХП", проф. "Предпр-во в 

пр-ве и перераб. с.х. прод."/ Н.В. Быкова, Л.Н. Иванихина, Н.Ю. Шинакова, Ю.В. 

Шуматбаева, Ярославль, ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА, 2019, 52c. - Режим досту-

па: https://biblio-yaragrovuz.jimdo.com/электронный-каталог/, требуется авторизация 

(10.08.2020) 

9 ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ 

 АТТЕСТАЦИИ ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО ПРАКТИКЕ /НИР 

 

Фонд оценочных средств  по учебной практике  «Ознакомительная (в том числе по-

лучение первичных навыков научно-исследовательской работы) практика » – ком-

плект методических и контрольно измерительных материалов, предназначенных для 

оценивания уровня сформированности компетенций (достижения (ОПК-3.1; ОПК-

4.1; ОПК-5.1) на разных стадиях обучения на соответствие индикаторам достижения 

компетенций.   

Фонд оценочных средств включает контрольные материалы для проведения 

промежуточной аттестации в форме зачет с оценкой. 

Промежуточная аттестация по «Ознакомительной (в том числе получение пер-

вичных навыков научно-исследовательской работы) практики» проводится с целью 

определения степени освоения обучающимся образовательной программы в форме 

зачета с оценкой. 

 

 
9.1 ПЕРЕЧЕНЬ КОМПЕТЕНЦИЙ С УКАЗАНИЕМ ЭТАПОВ ИХ ФОРМИРОВАНИЯ 

В ПРОЦЕССЕ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

 

№ курса 

 

Этапы формирования и проверки уровня сформированности компетенций 

по дисциплинам, практикам в процессе освоения ОПОП ВО 

Указывается код и содержание компетенции 

ОПК – 3.1 Создает безопасные условия труда, обеспечивает проведение профилактических 

мероприятий по предупреждению производственного травматизма профессиональных за-

болеваний 

2 Сельскохозяйственная экология 

4 Безопасность жизнедеятельности 

2 Ознакомительная ( в том числе получение первичных навыков научно-

javascript:
javascript:
javascript:
javascript:


13 

 

 

исследовательской работы) практика 

3 Учебная технологическая практика 

4 Производственная технологическая практика 

5 Преддипломная практика 

5 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

ОПК – 4.1 Обосновывает и реализует современные технологии производства сельскохозяй-

ственной продукции 

5 Цифровые технологии в АПК 

2 Земледелие с основами почвоведения и агрохимии 

2 Растениеводство 

3 Кормопроизводство 

2 Фитопатология, энтомология и защита растений 

3 Кормление сельскохозяйственных животных и технологии кормов 

5 Технология переработки продукции растениеводства 

1 Ознакомительная ( в том числе получение первичных навыков научно-

исследовательской работы) практика 

2 Учебная технологическая практика 

5 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

ОПК – 5.1 Проводит экспериментальные исследования в области производства и перера-

ботки сельскохозяйственной продукции 

2 Земледелие с основами почвоведения и агрохимии 

5 Стандартизация и подтверждение соответствия сельскохозяйственной продукции 

1 Ознакомительная ( в том числе получение первичных навыков научно-

исследовательской работы) практика 

2 Учебная технологическая практика 
4 Производственная технологическая практика 
5 Научно-исследовательская работа 
5 Преддипломная практика 
5 Выполнение и защита выпускной квалификационной работы 

 
 

9.2 ПЕРЕЧЕНЬ КОМПЕТЕНЦИЙ С УКАЗАНИЕМ ЭТАПОВ ИХ ФОРМИРОВАНИЯ  

В ПРОЦЕССЕ ПРОХОЖДЕНИЯ ПРАКТИКИ 

Код  

компетенции 

Содержание компетенции в соответствии с 

ФГОС ВО 

Этап (период) прохождения 

практики, в течение которо-

го формируется компетен-

ция в процессе освоения 

ОПОП ВО  

ОПК – 3.1 

Способен создавать и поддерживать безопасные 

условия выполнения производственных процес-

сов 

В течение всего периода про-

хождения практики  

ОПК – 4.1 
Обосновывает и реализует современные технологии 

производства сельскохозяйственной продукции 

В течение всего периода про-

хождения практики  

ОПК – 5.1 

Проводит экспериментальные исследования в об-

ласти производства и переработки сельскохозяй-

ственной продукции 

В течение всего периода про-

хождения практики  
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9.3 ОПИСАНИЕ ПОКАЗАТЕЛЕЙ И КРИТЕРИЕВ ОЦЕНИВАНИЯ КОМПЕТЕНЦИЙ НА РАЗЛИЧНЫХ ЭТАПАХ ИХ ФОРМИРОВА-

НИЯ, ОПИСАНИЕ ШКАЛ ОЦЕНИВАНИЯ 
Компетенции 

Индикатор достиже-

ния компетенции 
(планируемые ре-

зультаты обучения) 
 
 

Форма 
оценочного средства 

 

 

Соответствие уровней освоения  
компетенции планируемым результатам обучения и критериям их оценивания 

Код Формулировка 

повышенный 
(высокий) 

достаточный 
(средний) 

пороговый 
(ниже среднего) 

недопустимый 
(пороговый уровень 

не достигнут) 
Шкалы оценивания 

отлично/ 
зачтено 

хорошо/ 
зачтено 

удовл./ 
зачтено 

неудовл./ 
не зачтено 

1 2 3 5 6 7 8 9 
 ОПК-3 
 

 
Способен создавать и 
поддерживать без-
опасные условия вы-
полнения производ-
ственных процессов 

Знать: Правила, тре-

бования нормативной 

документации и по-

рядок создания и 

поддержания условий 

для безопасного вы-

полнения производ-

ственных процессов 

по месту прохожде-

ния практики 
Уметь: Анализиро-

вать производствен-

ные условия, выяв-

лять риски возникно-

вения опасных ситуа-

ций; создавать без-

опасные условия тру-

да, обеспечивает про-

ведение профилакти-

ческих мероприятий 

по предупреждению 

производственного 

травматизма профес-

сиональных заболе-

ваний по месту про-

хождения практики 
Владеть: способно-

Отчет  
Вопросы и задания 
для защиты отчета по 
результатам практики  

Знает: на высоком 
уровне правила, тре-
бования нормативной 
доку-ментации и по-
рядок создания и под-
дер-жания условий 
для безопасного вы-
пол-нения производ-
ственных процессов 
по месту прохожде-
ния практики 
Умеет: самостоятель-
но анализировать про-
изводственные усло-
вия, выявлять риски 
возникновения опас-
ных ситуаций; созда-
вать безопасные усло-
вия труда, обеспечи-
вает проведение про-
филактических меро-
приятий по предупре-
ждению производ-
ственного травматиз-
ма про-
фессиональных за-
болеваний по месту 
прохождения практи-
ки 
Владеет: способно-
стью использовать 

Знает: уровне вы-
ше среднего прави-
ла, требования нор-
мативной докумен-
тации и порядок 
создания и поддер-
жания условий для 
безопасного выпол-
нения производ-
ственных процессов 
по месту прохожде-
ния практики 
Умеет: в целом 
анализировать про-
изводственные 
условия, выявлять 
риски возникнове-
ния опас-ных ситу-
аций; создавать без-
опасные условия 
труда, обеспечивает 
проведение профи-
лактических меро-
приятий по преду-
преждению произ-
водственного трав-
матизма про-
фессиональных за-
болеваний по месту 
прохождения прак-
тики 

Знает: среднем 
уровне правила, 
требования норма-
тивной доку-
ментации и порядок 
создания и поддер-
жания условий для 
безопасного выпол-
нения производ-
ственных процессов 
по месту прохожде-
ния практики 
Умеет: с помощью 
наставника анали-
зировать про-
изводственные 
условия, выявлять 
риски возникнове-
ния опас-ных ситу-
аций; создавать без-
опасные условия 
труда, обеспечивает 
проведение профи-
лактических меро-
приятий по преду-
преждению произ-
водственного трав-
матизма про-
фессиональных за-
болеваний по месту 
прохождения прак-

Знает: не знает 
правила, требова-
ния нормативной 
документации и 
порядок создания и 
поддержания усло-
вий для безопасного 
выпол-нения произ-
вод-ственных про-
цессов по месту 
прохожде-ния прак-
тики 
Умеет: не умеет 
анализировать про-
изводственные 
условия, выявлять 
риски возникнове-
ния опас-ных ситу-
аций; создавать 
безопасные условия 
труда, обеспечивает 
проведение профи-
лактических меро-
приятий по преду-
преждению произ-
водственного трав-
матизма про-
фессиональных за-
болеваний по месту 
прохождения прак-
тики 
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стью использовать 

полученные практи-

ческие навыки для 

создавать без-

опасные условия тру-

да, обеспечивает про-

ведение профилакти-

ческих мероприятий 

по предупреждению 

производственного 

травматизма профес-

сиональных заболе-

ваний 

полученные практиче-
ские навыки для осу-
ществления контроля 
качества и безопас-
ность сельскохозяй-
ственного сырья и 
продуктов его перера-
ботки 
Способен: поддержи-
вать безопасные усло-
вия выполнения про-
изводственных про-
цессов в производ-
ственных условиях 

Владеет: способно-
стью использовать 
полученные прак-
тические навыки 
для осуществления 
контроля качества и 
безопасность сель-
скохозяйственного 
сырья и продуктов 
его переработки 
Понимает: прин-
ципы и основы как 
поддерживать без-
опасные условия 
выполнения произ-
водственных про-
цессов в производ-
ственных условиях 

тики 
Владеет: начальной 
способностью ис-
пользовать полу-
ченные практиче-
ские навыки для 
осуществления кон-
троля качества и 
безопасность сель-
скохозяйственного 
сырья и продуктов 
его переработки 
 

Владеет: не владеет 
способностью ис-
пользовать полу-
ченные практиче-
ские навыки для 
осуществления кон-
троля качества и 
безопасность сель-
скохозяйственного 
сырья и продуктов 
его переработки 
 

ОПК – 4 Способен реализовы-
вать современные 
технологии и обосно-
вывать их примене-
ние в профессиональ-
ной деятельности 

Знать: современных 

технологии производ-

ства сырья расти-

тельного и животного 

происхождения для 

пищевой промыш-

ленности, технологии 

возделывания кормо-

вых культур и заго-

товки кормов (сена, 

силоса, сенажа и др.), 

технологию выращи-

вания, содержания, 

кормления сельскохо-

зяйственных живот-

ных и птицы; техно-

логии первичной пе-

реработки скота, пти-

цы, растительного 

сырья и продуктов их 

переработки 

Отчет  
Вопросы и задания 
для защиты отчета по 
результатам практики  

Знает: на высоком 
уровне технологии 
хранения и перера-
ботки продукции рас-
тениеводства и жи-
вотноводства по месту 
прохождения практи-
ки 
Умеет: самостоятель-
но анализировать тех-
нологии хранения и 
переработки продук-
ции растениеводства и 
животноводства по 
месту прохождения 
практики, формулиру-
ет грамотные выводы 
без ошибок 
Владеет: на высоком 
уровне способностью 
использовать полу-
ченные практические 
навыки для  класси-
фикации и системати-
зации  современных 

Знает: науровне 
выше среднего тех-
нологии хранения и 
переработки про-
дукции растение-
водства и животно-
водства по месту 
прохождения прак-
тики 
Умеет: с незначи-
тельной помощью 
руководителя ана-
лизировать техно-
логии хранения и 
переработки про-
дукции растение-
водства и животно-
водства по месту 
прохождения прак-
тики, может допус-
кать незначитель-
ные погрешности 
при формулировке 
выводов 
Владеет: на уровне 

Знает: на среднем 
уровне технологии 
хранения и перера-
ботки продукции 
растениеводства и 
животноводства по 
месту прохождения 
практики, допускает 
неточности при от-
вете 
Умеет: только под 
руководством 
наставника анали-
зировать техноло-
гии хранения и пе-
реработки продук-
ции растениевод-
ства и животновод-
ства по месту про-
хождения практики 
Владеет: на сред-
нем уровне способ-
ностью использо-
вать полученные 
практические навы-

Не знает: на сред-
нем уровне техно-
логии хранения и 
переработки про-
дукции растение-
водства и животно-
водства по месту 
прохождения прак-
тики, допускает не-
точности при ответе 
Не умеет: только 
под руководством 
наставника анали-
зировать техноло-
гии хранения и пе-
реработки продук-
ции растениевод-
ства и животновод-
ства по месту про-
хождения практики 
Не владеет: на 
среднем уровне 
способностью ис-
пользовать полу-
ченные практиче-
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Уметь: определять 

порядок и целесооб-

разность технологи-

ческих операций, ре-

жимов, оборудования 

для производства и 

переработки сельско-

хозяйственной про-

дукции растительного 

и животного проис-

хождения 
Владеть: навыками 

самостоятельно со-

ставлять и обосновы-

вать последователь-

ность технологиче-

ских операций, ис-

пользования приемов, 

режимов и оборудо-

вания для производ-

ства и переработки 

сельскохозяйствен-

ной продукции и 

обосновывать их 

применение в про-

фессиональной дея-

тельности 

технологий хранения 
и переработки про-
дукции растениевод-
ства  
Способен: самостоя-
тельно организовать 
хранение и переработ-
ку сельскохозяйствен-
ной продукции 

выше среднего спо-
собностью исполь-
зовать полученные 
практические навы-
ки для  классифика-
ции и систематиза-
ции  современных 
технологий хране-
ния и переработки 
продукции растени-
еводства  
Понимает: как ор-
ганизовать хране-
ние и переработку 
сельскохозяйствен-
ной продукции 

ки для  классифика-
ции и систематиза-
ции  современных 
технологий хране-
ния и переработки 
продукции растени-
еводства  
 

ские навыки для  
классификации и 
систематизации  
современных тех-
нологий хранения и 
переработки про-
дукции растение-
водства  
 

ОПК-5.1 
 

Готов к участию в 
проведении экспери-
ментальных исследо-
ваний в профессио-
нальной деятельности 

Знать: Понятие 

научного экспери-

мента, его виды, 

формы, назначение, 

материал, методику, 

объекты, порядок и 

правила проведения 

научного экспери-

мента и обработки 

результатов в области 

Отчет  
Вопросы и задания 

для защиты отчета по 
результатам практики 

Знает: на высоком 
уровне понятие науч-
ного эксперимента, 
его виды, формы, 
назначение, материал, 
методику, объекты, 
порядок и правила 
проведения научного 
эксперимента и обра-
ботки результатов в 
области производства 

Знает: на уровне 
выше среднего по-
нятие научного экс-
перимента, его ви-
ды, формы, назна-
чение, материал, 
методику, объекты, 
порядок и правила 
проведения научно-
го эксперимента и 
обработки резуль-

Знает: на среднем 
уровне понятие 
научного экспери-
мента, его виды, 
формы, назначение, 
материал, методику, 
объекты, порядок и 
правила проведения 
научного экспери-
мента и обработки 
результатов в обла-

Знает: на уровне 
ниже среднего не 
может объяснить 
понятие научного 
эксперимента, его 
виды, формы, 
назначение, мате-
риал, методику, 
объекты, порядок и 
правила проведения 
научного экспери-
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производства и пере-

работки сельскохо-

зяйственной продук-

ции 
Уметь: Определить 

объект, предмет экс-

применентального 

исследования, рабо-

тать в команде, орга-

низовать и провести 

эксперимент в обла-

сти производства и 

переработки сельско-

хозяйственной про-

дукции 
Владеть: Современ-

ными методами и ме-

тодиками проведения 

экспериментальных 

исследований в обла-

сти производства и 

переработки сельско-

хозяйственной про-

дукции 
 

и переработки сель-
скохозяйственной 
продукции 
Умеет: самостоятель-
но определить объект, 
предмет эксприме-
нентального исследо-
вания, работать в ко-
манде, организовать и 
провести эксперимент 
в области производ-
ства и переработки 
сельскохозяйственной 
продукции 
Владеет: на высоком 
уровне современными 
методами и методи-
ками проведения экс-
периментальных ис-
следований в области 
производства и пере-
работки сельскохозяй-
ственной продукции 
Способен: проводить 
экспериментальные 
исследования в обла-
сти производства и 
переработки сельско-
хозяйственной про-
дукции  

татов в области 
производства и пе-
реработки сельско-
хозяйственной про-
дукции 
Умеет: определить 
объект, предмет 
эксприме-
нентального иссле-
дования, работать в 
команде, организо-
вать и провести 
эксперимент в об-
ласти производства 
и переработки сель-
скохозяйственной 
продукции 
Владеет: на уровне 
выше среднего со-
временными мето-
дами и методиками 
проведения экспе-
риментальных ис-
следований в обла-
сти производства и 
переработки сель-
скохозяйственной 
продукции 
Понимает: как 
проводить экспери-
ментальные иссле-
дования в области 
производства и пе-
реработки сельско-
хозяйственной про-
дукции  

сти производства и 
переработки сель-
скохозяйственной 
продукции 
Умеет: под контро-
лем наставника 
определить объект, 
предмет эксприме-
нентального иссле-
дования, работать в 
команде, организо-
вать и провести 
эксперимент в об-
ласти производства 
и переработки сель-
скохозяйственной 
продукции 
Владеет: на сред-
нем уровне совре-
менными методами 
и методиками про-
ведения экспери-
ментальных иссле-
дований в области 
производства и пе-
реработки сельско-
хозяйственной про-
дукции 
 

мента и обработки 
результатов в обла-
сти производства и 
переработки сель-
скохозяйственной 
продукции 
Умеет: не умеет 
определить объект, 
предмет эксприме-
нентального иссле-
дования, работать в 
команде, организо-
вать и провести 
эксперимент в об-
ласти производства 
и переработки сель-
скохозяйственной 
продукции 
Владеет: не в до-
статочной степени 
современными ме-
тодами и методика-
ми проведения экс-
периментальных 
исследований в об-
ласти производства 
и переработки сель-
скохозяйственной 
продукции 
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9.4 ТИПОВЫЕ КОНТРОЛЬНЫЕ ЗАДАНИЯ ИЛИ ИНЫЕ МАТЕРИАЛЫ, НЕОБХО-

ДИМЫЕ ДЛЯ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ, УМЕНИЙ, НАВЫКОВ, ХАРАКТЕРИЗУЮЩИХ ЭТА-

ПЫ ФОРМИРОВАНИЯ КОМПЕТЕНЦИЙ В ПРОЦЕССЕ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬ-

НОЙ ПРОГРАММЫ 
 

Для выполнения программы практики обучающемуся выдается индивидуаль-

ное задание, содержание которого согласовывается с руководителем практики от с 

руководителем практики от кафедры. На основе задания утверждается рабочий гра-

фик (план), в котором указываются: содержание выполняемых работ и ожидаемые 

результаты. В процессе прохождения практики обучающийся заполняет ежедневно 

(за несколько дней) дневник о прохождении практики, в котором факт выполнения 

определенного задания подтверждается руководителем. 

 

Вопросы и задания для проведения промежуточной аттестации 

(зачета с оценкой) 

 

Компетенция: ОПК-3 Способен создавать и поддерживать безопасные усло-

вия выполнения производственных процессов. 

 

Вопросы к зачету с оценкой:  
1. Расскажите общие правила и техника безопасности при работе в химиче-

ской лаборатории; 

2. Требование техники безопасности и охране труда на животноводческом 

комплексе; 

3. Общие правила и техника безопасности при работе с сельскохозяйственной 

техникой. 

4. Какие виды лабораторной посудой вы знаете? 

5. Назовите правила работы с лабораторным оборудованием 

6. Как проводят подготовку проб продукции растениеводства и животновод-

ства к исследованию  

Задания для проведения зачета с оценкой: 

 

ОБРАЗЕЦ ОФОРМЛЕНИЯ ДНЕВНИКА ПРОХОЖДЕНИЯ ПРАКТИКИ 
Министерство сельского хозяйства Российской Федерации 

Федеральное государственное бюджетное образовательное учреждение  

высшего образования 

«Ярославская государственная сельскохозяйственная академия»  

____________________________________________________________ 

 

Дневник прохождения практики 
 

 Студента(ки) _____ курса, обучающегося (щейся) по направлению подготовки 

_______________________________________________________________________________, 
(шифр, полное наименование) 

направленность _________________________________________________________________, 
(полное наименование) 

_______________________________________________________________________________. 
(Фамилия И.О.) 
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Место практики__________________________________________________________________ 
(название профильной организации) 

Руководитель практики от профильной организации ___________________________________ 
                                                                                                                                                 (Фамилия И.О.) 

 

Дата Содержание практики Результат работы 

  1.  

……..   

   

 Оформление отчётной документа-

ции по итогам прохождения практи-

ки 

 

 

Начало практики: _________20__ года 

Окончание практики: __________20__ года 

 

- руководитель практики от академии                                    _____________ / _______________ 
                                                                                                   .                                                              (подпись)                              (Ф.И.О.) 

 

Компетенция: ОПК-4 Способен реализовывать современные технологии и 

обосновывать их применение в профессиональной деятельности. 

 

Вопросы к зачету с оценкой:  
1. Что такое зерновая масса 

2. Как проводится определение параметров сушки зерновых масс. 

3. Опишите методику органолептическая оценка плодов,  

4. Опишите методику органолептическая оценка овощей. 

5. Опишите методику определения годовой потребности в кормах.  

6. Виды кормов 

7. Способы навозоудаления. 

8. Что такое навоз, помет? 

9. Опишите методику и расчет удаления и утилизация навоза. 

10. Опишите основные требований, предъявляемых к убойному скоту и птице 

как сырью для перерабатывающей промышленности в соответствие с документами 

ГОСТ Р 54315-2011 «Крупный рогатый скот для убоя. Говядина и телятина в тушах, 

полутушах и четвертинах. Технические условия». 

11. Дайте определение понятию «корова» 

12. Что такое скот для убоя. 

 

Задания для проведения зачета с оценкой:  
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ЗАДАНИЕ (ПЛАН ОТЧЕТА ПО ПРАКТИКЕ) 
обучающемуся 1 курса очной формы обучения технологического факультета 

по направлению подготовки  

35.03.07 «Технология производства и переработки продукции сельского хозяйства»  

___________________________________________________ 

(ФИО) 

Необходимо составить презентацию в соответствии с темой. Темы распределя-

ются согласно с порядковым номером в списке группы. 

 

Структура презентации: 

1) Титульный слайд (тема, ФИО, группа, курс обучающегося) 

2) Содержание 

3) Введение (цель, актуальность) 

4) 5…10 слайдов по теме с картинками, схемами и т.д. 

5) Заключение 

6) Список литературы 

7) Спасибо за внимание. 
 

Дата выдачи задания ________________ 

Руководитель ____________________________ 
                                                                                                                                                                                     (подпись) 

Задание принял к исполнению ______________ 

                                                                                                                                     (подпись)                                                                                                                                                                                                                                    

Срок сдачи  _____________________ 

Задание принял __________________ 
                                                                                                                                                                                                                 (подпись) 

Задание сдал ____________________ 

                                                                                                                                     (подпись)   

 

Компетенция: ОПК-5 – Готов к участию в проведении экспериментальных иссле-

дований в профессиональной деятельности  
 
Вопросы к зачету с оценкой: 

 

1. Опишите общие правила и технику безопасности при работе в химической ла-

боратории.  

2. Химическая посуда и приборы, применяемые в химическом анализе  

3. Задачи количественного анализа.  

4. Количественный анализ и контроль загрязненности сельскохозяйственной 

продукции  

5. Современная классификация методов количественного анализа 6. Точность 

аналитических определений. Виды ошибок.  

7. Сущность гравиметрического анализа, область его применения. 8. Подготовка 

вещества к количественному анализу (отбор средней пробы квартованием, перекри-

сталлизация, выбор величины навески, растворение анализируемого вещества).  
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9. Осаждение – важнейшая операция гравиметрического анализа. Осаждаемая 

форма, гравиметрическая форма. Условия осаждения кристаллических и аморфных 

веществ.  

10. Фильтрование. Виды беззольных фильтров. Техника фильтрования.  

11. Соосаждение (окклюзия, изоморфное соосаждение и соосаждение с образо-

ванием химических соединений). Промывание осадка (промывание разбавленным 

раствором осадителя, раствором электролита-коагулянта, дистиллированной водой)  

12. Высушивание осадка (оборудование, методика). Прокаливание осадка (без 

отделения фильтра, с отделением фильтра).  

13. Минерализация неорганических веществ («мокрая» и «сухая»). Метод Кье-

льдаля, метод Дениже, метод Кариуса.  

14. Принцип титриметрического анализа, область его применения.  

15. Способы выражения концентрации растворов (молярная концентрация экви-

валента).  

16. Методы титриметрического анализа.  

17. Стандартные и стандартизированные растворы.  

18. Сущность кислотно-основного титрования. Индикаторы.  

19. Кривые титрования. Выбор индикатора.  

20. Порядок титрования.  

21. Методы титрования (кислотно-основное, осадительное, редоксметоды 

(илиокислительно-восстановительные), кулонометрическое, кондуктометрическое 

титрование). 

22. Определение титруемой кислотности  продукции животноводства и растени-

еводства 

23. .Определение содержания нитратов в продукции  растениеводства. Приемы 

снижения концентрации нитратов в с.х. продукции. 

24. Характеристика  сельскохозяйственной продукции по содержанию  вредных 

веществ.   

25. Понятие о предельно-допустимых концентрациях . 

Задания для проведения зачета с оценкой:  
 

ЗАДАНИЕ (ПЛАН ОТЧЕТА ПО ПРАКТИКЕ) 
обучающемуся 1 курса _______ формы обучения технологического факультета 

по направлению подготовки  

35.03.07 «Технология производства и переработки продукции сельского хозяйства» 

___________________________________________________________ 
(ФИО обучающегося) 

 

1. Изучение основных требований, предъявляемых к убойному скоту и птице 

как сырью для перерабатывающей промышленности в соответствие с доку-

ментами ГОСТ Р 54315-2011 «Крупный рогатый скот для убоя. Говядина и те-

лятина в тушах, полутушах и четвертинах. Технические условия». 

2. Выполнение индивидуального задания по теме «Теоретические основы пе-

реработки молока». 

3. Промежуточное тестирование по практике 
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4. Прохождение инструктажа по технике безопасности и охране труда; общие 

правила и техника безопасности при работе в химической лаборатории; знакомство 

с лабораторной посудой и лабораторным оборудованием 

5. Подготовка проб продукции растениеводства и животноводства к исследо-

ванию  

6. Определения белков в продукции растениеводства и животноводства 

7. Определение сахаров в продукции растениеводства  

8. Определение жиров в продукции растениеводства и животноводства 

9. Определение титруемой кислотности  продукции животноводства и расте-

ниеводства 

10. .Определение содержания нитратов в продукции  растениеводства. Прие-

мы снижения концентрации нитратов в с.х. продукции. 

11. Характеристика  сельскохозяйственной продукции по содержанию  вред-

ных веществ.  Понятие о предельно-допустимых концентрациях . 
 

9.5  МЕТОДИЧЕСКИЕ МАТЕРИАЛЫ, ОПРЕДЕЛЯЮЩИЕ ПРОЦЕДУРЫ  

ОЦЕНИВАНИЯ ЗНАНИЙ, УМЕНИЙ, НАВЫКОВ, ХАРАКТЕРИЗУЮЩИХ ЭТАПЫ 

ФОРМИРОВАНИЯ КОМПЕТЕНЦИЙ 

 

Контроль освоения практики и оценка знаний обучающихся на зачете с оцен-

кой производится в соответствии с Положением о проведении текущего контроля 

успеваемости и промежуточной аттестации обучающихся по образовательным про-

граммам высшего образования. 

При оценке знаний и умений, приобретённых обучающимися в период про-

хождения практик, учитывается системность, полнота и правильность ответов, по-

нимание изученного теоретического и практического материала, уровень речевого 

оформления ответа.  
 

Критерии оценивания результатов обучения 
 

Результаты выполнения и защиты отчета по учебной (практике оцениваются 

«отлично», «хорошо», «удовлетворительно», «неудовлетворительно» и заносятся в 

зачетную книжку обучающегося, протокол защиты отчета по практике, ведомость. 

 
Наименование 

оценочного 

средства 

Критерии оценивания 

компетенций  

(результатов) 

Оценка 
Критерии 

оценивания 

Отчёт по прак-

тике 

– соответствие структуры 

и содержания разделов 

отчета по практике зада-

нию, требованиям и ре-

комендациям; 

– степень раскрытия 

сущности вопросов, ка-

чество представленных 

аналитических материа-

лов, характеризующих 

объект исследования; 

«отлично» 

(зачтено) 

Оценку «отлично» или 

«зачтено» заслуживает 

обучающийся, который 

выполнил весь наме-

ченный объем работы в 

срок и на высоком 

уровне в соответствии 

с программой практи-

ки, проявил самостоя-

тельность, творческий 

подход и соответству-
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– соблюдение требова-

ний к оформлению; 

– грамотность речи и 

правильность использо-

вания профессиональной 

терминологии во время 

защиты отчета; 

– полнота, точность, ар-

гументированность отве-

тов во время защиты от-

чета. 

ющую профессиональ-

ную подготовку, пока-

зал владение теорети-

ческими знаниями и 

практическими навы-

ками проведения ана-

литического исследо-

вания, умение работать 

с аналитической ин-

формацией, и системно 

оценивать представ-

ленную в них инфор-

мацию, а также умение 

делать выводы и аргу-

ментировать собствен-

ную позицию; требова-

ния к оформлению 

полностью соблюдены.  

«хорошо» 

(зачтено) 

Оценку «хорошо» или 

«зачтено» заслуживает 

обучающийся, который 

полностью выполнил 

намеченную на период 

практики программу, 

однако допустил не-

значительные просчеты 

методического харак-

тера при общем хоро-

шем уровне професси-

ональной подготовки, 

недостаточно полно 

представил аналитиче-

ские материалы иссле-

дования, сформулиро-

вал предложения по 

решению выявленных в 

процессе практики 

проблем, составляю-

щих сферу научных 

интересов обучающе-

гося; имеются упуще-

ния в оформлении от-

чета.  

«удовлетворительно» 

(зачтено) 

Оценку «удовлетвори-

тельно» или «зачтено» 

заслуживает обучаю-

щийся при частичном 

выполнении намечен-

ной на период практи-

ки программы, если он 

допустил просчеты или 

ошибки методического  
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характера, а представ-

ленный им информа-

ционный материал не 

позволяет в полной ме-

ре сформировать ана-

литическую базу ис-

следования и требует 

соответствующей до-

полнительной обработ-

ки и систематизации; 

имеются существенные 

отступления от требо-

ваний к оформлению 

отчета.  

«неудовлетворительно» 

(не зачтено) 

Оценки «неудовлетво-

рительно» или «не за-

чтено» заслуживает 

обучающийся, не вы-

полнивший программу 

практики и предста-

вивший отчет, выпол-

ненный на крайне низ-

ком уровне; требования 

к оформлению отчета 

не соблюдены.  

 

10 ПЕРЕЧЕНЬ ОСНОВНОЙ И ДОПОЛНИТЕЛЬНОЙ УЧЕБНОЙ ЛИТЕ-

РАТУРЫ, НЕОБХОДИМОЙ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ 
 

10.1 Основная учебная литература 

№ 

п/п 
Наименование, автор(ы), год и место издания 

Используется  

при изучении 

разделов 

Курс 

Количество 

экземпляров в 

библиотеке 

 

1 ТориковВ.Е., Производство продукции растениевод-

ства (ЭБС Издательство "Лань") [Электронный ре-

сурс]: учеб. пособие / В.Е. Ториков, О.В. Мельникова. 

- СПб.: Лань, 2020. - 512 с. - Режим доступа: 

https://e.lanbook.com/book/142377 (Дата обращения 

1.06.2020) 

Все  разделы 1 

Электронный 

ресурс 

2 Основы технологии производства и первичной обра-

ботки продукции животноводства (ЭБС Издательство 

"Лань") [Электронный ресурс]: учебное пособие / Под 

ред. Л.Ю. Кисилева. - СПб.: Лань, 2013. - 448 с. - Ре-

жим доступа: https://e.lanbook.com/book/4978 (Дата 

обращения 1.06.2020) 

Все разделы 1 

Электронный 

ресурс 

 

 

 

 

 

ТориковВ.Е.,%20Производство%20продукции%20растениеводства%20(ЭБС%20Издательство%20%22Лань%22)%20%5bЭлектронный%20ресурс%5d:%20учеб.%20пособие%20/%20В.Е.%20Ториков,%20О.В.%20Мельникова.%20-%20СПб.:%20Лань,%202020.%20-%20512%20с.%20-%20Режим%20доступа:%20https:/e.lanbook.com/book/142377
ТориковВ.Е.,%20Производство%20продукции%20растениеводства%20(ЭБС%20Издательство%20%22Лань%22)%20%5bЭлектронный%20ресурс%5d:%20учеб.%20пособие%20/%20В.Е.%20Ториков,%20О.В.%20Мельникова.%20-%20СПб.:%20Лань,%202020.%20-%20512%20с.%20-%20Режим%20доступа:%20https:/e.lanbook.com/book/142377
ТориковВ.Е.,%20Производство%20продукции%20растениеводства%20(ЭБС%20Издательство%20%22Лань%22)%20%5bЭлектронный%20ресурс%5d:%20учеб.%20пособие%20/%20В.Е.%20Ториков,%20О.В.%20Мельникова.%20-%20СПб.:%20Лань,%202020.%20-%20512%20с.%20-%20Режим%20доступа:%20https:/e.lanbook.com/book/142377
ТориковВ.Е.,%20Производство%20продукции%20растениеводства%20(ЭБС%20Издательство%20%22Лань%22)%20%5bЭлектронный%20ресурс%5d:%20учеб.%20пособие%20/%20В.Е.%20Ториков,%20О.В.%20Мельникова.%20-%20СПб.:%20Лань,%202020.%20-%20512%20с.%20-%20Режим%20доступа:%20https:/e.lanbook.com/book/142377
ТориковВ.Е.,%20Производство%20продукции%20растениеводства%20(ЭБС%20Издательство%20%22Лань%22)%20%5bЭлектронный%20ресурс%5d:%20учеб.%20пособие%20/%20В.Е.%20Ториков,%20О.В.%20Мельникова.%20-%20СПб.:%20Лань,%202020.%20-%20512%20с.%20-%20Режим%20доступа:%20https:/e.lanbook.com/book/142377
file:///C:/Users/Админ/Downloads/Основы%20технологии%20производства%20и%20первичной%20обработки%20продукции%20животноводства%20(ЭБС%20Издательство%20%22Лань%22)%20%5bЭлектронный%20ресурс%5d:%20учебное%20пособие%20/%20Под%20ред.%20Л.Ю.%20Кисилева.%20-%20СПб.:%20Лань,%202013.%20-%20448%20с.%20-%20Режим%20доступа:%20https:/e.lanbook.com/book/4978
file:///C:/Users/Админ/Downloads/Основы%20технологии%20производства%20и%20первичной%20обработки%20продукции%20животноводства%20(ЭБС%20Издательство%20%22Лань%22)%20%5bЭлектронный%20ресурс%5d:%20учебное%20пособие%20/%20Под%20ред.%20Л.Ю.%20Кисилева.%20-%20СПб.:%20Лань,%202013.%20-%20448%20с.%20-%20Режим%20доступа:%20https:/e.lanbook.com/book/4978
file:///C:/Users/Админ/Downloads/Основы%20технологии%20производства%20и%20первичной%20обработки%20продукции%20животноводства%20(ЭБС%20Издательство%20%22Лань%22)%20%5bЭлектронный%20ресурс%5d:%20учебное%20пособие%20/%20Под%20ред.%20Л.Ю.%20Кисилева.%20-%20СПб.:%20Лань,%202013.%20-%20448%20с.%20-%20Режим%20доступа:%20https:/e.lanbook.com/book/4978
file:///C:/Users/Админ/Downloads/Основы%20технологии%20производства%20и%20первичной%20обработки%20продукции%20животноводства%20(ЭБС%20Издательство%20%22Лань%22)%20%5bЭлектронный%20ресурс%5d:%20учебное%20пособие%20/%20Под%20ред.%20Л.Ю.%20Кисилева.%20-%20СПб.:%20Лань,%202013.%20-%20448%20с.%20-%20Режим%20доступа:%20https:/e.lanbook.com/book/4978
file:///C:/Users/Админ/Downloads/Основы%20технологии%20производства%20и%20первичной%20обработки%20продукции%20животноводства%20(ЭБС%20Издательство%20%22Лань%22)%20%5bЭлектронный%20ресурс%5d:%20учебное%20пособие%20/%20Под%20ред.%20Л.Ю.%20Кисилева.%20-%20СПб.:%20Лань,%202013.%20-%20448%20с.%20-%20Режим%20доступа:%20https:/e.lanbook.com/book/4978
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10.2 Дополнительная учебная литература 

№ 

п/п 

Наименование, автор(ы), год и место изда-

ния 

Используется  

при изучении 

разделов 

Курс 

Количество эк-

земпляров в 

библиотеке 

 

1 Родионов Г.В., Технология производства и пе-

реработки животноводческой продукции 

[Текст]: учебник для вузов / Г.В. Родионов, 

Л.П. Табакова, Г.П. Табаков, М., КолосС, 2005, 

512c  

Все  разделы 1 15 

2 ШкрабакВ.С., Безопасность жизнедеятельно-

сти в сельскохозяйственном производстве 

[Текст]: учебник для вузов / В.С. Шкрабак, М., 

КолосС, 2002, 512c  

Все  разделы 1 97 

 

Доступ обучающихся к электронным ресурсам (ЭР) библиотеки ФГБОУ ВО 

Ярославская ГСХА осуществляется посредством электронной информационной об-

разовательной среды академии и сайта по логину и паролю (https://biblio-

yaragrovuz.jimdo.com/электронный-каталог). 
 

11 ПЕРЕЧЕНЬ РЕСУРСОВ ИНФОРМАЦИОННО-ТЕЛЕКОММУНИКАЦИОННОЙ 

СЕТИ «ИНТЕРНЕТ», НЕОБХОДИМЫХ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ 
 

11.1 ПЕРЕЧЕНЬ ЭЛЕКТРОННО-БИБЛИОТЕЧНЫХ СИСТЕМ 

 
№ 

п/п 
Наименование Тематика Режим доступа 

1. 
Электронно-библиотечная система 

Издательства «Лань» 
Универсальная 

https://e.lanbook.com/ 

 

2. 
Электронно-библиотечная система 

«Руконт» 
Универсальная 

http://rucont.ru/ 

 

3. 
Электронно-библиотечная система 

«iBooks.ru» 
Универсальная 

http://ibooks.ru/ 

 

4. 
Электронно-библиотечная система 

«AgriLib» 
Специализированная 

http://ebs.rgazu.ru/ 

 

5. 
Научная электронная библиотека 

eLIBRARY.RU 
Универсальная http://elibrary.ru/ 

 

11.2 ПЕРЕЧЕНЬ РЕКОМЕНДУЕМЫХ ИНТЕРНЕТ-САЙТОВ  
 

1. Министерство образования и науки Российской Федерации [Электронный 

ресурс]. – Режим доступа. – https://minobrnauki.gov.ru/, свободный. – Загл. с экрана. 

– Яз. рус. 

2. Федеральный портал «Российское образование» [Электронный ресурс]. – 

Режим доступа. – http://www.edu.ru, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

3. Информационная система «Единое окно доступа к образовательным ресур-

сам» [Электронный ресурс]. – Режим доступа. – http://window.edu.ru, свободный. – 

Загл. с экрана. – Яз. рус. 

javascript:
javascript:
javascript:
javascript:
javascript:
javascript:
javascript:
javascript:
javascript:
https://biblio-yaragrovuz.jimdo.com/%D1%8D%D0%BB%D0%B5%D0%BA%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BD%D0%BD%D1%8B%D0%B9-%D0%BA%D0%B0%D1%82%D0%B0%D0%BB%D0%BE%D0%B3
https://biblio-yaragrovuz.jimdo.com/%D1%8D%D0%BB%D0%B5%D0%BA%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BD%D0%BD%D1%8B%D0%B9-%D0%BA%D0%B0%D1%82%D0%B0%D0%BB%D0%BE%D0%B3
https://e.lanbook.com/
https://e.lanbook.com/
https://e.lanbook.com/
http://rucont.ru/
http://rucont.ru/
http://rucont.ru/
http://ibooks.ru/
http://ibooks.ru/
http://ibooks.ru/
http://ebs.rgazu.ru/
http://ebs.rgazu.ru/
http://ebs.rgazu.ru/
http://elibrary.ru/
http://elibrary.ru/
http://elibrary.ru/
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4. Федеральный центр информационно-образовательных ресурсов [Электрон-

ный ре-сурс]. – Режим доступа. – http://fcior.edu.ru, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. 

рус. 

5. Министерство сельского хозяйства РФ [Электронный ресурс]. – Режим до-

ступа. – http://mcx.ru/, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

6. Научная электронная библиотека eLIBRARY.RU [Электронный ресурс]. – 

Режим доступа. – http://elibrary.ru/ , свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

7. Сельскохозяйственная электронная библиотека знаний [Электронный ре-

сурс]. – Режим доступа: http://www.cnshb.ru/akdil/ , свободный. – Загл. с экрана. – Яз. 

рус. 

8. Центральная научная сельскохозяйственная библиотека Россельхозакаде-

мии [Электронный ресурс]. – Режим доступа: http://www.cnshb.ru/ , свободный. – 

Загл. с экрана. – Яз. рус. 

9. Информационно-справочный портал. Проект Российской государственной 

библиотеки для молодежи [Электронный ресурс]. – Режим доступа: www.library.ru , 

свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 
 

12 ПЕРЕЧЕНЬ ИНФОРМАЦИОННЫХ ТЕХНОЛОГИЙ, ИСПОЛЬЗУЕМЫХ ПРИ 

ПРОВЕДЕНИИ ПРАКТИКИ, ВКЛЮЧАЯ ПЕРЕЧЕНЬ ПРОГРАММНОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ 

И ИНФОРМАЦИОННЫХ СПРАВОЧНЫХ СИСТЕМ 

 

Информационные технологии, используемые при осуществлении образова-

тельного процесса при проведении практики  позволяют: обеспечить взаимодей-

ствие между участниками образовательного процесса, в том числе синхронное и 

(или) асинхронное взаимодействие посредством сети «Интернет», в т.ч. с использо-

ванием электронной информационно-образовательной среды академии; фиксиро-

вать ход образовательного процесса, результатов промежуточной аттестации по 

дисциплине и результатов освоения образовательной программы; организовать про-

цесс образования путем визуализации изучаемой информации посредством исполь-

зования презентаций, учебных фильмов; контролировать результаты обучения на 

основе компьютерного тестирования.  

 

12.1 Перечень лицензионного и свободно распространяемого программно-

го обеспечения учебного процесса 

 

№ Наименование Тематика 

1  Calculate  Linux Операционная система 

2  Libre Office. Пакет офисных приложений  

3 Microsoft Windows 7 Операционная система 

4 Microsoft Office 2007 Пакет офисных приложений  

 

Перечень лицензионного и свободно распространяемого программного обеспе-

чения, используемого обучающимся при прохождении практики в профильной ор-

ганизации, определяется материально-техническим обеспечением профильной орга-

низации. 
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12.2 Перечень профессиональных баз данных и информационных спра-

вочных систем  

 
№ 

п/п 
Наименование Тематика Электронный адрес 

1. 
Справочно-правовая система 

«КонсультантПлюс» 
Универсальная 

http://www.consultant.ru 

Доступ с компьютеров электронного 

читального зала библиотеки Ярослав-

ской ГСХА. 

2. 

 Информационно-правовой 

портал «Гарант» 

 

Универсальная 

https://www.garant.ru/ 

Доступ с компьютеров электронного 

читального зала библиотеки Ярослав-

ской ГСХА. 

3. 
База данных Polpred.com Об-

зор СМИ 
Универсальная 

https://polpred.com/ 

Локальная сеть Ярославской ГСХА / 

индивидуальный неограниченный до-

ступ из любой точки, в которой имеет-

ся доступ к сети Интернет по логину и 

паролю. 

4. 

Реферативная и наукометри-

ческая база данных Web of 

Science 

Универсальная 
http://webofscience.com 

Доступ с IP-адреса академии. 
 

5. 

Реферативно-

библиографическая и науко-

метрическая база данных 

Scopus 

Универсальная 

https://www.scopus.com/  

Доступ с IP-адреса академии. 

 
 

6. 

Базы данных издательства 

SpringerNature 

 

Универсальная 
https://www.springernature.com/ Доступ с 

IP-адреса академии. 
   

7. 
Национальная электронная 

библиотека (НЭБ) 
Универсальная 

https://нэб.рф/ 

К произведениям, перешедшим в об-

щественное достояние доступ свобод-

ный.  

К произведениям, охраняемым автор-

ским правом доступ с компьютеров 

электронного читального зала библио-

теки Ярославской ГСХА. 

8. База данных AGRIS 
Специализирован-

ная 

http://agris.fao.org/agris-search/index.do 

Доступ свободный 

9. 

Информационно-справочная 

система «Сельскохозяй-

ственная электронная биб-

лиотека знаний» (СЭБиЗ) 

Специализирован-

ная 

http://www.cnshb.ru/AKDiL/ 

Доступ свободный. 

 

12.3 Доступ к сети интернет 

 

Каждый обучающийся в течение всего периода обучения обеспечен индиви-

дуальным неограниченным доступом (удаленным доступом) к сети Интернет и к 

электронной информационно-образовательной среде ФГБОУ ВО Ярославская 

ГСХА. 

http://www.consultant.ru/
https://www.garant.ru/
https://polpred.com/
http://webofscience.com/
https://www.scopus.com/
https://www.springernature.com/
https://нэб.рф/
http://agris.fao.org/agris-search/index.do
http://www.cnshb.ru/AKDiL/
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13 Материально-техническое обеспечение, необходимое для проведения 

практики  

 

Планируемые помещения для проведения всех видов учебной деятельно-

сти 
Наименование специальных 

помещений 
Оснащенность помещений 

Учебная аудитория для проведения 

учебных занятий 

Помещение № 211 

Количество посадочных мест 36  

Адрес (местоположение) помещения: 

150042, Ярославская обл., г. Ярославль, 

Тутаевское шоссе, 58 

 

Специализированная мебель – учебная доска, учебная мебель. 

Технические средства обучения, наборы демонстрационного 

оборудования и учебно-наглядных пособий - компьютер в ком-

плекте - 1 шт.; мультимедиа-проектор Acer Р7280 - 1 шт.; про-

екционный экран DINON Manual настенный - 1 шт., акустиче-

ская система - 1шт. 

Программное обеспечение: Calculate Linux, Libre Office. 

Помещение для самостоятельной ра-

боты обучающихся 

Помещение № 318 

Количество посадочных мест 12  

Адрес (местоположение) помещения: 

150042, Ярославская обл., г. Ярославль, 

Тутаевское шоссе, 58 

 

 

Специализированная мебель – учебная мебель. 

Технические средства обучения – компьютеры персональ-

ные – 12 шт. с лицензионным программным обеспечением, 

выходом в сеть «Интернет» и локальную сеть, доступом к 

информационным ресурсам, электронной информационно-

образовательной среде ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА, к 

базам данных и информационно-справочным системам, 

копир-принтер – 1 шт. 

Программное обеспечение – Microsoft Windows, Microsoft 

Office, специализированное лицензионное и свободно рас-

пространяемое программное обеспечение, предусмотрен-

ное в рабочей программе дисциплины. 
Помещение для самостоятельной ра-

боты обучающихся 

Помещение № 341 

Количество посадочных мест 6  

Адрес (местоположение) помещения: 

150042, Ярославская обл., г. Ярославль, 

Тутаевское шоссе, 58 

 

 

Специализированная мебель – учебная мебель. 

Технические средства обучения – компьютеры персональ-

ные – 6 шт. с лицензионным программным обеспечением, 

выходом в сеть «Интернет» и локальную сеть, доступом к 

информационным ресурсам, электронной информационно-

образовательной среде ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА, к 

базам данных и информационно-справочным системам, 

копир-принтер – 1 шт. 

Программное обеспечение – Microsoft Windows, Microsoft 

Office, специализированное лицензионное и свободно рас-

пространяемое программное обеспечение, предусмотрен-

ное в рабочей программе дисциплины. 
Помещения для хранения и профи-

лактического обслуживания учебно-

го оборудования 
Помещения № 236  № 312 

Адрес (местоположение) помещения: 

150042, Ярославская обл., г. Ярославль, 

Тутаевское шоссе, 58 

 

Специализированная мебель; стеллажи для хранения учебного 

оборудования;  компьютер с лицензионным программным обес-

печением, выходом в Интернет и локальную сеть, доступом к 

информационным ресурсам, электронной информационно-

образовательной среде академии, к базам данных и информаци-

онно-справочным системам; наушники; сканер/принтер; специ-

альный инструмент и инвентарь для обслуживания учебного 

оборудования. 

Программное обеспечение - Microsoft Windows, Microsoft Office, 

Calculate  Linux. 

 

 

Примечание: аудитории для самостоятельной работы обучающихся и помещения для хра-

нения и профилактического обслуживания должны быть в каждой программе практики. 
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По каждому виду практики, независимо от способа ее проведения (выездная, стационар-

ная), обязательно  указываем учебную аудиторию, т.к. перед началом практики со всеми обуча-

ющимися проводится инструктаж по охране труда и технике безопасности и промежуточная 

аттестация по практике (защита отчетов). 
 

14 ОСОБЕННОСТИ ОРГАНИЗАЦИИ И ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ  

ДЛЯ ИНВАЛИДОВ И ЛИЦ С ОГРАНИЧЕННЫМИ ВОЗМОЖНОСТЯМИ  

ЗДОРОВЬЯ 

 

В ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА создаются полноценные условия для полу-

чения образования инвалидами и лицами с ограниченными возможностями здоровья 

(далее - ОВЗ).  

При выборе мест прохождения практики обучающимися с ОВЗ и инвалидами 

учитывается состояние их здоровья и доступность баз практики для данных обуча-

ющихся.  

Практика для обучающихся из числа инвалидов и лиц с ОВЗ организуется и 

проводится на основе индивидуального личностно ориентированного подхода. 

Обучающиеся из числа инвалидов и лиц с ОВЗ могут проходить практику как 

совместно с другими обучающимися (в учебной группе), так и индивидуально (по 

личному заявлению). 

Формы проведения практики для инвалидов и лиц с ограниченными возмож-

ностями здоровья могут быть установлены с учетом особенностей их психофизиче-

ского развития, индивидуальных возможностей и состояния здоровья. 

При определении места практики для обучающихся из числа инвалидов и лиц 

с ОВЗ особое внимание уделяется безопасности труда и оснащению (оборудованию) 

рабочего места. Рабочие места, предоставляемые предприятием (организацией, 

учреждением), должны (по возможности) соответствовать следующим требованиям: 

- для инвалидов по зрению - слабовидящих: оснащение специального рабочего 

места общим и местным освещением, обеспечивающим беспрепятственное нахож-

дение указанным лицом своего рабочего места и выполнение трудовых функций, 

видеоувеличителями, лупами; 

- для инвалидов по зрению - слепых: оснащение специального рабочего места 

тифлотехническими ориентирами и устройствами, с возможностью использования 

крупного рельефно-контрастного шрифта и шрифта Брайля, акустическими навига-

ционными средствами, обеспечивающими беспрепятственное нахождение указан-

ным лицом своего рабочего места и выполнение трудовых функций; 

- для инвалидов по слуху - слабослышащих: оснащение (оборудование) специ-

ального рабочего места звукоусиливающей аппаратурой, телефонами громкогово-

рящими; 

- для инвалидов по слуху - глухих: оснащение специального рабочего места ви-

зуальными индикаторами, преобразующими звуковые сигналы в световые, речевые 

сигналы в текстовую бегущую строку, для беспрепятственного нахождения указан-

ным лицом своего рабочего места и выполнения работы; 

- для инвалидов с нарушением функций опорно-двигательного аппарата: обо-

рудование, обеспечивающее реализацию эргономических принципов (максимально 

удобное для инвалида расположение элементов, составляющих рабочее место), ме-
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ханизмами и устройствами, позволяющими изменять высоту и наклон рабочей по-

верхности, положение сиденья рабочего стула по высоте и наклону, угол наклона 

спинки рабочего стула, оснащение специальным сиденьем, обеспечивающим ком-

пенсацию усилия при вставании, специальными приспособлениями для управления 

и обслуживания этого оборудования. 

Особенности содержания практики для лиц с ОВЗ: Индивидуальные зада-

ния (в случае необходимости) формируются руководителем практики от вуза с уче-

том особенностей психофизического развития, индивидуальных возможностей и со-

стояния здоровья каждого конкретного обучающегося данной категории и должны 

соответствовать требованиям выполнимости и посильности. 

При необходимости (по личному заявлению) содержание практики может 

быть полностью индивидуализировано (при условии сохранения возможности фор-

мирования у обучающегося всех компетенций, закрепленных за данной практикой). 

Особенности организации трудовой деятельности обучающихся. Объем, 

темп, формы работы устанавливаются индивидуально для каждого обучающегося 

данной категории. В зависимости от нозологии максимально снижаются противопо-

казанные (зрительные, звуковые, мышечные и др.) нагрузки. 

Применяются методы, учитывающие динамику и уровень работоспособности 

обучающихся из числа инвалидов и лиц с ОВЗ. Для предупреждения утомляемости 

обучающихся данной категории после каждого часа работы делаются 10... 15 ми-

нутные перерывы. 

Для формирования умений, навыков и компетенций, предусмотренных про-

граммой практики, производится большое количество повторений (тренировок) 

подлежащих освоению трудовых действий и трудовых функций. 

Особенности руководства практикой. Осуществляется комплексное сопро-

вождение инвалидов и лиц с ОВЗ во время прохождения практики, которое включа-

ет в себя: 

- учебно-методическую и психолого-педагогическую помощь и контроль со 

стороны руководителей практики от вуза; 

- корректирование (при необходимости) индивидуального задания и програм-

мы практики; 

- помощь ассистента (ассистентов) и (или) волонтеров из числа обучающихся 

или работников предприятия (организации, учреждения). Ассистенты/волонтеры 

оказывают обучающимся данной категории необходимую техническую помощь при 

входе в здания и помещения, в которых проводится практика, и выходе из них; раз-

мещении на рабочем месте; передвижении по помещению, в котором проводится 

практика; ознакомлении с индивидуальным заданием и его выполнении; оформле-

нии дневника и составлении отчета о практике; общении с руководителями практи-

ки. 

Особенности учебно-методического обеспечения практики. Учебные и 

учебно-методические материалы по практике представляются в различных формах 

так, чтобы инвалиды с нарушениями слуха получали информацию визуально (про-

грамма практики и индивидуальное задание на практику печатаются увеличенным 

шрифтом; предоставляются видеоматериалы и наглядные материалы по содержа-
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нию практики), с нарушениями зрения - аудиально (например, с использованием 

программ-синтезаторов речи). 

Особенности проведения текущего контроля успеваемости и промежу-

точной аттестации 

- во время проведения текущего контроля успеваемости и промежуточной ат-

тестации разрешаются присутствие и помощь ассистентов (сурдопереводчиков, ти-

флосурдопереводчиков и др.) и (или) волонтеров и оказание ими помощи инвалидам 

и лицам с ОВЗ. 

Форма проведения текущего контроля успеваемости и промежуточной атте-

стации для обучающихся - инвалидов и лиц с ОВЗ устанавливается с учетом инди-

видуальных психофизических особенностей (устно, письменно на бумаге, письмен-

но на компьютере, в форме тестирования и т.п.). При необходимости обучающемуся 

предоставляется дополнительное время для подготовки ответа и (или) защиты отче-

та. 
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Приложение 2 
 

 

 

 

 

Аннотация программы практики / НИР 

 

Б2.О.01. (У) Ознакомительная (в том числе получение 

первичных навыков научно-исследовательской работы) практика 
  

 

 
  

Код и направление подготовки  

 

35.03.07 Технология производства и 

переработки сельскохозяйственной продукции 

 

Направленность (профиль) 

 

Предпринимательство в производстве и перера-

ботке сельскохозяйственной продукции 

 

 

Квалификация  

 

бакалавр 

  

Форма обучения заочная 

  

Год начала подготовки  2019 

  

Факультет технологический 

  

Выпускающая кафедра 

 

Технологии производства и 

переработки сельскохозяйственной продукции 

Кафедра-разработчик Технологии производства и 

переработки сельскохозяйственной продукции                                   

Объем дисциплины, ч. / з.е. 216/6  

 

Форма контроля (промежуточная 

аттестация) 

зачет с оценкой 

 

 

Контактные часы – 2,25 ч. 

Самостоятельная работа – 213,75 ч. 
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Место практики в структуре образовательной программы:  
 

Учебная практика «Ознакомительная (в том числе получение первичных навыков 

научно-исследовательской работы) практика» относится к Блоку 2 «Практики» обя-

зательной части программы бакалавриата. 

 
Практика направлена на формирование следующих компетенций: 

Общепрофессиональные компетенции и индикаторы их достижения 
Код  

компетенции 
Содержание 
компетенции 

Код и наименование индикатора достижения компетенции 

ОПК-3 Способен создавать 

и поддерживать 

безопасные условия 

выполнения произ-

водственных про-

цессов 

ОПК-3.1Создает безопасные условия труда, обеспечивает проведение 

профилактических мероприятий по предупреждению производствен-

ного травматизма профессиональных заболеваний 
знать уметь владеть 

Правила, требования 

нормативной доку-

ментации и порядок 

создания и поддержа-

ния условий для без-

опасного выполнения 

производственных 

процессов по месту 

прохождения практи-

ки 

Анализировать про-

изводственные усло-

вия, выявлять риски 

возникновения опас-

ных ситуаций; созда-

вать безопасные 

условия труда, обес-

печивает проведение 

профилактических 

мероприятий по пре-

дупреждению произ-

водственного травма-

тизма профессио-

нальных заболеваний 

по месту прохожде-

ния практики 

Способностью ис-

пользовать получен-

ные практические 

навыки для создавать 

безопасные условия 

труда, обеспечивает 

проведение профи-

лактических меро-

приятий по преду-

преждению произ-

водственного травма-

тизма профессио-

нальных заболеваний 

ОПК - 4 Способен реали-

зовывать совре-

менные техноло-

гии и обосновы-

вать их примене-

ние в профессио-

нальной деятель-

ности 

ОПК-4.1 Обосновывает и реализует современные технологии про-

изводства сельскохозяйственной продукции 
знать уметь владеть 

теоретические основы 

современных техно-

логии производства 

сырья растительного 

и животного проис-

хождения для пище-

вой промышленности, 

технологии возделы-

вания кормовых куль-

тур и заготовки кор-

мов (сена, силоса, се-

нажа и др.), техноло-

гию выращивания, 

содержания, кормле-

ния сельскохозяй-

ственных животных и 

птицы; технологии 

первичной переработ-

ки скота, птицы, рас-

тительного сырья и 

продуктов их перера-

ботки  

определять порядок и 

целесообразность 

технологических опе-

раций, режимов, обо-

рудования для произ-

водства и переработ-

ки сельскохозяй-

ственной продукции 

растительного и жи-

вотного происхожде-

ния 

навыками самостоя-

тельно составлять и 

обосновывать после-

довательность техно-

логических операций, 

использования прие-

мов, режимов и обо-

рудования для произ-

водства и переработ-

ки сельскохозяй-

ственной продукции 

и обосновывать их 

применение в про-

фессиональной дея-

тельности 
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ОПК-5 Готов к участию в 

проведении экспе-

риментальных ис-

следований в про-

фессиональной дея-

тельности 

ОПК-5.1 Проводит экспериментальные исследования в области произ-

водства и переработки сельскохозяйственной продукции 
знать уметь владеть 

Понятие научного 

эксперимента, его ви-

ды, формы, назначе-

ние, материал, мето-

дику, объекты, поря-

док и правила прове-

дения научного экс-

перимента и обработ-

ки результатов в об-

ласти производства и 

переработки сельско-

хозяйственной про-

дукции 

Определить объект, 

предмет эксприме-

нентального исследо-

вания, работать в ко-

манде, организовать и 

провести эксперимент 

в области производ-

ства и переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

Современными мето-

дами и методиками 

проведения экспери-

ментальных исследо-

ваний в области про-

изводства и перера-

ботки сельскохозяй-

ственной продукции 

 

 

Краткое содержание практики: получение информации и закрепление теоретиче-

ских знаний, практическое знакомство с сельским хозяйством, приобретение сту-

дентами навыков работы в сельскохозяйственных организациях и таким образом 

навыков и компетенции в сфере профессиональной деятельности 
 


