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1 Цель и задачи освоения дисциплины 
 

Цель дисциплины: дать теоретические знания и практические навыки работ в 

области технического регулирования, стандартизации и подтверждения соответ-

ствия сельскохозяйственного сырья и пищевой продукции требованиям технических 

регламентов, стандартов и иных нормативных и технических документов. 

 

Задачи дисциплины:  

• сформировать системные представления о теоретических основах стандарти-

зации и подтверждения соответствия сельскохозяйственного сырья и пищевой про-

дукции;  

• развить навыки работы с нормативно-правовой и технической документаци-

ей, регламентирующей показатели качества и безопасности продовольственного сы-

рья и продуктов питания и процессы, связанные с ними;  

• рассмотреть порядок разработки, утверждения и обновления стандартов раз-

личных уровней, в том числе технических условий;  

• ознакомить с базовыми положениями стандартов на основные группы сель-

скохозяйственного сырья и продуктов питания;  

• дать знания о порядке и особенностях подтверждения соответствия отдель-

ных групп продовольственного сырья и пищевой продукции. 
 

2. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотне-

сенных с планируемыми результатами освоения образовательной программы 

 

Изучение данной дисциплины (модуля) направлено на формирование у обу-

чающихся следующих универсальных компетенций (УК-2.1), общепрофессиональ-

ные (ОПК-2.1, ОПК-5.1), и профессиональных компетенций  (ПКОС-10.1). 

2.1 Универсальные компетенции и индикаторы их достижения 

Код  

компетенции 
Содержание 

компетенции 

Код и наименование индикатора 

достижения компетенции 
знать уметь владеть 

УК-2. Способен опреде-

лять круг задач в 

рамках поставлен-

ной цели и выби-

рать оптимальные 

способы их реше-

ния, исходя из дей-

ствующих право-

вых норм, имею-

щихся ресурсов и 

ограничений. 

УК-2.2. Проектирует решение конкретной задачи 

проекта, выбирая оптимальный способ ее решения, 

исходя из действующих правовых норм и имеющихся 

ресурсов и ограничений. 

решение кон-

кретной задачи 

проекта, выби-

рая оптималь-

ный способ ее 

решения, исходя 

из действующих 

правовых норм 

и имеющихся 

ресурсов и 

ограничений. 

проектировать  

решение кон-

кретной задачи 

проекта, выби-

рая оптималь-

ный способ ее 

решения, исходя 

из действующих 

правовых норм 

и имеющихся 

ресурсов и 

ограничений 

решением кон-

кретной задачи 

проекта, выби-

рая оптималь-

ный способ ее 

решения, исходя 

из действующих 

правовых норм 

и имеющихся 

ресурсов и 

ограничений. 
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2.2 Общепрофессиональные компетенции и индикаторы их достижения 

Код 

компетенции 
Содержание 

компетенции 

Код и наименование индикатора 

достижения компетенции 
знать уметь владеть 

ОПК-2 

Способен исполь-

зовать норматив-

ные правовые акты 

и оформлять спе-

циальную доку-

ментацию в про-

фессиональной де-

ятельности 

ОПК-2.1. Использует существующие нормативные документы по во-

просам сельского хозяйства, нормы и регламенты проведения работ в 

области растениеводства и животноводства, оформляет специальные 

документы для осуществления производства, переработки и хранения 

продукции растениеводства и животноводства  
существующие нор-

мативные документы 

по вопросам сельско-

го хозяйства, нормы и 

регламенты проведе-

ния работ в области 

растениеводства и 

животноводства, 

оформляет специаль-

ные документы для 

осуществления про-

изводства, переработ-

ки и хранения про-

дукции растениевод-

ства и животновод-

ства 

пользоваться норма-

тивными документа-

ми по вопросам сель-

ского хозяйства, нор-

мы и регламенты про-

ведения работ в обла-

сти растениеводства и 

животноводства, 

оформляет специаль-

ные документы для 

осуществления про-

изводства, переработ-

ки и хранения про-

дукции растениевод-

ства и животновод-

ства  

существующими 

нормативными  до-

кументами по вопро-

сам сельского хозяй-

ства, нормы и регла-

менты проведения 

работ в области рас-

тениеводства и жи-

вотноводства, 

оформляет специаль-

ные документы для 

осуществления про-

изводства, перера-

ботки и хранения 

продукции растение-

водства и животно-

водства 

ОПК-5 Готов к участию в 

проведении экспе-

риментальных ис-

следований в про-

фессиональной де-

ятельности 

ОПК-5.1. Проводит экспериментальные исследования в области произ-

водства и переработки сельскохозяйственной продукции 
экспериментальные 

исследования в обла-

сти производства и 

переработки сельско-

хозяйственной про-

дукции 

исследования в обла-

сти производства и 

переработки сельско-

хозяйственной про-

дукции 

методами исследова-

ния в области произ-

водства и переработ-

ки сельскохозяй-

ственной продукции 

2.3. Профессиональные компетенции и индикаторы их достижения 
ПКОС- 10 Способен осуществ-

лять контроль качества 

и безопасность сель-

скохозяйственного 

сырья и продуктов его 

переработки 

ПКОС-10.1. Осуществляет контроль качества и безопасность сельскохо-

зяйственного сырья и продуктов его переработки 
Осуществляет кон-

троль качества и без-

опасность сельскохо-

зяйственного сырья и 

продуктов его перера-

ботки 

контроль качества и 

безопасность сельско-

хозяйственного сырья 

и продуктов его пере-

работки 

Осуществляет кон-

троль качества и без-

опасность сельскохо-

зяйственного сырья и 

продуктов его перера-

ботки в соответствии с 

нормативной докумен-

таций. 

2.3.1 Профессиональные стандарты, соответствующие профессиональной 

деятельности выпускников 
Область профессиональной деятельности 

- - 01 Образование и наука (в сфере научных исследований и разработки технологий, направлен-

ных на решение комплексных задач по производству, хранению и переработке сельскохозяй-

ственной продукции); 

- 13 Сельское хозяйство (в сфере производства, хранения и переработки продукции растение-

водства и животноводства). 

Код профессионального 

стандарта 
Наименование профессионального стандарта 

13.017 

Профессиональный стандарт «Агроном», утвержденный 

приказом Министерства труда и социальной защиты Россий-

ской Федерации от 09 июля 2018 г. № 454н (зарегистрирован 

Министерством юстиции Российской Федерации 27 июля 2018 



7 

 

  

г., регистрационный № 51709) 

40.010 

Профессиональный стандарт «Специалист по техническому 

контролю качества продукции» утвержденный приказом Ми-

нистерства труда и социальной защиты Российской Федерации 

от21 марта 2017 года N 292н (зарегистрирован 

в Министерстве юстиции Российской Федерации 

6 апреля 2017 года, регистрационный N 46271)  

2.3.2 Перечень обобщенных трудовых функций и трудовых функций, 

установленных профессиональным стандартом, к выполнению которых 

готовится выпускник 
Обобщённые трудовые функции Трудовые функции 

Код Наименование 
Уровень квали-

фикации 
Наименование Код 

Уровень (подуро-

вень) 

квалификации 

Профессиональный стандарт «Агроном» 

В 

Организация производ-

ства продукции растение-

водства 

6 

Разработка системы ме-

роприятий по повыше-

нию эффективности про-

изводства продукции рас-

тениеводства 

В/01.6 6 

Организация испытаний 

селекционных достиже-

ний 

В/02.6 6 

Профессиональный стандарт «Специалист по техническому контролю качества продукции» 

В 

Организация работ по 

контролю качества про-

дукции в подразделении 

6 

Организация и контроль 

работ по предотвраще-

нию выпуска бракован-

ной продукции 
В/02.6 6 

2.3.3 Профессиональные компетенции, определяемые самостоятельно 

(ПКОС – 10.1) образовательной организацией и индикаторы их достижения 

ПКОС- 10 Способен осуществ-

лять контроль качества 

и безопасность сель-

скохозяйственного 

сырья и продуктов его 

переработки 

ПКОС-10.1. Осуществляет контроль качества и безопасность сельскохо-

зяйственного сырья и продуктов его переработки 
Осуществляет кон-

троль качества и без-

опасность сельскохо-

зяйственного сырья и 

продуктов его перера-

ботки 

контроль качества и 

безопасность сельско-

хозяйственного сырья 

и продуктов его пере-

работки 

Осуществляет кон-

троль качества и без-

опасность сельскохо-

зяйственного сырья и 

продуктов его перера-

ботки в соответствии с 

нормативной докумен-

таций. 

3. Место дисциплины в структуре образовательной программы 

Место дисциплины в структуре образовательной программы: «Стандартиза-

ция и подтверждение соответствия сельскохозяйственной продукции» относится к 

обязательной части основной профессиональной образовательной программы бака-

лавриата (Б1.О.27).  
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4 Структура дисциплины и распределение её трудоёмкости 

(на одного обучающегося) 

Вид учебной работы Всего часов  
7 Семестр  

 

1. Контактная  работа при проведении учебных занятий  

(всего) (Лек+Лаб+ПР+КСР)*, 

в том числе: 

69,7 69,7 

лекционные занятия (ЛЗ)  34 34 

лабораторные работы (ЛР)   

практические занятия (ПЗ) 34 34 

Проведение консультаций по учебной дисциплине (КСР) 1,7 1,7 

2. Самостоятельная работа (всего), (СР+контроль)* 

в том числе: 
71 71 

Прочие виды самостоятельной работы (подготовка к 

лекциям, практическим занятиям) 
47,3 47,3 

Самостоятельная работа при подготовке к контрольной ра-

боте 
- - 

Самостоятельная работа при подготовке к тестированию - - 

Самостоятельная работа при выполнении курсовой 

работы (проекта) 
- - 

Самостоятельная работа при подготовке к экзамену 23,7 23,7 

 3. Контактная работа при проведении промежу-

точной аттестации, всего  
3,3 3,3 

Групповые консультации перед экзаменом и сдача эк-

замена по дисциплине (Кэ)* 
3,3 3,3 

Сдача зачета по дисциплине (К)*   

Защита курсовой работы (проекта) (К)*   

Общая трудоёмкость дисциплины в часах: 144 144 

Общая трудоёмкость дисциплины в зачётных еди-

ницах: 
4 4 

*Лек, Лаб, Пр, КСР, К, СР, Кэ, контроль – условные обозначения видов учебной работы в соответствии с  

учебным планом 

5 Содержание дисциплины  

5.1 Содержание дисциплины, структурированное по темам (разделам) с 

указанием отведенного на них количества академических часов  

и видов учебных занятий 

№  

Раздела 

Наименование раздела дис-

циплины 

Виды учебной нагрузки и их трудоемкость, часы 

Контактная работа при  

проведении учебных занятий 

Самостоятельная 

работа 
Всего  

часов  
ЛЗ ЛР ПЗ КСР СР Кон-

троль 

1 

Введение. Цель и задачи 

дисциплины. Основы стан-

дартизации, оценки соот-

ветствия   

2  2 0,3 9,4 4,7 13,7 

2 
Качество и потребитель-

ские  свойства продукции 
4  4 0,4 9,4 4,8 17,8 

3 

Стандартизация и оценка 

соответствия продукции 

растениеводства. 

16  16 0,4 9,7 4,8 42,1 

4 Стандартизация и оценка 8  8 0,3 9,4 4,7 25,7 
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соответствия продуктов 

животноводства  

5 
 Стандартизация систем 

менеджмента  
4  4 0,3 9,4 4,7 17,7 

 
Самостоятельная работа 

при подготовке к экзамену  
      23,7 

 
Промежуточная аттеста-

ция: (экзамен) 
      3,3 

Итого: 34  34 1,7 47,3 23,7 144 

5.2 Разделы дисциплины по видам аудиторной (контактной) работы и 

формы контроля 

№ 

раз

дла 

№  

семестра 

Наименование  

раздела дисциплины (модуля) 

Виды учебных занятий  

(в часах) 
Формы текущего кон-

троля успеваемости (по 

неделям семестра) ЛЗ ЛР ПЗ 

1 7 
Введение  

 
2  2 ВК (1)    

2 7 Качество и потребительские  

свойства продукции 
4 

 
4 

ЗПР (2) 

 

3 7 Стандартизация и оценка соответ-

ствия продукции растениеводства 
16 

 
16 

ЗПР (3-7), 

4 7 Стандартизация и оценка соответ-

ствия продуктов животноводства  
8 

 
8 

ЗПР (10- 13) 

5 7  Стандартизация систем менедж-

мента  
4 

 
4 

ЗПР (15-17) 

  Итого за семестр  34  34  

  Итого  34  34  

5.3 Практические  работы  

№ 

ПЗ 

 

Наименование 

раздела 

 

Тема практического 

 занятия  

Содержание практического заня-

тия  

(перечень дидактических единиц: 

рассматриваемых подтем, вопросов) 

Количество 

 часов  

Семестр 7_____ 

1 Введение 

Понятие о стандартиза-

ции и подтверждения со-

ответствия продукции.  

ДЕ- 1. Термины и определения, Цель 

и задачи стандартизации.   

2 

2 

Качество и по-

требительские  

свойства про-

дукции 

Понятие о качестве, его 

свойства, и потребитель-

ские свойства продукции  

ДЕ-2. Номенклатура потребительских 

основ и показателей качества про-

дукции. Градации качества. Дефекты 

продукции. Методы определения по-

казателей качества продукции. 

2 

ДЕ-3.  Показатели безопасности про-

довольственного сырья и сельскохо-

зяйственной пищевой продукции. 

Основные пути загрязнения контами-

нантами продовольственного сырья. 

Классификация основных загрязни-

телей. 

2 

3 

Стандартизация 

и оценка соот-

ветствия про-

дукции растени-

еводства 

Стандартизация и сертифи-

кация продукции растение-

водства 

ДЕ-4. Показатели качества, характе-

ризующие потребительские свойства 

зерна. Органолептические и физиче-

ские показатели качества зерна. Пи-

щевая ценность зерна. Жизнеспособ-

ность. 

2 
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№ 

ПЗ 

 

Наименование 

раздела 

 

Тема практического 

 занятия  

Содержание практического заня-

тия  

(перечень дидактических единиц: 

рассматриваемых подтем, вопросов) 

Количество 

 часов  

ДЕ-5. Органолептические показатели: 

цвет, запах и вкус. Причины измене-

ния цвета и внешнего вида зерна. 

Степени обесцвеченности зерна пше-

ницы. Запах зерна как показатель ка-

чества. 

2 

ДЕ-6. Влияние их на качество зерна. 

Причины изменения вкуса зерна. 

Физические показатели качества зер-

на. Показатели твердозерности зерна. 

Натура и факторы, на нее влияющие. 

2 

  ДЕ-7. Зараженность зерна вредителя-

ми хлебных запасов. Основные виды 

клещей и насекомых. Засоренность 

зерна. Классификация примесей. 

Сорная примесь, состав, нормирова-

ние.  

2 

ДЕ-8. «Стандартизация и сертифика-

ция плодоовощной продукции и кар-

тофеля» 

2 

Де-9. Требования стандартов к товар-

ной обработке и упаковке плодо-

овощной продукции, маркировке, 

транспортированию и хранению. 

Правила оценки соответствия плодов 

и овощей. 

2 

ДЕ-10. «Нормирование  качества  се-

мян». 

2 

ДЕ-11. Государственный и внутрихо-

зяйственный контроль за посевными 

качествами семян. Сертификация се-

мян. 

2 

4 

Стандартиза-

ция и оценка 

соответствия 

продуктов жи-

вотноводства  

Стандартизация и оценка 

соответствия продуктов 

животноводства 

ДЕ-12. Пищевая ценность молока. 

Химический состав и энергетическая 

ценность молока разных животных. 

Ассортимент молока. Показатели по-

требительских свойств сырого моло-

ка, регламентированные ТР и стан-

дартом 

2 

ДЕ- 13. Требования к потребитель-

ским свойствам сырого молока в за-

висимости от его целевого назначе-

ния: для производства продуктов дет-

ского питания, стерилизованного мо-

лока, сыра. Требования к первичной 

обработке, транспортированию, хра-

нению и к организации производ-

ственного контроля. 

2 

ДЕ- 14.Стандартизация убойного ско-

та. Показатели качества убойных жи-

вотных: упитанность, соотношение 

мышечной, жировой, костной и со-

единительной тканей, убойный выход 

мяса. Крупный рогатый скот. Свиньи 

2 
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№ 

ПЗ 

 

Наименование 

раздела 

 

Тема практического 

 занятия  

Содержание практического заня-

тия  

(перечень дидактических единиц: 

рассматриваемых подтем, вопросов) 

Количество 

 часов  

для убоя. Овцы и козы для убоя. Ло-

шади для убоя. Кролики и кролики-

бройлеры для убоя. Баранина, козля-

тина и ягнятина. Конина и жеребяти-

на. Птица сельскохозяйственная для 

убоя. Стандартизация яиц. 

 

 

 ДЕ- 15. Требования к качеству мяса. 

Санитарно-гигиенические требова-

ния. Органолептические показатели 

качества мяса. Показатели свежести 

мяса. Пороки мяса: загар, ослизнение, 

кислотное брожение, плесневение, 

гниение. Клеймение и маркировка 

мяса. Транспортирование и хранение 

мяса. Оценка соответствия. 

2 

5 

Стандартиза-

ция систем ме-

неджмента 

Стандартизация систем 

менеджмента 

ДЕ-16. Модель системы менеджмен-

та, основанная на процессном подхо-

де. 

2 

ДЕ-17. Общие требования к системам 

менеджмента качества. 

2 

Итого: 34 

6 Перечень учебно-методического обеспечения для самостоятельной 

работы обучающихся по дисциплине  

 

6.1 Виды самостоятельной работы обучающихся (СР)1 
№  

п/п 

№  

семестра  

Наименование раздела 

дисциплины 

Вид самостоятельной рабо-

ты  

Количество 

часов 

1 2 3 4 5 

1 

7 

Введение Подготовка к тестированию 9,4 

2 Качество и потребительские  свой-

ства продукции 

Подготовка к защите практи-

ческой работы 

9,4 

3 Стандартизация и оценка соответ-

ствия продукции растениеводства 

Подготовка к защите практи-

ческой работы 

9,7 

4 Стандартизация и оценка соответ-

ствия продуктов животноводства 

Подготовка к защите практи-

ческой работы 

9,4 

5 Стандартизация систем менеджмента Подготовка к защите практи-

ческой работы 

9,4 

Итого часов в семестр  47,3 

6.2 Методические указания (для самостоятельной работы) 

Мельникова Л.Э., Горнич Е.А., Т.К. Тимакова. Стандартизация и подтверждение со-

ответствия сельскохозяйственной продукции. Учебно-методическое пособие для 

обучающихся по направлению подготовки 35.03.07 Технология производства и пе-

реработки сельскохозяйственной продукции [Текст] – Ярославль: ФГБОУ ВО Яро-

славская ГСХА, 2020. – 226с. Режим доступа https//biblio-

yaragrovus.jimdo.com/электронный -каталог/, требуется авторизация. 

 
1 Указываются виды самостоятельной работы, направленные на проведение текущего контроля успеваемости, 

без учета часов самостоятельной работы обучающихся в период проведения промежуточной аттестации. 
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7 Фонд оценочных средств для проведения текущей и промежуточной 

аттестации обучающихся по дисциплине 

Фонд оценочных средств  по дисциплине «Стандартизация и подтвержде-

ние соответствие сельскохозяйственной продукции» – комплект методических и 

контрольно измерительных материалов, предназначен для оценивания уровня сфор-

мированности компетенций (УК-2.2, ОПК-2.1,ОПК-5.1, ПКОС-10.1) на разных ста-

диях обучения на соответствие индикаторам достижения компетенций.   

Фонд оценочных средств включает контрольные материалы для проведения 

текущего контроля успеваемости и промежуточной аттестации по завершению пе-

риода обучения. 

Текущий контроль успеваемости обеспечивает оценивание хода освоения 

дисциплины и проводиться в виде компьютерного или бланочного тестирования, 

защита практических работ, (тестовые задания для входного и текущего контроля, 

практических работ). 

Промежуточная аттестация имеет целью определить степень достижения за-

планированных результатов обучения по дисциплине за определенный период обу-

чения (семестр 7) и проводится в форме экзамена. 

Задания разработаны в соответствии с рабочей программой дисциплины. 

  

7.1 Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в про-

цессе освоения ОПОП ВО 

№ 

семестра  

Этапы формирования и проверки уровня сформированности компе-

тенций по дисциплинам, практикам в процессе освоения ОПОП ВО 

УК-2.2. Проектирует решение конкретной задачи проекта, выбирая оптимальный способ ее реше-

ния, исходя из действующих правовых норм и имеющихся ресурсов и ограничений. 

3 Производство продукции растениеводства_______________ 

4 Производство продукции животноводства 

5 Технология хранения и переработки продукции растениеводства_ 

7 Технология хранения и переработки продукции животноводства_ 
ОПК-2.1. Использует существующие нормативные документы по вопросам сельского хозяйства, 

нормы и регламенты проведения работ в области растениеводства и животноводства, оформляет 

специальные документы для осуществления производства, переработки и хранения продукции 

растениеводства и животноводства 

3 Производство продукции растениеводства 

4 Производство продукции животноводства 

5 Технология хранения и переработки продукции растениеводства_ 

7 Технология хранения и переработки продукции животноводства 

ОПК-5.1. Проводит экспериментальные исследования в области производства и перера-

ботки сельскохозяйственной продукции 

3 Производство продукции растениеводства 

4 Производство продукции животноводства 

5 Технология хранения и переработки продукции растениеводства_ 

7 Технология хранения и переработки продукции животноводства 

ПКОС-10.1. Осуществляет контроль качества и безопасность сельскохозяйственного сы-

рья и продуктов его переработки 

3 Производство продукции растениеводства 

4 Производство продукции животноводства 

5 Технология хранения и переработки продукции растениеводства 

7 Технология хранения и переработки продукции животноводства 
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7.2 Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах их формирования, описа-

ние шкал оценивания 

Компетенции 
Индикатор достижения 

компетенции 

(планируемые ре-

зультаты обучения) 

Образователь-

ные техноло-

гии 

формирования 

компетенции 

Форма 

оценочного 

средства 

Уровень сформированности компетенции 

высокий средний ниже среднего низкий 

Код Содержание 
Шкалы оценивания 

отлично/зачтено  хорошо/зачтено  
удовлетворительно/ 

зачтено 

неудовлетворитель-

но/ не зачтено 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 

УК-2. 

 

Способен опреде-

лять круг задач в 

рамках поставлен-

ной цели и выби-

рать оптимальные 

способы их реше-

ния, исходя из 

действующих пра-

вовых норм, име-

ющихся ресурсов 

и ограничений. 

УК-2.2. Проектирует 

решение конкретной 

задачи проекта, вы-

бирая оптимальный 

способ ее решения, 

исходя из действую-

щих правовых норм и 

имеющихся ресурсов 

и ограничений. 

Лекции, ПЗ 
Тест, ЗПР, экза-

мен 

Знать: решение кон-

кретной задачи про-

екта, выбирая опти-

мальный способ ее 

решения, исходя из 

действующих пра-

вовых норм и име-

ющихся ресурсов и 

ограничений. 

Умеет: проектиро-

вать решение кон-

кретной задачи про-

екта, выбирая опти-

мальный способ ее 

решения, исходя из 

действующих пра-

вовых норм и име-

ющихся ресурсов и 

ограничений. 

Владеет: решением 

конкретной задачи 

проекта, выбирая 

оптимальный способ 

ее решения, исходя 

из действующих 

правовых норм и 

имеющихся ресур-

сов и ограничений. 

Способен: опреде-

лять круг задач в 

Знать: решение кон-

кретной задачи про-

екта, выбирая опти-

мальный способ ее 

решения, исходя из 

действующих пра-

вовых норм. 

Умеет: проектиро-

вать решение кон-

кретной задачи про-

екта, выбирая опти-

мальный способ ее 

решения, исходя из 

действующих пра-

вовых норм и име-

ющихся ресурсов и 

ограничений. 

Владеет: решением 

конкретной задачи 

проекта, выбирая 

оптимальный способ 

ее решения, исходя 

из действующих 

правовых норм и 

имеющихся ресур-

сов и ограничений. 

   

Знать: решение кон-

кретной задачи про-

екта, выбирая опти-

мальный способ ее 

решения, исходя из 

действующих име-

ющихся ресурсов и 

ограничений. 

Умеет: проектиро-

вать решение кон-

кретной задачи про-

екта, выбирая опти-

мальный способ ее 

решения, исходя из 

действующих пра-

вовых норм и име-

ющихся ресурсов и 

ограничений. 

Владеет: решением 

конкретной задачи 

проекта, выбирая 

оптимальный способ 

ее решения, исходя 

из действующих 

правовых норм и 

имеющихся ресур-

сов и ограничений. 

 

Знать: решение кон-

кретной задачи про-

екта, выбирая опти-

мальный способ ее 

решения, исходя из 

действующих пра-

вовых норм и име-

ющихся ресурсов и 

ограничений. 

Умеет: проектиро-

вать решение кон-

кретной задачи про-

екта, выбирая опти-

мальный способ ее 

решения, исходя из 

действующих пра-

вовых норм и име-

ющихся ресурсов и 

ограничений. 

Владеет: решением 

конкретной задачи 

проекта, выбирая 

оптимальный спо-

соб ее решения, ис-

ходя из действую-

щих правовых норм 

и имеющихся ресур-

сов и ограничений. 
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поставленной цели.   

ОПК-2 

Способен исполь-

зовать норматив-

ные правовые акты 

и оформлять спе-

циальную доку-

ментацию в про-

фессиональной 

деятельности 

ОПК-2.1. Использует 

существующие нор-

мативные документы 

по вопросам сельско-

го хозяйства, нормы и 

регламенты проведе-

ния работ в области 

растениеводства и 

животноводства, 

оформляет специаль-

ные документы для 

осуществления про-

изводства, переработ-

ки и хранения про-

дукции растениевод-

ства и животновод-

ства 

Лекции, ПЗ 
Тест, ЗПР, экза-

мен 

Знает: способы ис-

пользования норма-

тивных правовых 

актов.  

Умеет: использо-

вать нормативные 

правовые акты и 

документы.  

Владеет: навыками 

изучение научно 

нормативной-

технической доку-

ментацией по про-

дукции растение-

водства и животно-

водства 

Способен: правиль-

но изучать и решать 

поставленные зада-

чи по данной дисци-

плине. 

Знает: существую-

щие нормативные 

документы по во-

просам сельского 

хозяйства, нормы и 

регламенты прове-

дения работ в обла-

сти растениеводства 

и животноводства, 

Умеет: пользоваться 

нормативными до-

кументами по во-

просам сельского 

хозяйства, нормы и 

регламенты прове-

дения работ в обла-

сти растениеводства 

и животноводства, 

оформляет специ-

альные документы 

для осуществления 

производства, пере-

работки и хранения 

продукции растени-

еводства и животно-

водства 

Владеет: решением 

конкретной задачи 

проекта, выбирая 

оптимальный способ 

ее решения, исходя 

из действующих 

правовых норм и 

имеющихся ресур-

сов и ограничений. 

Понимает: суть 

данного вопроса и 

решать поставлен-

ные задачи. 

Знает: Основные 

методики проведе-

ния исследователь-

ских работ. 

Умеет: методики 

проведения иссле-

довательских работ 

при решении про-

фессиональных за-

дач  

 Владеет: навыками 

организовывать и 

проводить экспери-

менты по заданной 

методике и анализи-

ровать полученные 

результаты 

Знать:Использует 

существующие нор-

мативные докумен-

ты по вопросам 

сельского хозяйства, 

нормы и регламенты 

проведения работ в 

области растение-

водства и животно-

водства, оформляет 

специальные доку-

менты для осу-

ществления произ-

водства, переработ-

ки и хранения про-

дукции растение-

водства и животно-

водства  

Умеет: Обучающий-

ся должен знать: о 

потребительских 

требованиях и каче-

ственных характе-

ристиках сельскохо-

зяйственной про-

дукции, об органи-

зационно методиче-

ских основах стан-

дартизации, метро-

логии, подтвержде-

ния соответствия 

сельскохозяйствен-

ной продукции, о 

санитарно-

гигиенических тре-

бованиях безопас-

ности продукции.  

Обучающийся дол-

жен владеть опреде-

лять пригодность 
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сельскохозяйствен-

ной продукции к 

реализации, хране-

нию и переработке, 

пользоваться техни-

ческими регламен-

тами, стандартами и 

другими норматив-

ными документами, 

применять основные 

методы исследова-

ний и проводить  

статистическую об-

работку результатов 

экспериментов, оце-

нивать качество и 

безопасность сель-

скохозяйственной 

продукции с учетом 

биохимических по-

казателей.  

Обучающийся дол-

жен владеть: специ-

альной товаровед-

ной терминологией, 

навыками самостоя-

тельного овладения 

новыми знаниями, 

используя совре-

менные образова-

тельные технологии, 

современными ме-

тодами оценки каче-

ства сельскохозяй-

ственной продукции 

ОПК-5 Готов к участию в 

проведении экспе-

риментальных ис-

следований в про-

фессиональной 

деятельности 

ОПК-5.1. Проводит 

экспериментальные 

исследования в обла-

сти производства и 

переработки сельско-

хозяйственной про-

Лекции, ПЗ 
Тест, ЗПР, экза-

мен 

Знать: эксперимен-

тальные исследова-

ния в области про-

изводства и перера-

ботки сельскохозяй-

ственной продукции 

 

Знает: нормативно 

техническую доку-

ментацию для про-

изводства продук-

ции и его безопас-

ность 

Знать: не имеет 

представления о 

современных мето-

дах, методиках и 

технологиях, при-

меняемых в рамках 
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дукции Уметь: владеть экс-

периментальными 

исследованиями в 

области переработки 

сельскохозяйствен-

ной продукции 

Умеет: пользовать-

ся нормативно-

технической доку-

ментацией при про-

изводстве продук-

ции. 

Владеет: навыками 

работы с норматив-

ными документами 

изучаемой дисци-

плины;  

Уметь:  не во всех 

случаях правильно 

оперирует основны-

ми понятиями;  от-

вечает на экзамена-

ционные вопросы, 

зачитывая их с тек-

ста экзаменационно-

го листа; экзамена-

ционные вопросы 

излагает не в полной 

мере; 

Владеть  не отвечает 

на дополнительные 

вопросы 

ПКОС - 

10 

 

Способен осу-

ществлять кон-

троль качества и 

безопасность 

сельскохозяй-

ственного сырья 

и продуктов его 

переработки 

ПКОС- 10.1 Осу-

ществляет контроль 

качества и безопас-

ность сельскохо-

зяйственного сырья 

и продуктов его 

переработки 

  

Лекции, ПЗ Тест, ЗПР 

Знать: осуществ-

ляет контроль ка-

чества и безопас-

ность сельскохо-

зяйственного сы-

рья и продуктов 

его переработки 

Уметь: контроли-

ровать качества и 

безопасность 

сельскохозяй-

ственного сырья и 

продуктов его пе-

реработки  

Владеть: осу-

ществлением кон-

троля качества и 

безопасности 

сельскохозяй-

ственного сырья  

Знать: осуществ-

ление контроля 

качества безопас-

ности продукции. 

Уметь: владеть 

навыками кон-

троля безопасно-

сти. 

Владеть: способа-

ми контроля каче-

ства и безопасно-

сти продукции. 

Знать: некоторые 

способы контроля 

качества и без-

опасности с\х сы-

рья. 

Уметь: частично 

осуществлять кон-

троль качества 

продукции и сы-

рья. 

Владеть: навыка-

ми изучения и 

правильно разби-

рать данный во-

прос   

Знать: некоторые 

способы контроля 

качества и без-

опасности с\х сы-

рья. 

Уметь: частично 

осуществлять кон-

троль качества 

продукции и сы-

рья. 

Владеть: навыка-

ми изучения и 

правильно разби-

рать данный во-

прос 
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7.3 Типовые контрольные задания или иные материалы, необходи-

мые для оценки знаний, умений, навыков, характеризующих этапы фор-

мирования компетенций в процессе освоения образовательной программы 

7.3.1 Типовые задания для проведения текущего контроля и рубеж-

ного тестирования 

Вопросы для входного контроля 

Тест 1  

Укажите федеральный орган исполнительной власти РФ по техническому регулированию. 

а) Ростехрегулирование 

б) Росстандарт 

в) Роспотребнадзор 

г) Россельхознадзор 

Тест 2 

Укажите дату вступления в силу ФЗ РФ «О техническом регулировании».  

а) 1 июля 1992 г. 

б) 1 июля 2003 г. 

в) 27 декабря 2002 г. 

г) 27 декабря 2003 г. 

 

Тест 3  

Укажите цели принятия технических регламентов. 

а) содействие интеграции Российской Федерации в мировую экономику в качестве равноправного 

партнера 

б) предупреждение действий, вводящих в заблуждение приобретателей 

в) защита жизни или здоровья граждан, имущества физических или юридических лиц, государствен-

ного или муниципального имущества 

г) охрана окружающей среды, жизни или здоровья животных и растений 

Тест 4  

Кто может быть разработчиком проекта технического регламента?  

а) только юридическое лицо 

б) только физическое лицо 

в) любое лицо 

г) Государственная Дума 

Тест 5  

Укажите объекты технических регламентов.  

а) продукция 

б) процессы жизненного цикла продукции 

в) работы 

г) услуги 

Тест 6  

Укажите стратегические цели стандартизации в соответствии с Концепцией развития национальной 

системы стандартизации РФ на период до 2020 года. 

  

а) установление технических требований к продукции, обеспечивающих безопасность, сохранение 

здоровья и работоспособность человека  

б) повышение конкурентоспособности отечественной продукции (работ, услуг)  

в) обеспечение безопасности жизни, здоровья и имущества людей, животных, растений, охраны 

окружающей среды  

г) предупреждение действий, вводящих потребителя в заблуждение. 
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Вопросы для текущего контроля знаний 

 

1. Вставьте термин: … – система управления безопасностью пищевых продуктов, которая обеспечи-

вает контроль на абсолютно всех этапах пищевой цепочки, в любой точке производственного про-

цесса, а также хранения и реализации продукции, где существует вероятность возникновения опас-

ной ситуации. 

2. Вставьте термин: … – деятельность по установлению правил и характеристик в целях их добро-

вольного многократного использования. 

3. Укажите аббревиатуру категорий международных стандартов.  

а) СТО 

б) ИСО 

в) ГОСТ 

г) МЭК 

4. Укажите аббревиатуру национальных российских стандартов. 

а) СТО 

б) ИСО 

в) ГОСТ 

г) ГОСТ Р 

 

Задания для входного контроля. 

  
1. Вставьте термин: … – форма подтверждения соответствия объектов требованиям технических 

регламентов, положениям стандартов, сводов правил или условиям договоров? 

 

а) стандарт; 

б) сертификация; 

в) государственный надзор. 

 

2. Вставьте термин: … – деятельность по установлению правил и характеристик в целях их доб-

ровольного многократного использования? 

 

а) стандартизация; 

б) сертификация 

в) стандарт 

 

3. Вставьте термин: … – документ, который принят международным договором Российской Фе-

дерации и устанавливает обязательные для применения и исполнения требования к продукции и про-

цессам жизненного цикла продукции?  

 

а) государственный надзор; 

б) технический регламент; 

в) государственный контроль. 

 

4. Вставьте термин: … – форма оценки соответствия, осуществляемая как государственными, 

так и негосударственными структурами, как на рыночной, так и на дорыночной стадиях.? 

 

а) государственный контроль; 

б) техническое регулирование; 

в) технический регламент. 

   

5. Вставьте термин: … – система управления безопасностью пищевых продуктов, которая обес-

печивает контроль на абсолютно всех этапах пищевой цепочки, в любой точке производственного 

процесса, а также хранения и реализации продукции, где существует вероятность возникновения 

опасной ситуации? 

а) государственный контроль; 

б) система ХАССП- анализ рисков и критические точки контроля); 

в) система ХАССП. 
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6. Укажите федеральный орган исполнительной власти РФ по техническому регулированию? 

 

а) Ростехрегулирование;    

б) Росстандарт;    

в) Роспотребнадзор.     

7. Кто может быть разработчиком проекта технического регламента? 

  

а) только юридическое лицо;  

б) только физическое лицо;    

в) любое лицо.    

8. Укажите объекты технических регламентов? 

 

а) продукция, процессы жизненного цикла продукции;  

б) процессы жизненного цикла продукции;  

в) работы. 

9. Укажите стратегические цели стандартизации в соответствии с Концепцией развития нацио-

нальной системы стандартизации РФ на период до 2020 года? 

  

а) установление технических требований к продукции, обеспечивающих безопасность, сохранение 

здоровья и работоспособность человека,  повышение конкурентоспособности отечественной продук-

ции (работ, услуг), обеспечение безопасности жизни, здоровья и имущества людей, животных, расте-

ний, охраны окружающей среды, предупреждение действий, вводящих потребителя в заблуждение; 

б) повышение конкурентоспособности отечественной продукции (работ, услуг);  

в) обеспечение безопасности жизни, здоровья и имущества людей, животных, растений, охраны 

окружающей среды.  

 

10. Укажите наиболее крупные международные организации по стандартизации? 

  

  а) СЕН;    

б) МГС и  СНГ;   

в) ИСО и МЭК.   

 

11. Укажите год основания Международной организации по стандартизации (ИСО)? 

 

а) 1906;   

б) 1946;  

в) 1924.   

 

12. Требования к чему устанавливает серия стандартов ИСО 9000? 

  

а) к управлению качеством; 

б) к экологическому менеджменту; 

в) к управлению информационной безопасностью.  

 

13. Какая организация является региональной организацией по стандартизации и нормативной 

документации в странах СНГ?  

 

а) Межгосударственный совет по стандартизации, метрологии и сертификации; 

б) Европейский комитет по стандартизации; 

в) Федеральное агентство по техническому регулированию и метрологии. 

 

 

14. Укажите основные виды межгосударственных стандартов? 

  

а) стандарты основополагающие; стандарты на продукцию (услуги); стандарты на процессы; 

б) стандарты основополагающие; стандарты на продукцию (услуги); стандарты на процессы; 

стандарты на системы качества; стандарты на методы контроля; 
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в) стандарты основополагающие; стандарты на продукцию (услуги); стандарты на процессы; стан-

дарты на методы контроля. 

 

15. Укажите аббревиатуру национальных российских стандартов? 

 

а) СТО;   

б) ИСО;     

в) ГОСТ Р. 

 

16. Укажите категории российских стандартов? 

 

а) национальные стандарты, стандарты организаций;          

б) основополагающие стандарты; 

в) стандарты на процессы (работы).  

   

17. Какая функция стандартизации выражает себя через вклад стандартизации в научно-

технический прогресс?  

 

а) экономическая; 

б) коммуникативная;  

в) информационная.      

 

18. Какая функция стандартизации выражает себя через достижение взаимопонимания в обще-

стве путем обмена информацией? 

 

а) социальная;    

б) коммуникативная;     

в) информационная.          

 

19. Каким знаком подтверждается применение производителем требований ГОСТ Р при произ-

водстве продукции?  

 

а) знаком соответствия национальному стандарту; 

б) знаком качества; 

в) знаком обращения на рынке.                                         

 

20. Укажите органы государственного контроля (надзора) за соблюдением требований 

технических регламентов?  

 

а) Федеральная служба по ветеринарному и фитосанитарному надзору; 

б) Федеральное агентство по управлению государственным имуществом; 

в) Федеральное агентство по техническому регулированию и метрологии (Росстандарт, федеральная 

служба по ветеринарному и фитосанитарному надзору (Россельхознадзор), федеральная служба по 

надзору в сфере защиты прав потребителей  и благополучия человека (Роспотребнадзор). 

 

21. Какие из перечисленных документов удостоверяют соответствие выпускаемой в обращение 

продукции требованиям технических регламентов?  

 

а) заявление-декларация     

б) декларация о соответствии, сертификат соответствия 

в) сертификат качества                

 

22. На каком принципе базируется основная идеология тотального менеджмента качества (TQМ)? 

 

а) предприятие, созданное однажды, будет существовать вечно; 

б) прямые расходы оправданы прямыми или косвенными доходами; 

в) улучшению нет предела. 
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23. По каким схемам осуществляется декларирование соответствия?  

 

а) принятие декларации о соответствии на основании собственных доказательств, принятие 

декларации о соответствии на основании собственных  доказательств, полученных с участием органа 

по сертификации и (или) аккредитованной испытательной лаборатории (центра) (далее - третья 

сторона)); 

б) принятие декларации о соответствии на основании доказательств, полученных с участием 

аккредитованной испытательной лаборатории (центра); 

в) принятие декларации о соответствии на основании собственных доказательств. 

24. Кем осуществляется обязательная сертификация продукции?  

а) испытательной лабораторией (центром); 

б) Федеральным агентством по техническому регулированию и метрологии; 

в) органом по сертификации. 

25. Оценка соответствия какой продукции проводится (может проводиться) в форме ветеринарно-

санитарной экспертизы?  

 

а) непереработанная пищевая продукция животного происхождения, пищевая продукция животного 

происхождения непромышленного изготовления, (нет: переработанная пищевая продукция 

животного происхождения, пищевая продукция предприятий общественного питания);  

б) переработанная пищевая продукция животного происхождения;  

в) пищевая продукция животного происхождения непромышленного изготовления. 

 

7.3.2 Типовые задания для проведения промежуточной аттестации 

(зачета с оценкой) 

 

Компетенция УК- 2.2. Проектирует решение конкретной задачи проекта, выбирая оп-

тимальный способ ее решения, исходя из действующих правовых норм и имеющихся ресур-

сов и ограничений. 

1. Роль стандартизации в увеличении производства, повышении качества продукции расте-

ниеводства и животноводства. 

 2. Стандарты организаций как организационно-техническая и правовая основа управления 

качеством продукции в сельскохозяйственном предприятии. 

 3. Показатели пищевой ценности картофеля, овощей и плодов: вкус, аромат, содержание 

химических веществ.  

4. Техническое законодательство, как правовая основа деятельности по стандартизации, мет-

рологии и оценке соответствия. Принципы технического регулирования. Технические регла-

менты (ТР). Содержание и применение ТР. Структура ТР. Порядок разработки и принятия 

ТР. 

 5. Задачи и структура Международной организации по стандартизации (ИСО). Участие Рос-

сии и стран СНГ в работе ИСО. Международные организации, принимающие участие в меж-

дународной стандартизации: ФАО ООН, ВОЗ.  

6. Порядок разработки и утверждения национальных стандартов. Организация информации о 

стандартах. Обеспечение стандартами и техническими условиями. 

 7. Сущность стандартизации. Основные понятия и термины в области стандартизации: стан-

дартизация, стандарт, совместимость, взаимозаменяемость и др. 

 8. Классификация и строение зерна зерновых культур. 

 9. Оценка соответствия продукции, подтверждение соответствия качества, декларирование 

соответствия, сертификация, система сертификации, сертификационные испытания, серти-

фикат соответствия, аккредитация, знак соответствия, идентификация продукции. 

 10. Национальная система стандартизации Российской Федерации (НСС РФ). 

 11. Требования ГОСТ на яйца куриные пищевые. 
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 12. Порядок разработки и утверждения национальных стандартов, порядок разработки и 

применения межгосударственных стандартов.  

13. Органы и службы стандартизации Российской Федерации. Функции Ростехрегулирова-

ния. Уметь - готовностью реализовывать качество и безопасность сельскохозяйственного 

сырья и продуктов его переработки в соответствии с требованиями нормативной и законода-

тельной базы. 

14. Требования ГОСТ Р на мясные и мясо-содержащие полуфабрикаты.  

15. Российская система сертификации (РОСО). Цели и принципы оценки соответствия. 

Субъекты или участники подтверждения соответствия: заявитель, орган по сертификации, 

испытательная лаборатория (центр), эксперт.  

 
Компетенция ОПК-2.1. Использует существующие нормативные документы по вопросам 

сельского хозяйства, нормы и регламенты проведения работ в области растениеводства и 

животноводства, оформляет специальные документы для осуществления производства, пе-

реработки и хранения продукции растениеводства и животноводства. 

 
16. Порядок разработки и применения межгосударственных стандартов. Международная и 

региональная стандартизация. Значение международного сотрудничества в области стандар-

тизации, метрологии и управления качеством для развития научно-технических и экономи-

ческих связей России с зарубежными странами.  

17. Добровольная сертификация. Особенности проведения добровольной сертификации Обя-

зательное подтверждение соответствия: декларирование соответствия и обязательная серти-

фикация. Сравнительный анализ форм обязательного подтверждения соответствия.  
18. Градации качества плодоовощной продукции. 

19. Порядок проведения сертификации продовольственного сырья и пищевой продукции: подача и 

рассмотрение заявки на сертификацию; принятые решения, выбор схемы сертификации; отбор и ис-

пытания образцов, анализ состояния производства или сертификация систем качества; анализ полу-

ченных результатов и принятие решения о возможности выдачи сертификата соответствия; выдача 

сертификата и лицензии на применение знака соответствия. 

20. Осуществление инспекционного контроля за соблюдением требований ГОСТ Р и сертифициро-

ванной продукцией. 

21. Значение повышения качества продукции в современных условиях. Факторы, влияющие на каче-

ство сельскохозяйственной продукции.  

22. Категории стандартов: национальные стандарты (межгосударственные стандарты – ГОСТы и гос-

ударственные стандарты Российской Федерации - ГОСТ Р) и стандарты организаций. 

23. Особенности оценки соответствия скоропортящейся продукции. 

24. Показатели пищевой ценности картофеля, овощей и плодов: вкус, аромат, содержание химиче-

ских веществ. Показатели качества картофеля, овощей и плодов. Определяющие показатели качества 

продукции: внешний вид, величина, допускаемые отклонения, вкус и запах. Показатели внешнего 

вида и величины. 

25. Виды стандартов: основополагающие, стандарты на термины и определения, стандарты на про-

дукцию (услуги), стандарты на процессы (работы), стандарты на методы контроля, испытаний, изме-

рений и анализа. Объекты стандартизации по категориям и видам стандартов.  

26. Схемы декларирования. Порядок проведения декларирования соответствия. Комплект докумен-

тов, формируемый заявителем.  

27. Допускаемые отклонения картофеля от показателей свежести, целостности, величины и формы. 

Повреждения механические: малозначительные; значительные; критические. Повреждения сельско-

хозяйственными вредителями, физиологическими и микробиологическими заболеваниями.  

28. Структура изложения стандартов - технические требования, упаковка, маркировка, транспортиро-

вание и хранение продукции.  

29. Стандарты организаций как организационно-техническая и правовая основа управления каче-

ством продукции в сельскохозяйственном предприятии. 
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    Компетенция  ОПК- 5.1. Проводит экспериментальные исследования в области производства и переработ-

ки сельскохозяйственной продукции  
 
30. Комплексные системы обеспечения качества продукции.  

31. 2. Национальный орган РФ по стандартизации. Федеральное агентство по техническому регули-

рованию (Ростехрегулирование) – руководящий центр по стандартизации, метрологии, оценке соот-

ветствия в стране.  

32. Значение повышения качества продукции в современных условиях. Факторы, влияющие на каче-

ство сельскохозяйственной продукции. Сущность и функциональная схема управления качеством 

продукции. Этапы развития системного подхода в управлении качеством продукции.  

33. Структура изложения стандартов: вводная часть, технические требования, упаковка, маркировка, 

транспортирование и хранение с.-х. продукции.  

34. Градации качества плодоовощной продукции. Продукция стандартная, нестандартная, отход. 

Партии и товарные сорта плодоовощной продукции. 35. Региональные организации по стандартиза-

ции: Европейская организация качества (ЕОК), Европейская комиссия по стандартизации (СЕН), 

ЕТСИ, ИНСТА. 
 36. История возникновения и развития стандартизации в России. 

 37. Оценка качества шерсти овечьей мериносовой и тонкой не мериносовой. 

 38. Технологические свойства зерна. Комплекс показателей, характеризующий мукомольные свой-

ства.  

39. Особенности стандартизации сельскохозяйственной продукции  

40. Оценка качества мяса птицы согласно ГОСТ.  

41. Засоренность зерна. Классификация примесей. Сорная примесь, состав, нормирование. Понятие и 

характеристика зерновой примеси. Характеристика вредной и особо учитываемой примесей.  

42. Характеристика стандартов ИСО серии 9000. Общие требования к системам менеджмента каче-

ства.  

43. Оценка качества свинины согласно ГОСТ Р. 

44. Сертификация систем качества и производств.  

45. Евразийский совет по стандартизации, метрологии и сертификации (ЕАСС). Задачи совета. Рабо-

чие органы ЕАСС. 

 

Компетенция ПКОС- 10.1. Осуществляет контроль качества и безопасность сельскохозяй-

ственного сырья и продуктов его переработки. 

46. Оценка качества кожевенного сырья согласно ГОСТ.  

47. Классификация и строение зерна зерновых культур. Пищевая ценность зерна. Органолептические 

показатели: цвет, запах и вкус. Причины изменения цвета и внешнего вида зерна. Запах зерна как по-

казатель качества. Запахи сорбционные и разложения. Причины изменения вкуса зерна. 

48. Государственный контроль и надзор (ГК и Н) за соблюдением обязательных требований ТР и 

стандартов. Полномочия органов ГК и Н. 

49. Оценка качества говядины согласно ГОСТ Р. 50. Международные организации по стандартиза-

ции, метрологии и качеству продукции: ИСО, МЭК, МСЭ, МОЗМ.  

50. Порядок применения международных и региональных стандартов в Российской Федерации: пря-

мое и косвенное применение.  

51. Оценка качества баранины и козлятины согласно ГОСТ Р.  

52. Правила заполнения бланка сертификата соответствия на требования безопасности продукции.  

53. Формы подтверждения соответствия: добровольное и обязательное. Отличительные признаки 

добровольного и обязательного подтверждения соответствия.  

54. Оценка качества молока коровьего сырого согласно ГОСТ Р.  

55. Межгосударственная система стандартизации (МГСС).  

56. Особенности стандартизации сельскохозяйственной продукции.  

57. Методы оценки качества продукции, используемые в стандартизации.  

58. Требования ГОСТ Р к качеству сахарной свеклы. Характеристика вредной примеси и других де-

фектов. 
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  3.5.2 .  Тема: «Определение страны происхождения и подлинности товара по штриховому 

коду.»  

Пример практической  работы 

 

Цели работы: по штриховому коду на маркировке товара научится определять страну 

происхождения товара; научится определять контрольное число штрихового кода при помо-

щи алгоритма расчета, делать вывод о подлинности товара.  

Пособия и принадлежности: натуральные образцы продовольственных и непродо-

вольственных товаров в индивидуальной упаковке; упаковка продовольственных и непродо-

вольственных товаров; калькулятор. 

 Ход работы. 

 1.Организационный момент  

2. Актуализация знаний обучающихся. 

1) Что такое штриховой код?  

2) Как расшифровать штрих код?  

3) Как вычислить контрольную цифру для определения подлинности товара (поддел-

ки).  

4) Как определить поддельный товар по штриховому коду?  

3.Практическая часть.   

Последовательность выполнения работы  

1. Определите страну происхождения товара по штриховому коду: подготовьте по три 

образца продовольственных и непродовольственных товаров в индивидуальной упаковке; 

изучите структуру штрих кода  

Штрих-код (баркод или barcode) - это графическая метка, в которой по определенным 

правилам закодирована информация, как правило, это алфавитно-цифровой кодидентифика-

тор. Штрих-код создают таким образом, чтобы эту информацию впоследствии можно было 

прочитать электронным устройством - считывателем штрих-кода. Кроме того, по штрихово-

му коду можно определить страну происхождения товара. 

 определите страну происхождения товара на двух образцах и данные занесите в таб-

лицу которая представлена ниже, сравните полученный результат с указанной информацией 

на маркировке. Сделайте вывод.  

Штрих-код, нанесенный на этикетку, может не соответствовать стране изготовителю, 

заявленному на упаковке, причин для этого может быть несколько:  

 фирма могла быть зарегистрирована и получить код не в своей, а в той стране, куда 

направлена основная часть экспорта, производимой ею продукции; товар может быть изго-

товлен на дочернем предприятии; товар мог быть изготовлен в одной стране по лицензии 

фирмы из другой страны; учредителями предприятия-производителя являются несколько 

фирм из различных государств. 

 
Наименование 

товара 

Штрих код Страна проис-

хождения по 

цифрам штрихо-

вого  кода 

Страна проис-

хождения товара, 

указанная на 

маркировке 

Вывод  

(соответствии) 

 

     

 

Контрольные вопросы: 

 

1. Дайте определение шрих-код? 

2. Как расшифровать штрих код? 

3. Как определить поддельный товар по штриховому коду? 
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7.4  Методические материалы, определяющие процедуры оценивания 

знаний, умений, навыков, характеризующих этапы формирования компе-

тенций 

Контроль освоения дисциплины и оценка знаний обучающихся на зачете 

с оценкой производится в соответствии с Положением о проведении текущего 

контроля успеваемости и промежуточной аттестации обучающихся по образо-

вательным программам высшего образования. 

Защита лабораторной работы (теоретический опрос) – средство кон-

троля усвоения учебного материала темы, раздела дисциплины, организованное 

в виде устного (письменного) опроса обучающегося или в виде собеседования 

преподавателя с обучающимися. 

 

Критерии оценки знаний обучаемых при проведении опроса. 

  

Оценка «отлично» выставляется за полный ответ на поставленный во-

прос с включением в содержание ответа лекции, материалов учебников, допол-

нительной литературы без наводящих вопросов.  

Оценка «хорошо» выставляется за полный ответ на поставленный вопрос 

в объеме лекции с включением в содержание ответа материалов учебников с 

четкими положительными ответами на наводящие вопросы преподавателя.  

Оценка «удовлетворительно» выставляется за ответ, в котором озвучено 

более половины требуемого материала, с положительным ответом на большую 

часть наводящих вопросов.  

Оценка «неудовлетворительно» выставляется за ответ, в котором озву-

чено менее половины требуемого материала или не озвучено главное в содер-

жании вопроса с отрицательными ответами на наводящие вопросы или студент 

отказался от ответа без предварительного объяснения уважительных причин.  

 

Тестовые задания  

Критерии оценки знаний обучающихся при проведении тестирования  

 

Оценка «отлично» выставляется при условии правильного ответа обу-

чающегося  не менее чем 85 % тестовых заданий;  

Оценка «хорошо» выставляется при условии правильного ответа обуча-

ющегося  не менее чем 70 % тестовых заданий;  

Оценка «удовлетворительно» выставляется при условии правильного 

ответа обучающегося  не менее 51 % тестовых заданий;  

Оценка «неудовлетворительно» выставляется при условии правильного 

ответа обучающегося  менее чем на 50 % тестовых заданий. 
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Практическое задание  

Критерии оценки знаний обучающегося  при написании практическо-

го контрольного задания (контрольной работы).  

 

Оценка «отлично» – выставляется студенту, показавшему всесторонние, 

систематизированные, глубокие знания вопросов практического контрольного 

задания и умение уверенно применять их на практике при решении конкретных 

задач, свободное и правильное обоснование принятых решений.  

Оценка «хорошо» – выставляется студенту, если он твердо знает матери-

ал, грамотно и по существу излагает его, умеет применять полученные знания 

на практике, но допускает в ответе или в решении задач некоторые неточности, 

которые может устранить с помощью дополнительных вопросов преподавате-

ля.  

Оценка «удовлетворительно» – выставляется студенту, показавшему 

фрагментарный, разрозненный характер знаний, недостаточно правильные 

формулировки базовых понятий, нарушения логической последовательности в 

изложении программного материала, но при этом он владеет основными поня-

тиями выносимых на практическое контрольное задание тем, необходимыми 

для дальнейшего обучения и может применять полученные знания по образцу в 

стандартной ситуации.  

Оценка «неудовлетворительно» – выставляется студенту, который не 

знает большей части основного содержания выносимых на практическое кон-

трольное задание вопросов тем дисциплины, допускает грубые ошибки в фор-

мулировках основных понятий и не умеет использовать полученные знания при 

решении типовых практических задач.  

Экзамен 

Критерии оценивания экзамена 

Оценка «отлично» выставляется обучающемуся, который обладает все-

сторонними, систематизированными и глубокими знаниями материала про-

граммы дисциплины, умеет свободно выполнять задания, предусмотренные 

программой дисциплины, усвоил основную и ознакомился с дополнительной 

литературой, рекомендованной программой дисциплины. Как правило, оценка 

«отлично» выставляется обучающемуся усвоившему взаимосвязь основных по-

ложений и понятий дисциплины в их значении для приобретаемой специально-

сти, проявившему творческие способности в понимании, изложении и исполь-

зовании учебного материала, правильно обосновывающему принятые решения, 

владеющему разносторонними навыками и приемами выполнения практиче-

ских работ.  

Оценка «хорошо» выставляется обучающемуся, показавшему полное 

знание материала программы дисциплины, успешно выполняющему преду-

смотренные учебной программой задания, усвоившему материал основной ли-

тературы, рекомендованной учебной программой. Как правило, оценка «хоро-
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шо» выставляется обучающемуся, показавшему систематизированный характер 

знаний по дисциплине, способному к самостоятельному пополнению знаний в 

ходе дальнейшей учебной и профессиональной деятельности, правильно при-

меняющему теоретические положения при решении практических вопросов и 

задач, владеющему необходимыми навыками и приемами выполнения практи-

ческих работ.  

Оценка «удовлетворительно» выставляется обучающемуся, который по-

казал знание основного материала программы дисциплины в объеме, достаточ-

ном и необходимом для дальнейшей учебы и предстоящей работы по специ-

альности, справился с выполнением заданий, предусмотренных программой 

дисциплины, знаком с основной литературой, рекомендованной учебной про-

граммой. Как правило, оценка «удовлетворительно» выставляется обучающе-

муся, допустившему погрешности в ответах на зачете или выполнении заданий, 

но обладающему необходимыми знаниями под руководством преподавателя 

для устранения этих погрешностей, нарушающему последовательность в изло-

жении учебного материала и испытывающему затруднения при выполнении 

практических работ.  

Оценка «неудовлетворительно» выставляется обучающемуся, не знаю-

щему основной части материала программы дисциплины, допускающему 

принципиальные ошибки в выполнении предусмотренных учебной программой 

заданий, неуверенно с большими затруднениями выполняющему практические 

работы. 

 8. Перечень основной и дополнительной учебной литературы, 

необходимой для освоения дисциплины 

 

8.1 Основная учебная литература 

№ 

п/п 
Наименование, автор(ы), год и место издания  

Используется 

при изучении 

разделов 

Семестр 

Количество 

экземпляров в  

библиотеке 

1 2 3 4 5 

1 

Шарафутдинов Г.С. Стандартизация, технология 

переработки и хранения продукции животноводства 

(ЭБС Лань) [Электронный ресурс] учеб. пособие / 

Г.С. Шарафутдинов [и др.]- СПб.:Лань, 2020. - 624 с. 

https://e.lanbook.com/book/130579(дата обращения: 

12.06.2020г.) 

Все разделы 

7 

Электронный 

ресурс 

2 

Рензяева Т.В. Основы технического регулирования 

качества пищевой продукции. Стандартизация, мет-

рология, оценка соответствия [Электронный ре-

сурс]: учеб. пос/ Т.В. Рензяева. - СПб.: Лань, 2020. - 

360с. - https://e.lanbook.com/book/130191, ограни-

ченный по логину и паролю (дата обращения: 

12.06.2020г.) 

Все разделы 

7 

Электронный 

ресурс 

 

https://e.lanbook.com/book/130579
https://e.lanbook.com/book/130191
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8.2 Дополнительная учебная литература 

№ 

п/п 
Наименование, автор(ы), год и место издания 

Используется 

при изучении 

разделов 

Семестр  

Количество 

экземпляров в 

 библиотеке  

1 2 3 4 5 

1 

Основы стандартизации и сертификации продукции 

растениеводства [Текст]: учеб. пособ. для вузов / Н.М. 

Майдебура, И.Г. Сулейманова, Д.Д. Арсеньев, Т.В. 

Таран, Ярославль, ЯГСХА, 2003, 156c 

Все разделы 7 59 

Доступ обучающихся к электронным ресурсам (ЭР) библиотеки ФГБОУ ВО Ярослав-

ская ГСХА осуществляется посредством электронной информационной образовательной 

среды академии и сайта по логину и паролю (https://biblio-

yaragrovuz.jimdo.com/электронный-каталог). 

 

9 Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети  

«Интернет» 
 

9.1 Перечень электронно-библиотечных систем  

№ 

п/

п 

Наименование Тематика Режим доступа 

1. 
Электронно-библиотечная си-

стема Издательства «Лань» 
Универсальная 

https://e.lanbook.com/ 

 

2. 
Электронно-библиотечная си-

стема «Руконт» 
Универсальная 

http://rucont.ru/ 

 

3. 
Электронно-библиотечная си-

стема «iBooks.ru» 
Универсальная 

http://ibooks.ru/ 

 

4. 
Электронно-библиотечная си-

стема «AgriLib» 

Специализирован-

ная 

http://ebs.rgazu.ru/ 

 

5. 
Научная электронная библиоте-

ка eLIBRARY.RU 
Универсальная http://elibrary.ru/ 

 

9.2 Перечень рекомендуемых интернет-сайтов по дисциплине 

 

1. Министерство образования и науки Российской Федерации [Электрон-

ный ресурс]. – Режим доступа. – https://minobrnauki.gov.ru/, свободный. – Загл. с 

экрана. – Яз. рус. 

2. Федеральный портал «Российское образование» [Электронный ресурс]. 

– Режим доступа. – http://www.edu.ru, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

3. Информационная система «Единое окно доступа к образовательным 

ресурсам» [Электронный ресурс]. – Режим доступа. – http://window.edu.ru, сво-

бодный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

https://biblio-yaragrovuz.jimdo.com/%D1%8D%D0%BB%D0%B5%D0%BA%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BD%D0%BD%D1%8B%D0%B9-%D0%BA%D0%B0%D1%82%D0%B0%D0%BB%D0%BE%D0%B3
https://biblio-yaragrovuz.jimdo.com/%D1%8D%D0%BB%D0%B5%D0%BA%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BD%D0%BD%D1%8B%D0%B9-%D0%BA%D0%B0%D1%82%D0%B0%D0%BB%D0%BE%D0%B3
https://e.lanbook.com/
https://e.lanbook.com/
https://e.lanbook.com/
http://rucont.ru/
http://rucont.ru/
http://rucont.ru/
http://ibooks.ru/
http://ibooks.ru/
http://ibooks.ru/
http://ebs.rgazu.ru/
http://ebs.rgazu.ru/
http://ebs.rgazu.ru/
http://elibrary.ru/
http://elibrary.ru/
http://elibrary.ru/
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4. Федеральный центр информационно-образовательных ресурсов [Элек-

тронный ре-сурс]. – Режим доступа. – http://fcior.edu.ru, свободный. – Загл. с 

экрана. – Яз. рус. 

5. Министерство сельского хозяйства РФ [Электронный ресурс]. – Режим 

доступа. – http://mcx.ru/, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

6. Научная электронная библиотека eLIBRARY.RU [Электронный ре-

сурс]. – Режим доступа. – http://elibrary.ru/ , свободный. – Загл. с экрана. – Яз. 

рус. 

7. Сельскохозяйственная электронная библиотека знаний [Электронный 

ресурс]. – Режим доступа: http://www.cnshb.ru/akdil/ , свободный. – Загл. с экра-

на. – Яз. рус. 

8. Центральная научная сельскохозяйственная библиотека Россельхозака-

де-мии [Электронный ресурс]. – Режим доступа: http://www.cnshb.ru/ , свобод-

ный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

9. Информационно-справочный портал. Проект Российской государ-

ственной библиотеки для молодежи [Электронный ресурс]. – Режим доступа: 

www.library.ru , свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

 
 10 Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины  

Вид учебных занятий Организация деятельности обучающегося 

Лекция Написание конспекта лекций: кратко, схематично, последовательно 

фиксировать основные положения, выводы, формулировки, обобщения; 

помечать важные мысли, выделять ключевые слова, термины. Обозначить 

вопросы, термины, материал, который вызывает трудности, пометить и 

попытаться найти ответ в рекомендуемой литературе. Если самостоятельно 

не удается разобраться в материале, необходимо сформулировать вопрос и 

задать преподавателю на консультации, на практическом занятии. 

Практическое занятие 

Работа по алгоритмам, представленным в методических указаниях по 

выполнению лабораторных работ. Решение проблемы в ходе 

дискуссионного обсуждения. Работа с дополнительной литературой. 

Проведение экспериментальных работ в лабораторных условиях. 

Формулировка выводов. 

Подготовка к экза-

мену  Работа с дополнительной литературой, ресурсами сети Интернет. 

 

11 Перечень информационных технологий, используемых при осу-

ществлении образовательного процесса по дисциплине, включая перечень 

программного обеспечения и информационных справочных систем 

Информационные технологии, используемые при осуществлении образо-

вательного процесса по дисциплине позволяют: обеспечить взаимодействие 

между участниками образовательного процесса, в том числе синхронное и 

(или) асинхронное взаимодействие посредством сети «Интернет», в т.ч. с ис-

пользованием электронной информационно-образовательной среды академии; 
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фиксировать ход образовательного процесса, результатов промежуточной атте-

стации по дисциплине и результатов освоения образовательной программы; ор-

ганизовать процесс образования путем визуализации изучаемой информации 

посредством использования презентаций, учебных фильмов; контролировать 

результаты обучения на основе компьютерного тестирования.  

 

11.1 Перечень лицензионного и свободно распространяемого про-

граммного обеспечения учебного процесса 

 

№ Наименование Тематика 

1 Calculate  Linux Операционная система 

2 Libre Office Пакет офисных приложений  

11.2 Перечень профессиональных баз данных и информационных 

справочных систем  

№ 

п/п 
Наименование Тематика Электронный адрес 

1. 
Справочно-правовая система 

«КонсультантПлюс» 
Универсальная 

http://www.consultant.ru 

Доступ с компьютеров электронного 

читального зала библиотеки Ярослав-

ской ГСХА. 

2. 

 Информационно-правовой 

портал «Гарант» 

 

Универсальная 

https://www.garant.ru/ 

Доступ с компьютеров электронного 

читального зала библиотеки Ярослав-

ской ГСХА. 

3. 
База данных Polpred.com Об-

зор СМИ 
Универсальная 

https://polpred.com/ 

Локальная сеть Ярославской ГСХА / 

индивидуальный неограниченный до-

ступ из любой точки, в которой имеет-

ся доступ к сети Интернет по логину и 

паролю. 

4. 

Реферативная и наукометри-

ческая база данных Web of 

Science 

Универсальная 

http://webofscience.com 

Доступ с IP-адреса академии. 

 

5. 

Реферативно-

библиографическая и науко-

метрическая база данных 

Scopus 

Универсальная 

https://www.scopus.com/  

Доступ с IP-адреса академии. 

 

 

6. 
Базы данных издательства 

SpringerNature 
Универсальная 

https://www.springernature.com/ Доступ 

с IP-адреса академии.  

7. 
Национальная электронная 

библиотека (НЭБ) 
Универсальная 

https://нэб.рф/ 

К произведениям, перешедшим в об-

щественное достояние доступ свобод-

ный.  

К произведениям, охраняемым автор-

ским правом доступ с компьютеров 

электронного читального зала библио-

теки Ярославской ГСХА. 

http://www.consultant.ru/
https://www.garant.ru/
https://polpred.com/
http://webofscience.com/
https://www.scopus.com/
https://www.springernature.com/
https://нэб.рф/
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8. База данных AGRIS 
Специализирован-

ная 

http://agris.fao.org/agris-search/index.do 

Доступ свободный 

9. 

Информационно-справочная 

система «Сельскохозяй-

ственная электронная биб-

лиотека знаний» (СЭБиЗ) 

Специализирован-

ная 

http://www.cnshb.ru/AKDiL/ 

Доступ свободный. 

 

11.3 Доступ к сети интернет 

Каждый обучающийся в течение всего периода обучения обеспечен ин-

дивидуальным неограниченным доступом (удаленным доступом) к сети Интер-

нет и к электронной информационно-образовательной среде ФГБОУ ВО Яро-

славская ГСХА. 

12 Материально-техническое обеспечение обучения по дисциплине  

По всем видам учебной деятельности в рамках дисциплины «Стандарти-

зация и подтверждение соответствия сельскохозяйственной продукции» ис-

пользуются помещения – учебные аудитории для проведения учебных занятий, 

предусмотренных учебным планом, оснащенные оборудованием и технически-

ми средствами обучения. Помещения для самостоятельной работы обучающих-

ся оснащены компьютерной техникой с возможностью подключения к сети 

«Интернет» и обеспечены доступом в электронную информационно-

образовательную среду академии. 

12.1 Планируемые помещения для проведения всех видов учебной 

деятельности 

№ 
п/п 

Наименование учебных пред-

метов, курсов, дисциплин (мо-

дулей), практики, иных видов 

учебной деятельности, преду-

смотренных учебным планом 

образовательной программы 

Наименование помещений для проведения всех 

видов учебной деятельности, предусмотренной 

учебным планом, в том числе помещения для са-

мостоятельной работы, с указанием перечня ос-

новного оборудования, учебно-наглядных пособий 

и используемого программного обеспечения 

Адрес (местоположение) 

помещений для проведе-

ния всех видов учебной 

деятельности, предусмот-

ренной учебным планом (в 

случае реализации образо-

вательной программы в 

сетевой форме дополни-

тельно указывается наиме-

нование организации, с 

которой заключен договор) 

1 

Стандартизация и подтвержде-

ние соответствия сельскохозяй-

ственной продукции 

Помещение № 208. Посадочных мест 32. 
Учебная аудитория для проведения учеб-

ных занятий. Специализированная мебель – 

учебная доска, учебная мебель. 

Технические средства обучения, наборы де-

монстрационного оборудования и учебно-

наглядных пособий - компьютер в сборе, 

мультимедиа - проектор Acer XD128D 2600 

Ansi Im 1024*0768, активная акустическая 

система 5,1 ТИП-1; проекционный экран 

ТИП-1. 

150042, Ярославская 

обл.,                  г. Яро-

славль, Тутаевское шос-

се, д. 58 

http://agris.fao.org/agris-search/index.do
http://www.cnshb.ru/AKDiL/


32 

 

 

Программное обеспечение: Microsoft Win-

dows7, Microsoft Office 2007, КОМПАС-

Viewer v17, 1С-Предприятие 

2  

Помещение №236. Помещение для хране-

ния и профилактического обслуживания 

учебного оборудования. Специализиро-

ванная мебель; стеллажи для хранения 

учебного оборудования;  компьютер с ли-

цензионным программным обеспечением, 

выходом в Интернет и локальную сеть, 

доступом к информационным ресурсам, 

электронной информационно-

образовательной среде академии, к базам 

данных и информационно-справочным 

системам; наушники; сканер/принтер; 

специальный инструмент и инвентарь для 

обслуживания учебного оборудования. 

Программное обеспечение: Microsoft 

Windows7, Microsoft Office 2007 

150042, Ярославская 

обл.,                  г. Яро-

славль, Тутаевское шос-

се, д. 58 

 

13 Организация образовательного процесса  

для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья 

 

Обучение по дисциплине «Стандартизация и подтверждение соответствия 

сельскохозяйственной продукции» лиц относящихся к категории инвалидов и 

лиц с ограниченными возможностями здоровья осуществляется с учетом осо-

бенностей психофизического развития, индивидуальных возможностей и со-

стояния здоровья таких обучающихся. 

В случае возникновения необходимости обучения лиц с ограниченными 

возможностями здоровья в вузе предусматривается создание специальных 

условий, включающих в себя использование специальных образовательных 

программ, методов воспитания, дидактических материалов, специальных тех-

нических средств обучения коллективного и индивидуального пользования, 

предоставление услуг ассистента (помощника), оказывающего обучающимся 

необходимую техническую помощь, проведение групповых и индивидуальных 

коррекционных занятий, обеспечение доступа в здания вуза и другие условия, 

без которых невозможно или затруднено освоение образовательных программ 

обучающимися с ограниченными возможностями здоровья.  

При получении высшего образования обучающимся с ограниченными воз-

можностями здоровья предоставляются бесплатно учебная литература, при 

необходимости – услуги сурдопереводчиков и тифлосурдопереводчиков. С уче-

том особых потребностей обучающимся с ограниченными возможностями здо-
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ровья обеспечивается предоставление учебных, лекционных материалов в элек-

тронном виде. 
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Приложение 2 

Аннотация рабочей программы дисциплины (модуля) 

 
Б. 1.О.27 Стандартизация и подтверждении соответствия сельскохозяйственной про-

дукции  

Индекс дисциплины «Наименование  дисциплины (модуля)» 

 

  

Код и направление подготовки  

 

35.03.07 Технология производства и 

переработки сельскохозяйственной продукции 

 

Направленность (профиль) 

Технология хранения и переработки сельскохо-

зяйственной продукции 

 

Квалификация  

 

бакалавр 

  

Форма обучения очная 

  

Год начала подготовки  2019 

  

Факультет технологический 

  

Выпускающая кафедра 

 

Технология производства  и переработки сель-

скохозяйственной продукции 

Кафедра-разработчик Технология производства  и переработки сель-

скохозяйственной продукции 

Объем дисциплины, ч. / з.е. 144/4 

 

Форма контроля (промежуточная 

аттестация) 

экзамен 

 
 

 

Лекции - 34 ч. 

Практические занятия – 34 ч. 

Самостоятельная работа – 47,3 ч. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ярославль 2020 г. 
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                               Место дисциплины в структуре образовательной программы 

 

Дисциплина (модуль) Стандартизация и подтверждение соответствия сельскохозяйственной 

продукции относится к вариативной части,  формируемой участниками образовательных от-

ношений  образовательной программы бакалавриата 

 

Дисциплина  направлена на формирование следующих компетенций: 

 

Код  

компетенции 

Содержание 

компетенции 

Код и наименование индикатора достижения компетенции 

знать уметь владеть 

УНИВЕРСАЛЬНЫЕ компетенции 

УК-2. 

Способен определять 

круг задач в рамках 

поставленной цели и 

выбирать оптималь-

ные способы их ре-

шения, исходя из дей-

ствующих правовых 

норм, имеющихся 

ресурсов и ограниче-

ний. 

УК-2.2. Проектирует решение конкретной задачи проекта, выбирая 

оптимальный способ ее решения, исходя из действующих правовых 

норм и имеющихся ресурсов и ограничений. 

решение конкретной задачи 

проекта, выбирая оптималь-

ный способ ее решения, ис-

ходя из действующих право-

вых норм и имеющихся ре-

сурсов и ограничений. 

проектировать  

решение конкрет-

ной задачи проек-

та, выбирая опти-

мальный способ ее 

решения, исходя из 

действующих пра-

вовых норм и име-

ющихся ресурсов и 

ограничений 

решением 

конкретной 

задачи проек-

та, выбирая 

оптимальный 

способ ее ре-

шения, исходя 

из действую-

щих правовых 

норм и име-

ющихся ре-

сурсов и 

ограничений. 

Общепрофессиональные компетенции 

ОПК-2 

Способен использо-

вать нормативные 

правовые акты и 

оформлять специаль-

ную документацию в 

профессиональной 

деятельности 

ОПК-2.1. Использует существующие нормативные документы по 

вопросам сельского хозяйства, нормы и регламенты проведения ра-

бот в области растениеводства и животноводства, оформляет специ-

альные документы для осуществления производства, переработки и 

хранения продукции растениеводства и животноводства  

существующие 

нормативные до-

кументы по во-

просам сельского 

хозяйства, нормы 

и регламенты про-

ведения работ в 

области растение-

водства и живот-

новодства, оформ-

ляет специальные 

документы для 

осуществления 

производства, пе-

реработки и хра-

нения продукции 

растениеводства и 

животноводства 

пользоваться норма-

тивными документами 

по вопросам сельского 

хозяйства, нормы и 

регламенты проведе-

ния работ в области 

растениеводства и 

животноводства, 

оформляет специаль-

ные документы для 

осуществления произ-

водства, переработки 

и хранения продукции 

растениеводства и 

животноводства  

существующими нор-

мативными  докумен-

тами по вопросам 

сельского хозяйства, 

нормы и регламенты 

проведения работ в 

области растениевод-

ства и животновод-

ства, оформляет спе-

циальные документы 

для осуществления 

производства, перера-

ботки и хранения про-

дукции растениевод-

ства и животновод-

ства 
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Код  

компетенции 

Содержание 

компетенции 

Код и наименование индикатора достижения компетенции 

знать уметь владеть 

Общепрофессиональные компетенции 

ОПК-5 

Готов к участию в 

проведении экспери-

ментальных исследо-

ваний в профессио-

нальной деятельности 

ОПК-5.1. Проводит экспериментальные исследования в области про-

изводства и переработки сельскохозяйственной продукции 

эксперименталь-

ные исследования 

в области произ-

водства и перера-

ботки сельскохо-

зяйственной про-

дукции 

исследования в обла-

сти производства и 

переработки сельско-

хозяйственной про-

дукции 

методами исследова-

ния в области произ-

водства и переработки 

сельскохозяйственной 

продукции 

Профессиональные компетенции 

ПКОС- 10 

Способен осуществ-

лять контроль каче-

ства и безопасность 

сельскохозяйствен-

ного сырья и про-

дуктов его перера-

ботки 

ПКОС-10.1. Осуществляет контроль качества и безопасность 

сельскохозяйственного сырья и продуктов его переработки 

Осуществляет 

контроль каче-

ства и безопас-

ность сельскохо-

зяйственного 

сырья и продук-

тов его перера-

ботки 

контроль качества и 

безопасность сель-

скохозяйственного 

сырья и продуктов 

его переработки 

Осуществляет кон-

троль качества и 

безопасность сель-

скохозяйственного 

сырья и продуктов 

его переработки в 

соответствии с нор-

мативной докумен-

таций. 

 

Краткое содержание дисциплины 

 

Сущность стандартизации. Правовые основы стандартизации. Цели и задачи стандар-

тизации. Принципы стандартизации. Функции стандартизации. Методы стандартизации. 

Стандартизация сырья и продуктов питания.  Основные положения ФЗ «Стандартизация в 

РФ». Основные положения системы стандартизации в РФ. Документы в области стандарти-

зации. Объекты стандартизации, виды и обозначение стандартов. Характеристика, содержа-

ние и построение основных видов стандартов. Порядок разработки, согласования и утвер-

ждения проектов стандартов. Классификация и кодирование объектов стандартизации. Дей-

ствующие общероссийские классификаторы. Понятие о кодах, их структуре, разновидности 

кодов, примеры и обозначения. Информационное обеспечение системы стандартизации. Ор-

ганизация работ по стандартизации. Государственные органы и службы стандартизации, их 

задачи и направления работы. Технические комитеты по стандартизации. Государственный 

контроль (надзор) за соблюдением требований технических регламентов.  Закон РФ «О тех-

ническом регулировании»: структура, содержание, цели принятия, значение. Техническое 

регулирование. Технические регламенты. Документы Таможенного союза.  Международная 

организация по стандартизации (ИСО) и Международная электротехническая комиссия 

(МЭК). Требования к построению, изложению и оформлению технических условий. Требо-

вания к содержанию технических условий. Порядок согласования, утверждения и регистра-

ции ТУ на пищевые продукты. Технологические инструкции. Формирование и совершен-

ствование требований к маркировке пищевой продукции в России. ТР ТС 022/2011 «Пище-

вая продукция в части ее маркировки». Подтверждение соответствия. Основные термины и 

определения. Цели и принципы подтверждения соответствия. Формы подтверждения соот-

ветствия. Отраслевые особенности сертификации. Обязательное подтверждение соответ-

ствия. Знак обращения на рынке. Декларирование соответствия: понятие, объекты, формы. 

Схемы декларирования соответствия. Декларация о соответствии. 
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