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1. Цель и задачи освоения дисциплины 

 

Цель дисциплины: дать теоретические знания и практические навыки ра-

бот в области стандартизации и подтверждения соответствия сельскохозяйствен-

ного сырья и пищевой продукции требованиям технических регламентов, стан-

дартов и иных нормативных и технических документов.  

 

Задачи дисциплины:  

 

- сформировать системные представления о теоретических основах стандартиза-

ции и подтверждения соответствия сельскохозяйственного сырья и пищевой 

продукции; 

- развить навыки работы с нормативно-правовой и технической документацией, 

регламентирующей показатели качества и безопасности продовольственного сы-

рья и продуктов питания и процессы, связанные с ними;  

- рассмотреть порядок разработки и обновления стандартов различных уровней; 

- ознакомить с базовыми положениями стандартов на основные группы сельско-

хозяйственного сырья и продуктов питания;  

- дать знания о порядке и особенностях подтверждения соответствия отдельных 

групп продовольственного сырья и пищевой продукции. 

 

 

 

 



6 

 

2 Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных с планируемыми результатами освое-

ния образовательной программы 

 
№ 

 п/п 

Номер/индекс 

компетенции 
Содержание компетен-

ции (или ее части) 

В результате изучения учебной дисциплины обучающиеся должны: 

Знать Уметь Владеть 

 

 

1 

ОПК -4 
способностью распозна-

вать по морфологическим 

признакам наиболее рас-

пространенные в регио-

нах дикорастущие расте-

ния и сельскохозяйствен-

ные культуры, оценивать 

их физиологическое со-

стояние, адаптационный 

потенциал и определять 

факторы улучшения ро-

ста, развития и качества 

продукции 

З- 1 способы распознания  по 

морфологическим признакам 

дикорастущих растений сель-

скохозяйственной продукции 

У -1 пользоваться норма-
тивными документами 
по техническому регули-
рованию стандартизации 
и сертификации на про-
дукцию растениевод-
ства;  
У- 2 оценивать качество 
и безопасность растение-
водческой продукции с 
учетом биохимических 
показателей, определять 
ее пригодность к реали-
зации, хранению и пере-
работке, систематизиро-
вать и обобщать инфор-
мацию по вопросам каче-
ства продукции.  

В- 1. Владеть  методиками 

и навыками оценки каче-

ства и безопасности про-

дукции растениеводства. 

 В- 2 владеть навыками 

оформления документа-

ции, характеризующей ка-

чественные показатели 

продукции. 
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2 
ПК-19 

Способностью обосновать 

способ уборки урожая 

сельскохозяйственных 

культур, первичной обра-

ботки растениеводческой 

продукции и закладки ее 

на хранение 

З-2 Основные принципы, спо-

собы и методы очистки, 

сушки зерна и семян полевых 

культур, учета и списания (в 

случае необходимости) хра-

нящихся зерновых фондов; 

 З-3 Основные принципы, 

способы и методы подго-

товки сочной продукции к 

хранению. 

У-3 Организовать про-
цесс приемки, очистки, 
сушки зерна и семян по-
левых культур, провести 
учет и списание (в случае 
необходимости) храня-
щихся зерновых фондов; 
 У-4 Организовать под-
готовку к хранению соч-
ную продукцию; подго-
товить хранилище к при-
ему нового урожая; 
определить режимы ак-
тивного вентилирования 
(АВ) для каждой храня-
щейся культуры, темпе-
ратуру и влажность воз-
духа 

3-4 Навыками подготовки 

хранилища к приему но-

вого урожая и закладки 

продукции на хранение с 

наименьшими потерями, а 

также требованиям научно-

технической документа-

цией. 
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3 Место дисциплины в структуре образовательной программы 

 

 Дисциплина «Стандартизация и сертификация сельскохозяйственной про-

дукции» является дисциплиной Блока 1 вариативной части дисциплины по вы-

бору Б1.В.ДВ.05.02  по направлению подготовки 35.03.04  «Агрономия», направ-

ленность (профиль) «Агрономия. 

 

4. Объем дисциплины в зачетных единицах с указанием количества акаде-

мических часов, выделенных на контактную работу обучающихся с препо-

давателем (по видам учебных занятий) и на самостоятельную работу обу-

чающихся 

 

Вид учебных занятий и самостоятельная работа 

Объем дисциплины, 

час. 

Всего 
КУРС 

5 

Контактная работа обучающихся с преподавателем, в том 

числе: 
17,1 17,1 

Лекции (Л) 6 6 

Практические занятия (ПЗ), Семинары (С) - - 

Лабораторные работы (ЛР) 10 10 

Самостоятельная работа обучающихся (СР), в том числе: 87,1 87,1 

Курсовой проект (работа) 
КР - - 

КП - - 

Другие виды СР: - - 

Расчетно-графические работы (РГР) - - 

Реферат (Реф) - - 

Контрольная работа студента заочной формы обучения - - 

Подготовка к устному опросу  - - 

Подготовка к тестированию - - 

Подготовка к защите лабораторных работ - - 

Подготовка к аудиторным контрольным работам - - 

Контроль 3,8 3,8 

Вид промежуточной аттестации  

 (зачет (3), зачет с оценкой (30), экзамен (Э), защита 

КР (КП)) 

З З 

Общая трудоемкость 
часов 108 108 

зачетных единиц 3 3 
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5 Содержание дисциплины, структурированное по темам (разделам) с 

указанием отведенного на них количества академических часов  

и видов учебных занятий 

 

5.1 Содержание разделов дисциплины 
№ 

п/п 

Наименование 

раздела учебной 

дисциплины 

(модуля) 

Формируе-

мые компе-

тенции 

Содержание раздела 

в дидактических единицах 
В результате 

изучения  

дисциплины 

обучающи-

еся: 

1 2 3 4 5 

1 

Введение. Стандар-

тизация, метрология 

и оценка соответ-

ствия. 

ОПК -4 

ПК-19 

 ДЕ-1.Стандартизация как ос-

нова нормирования качества 

продукции растениеводства и 

животноводства. Роль стандар-

тизации в увеличении производ-

ства, повышении качества про-

дукции растениеводства и жи-

вотноводства. Народно-хозяй-

ственное значение проблемы по-

вышения качества продукции. 

Повышение биологической, 

энергетической и технологиче-

ской ценности продуктов – один 

из путей сокращения дефицита 

продовольствия. 

 ДЕ -2.Основы стандартизации. 

Техническое законодательство, 

как правовая основа деятельно-

сти по стандартизации, метроло-

гии и оценке соответствия. 

Принципы технического регули-

рования. Технические регла-

менты (ТР). Содержание и при-

менение ТР. Структура ТР. По-

рядок разработки и принятия ТР. 

Сущность стандартизации. Ос-

новные цели и принципы стан-

дартизации. Комплексная и опе-

режающая стандартизация. 

Национальная система стандар-

тизации Российской Федерации 

(НСС РФ). Общая характери-

стика системы. Органы и 

службы стандартизации Россий-

ской Федерации. Национальный 

орган РФ по стандартизации. 

Федеральное агентство по тех-

ническому регулированию (Ро-

стехрегулирование) – руководя-

щий центр по стандартизации, 

метрологии, оценке 

З-1 

У-1 

В-1 



10 

 

соответствия в стране. Межреги-

ональные территориальные 

управления (МТУ), центры стан-

дартизации и метрологии 

(ЦСМ), технические комитеты 

по стандартизации (ТК). Их за-

дачи и обязанности. Научно-ис-

следовательские институты по 

стандартизации, метрологии, 

сертификации. Нормативные до-

кументы по стандартизации: 

стандарты, общероссийские 

классификаторы, правила по 

стандартизации (ПР), свод пра-

вил, рекомендации по стандар-

тизации (Р), технические усло-

вия (ТУ). Категории стандартов: 

национальные стандарты (меж-

государственные стандарты – 

ГОСТы и государственные стан-

дарты Российской Федерации - 

ГОСТ Р) и стандарты организа-

ций. Виды стандартов: осново-

полагающие, стандарты на тер-

мины и определения, стандарты 

на продукцию (услуги), стан-

дарты на процессы (работы), 

стандарты на методы контроля, 

испытаний, измерений и ана-

лиза. Государственный контроль 

и надзор (ГК и Н) за соблюде-

нием обязательных требований 

ТР и стандартов. Полномочия 

органов ГК и Н.. Межотрасле-

вые организационно-методиче-

ские и общетехнические си-

стемы и комплексы стандартов: 

стандарты, обеспечивающие ка-

чество продукции; системы 

стандартов на управленческую 

документацию; системы стан-

дартов социальной сферы. Меж-

государственная система стан-

дартизации (МГСС). Евразий-

ский совет по стандартизации, 

метрологии и сертификации 

(ЕАСС). Задачи совета. Рабочие 

органы ЕАСС. Порядок разра-

ботки и применения межгосу-

дарственных стандартов. Меж-

дународная и региональная 

стандартизация. Значение меж-

дународного сотрудничества в 

области стандартизации, метро-

логии и управления качеством 
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для развития научнотехниче-

ских и экономических связей 

России и стран СНГ с зарубеж-

ными странами. Международ-

ные организации по стандарти-

зации, метрологии и качеству 

продукции: ИСО, МЭК, МСЭ, 

МОЗМ и др. Задачи и структура 

Международной 10 организации 

по стандартизации (ИСО). Уча-

стие России и стран СНГ в ра-

боте ИСО. Деятельность ТК-34 

(сельскохозяйственные пище-

вые продукты). Международные 

организации, принимающие 

участие в международной стан-

дартизации: ФАО ООН, ВОЗ. 

Региональные организации по 

стандартизации: Европейская 

организация качества (ЕОК), Ев-

ропейская комиссия по стандар-

тизации (СЕН), ЕТСИ, ИНСТА и 

др. Порядок применения между-

народных и региональных стан-

дартов в Российской Федерации: 

прямое и косвенное применение. 

Основные понятия: оценка соот-

ветствия, подтверждение соот-

ветствия, декларирование соот-

ветствия, сертификация, система 

сертификации, сертификацион-

ные испытания, сертификат со-

ответствия, аккредитация, знак 

обращения на рынке, знак соот-

ветствия, идентификация про-

дукции. Российская система сер-

тификации (РОСО). Цели и 

принципы оценки соответствия. 

Субъекты или участники под-

тверждения соответствия: заяви-

тель, орган по сертификации, ис-

пытательная лаборатория 

(центр), эксперт. Правила прове-

дения оценки соответствия пи-

щевых продуктов и продоволь-

ственного сырья. Особенности 

оценки соответствия скоропор-

тящейся продукции. Схемы сер-

тификации, применяемые в си-

стеме ГОСТ Р. Порядок проведе-

ния сертификации продоволь-

ственного сырья и пищевой про-

дукции: подача и рассмотрение 

заявки на сертификацию; приня-

тые решения, выбор схемы 
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сертификации; отбор и испыта-

ния образцов, анализ состояния 

производства или сертификация 

систем качества (если это преду-

смотрено схемой); анализ полу-

ченных результатов и принятие 

решения о возможности выдачи 

сертификата соответствия; вы-

дача сертификата и лицензии на 

применение знака соответствия. 

 ДЕ-2. Основы метрологии. Ос-

новные понятия и определения в 

области метрологии. Значение 

метрологии. Метрологическое 

обеспечение и метрологическая 

служба Российской Федерации. 

Виды физических величин и 

единиц. Основы технических из-

мерений. Классификация изме-

рений. Общая характеристика 

объектов измерений. Понятие 

видов и методов измерений. 

Классификация и характери-

стика средств измерений. Мет-

рологические характеристики 

средств измерений: диапазон из-

мерений, порог чувствительно-

сти, точность, сходимость и вос-

производимость измерений. По-

грешности измерений. Государ-

ственная система обеспечения 

единства измерений. Воспроиз-

ведение единиц физических ве-

личин. Характеристика этало-

нов. Государственный метроло-

гический контроль и надзор. По-

верка и калибровка средств из-

мерений.  

ДЕ-3.Оценка и подтверждение 

соответствия Основные поня-

тия: оценка соответствия, под-

тверждение соответствия, декла-

рирование соответствия, серти-

фикация, система сертифика-

ции, сертификационные испыта-

ния, сертификат соответствия, 

аккредитация, знак обращения 

на рынке, знак соответствия, 

идентификация продукции. Рос-

сийская система сертификации 

(РОСО). Цели и принципы 

оценки соответствия. Субъекты 

или участники подтверждения 

соответствия: заявитель, орган 

по сертификации, 
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испытательная лаборатория 11 

(центр), эксперт. Формы под-

тверждения соответствия: доб-

ровольное и обязательное. Обя-

зательное подтверждение соот-

ветствия: декларирование соот-

ветствия и обязательная серти-

фикация. Схемы декларирова-

ния. Порядок проведения декла-

рирования соответствия. Ком-

плект документов, формируе-

мый заявителем. Правила прове-

дения оценки соответствия пи-

щевых продуктов и продоволь-

ственного сырья. Особенности 

оценки соответствия скоропор-

тящейся продукции. Схемы сер-

тификации, применяемые в си-

стеме ГОСТ Р. Правила заполне-

ния бланка сертификата соответ-

ствия на требования безопасно-

сти продукции Порядок прове-

дения сертификации продоволь-

ственного сырья и пищевой про-

дукции: подача и рассмотрение 

заявки на сертификацию; приня-

тые решения, выбор схемы сер-

тификации; отбор и испытания 

образцов, анализ состояния про-

изводства или сертификация си-

стем качества (если это преду-

смотрено схемой); анализ полу-

ченных результатов и принятие 

решения о возможности выдачи 

сертификата соответствия; вы-

дача сертификата и лицензии на 

применение знака соответствия. 

2 

Потребительские 

свойства продук-

ции и показатели 

безопасности  

ОПК -4 

ПК-19 

ДЕ-5 Государственный контроль 

и надзор за соблюдением требо-

ваний ТР. Цель, задачи, функции 

Госнадзора. Межгосударствен-

ная система стандартизации 

(МГСС). Межгосударственный 

совет по стандартизации, метро-

логии, сертификации (МГС). За-

дачи Совета. Рабочие органы 

МГС. Порядок разработки и 

применение межгосударствен-

ный стандартов. Международ-

ная и региональная стандартиза-

ция. ДЕ - 6 Значение междуна-

родного сотрудничества в обла-

сти стандартизации, метрологии 

и управления качеством для раз-

вития научно – технических и 

З-1 

У-1 

В-1 
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экономических связей России и 

стран СНГ с зарубежными стра-

нами. Международные органи-

зации по стандартизации, метро-

логии и качеству продукции. За-

дачи и структура Международ-

ной организации по стандарти-

зации (ИСО). Участие России и 

стран СНГ в работе ИСО. Дея-

тельность ТК- 34 (сельскохозяй-

ственные пищевые продукты). 

Применение стандартов ИСО в 

сельском хозяйстве. Региональ-

ные организации по стандарти-

зации. Европейская организация 

по контролю качества (ЕОК). 

Европейская экономическая ко-

миссия ООН (ЕЭК ООН). Евро-

пейское экономическое сообще-

ство (ЕЭС) и др. 

3 

Стандартизация и 

сертификация про-

дукции растениевод-

ства. 

ОПК -4 

ПК-19 

ДЕ -6. Показатели качества, ха-

рактеризующие потребитель-

ские свойства зерна. Органолеп-

тические и физические показа-

тели качества зерна. Пищевая 

ценность зерна. Жизнеспособ-

ность. Органолептические пока-

затели: цвет, запах и вкус. При-

чины изменения цвета и внеш-

него вида зерна. Степени обес-

цвеченной зерна пшеницы. За-

пах зерна как показатель каче-

ства. Запахи сорбционные и раз-

ложения. Влияние их на каче-

ство зерна. Причины изменения 

вкуса зерна. Физические показа-

тели качества зерна. Показатели 

твердозерности зерна. Натура и 

факторы, на нее влияющие. Тех-

нологическое значение. Механи-

ческие свойства. Аэродинамиче-

ские свойства. Зараженность 

зерна вредителями хлебных за-

пасов. Основные виды клещей и 

насекомых. Засоренность зерна. 

Классификация примесей. Сор-

ная примесь, состав, нормирова-

ние. 

ДЕ-7. Физико-химические пока-

затели качества зерна. Влаж-

ность зерна. Виды связи влаги в 

зерне. Технологическое значе-

ние влажности. Состояния по 

влажности. Критическая влаж-

ность. Методы определения 

З-1 

У-1 

В-1 
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влажности. Массовая доля 

белка. Белковые и небелковые 

азотистые вещества. Метод 

определения содержания белка 

по ГОСТ. Клейковина как пока-

затель качества. Химический со-

став клейковины. Физические 

свойства клейковины: упру-

гость, растяжимость, способ-

ность к набуханию. Группы ка-

чества по ИДК 1 М и ИДК-2. 

Титруемая кислотность как до-

полнительный признак, характе-

ризующий свежесть зерна. Кис-

лотное число масла. Зольность 

зерна. Зольность составных ча-

стей зерна пшеницы и ржи. Тех-

нологическое значение показа-

теля. Методы определения мас-

совой доли клейковины, титруе-

мой кислотности, кислотного 

числа масла, зольности. Класси-

фикация показателей качества 

зерна, нормируемых государ-

ственными стандартами. Харак-

теристика поврежденного, 

неполноценного зерна. Зерно 

морозобойное, суховейное, про-

росшее. Стекание зерна. Зерно с 

черным зародышем. Зерно, по-

врежденное клопом-черепаш-

кой, сушкой, самосогреванием. 

Пути использования и методы 

определения дефектного зерна. 

Правила приемки зерна. Основ-

ные понятия: партия зерна, то-

чечная, объединенная, средняя и 

среднесуточная пробы. Правила 

отбора точечных проб из авто-

машины; зерна, хранящегося на 

складе, затаренного в мешки. 

Порядок формирования объеди-

ненной, средней и среднесуточ-

ной проб. Выделение навесок 

для анализа. Делительные аппа-

раты. Схема лабораторного ана-

лиза качества зерна. Методы 

определения показателей каче-

ства зерна. 

 ДЕ-8 Особенности стандартиза-

ции мятликовых, бобовых и мас-

личных культур Структура стан-

дартов на зерно. Базисные и 

ограничительные нормы каче-

ства. Нормирование качества 
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зерна. Особенности стандарти-

зации зерна хлебных культур. 

Народнохозяйственное значение 

пшеницы, ржи, тритикале, яч-

меня, овса. Сильная, средняя и 

слабая пшеницы. Нормирование 

качества твердой пшеницы. Осо-

бенности строения и химиче-

ского состава зерна ржи. Товар-

ная классификация зерна ржи, 

ячменя, овса и кукурузы разного 

целевого назначения. Особенно-

сти стандартизации крупяных 

культур: риса, проса, сорго, гре-

чихи. Народно-хозяйственное 

значение, химический состав и 

нормирование качества. Зерно-

бобовые культуры. Показатели 

качества бобовых культур. Ба-

зисные и ограничительные 

нормы качества. Народнохозяй-

ственное значение и нормирова-

ние качества отдельных культур: 

гороха, нута, фасоли, чечевицы, 

чины, сои, бобов кормовых, 

вики. Стандартизация маслич-

ных культур. Общая характери-

стика. Показатели качества. Со-

держание жира и его качество 

как основной показатель, харак-

теризующий ценность той или 

иной масличной культуры. Осо-

бенности химического состава и 

стандартизация масличных 

культур: подсолнечника, 

сафлора горчицы, рапса и суре-

пицы, кунжута, мака маслич-

ного, льна, конопли, арахиса, 

хлопчатника, рыжика и клеще-

вины. Стандартизация эфирно-

масличных культур. Порядок 

оценки соответствия зерна и се-

мян масличных культур. Пере-

чень показателей для идентифи-

кации зерна.  

ДЕ-9. Стандартизация и оценка 

соответствия картофеля, овощей 

и плодов. Определяющие и спе-

цифические показатели качества 

плодоовощной продукции Пока-

затели пищевой ценности карто-

феля, овощей и плодов: вкус, 

аромат, содержание химических 

веществ. Показатели качества 

картофеля, овощей и плодов. 
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Специфические показатели ка-

чества: степень зрелости плодов, 

способных к дозреванию, плот-

ность и зачистка кочана, длина 

кочерыги у капусты, длина че-

решков ботвы у корнеплодов, 

состояние чешуй и длина шейки 

у репчатого лука, химический 

состав и др. Нормирование каче-

ства плодоовощной продукции. 

Структура стандартов: вводная 

часть, технические требования, 

упаковка, маркировка, транс-

портирование и хранение. Гра-

дации качества плодоовощной 

продукции. Продукция стан-

дартная, нестандартная, отход. 

Партии и товарные сорта плодо-

овощной продукции. Особенно-

сти стандартизации картофеля, 

овощей и плодов Классифика-

ция овощей. Корнеплоды. Их 

пищевая ценность. Нормирова-

ние качества моркови, свеклы, 

брюквы редиса, редьки, репы, 

белых корнеплодов. Капустные 

овощи. Пищевая ценность. Тре-

бования к качеству белокочан-

ной, краснокочанной и цветной 

капусты. Луковые овощи. Осо-

бенности химического состава. 

Лекарственные свойства. Сорто-

вые и товароведные признаки. 

Нормирование качества лука и 

чеснока. Салатно-шпинатные, 

пряные и десертные овощи. Тре-

бования к качеству. Тыквенные 

овощи: огурцы, арбузы, дыни, 

тыквы. Народнохозяйственное 

значение. Нормирование каче-

ства. Томатные овощи. Требова-

ния к качеству томатов в зависи-

мости от их целевого назначе-

ния. Нормирование качества ба-

клажанов и перца сладкого и 

горького. Бобовые овощи. Осо-

бенности химического состава и 

требования к качеству гороха, 

фасоли, бобов овощных. Свежие 

плоды. Классификация плодов. 

Особенности строения плодов и 

их химического состава. Требо-

вания к качеству плодов: семеч-

ковых, косточковых, ягод, раз-

ноплодных субтропических, 
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цитрусовых и тропических, су-

хих и орехоплодных. Порядок 

приемки, отбора проб и методы 

оценки качества картофеля, ово-

щей, плодов и ягод. Требования 

стандартов к товарной обра-

ботке и упаковке плодоовощной 

продукции, маркировке, транс-

портированию и хранению. Пра-

вила оценки соответствия пло-

дов и овощей. ДЕ-10. Стандарти-

зация технических культур. Са-

харная свекла. Требования к ка-

честву сахарной свеклы как сы-

рью для промышленной перера-

ботки. Учет сахаристости при за-

готовках сахарной свеклы. Вли-

яние этого показателя на рас-

четы. Методы оценки и кон-

троль качества. Лубоволокни-

стые культуры. Показатели ка-

чества лубяных культур: горсте-

вая длина, диаметр стеблей, при-

годность, цвет, отделяемость, 

содержание волокна (луба) и его 

прочность. Лен. Ассортимент и 

классификация льняного сырья. 

Требования к качеству соломы, 

тресты и волокна льна-долгунца. 

Конопля. Ассортимент и класси-

фикация конопляного сырья. 

Требования, предъявляемые к 

качеству соломы и тресты. Пра-

вила приемки и методы оценки 

качества продукции лубоволок-

нистых культур. Наркотические, 

ароматические, душистые, пря-

ные и медоносные растения. Та-

бак. Ароматические и скелетные 

сорта табака. Особенности хи-

мического состава. Курительные 

свойства табака – аромат, вкус. 

Степень вредности воздействия 

дыма табака на организм чело-

века. Показатели качества табач-

ного сырья, нормируемыми 

стандартами: зрелость, цвет, 

наличие темной зелени. Механи-

ческие повреждения, поражен-

ность болезнями и вредителями, 

засоренность, влажность. Харак-

теристика товарных сортов та-

бачного сырья. Требования к си-

гарному сырью. Правила при-

емки и методы оценки качества 
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табачного сырья. Хмель. Осо-

бенности химического состава 

шишек хмеля. Их пивоваренные 

достоинства. Товарная класси-

фикация и требования, предъяв-

ляемые к качеству хмеля при за-

готовках. Лист чайный. Требова-

ния к качеству листа чайного 

(сортового) ручного и механизи-

рованного сбора. Правила при-

емки и методы оценки качества. 

ДЕ-11. Стандартизация кормов 

растительного происхождения 

Показатели качества, характери-

зующие кормовые достоинства и 

питательные свойства корма, его 

доброкачественность. Требова-

ния к качеству зеленых кормов. 

Зеленые корма. Сено. Признаки 

и показатели качества, положен-

ные в основу классификации 

сена на виды и классы. Нормиро-

вание показателей качества сена. 

Методы определения качества. 

Травяная мука. Значение показа-

телей качества, регламентиро-

ванных стандартами: внешний 

вид, запах, цвет, содержание ка-

ротина, сырого протеина и клет-

чатки, влажность, крупность 

размола, размер и прочность гра-

нул, наличие металломагнитной 

примеси и песка. Требования к 

качеству травяной муки. Корма 

травяные искусственно высу-

шенные. Травяная мука, резка. 

Брикеты и гранулы кормовые. 

Кормовая ценность и показатели 

качества травяных искусственно 

высушенных кормов. Требова-

ния к качеству. Сенаж и силос. 

Показатели качества, характери-

зующие питательные свойства 

сенажа и силоса, правильность 

приготовления корма. Сроки 

уборки растений, регламентиро-

ванные стандартом. Требования 

к влажности и степени измельче-

ния закладываемых на консерви-

рование трав. Характеристика 

классов сенажа и силоса, уста-

новленных стандартами. Корне-

плоды кормовые. Требования к 

качеству.  
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ДЕ- 12. Стандартизация семян и 

посадочного материала Сорто-

вые и посевные показатели каче-

ства семян. Категории семян: 

оригинальные семена (ОС), 

элитные (ЭС), репродукционные 

(РС), репродукционные семена, 

предназначенные для производ-

ства товарной продукции (РСт). 

Требования стандартов к сорто-

вым качествам семян зерновых, 

зернобобовых, кормовых куль-

тур и трав, кукурузы и подсол-

нечника. Категории семенного 

картофеля. Требования к каче-

ству оздоровленного и базис-

ного семенного картофеля. По-

рядок упаковки и маркировки, 

транспортирования и хранения 

семян и посадочного материала. 

Государственный и внутрихо-

зяйственный контроль за посев-

ным качеством семян. Сертифи-

кация семян. 

4 

Стандартизация  

и оценка соот-

ветствия про-

дукции  живот-

новодства. 

ОПК -4 

ПК-19 

ДЕ-8 Основы подтверждения 

соответствия. Основные по-

нятия: подтверждение соот-

ветствия, сертификация, си-

стема сертификации, серти-

фикационные испытания, 

сертификат (декларация) со-

ответствия, аккредитация, 

знаки соответствия, формы и 

схемы подтверждения соот-

ветствия, идентификация 

продукции. Принципы под-

тверждения соответствия. Ор-

ганы по сертификации. 

Формы обязательного под-

тверждения соответствия: 

принятие декларации о соот-

ветствии и обязательная сер-

тификация. 

З-1 

У-1 

В-1 

5 

Управление каче-

ством продукции в 

сельском хозяй-

стве. 

ОПК -4 

ПК-19 

ДЕ – 9 Значение повышения ка-

чества продукции в современ-

ных условиях. Факторы, влияю-

щие на качество сельскохозяй-

ственной продукции. Сущность 

и функциональная схема управ-

ления качеством продукции. 

Этапы развития системного под-

хода в управлении качеством 

продукции. Функции 

З-1 

У-1 

В-1 
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управления качеством продук-

ции. Порядок разработки и внед-

рения комплексной системы 

управления качеством труда и 

продукции. Регистрация и учет 

внедрения системы. Контроль 

функционирования системы. 

Стандарты организаций как ор-

ганизационно-техническая и 

правовая основа управления ка-

чеством продукции в сельскохо-

зяйственном предприятии. Ха-

рактеристика стандартов ИСО 

серии 9000. Петля качества. Мо-

дель системы менеджмента, ос-

нованная на процессном под-

ходе. Общие требования к систе-

мам менеджмента качества. 

Управление качеством пищевой 

продукции на основе принципов 

ХАССП. Сертификация систем 

качества и производств. 

5.2 Разделы дисциплины по видам аудиторной (контактной) работы и 

формы контроля 
№ 

п/п 

№  

Курса 

Наименование раздела учеб-

ной дисциплины (модуля) 

Виды учебной дея-

тельности, включая 

самостоятельную 

работу студентов (в 

часах)* 

Формы  

текущего  

контроля  

успеваемости  

(по неделям  

семестра)** Л ЛР ПЗ 

1 2 3 4 5 6 7 

 

1 

5 

Введение в дисциплину. Нацио-

нальная система стандартизации. 

Краткая история стандартизации, 

и ее роль в процессе производ-

ства и повышения качества про-

дукции. Государственный кон-

троль и надзор. Виды, формы и 

методы Госнадзора. Междуна-

родное сотрудничество ИСО, 

ФАО, «Кодекс Аллиментариус» 

и ВОЗ. 

1 - - Т (1), УО(1) 

 

2 

5 

Понятие о качестве продукции 

сельского хозяйства. Классифи-

кация и номенклатура показате-

лей качества. Методы определе-

ния показателей качества про-

дукции. 

1 1 -  

УО (3) 

 

3 
5 

Сущность и содержание серти-

фикации и идентификации. Ос-

новные задачи. Порядок прове-

дения сертификации продукции. 

1 6 - УО (4) 
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4 
5 

Сертификация продукции жи-

вотноводства и изделий из него 

2 2 - ЗЛР (3), Т (4) 

5 
5 

Управление качеством продук-

ции в сельском хозяйстве 

1 1  Т (5), УО (5) 

Итого 6 10 - - 

5.3. Лабораторные работы 

№ 

п/п 

№  

Курса 

Наименование раздела 

учебной дисциплины 

(модуля) 

Наименование лабораторных ра-

бот 

Всего 

ча-

сов 

1 2 3 4 5 

1 5 

Введение в дисциплину.  Л. р. №1 Изучение стандарта на основ-

ные термины и определения в области 

стандартизации. Структура стандартов 

на продукцию растениеводства. 

– 

2 5 

Понятие о качестве продукции 

сельского хозяйства. Классифика-

ция и номенклатура показателей 

качества. Методы определения по-

казателей качества продукции. 

Л. р. № 2 Современные экспресс методы 

определения качества продукции расте-

ниеводства. 1 

3 5 Сертификация продукции расте-

ниеводства. Особенности расте-

ниеводческой продукции как объ-

екта сертификации. 

Л. р. № 3 Изучение схем подтвержде-

ния соответствия при сертификации 

продукции растениеводства. 

2 

Л. р. № 4 Правила приемки зерна и 

методы отбора проб. 
1 

Л. р. № 5 Определение запаха и цвета 

зерна. Определение зараженности 

зерна вредителями хлебных запасов 

1 

Л. р. № 6 Определение типового со-

става, стекловидности, повреждения 

зерна клопоми-черепашкой. 
2 

 

4 

 

5 

Стандартизация продукции 

животноводства  

Л.р. № 1. Стандартизация и каче-

ственная оценка сырого молока и мо-

лочных продуктов. 

Л.р. №  2.Стандартизация и каче-

ственная оценка мяса как сырья и ма-

териала для мясоперерабатывающих 

предприятий. 

2 

5 5 

Управление качеством продук-

ции в сельском хозяйстве 

ЛР №1. Определение и термины 

управление  качества продукции в 

сельском хозяйстве 

1 

ВСЕГО 10 

 

5.4 Примерная тематика курсовых проектов (работ) 

 

Курсовые проекты (работы) не предусмотрены. 

 

6 Перечень учебно-методического обеспечения для самостоятельной 

работы обучающихся по дисциплине  
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6.1 Виды самостоятельной работы обучающихся 

 

№ 

п/п 

№ 

Курс 

Наименование раздела 

учебной дисциплины 

 (модуля) 

Виды СРС  
Всего 

часов 

1 2 3 4 5 

1 

 

5 Стандартизация, метрология и 

оценка соответствия 

Подготовка  к защите лаборатор-

ных работ. 

17,4 

2 5 Потребительские свойства продук-

ции и показатели безопасности 

Подготовка  к устному опросу. 17,4 

3 5 Стандартизация продукции растени-

еводства 

Подготовка к защите лаборатор-

ных работ. 

17,4 

4 5 Стандартизация продукции живот-

новодства  

Подготовка к защите лаборатор-

ных работ. 

17,4 

5 5 Управление качеством продукции в 

сельском хозяйстве 

Подготовка к тестированию 17,5 

Итого  87,1 

 

6.2 Методические указания (для самостоятельной работы) 

Основы стандартизации и сертификации продукции растениеводства [Элек-

тронный ресурс]: учеб. пособ. для вузов. / Н.М. Майдебура, И.Г. Сулейманова, 

Д.Д. Арсеньев, Т.В. Таран - Ярославль: ЯГСХА, 2003. - 156с. - Режим доступа: 

https://biblio- yaragrovuz.jimdofree.com/электронный-каталог/, требуется авториза-

ция 

7. Фонд оценочных средств для проведения текущей и промежуточ-

ной аттестации обучающихся по дисциплине 

 

Фонд оценочных средств предназначен для контроля и оценки образова-

тельных достижений обучающихся в процессе изучения дисциплины «Стандар-

тизация и сертификация сельскохозяйственной продукции», являющейся этапом 

формирования компетенций ОПК-4, ПК-19. Разделы дисциплины являются под 

этапами формирования компетенций. 

Фонд оценочных средств включает контрольные материалы для проведе-

ния промежуточных аттестаций в форме зачета. 

Промежуточная аттестация по дисциплине «Стандартизация и сертифика-

ция сельскохозяйственной продукции» проводится с целью определения степени 

освоения обучающимся образовательной программы. 

 

 

7.1 Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в 

процессе освоения ОПОП ВО 
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№ 

семестра  

Этапы формирования и проверки уровня сформированности 

компетенций по дисциплинам, практикам в процессе освоения 

ОПОП ВО 

ОПК -4  Способностью к лабораторному анализу образцов почв, растений и продукции рас-

тениеводства 

7 Стандартизация и сертификация продукции растениеводства  

4 Физиология и биохимия растений  

3 Микробиология  

7 Технология производства продукции растениеводства 

7 Технология хранения переработки продукции растениеводства 

ПК- 19. Способностью обосновать способ уборки урожая сельскохозяйственных культур, 

первичной обработки растениеводческой продукции и закладки ее на хранение. 

7 Стандартизация и сертификация продукции растениеводства  

4 Физиология и биохимия растений  

3 Микробиология  

7 Технология производства продукции растениеводства 

7 Технология хранения переработки продукции растениеводства 

 

7.2 Перечень компетенций с указанием этапов их формирования  

в процессе освоения дисциплины 

 № 

раздела 

Наименование контролируе-

мого раздела  дисциплины 

(этапа) 

Код 

контролируе-

мой 

компетенции 

Форма 

оценочных 

средств 

1 2 3 4 

1 
Стандартизация, метрология и оценка 

соответствия 
ОПК -4 

ПК-19 
Подготовка  к защите 

лабораторных работ. 

2 
Потребительские свойства про-

дукции и показатели безопасности 

ОПК -4 

ПК-19 
Подготовка  к устному 

опросу. 

3 
Стандартизация продукции расте-

ниеводства 

ОПК -4 

ПК-19 
Подготовка к защите 

лабораторных работ. 

4 
Стандартизация продукции жи-

вотноводства  

ОПК -4 

ПК-19 
Подготовка к защите 

лабораторных работ. 

5 
Управление качеством продукции 

в сельском хозяйстве 

ОПК -4 

ПК-19 
Подготовка к тестиро-

ванию 
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7.3 Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах их формирования, описа-

ние шкал оценивания 

 
Компетенции 

 

Перечень компо-

нентов компетен-

ции 

Образовательные 

технологии форми-

рования компетен-

ции 

Форма 

 оценоч-

ного сред-

ства 

Соответствие уровней освоения компетенции планируемым 

результатам обучения и критериям их оценивания 

повышенный пороговый 

Код Формулировка Шкалы оценивания 

отлично/ зачтено хорошо/ зачтено удовл./зачтено 

ОПК-

4  

Способностью к ла-

бораторному ана-

лизу образцов почв, 

растений и продук-

ции растениеводства 

Знать: организаци-

онно - методические 

основы стандартиза-

ции и метрологии; 

потребительские 

свойства продукции 

растение водства; 

требования ТР и 

стандартов к без-

опасности и каче-

ству продукции; 

правила оценки со-

ответствия продук-

ции растениевод-

ства; классифика-

цию и сущность ме-

тодов исследований, 

основы государ-

ственного регламен-

тирования в области 

качества и 

Лекции,  

лабораторные 

занятия. 

 

Тесты для 

рубежного 

контроля, 

вопросы к 

зачету 

Знать: Организаци-

онно-методические 

основы стандартиза-

ции. 

Уметь: Оценивать 

качество и безопас-

ность сельскохозяй-

ственной продукции 

с учетом биохимиче-

ских показателей, 

определять ее  при-

годность к реализа-

ции, хранению и пе-

реработке,  система-

тизировать и обоб-

щать информацию по 

вопросам качества 

продукции. 

Владеть: Навыками 

самостоятельного 

Знать: Санитарно-

гигиенические тре-

бования безопасно-

сти продукции, по-

требительские тре-

бования и каче-

ственные характе-

ристики сельскохо-

зяйственной про-

дукции, 

Уметь: Оценивать 

качество и безопас-

ность сельскохозяй-

ственной продук-

ции 

Владеть: Навыками 

самостоятельного 

овладения новыми 

знаниями, исполь-

зуя современные 

Знать: Санитарно-ги-

гиенические требова-

ния безопасности про-

дукции 

Уметь: оценивать ка-

чество и безопасность 

сельскохозяйственной 

продукции. 

Владеть: Навыками 

самостоятельного 

овладения новыми 

знаниями, используя 

современные образо-

вательные техноло-

гии.  
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безопасности расте-

ниевод ческой про-

дукции. 

 Уметь: пользо-

ваться НД по ТР 

стандартизации и 

сертификации на 

продукцию растени-

еводства; оценивать 

качество и без-

опасно сть растение-

водческой продук 

ции с учетом биохи-

мических по казате-

лей, определять ее 

при годность к реа-

лизации, хранению 

и переработке, си-

стематизировать и 

обобщать информа-

цию по вопросам ка-

чества продукции; 

 Владеть: методи-

ками и навыка ми 

оценки качества и 

безопасности про-

дукции растениевод 

ства, навыками 

оформления доку-

ментации, характе-

ризую щей 

овладения новыми 

знаниями, используя 

современные образо-

вательные техноло-

гии; навыками уча-

стия в научных дис-

куссиях. 

Способен: правильно 

оценивать качество и 

безопасность сель-

скохозяйственной 

продукции с учетом 

показателей, а также 

определять ее при-

годность к реализа-

ции. 

образовательные 

технологии. 

Понимать: сани-

тарно-гигиениче-

ские требования 

безопасности про-

дукции, уметь поль-

зоваться норма-

тивно-технической 

документацией. 
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качественные пока-

затели продукции. 

ПК -

19 

Способностью обос-

новать способ 

уборки урожая сель-

скохозяйственных 

культур, первичной 

обработки растение-

водческой продук-

ции и закладки ее на 

хранение 

Знать способы обос-

нования способов 

уборки урожая сель-

скохозяйственных 

культур. 

Уметь пользоваться 

первичной обработ-

кой растениеводче-

ской продукции и 

закладки ее на хра-

нение. 

Владеть способами 

уборки урожая сель-

скохозяйственных 

культур , а также 

первичной обработ-

кой растениеводче-

ской продукции и 

закладки ее на хра-

нение. 

Лекции,  

лабораторные 

занятия. 

 

Тесты для 

рубежного 

контроля, 

вопросы к 

зачету 

Знать основы уборки 

урожая сельскохо-

зяйственных культур 

и их первичную об-

работку. Уметь: 

обосновывать спо-

собы уборки сельско-

хозяйственных куль-

тур, а также закладку 

на хранения. Вла-

деть: методиками 

уборки хранения уро-

жая, а также первич-

ной обработки расте-

ниеводческой про-

дукции. Способен: 

определять способы 

уборки урожая сель-

скохозяйственной 

продукции, и первич-

ной обработки расте-

ниеводческой про-

дукции. 

Знать: сельскохо-

зяйственных куль-

тур и их первичную 

обработку. Уметь: 

обосновывать спо-

собы уборки сель-

скохозяйственных 

культур, а также за-

кладку на хранения. 

Владеть: методи-

ками уборки хране-

ния урожая, а также 

первичной обра-

ботки растениевод-

ческой продукции. 

Понимать: способы 

уборки урожая 

сельскохозяйствен-

ной продукции, а 

также первичной 

обработки растени-

еводческой продук-

ции и закладки ее 

на хранении 

Знать: сельскохозяй-

ственных культур и их 

первичную обработку. 

Уметь: обосновывать 

способы уборки сель-

скохозяйственных 

культур, а также за-

кладку на хранения. 

Владеть: методиками 

уборки хранения уро-

жая, а также первич-

ной обработки расте-

ниеводческой продук-

ции. Понимать: спо-

собы уборки урожая 

сельскохозяйственной 

продукции, а также 

первичной обработки 

растениеводческой 

продукции и закладки 

ее на хранении 
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7.4 Типовые контрольные задания или иные материалы, необходи-

мые для оценки знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, ха-

рактеризующих этапы формирования компетенций в процессе освоения 

образовательной программы 

7.4.1 Типовые задания для проведения текущего контроля и рубеж-

ного тестирования 

Примеры тестовых заданий для проведения текущего контроля и рубеж-

ного тестирования: 

Тест 1 

Укажите федеральный орган исполнительной власти РФ по техническому регулированию. 

а) Ростехрегулирование 

б) Росстандарт 

в) Роспотребнадзор 

г) Россельхознадзор 

Тест 2 

Укажите дату вступления в силу ФЗ РФ «О техническом регулировании».  

а) 1 июля 1992 г. 

б) 1 июля 2003 г. 

в) 27 декабря 2002 г. 

г) 27 декабря 2003 г. 

Тест 3  

Укажите цели принятия технических регламентов. 

а) содействие интеграции Российской Федерации в мировую экономику в качестве равноправного 

партнера 

б) предупреждение действий, вводящих в заблуждение приобретателей 

в) защита жизни или здоровья граждан, имущества физических или юридических лиц, государствен-

ного или муниципального имущества 

г) охрана окружающей среды, жизни или здоровья животных и растений 

Тест 4  

Кто может быть разработчиком проекта технического регламента?  

а) только юридическое лицо 

б) только физическое лицо 

в) любое лицо 

г) Государственная Дума 

Тест 5  

Укажите объекты технических регламентов.  

а) продукция 

б) процессы жизненного цикла продукции 

в) работы 

г) услуги 

Тест 6  

Укажите стратегические цели стандартизации в соответствии с Концепцией развития национальной 

системы стандартизации РФ на период до 2020 года. 

а) установление технических требований к продукции, обеспечивающих безопасность, сохранение здо-

ровья и работоспособность человека  

б) повышение конкурентоспособности отечественной продукции (работ, услуг)  

в) обеспечение безопасности жизни, здоровья и имущества людей, животных, растений, охраны окру-

жающей среды  

г) предупреждение действий, вводящих потребителя в заблуждение 

Тест 7 

Вставьте термин: … – система управления безопасностью пищевых продуктов, которая обеспечивает 

контроль на абсолютно всех этапах пищевой цепочки, в любой точке производственного процесса, а 
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также хранения и реализации продукции, где существует вероятность возникновения опасной ситуа-

ции. 

Тест 8  

Вставьте термин: … – деятельность по установлению правил и характеристик в целях их доброволь-

ного многократного использования. 

Тест 9  

Укажите аббревиатуру категорий международных стандартов.  

а) СТО 

б) ИСО 

в) ГОСТ 

г) МЭК 

Тест 10 

Укажите аббревиатуру национальных российских стандартов. 

а) СТО 

б) ИСО 

в) ГОСТ 

г) ГОСТ Р 

7.4.2 Типовые задания для проведения промежуточной аттестации 

(зачета) 

Компетенция: 

ОПК- 4. Способностью к лабораторному анализу образцов почв, расте-

ний и продукции растениеводства. 

ПК- 19. Способностью обосновать способ уборки урожая сельскохозяй-

ственных культур, первичной обработки растениеводческой продукции и за-

кладки ее на хранение.  

 

Вопросы к зачету: 

1.Стандартизация, метрология и сертификация – инструменты обеспечения ка-

чества сельскохозяйственной продукции.  

2. Задачи стандартизации в сельском хозяйстве.  

3. Понятие стандарт, стандартизация, технические условия. 

 4. Органы и службы стандартизации.  

5. Категории НТД. Национальные стандарты (ГОСТ Р). Технические условия 

(ТУ).  

6. Виды стандартов. Стандарты на продукцию. Общетехнические стандарты.  

7. Порядок разработки и внедрения стандартов.  

8. Эффективность внедрения стандартов в сельском хозяйстве.  

9. Государственный надзор за стандартами и средствами измерения. 

10. Виды, формы и методы госнадзора. 

11. Правовые вопросы стандартизации и качества продукции. Санкции.  

12. Термины и определения основных понятий о качестве с/х продукции (свой-

ство продукции, показатель качества, сохраняемость).  

13. Контроль качества продукции.  

14. Разновидности контроля. 
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15. Методы определения показателей качества продукции (измерительный, ре-

гистрационный, расчетный, органолептический, социологический, экспертный).  

16. Факторы, влияющие на качество продукции (субъективный, объективный).  

17. Характеристика проб (партия, точечная и объединенная пробы, средняя 

проба).  

18. Технические средства для отборки проб зерна (щупы).  

19. Отбор проб зерна из автомобилей. 

20. Отбор проб из насыпи зерна в складах и на площадках.  

21. Отбор проб зерна из мешков. 

22. Отбор средней пробы зерна. 

23. Показатели свежести зерна (цвет, блеск, вкус).  

24. Зараженность зерна вредителями хлебных запасов и методы ее определения.  

25. Характеристика влажности.  

26. Методы определения влажности.  

27. Определение влажности без предварительного подсушивания и с предвари-

тельным подсушиванием.  

28. Определение влажности зерна на влагомерах.  

29. Виды примесей. Зерновая примесь. Определение содержания зерновой и сор-

ной примесей.  

30. Натура зерна.  

31. Показатели качества крупяных культур. Показатели качества риса.  

32. Определение пленчатости. Определение содержания мелких зерен.  

33. Сила пшеницы. 34. Типовой состав зерна пшеницы.  

35. Стекловидность. 

36. Показатели качества масличных культур и требование к ним. Содержание и 

качество масла: число омыления, йодное и кислотное число. Факторы, влияющие 

на количества и качества масла.  

37. Показатели качества картофеля в зависимости от его целевого назначения: 

свежий продовольственный, предназначенный для переработки на продукты пи-

тания, на спирт, на крахмал и патоку, на семенной материал, на продукты пере-

работки. Фракции стандартного, нестандартного картофеля и отход. Факторы, 

влияющие на показатели качества картофеля. Расчеты за картофель. 

38. Крахмал в картофеле – основной технологический показатель, метод его 

определения.  

39. Показатели качества овощей, плодов, ягод и требования к ним.  

40. Факторы, влияющие на показатели качества плодоовощной и ягодной про-

дукции.  

41. Определение сахара, витаминов, кислотности в продуктах.  

42. Требования к качеству сахарной свеклы, как сырью для промышленной пе-

реработки 

43. Основные понятия в области оценки соответствия и сертификации.  

44. Сертификация как процедура подтверждения соответствия: цели подтвер-

ждения соответствия; принципы подтверждения соответствия.  

45. Сравнительная характеристика обязательной сертификации; участники и ор-

ганизация добровольной сертификации. 



31 

 

46. Правила и документы по проведению работ в области сертификации.  

47. Порядок сертификации продукции. 

48. Характеристика знаков соответствия, используемых в практике сертифика-

ции.  

49. Условия ввоза импортируемой продукции, подлежащей обязательному под-

тверждению соответствия.  

50. Особенности сертификации услуг.  

51. Декларирование соответствия: сущность декларирования; отличительные 

признаки (в сравнении с обязательной сертификацией).  

52. Практика декларирования в России и за рубежом (на примере ЕС).  

53. Аккредитация органов сертификации и испытательных лабораторий (цен-

тров).  

54. Государственный контроль и надзор за соблюдением национальных стандар-

тов, правил обязательной сертификации и за сертифицированной продукцией.  

55.Основные понятия и определения в области метрологии. Роль измерений и 

значение метрологии.  

56. Основы технических измерений. Понятие видов и методов измерения.  

57. Характеристика средств измерений. Погрешности измерений. Единая си-

стема обеспечения единства измерений в РФ.  

58. Метрологическое обеспечение и метрологические службы в РФ. Норматив-

ная база метрологии.  

59. Государственный метрологический контроль и надзор.  

60. Калибровка средств измерений.  

61. Порядок поверки средств измерений. Поверочные клейма и свидетельства.  

62. Метрологическое обеспечение сертификации товаров и систем качества.
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7.5 Методические материалы, определяющие процедуры оценива-

ния знаний, умений, навыков, характеризующих этапы формирования 

компетенций 

Контроль освоения дисциплины и оценка знаний, обучающихся на за-

чете производится в соответствии с Положением о проведении текущего кон-

троля успеваемости и промежуточной аттестации обучающихся по образова-

тельным программам высшего образования. 

Тестовые задания 

Критерии оценки знаний обучающихся при проведении тестирова-

ния: 

Оценка «отлично» выставляется при условии правильного ответа обуча-

ющегося не менее чем 85 % тестовых заданий. 

Оценка «хорошо» выставляется при условии правильного ответа обуча-

ющегося не менее чем 70 % тестовых заданий. 

Оценка «удовлетворительно» выставляется при условии правильного 

ответа обучающегося не менее 51 % тестовых заданий. 

Оценка «неудовлетворительно» выставляется при условии правильного 

ответа обучающегося менее чем на 50 % тестовых заданий. 

Критерии оценки знаний обучаемых при проведении опроса (защита 

лабораторной работы).  

Оценка «отлично» выставляется за полный ответ на поставленный во-

прос с включением в содержание ответа лекции, материалов учебников, до-

полнительной литературы без наводящих вопросов.  

Оценка «хорошо» выставляется за полный ответ на поставленный во-

прос в объеме лекции с включением в содержание ответа материалов учебни-

ков с четкими положительными ответами на наводящие вопросы преподава-

теля.  

Оценка «удовлетворительно» выставляется за ответ, в котором озву-

чено более половины требуемого материала, с положительным ответом на 

большую часть наводящих вопросов.  

Оценка «неудовлетворительно» выставляется за ответ, в котором озву-

чено менее половины требуемого материала или не озвучено главное в содер-

жании вопроса с отрицательными ответами на наводящие вопросы или сту-

дент отказался от ответа без предварительного объяснения уважительных при-

чин.  
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Зачет  

Критерии оценки на зачете  

Оценки «зачтено» и «не зачтено» выставляются по дисциплинам, фор-

мой заключительного контроля которых является зачет.  

При этом оценка «зачтено» должна соответствовать параметрам любой 

из положительных оценок («отлично», «хорошо», «удовлетворительно»),  

а «не зачтено» - параметрам оценки «неудовлетворительно».  

Оценка «отлично» выставляется обучающемуся, который обладает все-

сторонними, систематизированными и глубокими знаниями материала про-

граммы дисциплины, умеет свободно выполнять задания, предусмотренные 

программой дисциплины, усвоил основную и ознакомился с дополнительной 

литературой, рекомендованной программой дисциплины. Как правило, оценка 

«отлично» выставляется обучающемуся усвоившему взаимосвязь основных 

положений и понятий дисциплины в их значении для приобретаемой специ-

альности, проявившему творческие способности в понимании, изложении и 

использовании учебного материала, правильно обосновывающему принятые 

решения, владеющему разносторонними навыками и приемами выполнения 

практических работ.  

Оценка «хорошо» выставляется обучающемуся, показавшему полное 

знание материала программы дисциплины, успешно выполняющему преду-

смотренные учебной программой задания, усвоившему материал основной ли-

тературы, рекомендованной учебной программой. Как правило, оценка «хо-

рошо» выставляется обучающемуся, показавшему систематизированный ха-

рактер знаний по дисциплине, способному к самостоятельному пополнению 

знаний в ходе дальнейшей учебной и профессиональной деятельности, пра-

вильно применяющему теоретические положения при решении практических 

вопросов и задач, владеющему необходимыми навыками и приемами выпол-

нения практических работ.  

Оценка «удовлетворительно» выставляется обучающемуся, который 

показал знание основного материала программы дисциплины в объеме, доста-

точном и необходимом для дальнейшей учебы и предстоящей работы по спе-

циальности, справился с выполнением заданий, предусмотренных программой 

дисциплины, знаком с основной литературой, рекомендованной учебной про-

граммой. Как правило, оценка «удовлетворительно» выставляется обучающе-

муся, допустившему погрешности в ответах на зачете или выполнении зада-

ний, но обладающему необходимыми знаниями под руководством преподава-

теля для устранения этих погрешностей, нарушающему последовательность в 
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изложении учебного материала и испытывающему затруднения при выполне-

нии практических работ.  

Оценка «неудовлетворительно» выставляется обучающемуся, не знаю-

щему основной части материала программы дисциплины, допускающему 

принципиальные ошибки в выполнении предусмотренных учебной програм-

мой заданий, неуверенно с большими затруднениями выполняющему практи-

ческие работы. 

8 Перечень основной и дополнительной учебной литературы, необ-

ходимой для освоения дисциплины  

8.1 Основная учебная литература 

№  

п/п 
Наименование 

Используется 

при изучении  

разделов 

КУРС 

Количество 

экземпляров в 

библиотеке 

1. 1.  

Личко Н.М., Стандартизация и серти-

фикация продукции растениеводства 

[Текст]: учеб. для вузов / Н. М. Личко, 

М., Юрайт- Издат, 2004, 596c 

Все разделы 
 

5 
26 

2. 2 

Рензяева Т.В. Основы технического ре-

гулирования качества пищевой продук-

ции. Стандартизация, метрология, 

оценка соответствия (ЭБС Издательство 

«Лань») [Электронный ресурс]: учебное 

пособие / Т.В. Рензяева. – СПб. : Лань, 

2020. - 360 с. – Режим доступа: 

https://e.lanbook.com/book/130191 (дата 

обращения: 12.06.2020 ) 

Все разделы 5 
Электронный 

ресурс 

3. 3.  

Мельникова Л.Э. Стандартизация 

и подтверждение соответствия 

сельскохозяйственной продукции 

[Электронный ресурс]: учебно-ме-

тодическое пособие для обучаю-

щихся по направлению подго-

товки 35.03.07 Технология произ-

водства и переработки сельскохо-

зяйственной продукции / Мельни-

кова Л.Э., Горнич Е.А., Т.К. Тима-

кова. – Ярославль: ФГБОУ ВО 

Ярославская ГСХА, 2020. – 226с. - 

Режим доступа: https//biblio-

yaragrovus.jimdo.com/электронный 

-каталог, требуется авторизация. 

Все разделы 
 

5 

Электронный 

ресурс 

 

https://e.lanbook.com/book/130191
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8.2 Дополнительная учебная литература 

№ 

п/п 

Наименование, автор(ы), год и место 

издания 

Используется 

при изучении 

разделов 

Курс 
Кол-во эк-

земп. в биб-ке 

1 2 3 4 5 

1 

Стандартизация, технология перера-

ботки и хранения продукции животно-

водства (ЭБС Издательство «Лань») 

[Электронный ресурс]: учеб. пособие / 

Г.С. Шарафутдинов [и др.] Лань, 2020. - 

624 с. - Режим доступа:  

https://e.lanbook.com/book/130579 (дата 

обращения:  12.06.2020) 

Все разделы 

 

 

5 

Электрон-

ный ресурс 

2 

Основы стандартизации и сертифика-

ции продукции растениеводства 

[Текст]: учеб. пособ. для вузов / Н.М. 

Майдебура, И.Г. Сулейманова, Д.Д. Ар-

сеньев, Т.В. Таран, Ярославль, ЯГСХА, 

2003, 156c 

Все разделы 5 
56 
 

3 

Основы стандартизации и сертификации 

продукции растениеводства [Электронный 

ресурс]: учеб. пособ. для вузов. / Н.М. 

Майдебура, И.Г. Сулейманова, Д.Д. Арсе-

ньев, Т.В. Таран - Ярославль: ЯГСХА, 2003. 

- 156с. - Режим доступа: https://biblio-

yaragrovuz.jimdofree.com/электронный-ка-

талог/, требуется авторизация. 

Все разделы 5 
Электрон-

ный ресурс 

Доступ обучающихся к электронным ресурсам (ЭР) библиотеки ФГБОУ 

ВО Ярославская ГСХА осуществляется посредством электронной информаци-

онной образовательной среды академии и сайта по логину и паролю 

(https://biblio-yaragrovuz.jimdo.com/электронный-каталог). 

9 Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети  

«Интернет» 

 

9.1 Перечень электронно-библиотечных систем 

№ 

п/п 
Наименование Тематика Режим доступа 

1 Электронно-

библиотечная 

система изда-

тельства «Лань» 

Универсальная 
https://e.lanbook.com/ 

 

2 Электронно-

библиотечная 

система «Ру-

конт» 

Универсальная 
http://rucont.ru/ 

 

https://e.lanbook.com/book/130579
https://biblio-yaragrovuz.jimdofree.com/электронный-каталог/
https://biblio-yaragrovuz.jimdofree.com/электронный-каталог/
https://biblio-yaragrovuz.jimdofree.com/электронный-каталог/
https://biblio-yaragrovuz.jimdo.com/%D1%8D%D0%BB%D0%B5%D0%BA%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BD%D0%BD%D1%8B%D0%B9-%D0%BA%D0%B0%D1%82%D0%B0%D0%BB%D0%BE%D0%B3
https://e.lanbook.com/
http://rucont.ru/
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3 Научная элек-

тронная биб-

лиотека eLI-

BRARY.RU 

Универсальная http://elibrary.ru/ 

4 База данных 

AGRIS 
Специализирован-

ная 
http://ebs.rgazu.ru/ 

 

5 Электронная 

библиотека 

Ярославской 

ГСХА 

Универсальная https://biblio-

yaragrovus.jimdo.com/электронный-

каталог 

Индивидуальный неограниченный 

доступ из любой точки, в которой 

имеется доступ к сети Интернет, 

после авторизации. 

 

9.2 Перечень рекомендуемых интернет-сайтов по дисциплине 

1. Министерство образования и науки Российской Федерации [Элек-

тронный ресурс]. – Режим доступа. – https://minobrnauki.gov.ru/, свободный. – 

Загл. с экрана. – Яз. рус. 

2. Федеральный портал «Российское образование» [Электронный ре-

сурс]. – Режим доступа. – http://www.edu.ru, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. 

рус. 

3. Информационная система «Единое окно доступа к образовательным 

ресурсам» [Электронный ресурс]. – Режим доступа. – http://window.edu.ru, сво-

бодный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

4. Федеральный центр информационно-образовательных ресурсов 

[Электронный ре-сурс]. – Режим доступа. – http://fcior.edu.ru, свободный. – 

Загл. с экрана. – Яз. рус. 

5. Министерство сельского хозяйства РФ [Электронный ресурс]. – Ре-

жим доступа. – http://mcx.ru/, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

6. Научная электронная библиотека eLIBRARY.RU [Электронный ре-

сурс]. – Режим доступа. – http://elibrary.ru/ , свободный. – Загл. с экрана. – Яз. 

рус. 

7. Сельскохозяйственная электронная библиотека знаний [Электронный 

ресурс]. – Режим доступа: http://www.cnshb.ru/akdil/ , свободный. – Загл. с 

экрана. – Яз. рус. 

http://elibrary.ru/
http://ebs.rgazu.ru/
https://biblio-yaragrovus.jimdo.com/электронный-каталог
https://biblio-yaragrovus.jimdo.com/электронный-каталог
https://biblio-yaragrovus.jimdo.com/электронный-каталог
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8. Центральная научная сельскохозяйственная библиотека Россельхоза-

каде-мии [Электронный ресурс]. – Режим доступа: http://www.cnshb.ru/ , сво-

бодный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

9. Информационно-справочный портал. Проект Российской государ-

ственной библиотеки для молодежи [Электронный ресурс]. – Режим доступа: 

www.library.ru , свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

10 Методические указания для обучающихся по освоению дисци-

плины 

Вид учебных занятий Организация деятельности обучающегося 

Лекция Написание конспекта лекций: кратко, схематично, последова-

тельно фиксировать основные положения, выводы, формулировки, 

обобщения; помечать важные мысли, выделять ключевые слова, 

термины. Обозначить вопросы, термины, материал, который вызы-

вает трудности, пометить и попытаться найти ответ в рекомендуе-

мой литературе. Если самостоятельно не удается разобраться в ма-

териале, необходимо сформулировать вопрос и задать преподава-

телю на консультации, на практическом занятии. 

Лабораторные занятие 

Средство оценки умения применять полученные теоретические 

знания в практической ситуации. Задание должно быть направлено 

на оценивание тех компетенций, которые подлежат освоению в 

данной дисциплине, должна содержать четкую инструкцию. 
Подготовка к зачету Работа с дополнительной литературой, ресурсами сети Интернет. 

 

11 Перечень информационных технологий, используемых при осу-

ществлении образовательного процесса по дисциплине, включая пере-

чень программного обеспечения и информационных справочных систем 

Информационные технологии, используемые при осуществлении обра-

зовательного процесса по дисциплине позволяют: обеспечить взаимодействие 

между участниками образовательного процесса, в том числе синхронное и 

(или) асинхронное взаимодействие посредством сети «Интернет»; фиксиро-

вать ход образовательного процесса, результатов промежуточной аттестации 

по дисциплине и результатов освоения образовательной программы; органи-

зовать процесс образования путем визуализации изучаемой информации по-

средством использования презентаций, учебных фильмов; контролировать ре-

зультаты обучения на основе компьютерного тестирования. 
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11.1 Перечень лицензионного программного обеспечения  

учебного процесса 

 

№ Наименование Тематика 

1  Microsoft Windows  Операционная система  

2  Libre Office Пакет офисных приложений  

 

11.2 Перечень профессиональных баз данных и информационных 

справочных систем  

№ 

п/п 
Наименование Тематика Электронный адрес 

1. 
Справочно-правовая си-

стема «КонсультантПлюс» 
Универсальная 

http://www.consultant.ru 

Доступ с компьютеров элек-

тронного читального зала биб-

лиотеки Ярославской ГСХА. 

2. 

 Информационно-правовой 

портал «Гарант» 

 

Универсальная 

https://www.garant.ru/ 

Доступ с компьютеров элек-

тронного читального зала биб-

лиотеки Ярославской ГСХА. 

3. 
База данных Polpred.com 

Обзор СМИ 
Универсальная 

https://polpred.com/ 

Локальная сеть Ярославской 

ГСХА / индивидуальный не-

ограниченный доступ из любой 

точки, в которой имеется доступ 

к сети Интернет по логину и па-

ролю. 

4. 

Реферативная и наукомет-

рическая база данных Web 

of Science 

Универсальная 
http://webofscience.com 

Доступ с IP-адреса академии. 
 

5. 

Реферативно-библиографи-

ческая и наукометрическая 

база данных Scopus 

Универсальная 

https://www.scopus.com/  

Доступ с IP-адреса академии. 

 
 

6. 

Базы данных издательства 

SpringerNature 

 

Универсальная 

https://www.springernature.com/ До-

ступ с IP-адреса академии. 

 
 
   

7. 
Национальная электронная 

библиотека (НЭБ) 
Универсальная 

https://нэб.рф/ 

К произведениям, перешедшим 

в общественное достояние до-

ступ свободный.  

К произведениям, охраняемым 

авторским правом доступ с ком-

пьютеров электронного читаль-

ного зала библиотеки Ярослав-

ской ГСХА. 

http://www.consultant.ru/
https://www.garant.ru/
https://polpred.com/
http://webofscience.com/
https://www.scopus.com/
https://www.springernature.com/
https://нэб.рф/
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8. База данных AGRIS 
Специализирован-

ная 

http://agris.fao.org/agris-

search/index.do 

Доступ свободный 

9. 

Информационно-справоч-

ная система «Сельскохозяй-

ственная электронная биб-

лиотека знаний» (СЭБиЗ) 

Специализирован-

ная 
http://www.cnshb.ru/AKDiL/ 

Доступ свободный. 

 

12 Материально-техническое обеспечение обучения по дисциплине 

По всем видам учебной деятельности в рамках дисциплины «Стандарти-

зация и сертификация сельскохозяйственной продукции» используются спе-

циальные помещения – учебные аудитории для проведения занятий лекцион-

ного типа, занятий семинарского типа, групповых и индивидуальных консуль-

таций, текущего контроля и промежуточной аттестации, а также помещения 

для самостоятельной работы и помещения для хранения и профилактического 

обслуживания учебного оборудования. 

Специальные помещения укомплектованы специализированной мебе-

лью (учебная доска, учебная мебель) и техническими средствами обучения, 

служащими для представления учебной информации большой аудитории. 

Для проведения занятий лекционного типа предлагаются наборы демон-

страционного оборудования и учебно-наглядных пособий, обеспечивающие 

тематические иллюстрации, соответствующие рабочей учебной программе 

дисциплины. 

12.1 Планируемые помещения для проведения всех видов учебной 

деятельности 

№ 

п/п 

Наименование учебных 

предметов, курсов, дисци-

плин (модулей), практики, 

иных видов учебной дея-

тельности, предусмотрен-

ных учебным планом об-

разовательной программы 

Наименование помеще-

ний для проведения всех 

видов учебной деятель-

ности, предусмотренной 

учебным планом, в том 

числе помещения для са-

мостоятельной работы, с 

указанием перечня ос-

новного оборудования, 

учебно-наглядных посо-

бий и используемого про-

граммного обеспечения 

Адрес (местоположе-

ние) помещений для 

проведения всех ви-

дов учебной деятель-

ности, предусмотрен-

ной учебным планом 

(в случае реализации 

образовательной про-

граммы в сетевой 

форме дополнительно 

указывается наимено-

вание организации, с 

которой заключен до-

говор) 

1 Стандартизация и серти-

фикация сельскохозяй-

ственной продукции 

Помещение № 168, по-

садочных мест 124, 

учебная аудитория для 

проведения занятий 

лекционного типа:  

150042, Ярослав-

ская обл.,  

г. Ярославль, Тута-

евское шоссе, 58 

http://agris.fao.org/agris-search/index.do
http://agris.fao.org/agris-search/index.do
http://www.cnshb.ru/AKDiL/


40 

 

специализированная 

мебель – учебная доска, 

учебная мебель;  

технические средства 

обучения, наборы де-

монстрационного обо-

рудования и учебно-

наглядных пособий - 

компьютер 

Е6300/2Gb/160Gb/AOC 

- 1 шт., мультимедиа-

проектор BenQ SP920P, 

акустическая система  

Microlab H 600, проек-

ционный экран с элек-

троприводом 

ClassicLyra 366*274; 
программное обеспече-
ние - Microsoft Windows, 
Microsoft Office 

2 Стандартизация и серти-

фикация сельскохозяй-

ственной продукции 

Помещение № 211, по-

садочных мест 36, учеб-

ная аудитория для про-

ведения занятий лекци-

онного, семинарского 

типа (практических за-

нятий, лабораторных 

работ), групповых и ин-

дивидуальных консуль-

таций, курсового про-

ектирования (выполне-

ния курсовых работ), 

текущего контроля и 

промежуточной атте-

стации:  

специализированная 

мебель – учебная доска, 

учебная мебель;  

технические средства 

обучения, наборы де-

монстрационного обо-

рудования и учебно-

наглядных пособий - 

компьютер в комплекте 

- 1 шт.; мультимедиа-

проектор Acer Р7280 - 1 

шт.; проекционный 

экран DINON Manual 

настенный - 1 шт., аку-

стическая система - 

1шт.; 

150042, Ярослав-

ская обл.,  

г. Ярославль, Тута-

евское шоссе, 58 



41 

 

программное обеспече-

ние - Microsoft Win-

dows, Microsoft Office 

3 Стандартизация и серти-

фикация сельскохозяй-

ственной продукции 

Помещение № 109, по-

садочных мест 12, по-

мещение для самостоя-

тельной работы: 

специализированная 

мебель – учебная ме-

бель; 

технические средства 

обучения – компью-

теры персональные – 12 

шт. с лицензионным 

программным обеспе-

чением, выходом в сеть 

«Интернет» и локаль-

ную сеть, доступом к 

информационным ре-

сурсам, электронной 

информационно-обра-

зовательной среде 

ФГБОУ ВО Ярослав-

ская ГСХА, к базам 

данных и информаци-

онно-справочным си-

стемам; кондиционер – 

1 шт.; 

программное обеспече-

ние – Microsoft 

Windows, Microsoft Of-

fice, специализирован-

ное лицензионное и 

свободно распростра-

няемое программное 

обеспечение, преду-

смотренное в рабочей 

программе дисци-

плины. 

150052, Ярослав-

ская обл.,                 

г. Ярославль, ул. Е. 

Колесовой, 70 

 Стандартизация и серти-

фикация сельскохозяй-

ственной продукции 

Помещение № 318, по-

садочных мест 12, по-

мещение для самостоя-

тельной работы: 

специализированная 

мебель – учебная ме-

бель; 

технические средства 

обучения – компью-

теры персональные – 12 

шт. с лицензионным 

150042, Ярослав-

ская обл.,  

г. Ярославль, Тута-

евское шоссе, 58 
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программным обеспе-

чением, выходом в сеть 

«Интернет» и локаль-

ную сеть, доступом к 

информационным ре-

сурсам, электронной 

информационно-обра-

зовательной среде 

ФГБОУ ВО Ярослав-

ская ГСХА, к базам 

данных и информаци-

онно-справочным си-

стемам, копир-принтер 

– 1 шт.; кондиционер – 

1 шт.; 

программное обеспече-

ние – Microsoft 

Windows, Microsoft Of-

fice, специализирован-

ное лицензионное и 

свободно распростра-

няемое программное 

обеспечение, преду-

смотренное в рабочей 

программе дисциплины 

4 Стандартизация и серти-

фикация сельскохозяй-

ственной продукции 

Помещение № 341, по-

садочных мест 6, поме-

щение для самостоя-

тельной работы: 

специализированная 

мебель – учебная ме-

бель; 

технические средства 

обучения – компью-

теры персональные – 6 

шт. с лицензионным 

программным обеспе-

чением, выходом в сеть 

«Интернет» и локаль-

ную сеть, доступом к 

информационным ре-

сурсам, электронной 

информационно-обра-

зовательной среде 

ФГБОУ ВО Ярослав-

ская ГСХА, к базам 

данных и информаци-

онно-справочным си-

стемам, копир-принтер 

150042, Ярослав-

ская обл.,  

г. Ярославль, Тута-

евское шоссе, 58 
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– 1 шт.; кондиционер – 

1 шт.; 

программное обеспече-

ние – Microsoft 

Windows, Microsoft Of-

fice, специализирован-

ное лицензионное и 

свободно распростра-

няемое программное 

обеспечение, преду-

смотренное в рабочей 

программе дисциплины 

5 Помещения для хране-

ния и профилактиче-

ского обслуживания 

учебного оборудования 

 

Помещение № 236, 312 

помещение для хране-

ния и профилактиче-

ского обслуживания 

учебного оборудова-

ния:  

специализированная 

мебель; стеллажи для 

хранения учебного обо-

рудования;  компьютер 

с лицензионным про-

граммным обеспече-

нием, выходом в Ин-

тернет и локальную 

сеть, доступом к ин-

формационным ресур-

сам, электронной ин-

формационно-образо-

вательной среде акаде-

мии, к базам данных и 

информационно-спра-

вочным системам; 

наушники; ска-

нер/принтер; специаль-

ный инструмент и ин-

вентарь для обслужива-

ния учебного оборудо-

вания 

150042, Ярославская 

обл.,                  г. Яро-

славль, Тутаевское 

шоссе, д. 58 

 

13. Перечень образовательных технологий, используемых при осу-

ществлении образовательного процесса по дисциплине 

Объем контактных занятий всего 17,1 часов, в т.ч. Л  6  часов, ЛР  10 ча-

сов, ПЗ нет часов.  

 

Интерактивных занятий – 30 % от объема аудиторных занятий. 
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№ 

п/п 

 

№ 

КУРС 

Виды учебной 

работы 

 

Образовательные 

технологии 

Особенности 

проведения заня-

тий 

(индивидуальные/ 

групповые) 

1. 5 Лекционные занятия Лекция – визуализация, 

лекция-беседа, видео-лекция 

групповые 

2. 5 Лабораторные занятия - групповые 

 

Примеры интерактивных форм и методов проведения занятий: 

13.1.1 На лекции-визуализации учебная информация представляется по 

возможности в наиболее удобной для восприятия студентами форме (в виде 

презентации посредством программы MS PowerPoint; информация в презента-

ционном материале представляется в виде блок-схем, графиков, таблиц и дру-

гих наглядных образов). По окончании лекции проводится блицанализ каче-

ства усвоения материала. По итогам анализа вносятся коррективы в методику 

визуального представления информации (приветствуются критические от-

зывы студентов по поводу качества визуализации учебно-информационного 

материала). 

13.1.2 На проблемной лекции перед студентами ставится некоторая про-

блема (или ряд проблем), которую в форме диалога преподаватель решает сов-

местно со студентами. Проблемная лекция направлена на разрушение стерео-

типных клише и учит студентов мыслить нестандартно. 

13.1.3 В начале лекции-дискуссии перед студентами ставится некоторая 

задача, которую необходимо разрешить в процессе ее дискуссионного обсуж-

дения. Роль преподавателя сводится к роли ведущего дискуссионного обсуж-

дения. Кроме того, преподаватель контролирует и периодически направляет 

дискуссию в нужное русло. При защите лабораторных работ также использу-

ется метод дискуссионного обсуждения, направленный на решение возникшей 

проблемы. 

14. Организация образовательного процесса  

для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья 

Обучение по дисциплине «Стандартизация и сертификация сельскохозяй-

ственной продукции» лиц относящихся к категории инвалидов и лиц с огра-

ниченными возможностями здоровья осуществляется с учетом особенностей 

психофизического развития, индивидуальных возможностей и состояния здо-

ровья таких обучающихся. 

В случае возникновения необходимости обучения лиц с ограниченными 

возможностями здоровья в вузе предусматривается создание специальных 

условий, включающих в себя использование специальных образовательных 

программ, методов воспитания, дидактических материалов, специальных 
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технических средств обучения коллективного и индивидуального пользова-

ния, предоставление услуг ассистента (помощника), оказывающего обучаю-

щимся необходимую техническую помощь, проведение групповых и индиви-

дуальных коррекционных занятий, обеспечение доступа в здания вуза и дру-

гие условия, без которых невозможно или затруднено освоение образователь-

ных программ обучающимися с ограниченными возможностями здоровья.  

При получении высшего образования обучающимся с ограниченными 

возможностями здоровья предоставляются бесплатно учебная литература, при 

необходимости – услуги сурдопереводчиков и тифлосурдопереводчиков. С 

учетом особых потребностей обучающимся с ограниченными возможностями 

здоровья обеспечивается предоставление учебных, лекционных материалов в 

электронном виде. 
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Дисциплина «Стандартизация и сертификация сельскохозяйственной про-

дукции» 

 

В результате изучения дисциплины обучающиеся должны: 

Знать: Санитарно-гигиенические требования безопасности продукции, 

потребительские требования и качественные характеристики сельскохозяй-

ственной продукции, правила оценки соответствия продовольственного сель-

скохозяйственного сырья  и пищевых продуктов, классификацию и сущность 

методов исследований. 

Уметь: Оценивать качество и безопасность сельскохозяйственной про-

дукции с учетом биохимических показателей, определять ее  пригодность к 

реализации, хранению и переработке,  систематизировать и обобщать инфор-

мацию по вопросам качества продукции 

Владеть: Навыками самостоятельного овладения новыми знаниями, ис-

пользуя современные образовательные технологии; навыками участия в науч-

ных дискуссиях. 

 

Программой дисциплины предусмотрены следующие виды учебной ра-

боты: 

Вид учебных занятий и самостоятельная работа 

Объем дисциплины, 

час. 

Всего 
Курс 

5 

Контактная работа обучающихся с преподавателем, в том 

числе: 
17,1 17,1 

Лекции (Л) 6 6 

Практические занятия (ПЗ), Семинары (С) - - 

Лабораторные работы (ЛР) 10 10 

Самостоятельная работа обучающихся (СР), в том числе: 87,1 87,1 

Курсовой проект (работа) 
КП – – 

КР – – 

Другие виды СР:   

Расчетно-графические работы (РГР) – – 

Реферат (Реф) – – 

Контрольная работа студента заочной формы обучения – – 

Контроль 3,8 3,8 

Вид промежуточной аттестации 

(зачет (3), зачет с оценкой (30), экзамен (Э), защита КП (КР) 
З З 

Общая трудоемкость 
часов 108 108 

зачетных единиц 3 3 

 

 

 
 


