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1. Цель и задачи освоения дисциплины 

 

Цель дисциплины: освоения дисциплины «Стандартизация и сертификация 

продукции растениеводства» формирование представлений, знаний, умений в обла-

сти стандартизации, сертификации, потребительских свойств продукции растение-

водства, нормирования качества. 

 

Задачи дисциплины:  

 

− изучение организационно-методических основ стандартизации, сертификации; 

 − изучение государственной системы стандартизации и сертификации; 

 − изучение качественных характеристик продукции растениеводства; 

 − изучение правил сертификации продовольственного сырья и пищевых продуктов, 

в том числе плодов, овощей и продуктов их переработки. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



2 Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных с планируемыми результатами освоения 

образовательной программы 
№ 

 п/п 

Номер/индекс 

компетенции 
Содержание компетен-

ции (или ее части) 

В результате изучения учебной дисциплины обучающиеся должны: 

Знать Уметь Владеть 

 

 

1 

ОПК -4 
способностью распозна-

вать по морфологическим 

признакам наиболее рас-

пространенные в регионах 

дикорастущие растения и 

сельскохозяйственные 

культуры, оценивать их 

физиологическое состоя-

ние, адаптационный по-

тенциал и определять фак-

торы улучшения роста, 

развития и качества про-

дукции 

З- 1 способы распознания  по 

морфологическим признакам 

дикорастущих растений сель-

скохозяйственной продукции 

У -1 пользоваться норма-
тивными документами 
по техническому регули-
рованию стандартизации 
и сертификации на про-
дукцию растениеводства;  
У- 2 оценивать качество 
и безопасность растение-
водческой продукции с 
учетом биохимических 
показателей, определять 
ее пригодность к реали-
зации, хранению и пере-
работке, систематизиро-
вать и обобщать инфор-
мацию по вопросам каче-
ства продукции.  

В- 1. Владеть  методиками 

и навыками оценки каче-

ства и безопасности про-

дукции растениеводства. 

 В- 2 владеть навыками 

оформления документации, 

характеризующей каче-

ственные показатели про-

дукции. 

2 
ПК-19 

Способностью обосновать 

способ уборки урожая 

сельскохозяйственных 

культур, первичной обра-

ботки растениеводческой 

продукции и закладки ее 

на хранение 

З-2 Основные принципы, спо-

собы и методы очистки, 

сушки зерна и семян полевых 

культур, учета и списания (в 

случае необходимости) храня-

щихся зерновых фондов; 

 З-3 Основные принципы, спо-

собы и методы подготовки 

сочной продукции к хране-

нию. 

У-3 Организовать про-
цесс приемки, очистки, 
сушки зерна и семян по-
левых культур, провести 
учет и списание (в слу-
чае необходимости) хра-
нящихся зерновых фон-
дов; 
 У-4 Организовать подго-
товку к хранению соч-
ную продукцию; подго-
товить хранилище к при-
ему нового урожая; опре-
делить режимы актив-
ного вентилирования 
(АВ) для каждой храня-
щейся культуры, темпе-
ратуру и влажность воз-
духа 

3-4 Навыками подготовки 

хранилища к приему нового 

урожая и закладки продук-

ции на хранение с наимень-

шими потерями, а также 

требованиям научно-техни-

ческой документацией. 



3 Место дисциплины в структуре образовательной программы 

 

 Дисциплина «Стандартизация и сертификация продукции растениеводства» 

является дисциплиной Блока 1 вариативной части дисциплины по выбору 

Б1.В.ДВ.05.01  по направлению подготовки 35.03.04  «Агрономия», направленность 

(профиль) «Агрономия. 

 

4. Объем дисциплины в зачетных единицах с указанием количества ака-

демических часов, выделенных на контактную работу обучающихся с препода-

вателем (по видам учебных занятий) и на самостоятельную работу обучаю-

щихся 

 

Вид учебных занятий и самостоятельная работа 

Объем дисциплины, 

час. 

Всего 
КУРС 

5 

Контактная работа обучающихся с преподавателем, в том 

числе: 
17,1 17,1 

Лекции (Л) 6 6 

Практические занятия (ПЗ), Семинары (С) - - 

Лабораторные работы (ЛР) 10 10 

Самостоятельная работа обучающихся (СР), в том числе: 87,1 87,1 

Курсовой проект (работа) 
КР - - 

КП - - 

Другие виды СР: - - 

Расчетно-графические работы (РГР) - - 

Реферат (Реф) - - 

Контрольная работа студента заочной формы обучения - - 

Подготовка к устному опросу  - - 

Подготовка к тестированию - - 

Подготовка к защите лабораторных работ - - 

Подготовка к аудиторным контрольным работам - - 

Контроль 3,8 3,8 

Вид промежуточной аттестации  

 (зачет (3), зачет с оценкой (30), экзамен (Э), защита 

КР (КП)) 

З З 

Общая трудоемкость 
часов 108 108 

зачетных единиц 3 3 
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5 Содержание дисциплины, структурированное по темам (разделам) с 

указанием отведенного на них количества академических часов  

и видов учебных занятий 

5.1 Содержание разделов дисциплины 
№  

п/п 

Наименование 

раздела учебной 

дисциплины 

 

Формируемые 

 компетенции 

Содержание раздела 

в дидактических единицах 

В результате 

изучения  дис-

циплины 

обучающиеся: 

1 2 3 4 5 

1 Введение в дисци-

плину 

ОПК-4 

ПК-19 

ДЕ – 1 Основы технического ре-

гулирования в Российской Феде-

рации (РФ). Технические регла-

менты (ТР) и их характеристика. 

Стандартизация как основа нор-

мирования качества продукции 

растениеводства. Роль стандар-

тизации, метрологии и сертифи-

кации в повышении качества 

продукции растениеводства и 

продуктов ее переработки. Крат-

кий исторический обзор разви-

тия стандартизации, метрологии 

и сертификации продукции в 

нашей стране. 

 ДЕ – 2 Общая характеристика 

системы технического регулиро-

вания и стандартизации в Рос-

сийской Федерации. Органы и 

службы стандартизации РФ. 

Функции Росстандарта. Службы 

стандартизации на государствен-

ном, отраслевом уровнях и на 

уровне предприятий. Научно - 

исследовательские институты 

Росстандарта, технические коми-

теты (ТК) по стандартизации, 

центры по стандартизации и 

метрологии (ЦСМ). Их задачи, 

права и обязанности.  

ДЕ -3 Документы по стандарти-

зации: документы национальной 

системы стандартизации, обще-

российские классификаторы, 

стандарты организаций, в том 

числе технические условия, 

своды правил, правила по стан-

дартизации, рекомендации по 

стандартизации. Виды стандар-

тов, основополагающие, стан-

дарты на продукцию (услуги), 

стандарты на работы (процессы), 

стандарты на методы контроля. 

З-1, 

У- 2. 
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Объекты стандартизации по ка-

тегориям и видам стандартов.  

ДЕ - 4 Порядок разработки стан-

дартов, стадии разработки. Ин-

формационное обеспечение 

национальной системы стандар-

тизации 

2 Государственный 

контроль и надзор. 

Виды, формы и ме-

тоды Госнадзора. 

Международное 

сотрудничество 

ИСО, ФАО, «Ко-

декс Аллимента-

риус» и ВОЗ. 

ОПК-4 

ПК-19 

ДЕ-5 Государственный кон-

троль и надзор за соблюдением 

требований ТР. Цель, задачи, 

функции Госнадзора. Межго-

сударственная система стан-

дартизации (МГСС). Межгосу-

дарственный совет по стандар-

тизации, метрологии, сертифи-

кации (МГС). Задачи Совета. 

Рабочие органы МГС. Порядок 

разработки и применение меж-

государственный стандартов. 

Международная и региональ-

ная стандартизация.  

ДЕ - 6 Значение международ-

ного сотрудничества в области 

стандартизации, метрологии и 

управления качеством для раз-

вития научно – технических и 

экономических связей России 

и стран СНГ с зарубежными 

странами. Международные ор-

ганизации по стандартизации, 

метрологии и качеству продук-

ции. Задачи и структура Меж-

дународной организации по 

стандартизации (ИСО). Уча-

стие России и стран СНГ в ра-

боте ИСО. Деятельность ТК- 

34 (сельскохозяйственные пи-

щевые продукты). Применение 

стандартов ИСО в сельском 

хозяйстве. Региональные орга-

низации по стандартизации. 

Европейская организация по 

контролю качества (ЕОК). Ев-

ропейская экономическая ко-

миссия ООН (ЕЭК ООН). Ев-

ропейское экономическое со-

общество (ЕЭС) и др. 

З 1, 

В-2, 

У-2. 

3 Понятие о качестве 

продукции сель-

ского хозяйства. 

Классификация и 

номенклатура по-

казателей качества. 

Методы 

ОПК-4 

ПК-19 

ДЕ – 7 Контроль качества про-

дукции в сельском хозяйстве. 

Термины и определения по ка-

честву сельскохозяйственной 

продукции, применяемые в 

стандартах. Квалиметрия – 

наука об измерения качества 

З 1, 

В-2, 

У-2. 
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определения пока-

зателей качества 

продукции. Поня-

тие о качестве про-

дукции сельского 

хозяйства. Класси-

фикация и номен-

клатура показате-

лей качества. Ме-

тоды определения 

показателей каче-

ства продукции. 

продукции. Номенклатура по-

казателей качества продукции: 

назначение, долговечности, 

транспортабельности, сани-

тарно – гигиенические, эконо-

мические. Комплексные пока-

затели качества. Контроль ка-

чества продукции. Разновидно-

сти контроля: производствен-

ный, эксплуатационный, вход-

ной, операционный приемоч-

ный. Инспекционный. Методы 

оценки качества сельскохозяй-

ственной продукции: экспери-

ментальный, расчетный, орга-

нолептический, социологиче-

ский, экспертный. 

4 Сущность и содер-

жание сертифика-

ции и идентифика-

ции. Основные за-

дачи. 

ОПК-4 

ПК-19 

ДЕ-8 Основы подтверждения 

соответствия. Основные поня-

тия: подтверждение соответ-

ствия, и идентификации. Ос-

новные задачи. сертификация, 

система сертификации, серти-

фикационные испытания, сер-

тификат (декларация) соответ-

ствия, аккредитация, знаки со-

ответствия, формы и схемы 

подтверждения соответствия, 

идентификация продукции. 

Принципы подтверждения со-

ответствия. Органы по серти-

фикации. Формы обязатель-

ного подтверждения соответ-

ствия: принятие декларации о 

соответствии и обязательная 

сертификация. 

З 1, 

В-2, 

У-2. 

5 Порядок проведе-

ния сертификации 

продукции. 

ОПК-4 

ПК-19 

ДЕ - 9 Правила проведения 

сертификации пищевых про-

дуктов и продовольственного 

сырья. Особенности сертифи-

кации скоропортящейся про-

дукции. Структура системы 

сертификации пищевой про-

дукции. Порядок проведения 

обязательной сертификации. 

Правовые основы стандартиза-

ции и сертификации. Ответ-

ственность за нарушение пра-

вил обязательной сертифика-

ции. 

З 1, 

В-2, 

У-2. 

6 Сертификация про-

дукции растение-

водства. Особенно-

сти 

ОПК-4 

ПК-19 

ДЕ – 10 Биологическая и энер-

гетическая ценность. Потреби-

тельские требования. Техноло-

гические требования. 

З 1, 

В-2, 

У-2. 
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растениеводческой 

продукции как объ-

екта сертификации. 

Особенности стандартизации 

растениеводческой продукции. 

Показатели качества, стандар-

тизация и сертификация злако-

вых, зернобобовых и маслич-

ных культур. Классификация 

зерновых культур. Показатели 

качества зерна. Органолептиче-

ские, физические, химические, 

технологические показатели 

зерна. Технологическое и эко-

номическое значение показате-

лей. Комплекс показателей, ха-

рактеризующий мукомольные 

свойства. Методы оценки хле-

бопекарных свойств. Класси-

фикация показателей качества 

зерна, нормируемых ГОСТами. 

Показатели, обязательные для 

всех партий зерна, для партий 

зерна целевого назначения. По-

казатели дополнительные. Нор-

мирование качества зерна. 

Структура стандартов на зерно. 

Базисные и ограниченные 

нормы качества. Особенности 

стандартизации зерна хлебных 

культур. Требования к качеству 

пшеницы. Характеристика 

зерна пшеницы. Товарная клас-

сификация зерна ржи, ячменя и 

овса разного целевого назначе-

ния. Особенности стандартиза-

ции и нормирование качества 

крупяных культур. Зернобобо-

вые культуры. Показатели ка-

чества бобовых культур. Стан-

дартизация и нормирование ка-

чества масличных и эфиромас-

личных культур. Правила при-

емки зерна. Основные понятия: 

партия зерна, точечная, объеди-

ненная, средняя и среднесуточ-

ная пробы. Правила отбора то-

чечных проб. Порядок форми-

рования объединенной, сред-

ней и среднесуточной проб. 

Выделение навесок для ана-

лиза. Порядок сертификации 

зерна и семян масличных куль-

тур. Перечень показателей для 

идентификации зерна и подле-

жащих подтверждению при 

обязательной сертификации 
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зерновых, зернобобовых и мас-

личных культур.  

качества масличных и эфиро-

масличных культур. Правила 

приемки зерна. Основные по-

нятия: партия зерна, точечная, 

объединенная, средняя и сред-

несуточная пробы. Правила от-

бора точечных проб. Порядок 

формирования объединенной, 

средней и среднесуточной 

проб. Выделение навесок для 

анализа. Порядок сертифика-

ции зерна и семян масличных 

культур. Перечень показателей 

для идентификации зерна и 

подлежащих подтверждению 

при обязательной сертифика-

ции зерновых, зернобобовых и 

масличных культур.   

7 Сертификация про-

дукции растение-

водства и изделий 

из него. 

ОПК-4 

ПК-19 

ДЕ – 11 Показатели качества 

картофеля, овощей и плодов. 

Определяющие показатели ка-

чества продукции: внешний 

вид, величина, допускаемые от-

клонения. Допуски. Поврежде-

ния механические. Поврежде-

ние с.-х. вредителями и заболе-

ваниями. Специфические пока-

затели качества: степень зрело-

сти, способных к дозреванию и 

др. Градация качества плодов и 

овощей. Продукция стандарт-

ная, нестандартная, отход. Пар-

тии и товарные сорта плодо-

овощной продукции. Нормиро-

вание качества плодоовощной 

продукции. Структура стандар-

тов: вводная часть, техниче-

ские требования, упаковка, 

маркировка, транспортирова-

ние и хранение. Овощи. Клас-

сификация овощей. Клубне-

плоды. Требования к качеству 

картофеля. Корнеплоды. Нор-

мирование показателей каче-

ства. Требования к качеству ка-

пусты. Луковые овощи. Сорто-

вые признаки. Нормирование 

качества. Салатные, пряные и 

десертные овощи. Требования 

к качеству. Тыквенные овощи. 

Нормирование качества. То-

матные овощи. Требования к 

З 1, 

В-2, 

У-2. 
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качеству томатов в зависимо-

сти от их целевого назначения. 

Нормирование качества. Бобо-

вые овощи. Особенности хими-

ческого состава и требования к 

качеству гороха, фасоли, бобов 

овощных. Свежие плоды. Клас-

сификация плодов. Требования 

к качеству плодов. Порядок 

приемки, отбора проб и оценки 

качества картофеля, овощей, 

плодов и ягод. Требования 

стандартов к товарной обра-

ботке и упаковке плодоовощ-

ной продукции, маркировке, 

транспортированию и хране-

нию. Овощи. Классификация 

овощей. Клубнеплоды. Требо-

вания к качеству картофеля. 

Корнеплоды. Нормирование 

показателей качества. Требова-

ния к качеству капусты. Луко-

вые овощи. Сортовые при-

знаки. Нормирование качества. 

Салатные, пряные и десертные 

овощи. Требования к качеству. 

Тыквенные овощи. Нормирова-

ние качества. Томатные овощи. 

Требования к качеству томатов 

в зависимости от их целевого 

назначения. Нормирование ка-

чества. Бобовые овощи. Осо-

бенности химического состава 

и требования к качеству гороха, 

фасоли, бобов овощных. Све-

жие плоды. Классификация 

плодов. Требования к качеству 

плодов. Порядок приемки, от-

бора проб и оценки качества 

картофеля, овощей, плодов и 

ягод. Требования стандартов к 

товарной обработке и упаковке 

плодоовощной продукции, 

маркировке, транспортирова-

нию и хранению. 

8 Основы метроло-

гии 

ОПК-4 

ПК-19 

ДЕ -12 Основные понятия и 

определения в области метро-

логии. Роль измерений и значе-

ние метрологии. Основы техни-

ческих измерений. Понятие ви-

дов и методов измерения. Ха-

рактеристика средств измере-

ний. Погрешности измерений. 

Единая система обеспечения 

единства измерений в РФ. 

З 1, 

В-2, 

У-2. 
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Метрологическое обеспечение 

и метрологические службы в 

РФ. Нормативная база метро-

логи. Государственный метро-

логический контроль и надзор.  

ДЕ -13. Калибровка средств из-

мерений. Эталонная база. По-

рядок поверки средств измере-

ний. Поверочные клейма и сви-

детельства. Метрологическое 

обеспечение сертификации то-

варов и систем качества 

 

5.2   Разделы дисциплины (модуля), виды учебной деятельности и формы 

контроля 
№ 

п/п 

№ 

курса 

Наименование раздела учебной дисци-

плины (модуля) 

Виды учебной де-

ятельности, 

включая само-

стоятельную ра-

боту студентов (в 

часах) 

Формы теку-

щего контроля 

успеваемости (по 

неделям се-

местра)* 

Л ЛР ПЗ  

1 2 3 4 5 6 7 

1 5 Введение в дисциплину. Национальная 
система стандартизации. Краткая история 
стандартизации, и ее роль в процессе 
производства и повышения качества про-
дукции 

1 - - Т (1), УО(1) 

2 5 Государственный контроль и надзор. 
Виды, формы и методы Госнадзора. 
Международное сотрудничество ИСО, 
ФАО, «Кодекс Аллиментариус» и ВОЗ. 

1 - - Т (1), УО (1) 

3 5 Понятие о качестве продукции сельского 
хозяйства. Классификация и номенкла-
тура показателей качества. Методы 
определения показателей качества 
продукции.  

1 1 - Т (2),УО (2) 

4 5 Сущность и содержание сертификации и 
идентификации. Основные задачи.  

- 1 - Т (2), УО (2) 

5 5 Порядок проведения сертификации 
продукции. 

- 1 -  УО (3) 

6 5 Сертификация продукции растениевод-
ства. Особенности растениеводческой 
продукции как объекта сертификации. 

1 6 - ЗЛР (3) 

7 5 Сертификация продукции растениевод-
ства и изделий из него. 

1 1 - Т(4), УО (4)  

8 5 Основы метрологии. 1 - - Т (5), УО (5) 

ИТОГО: 6 10 - – 
* УО – устный опрос, Т – тестирование, ЗЛР – защита лабораторных работ 
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5.3   Лабораторные работы 

№ 

п/п 

№  

курса 

Наименование раз-

дела учебной дис-

циплины (модуля) 

 

Наименование лабораторных работ 
Всего 

часов 

1 2 3 4 5 

 

 

1 

 

 

5 

Введение в дисци-

плину. Национальная 

система стандартиза-

ции. Краткая история 

стандартизации, и ее 

роль в процессе произ-

водства и повышения 

качества продукции 

Л. р. №1 Изучение стандарта на основные 

термины и определения в области стандарти-

зации. Структура стандартов на продукцию 

растениеводства. 

 

 

- 

    

 

 

  2 

 

 

 

5 

 

Государственный кон-

троль и надзор. Виды, 

формы и методы Гос-

надзора. Международ-

ное сотрудничество 

ИСО, ФАО, «Кодекс 

Аллиментариус» и 

ВОЗ. 

Л. р. № 2  Современные экспресс методы 

определения качества продукции растение-

водства. 

 

- 

   

  3 

 

 

 

 

 

5 

Понятие о качестве 

продукции сельского 

хозяйства. Классифи-

кация и номенклатура 

показателей качества. 

Методы определения 

показателей качества 

продукции.  

Л. р. № 3 Изучение схем подтверждения со-

ответствия при сертификации продукции 

растениеводства.  

 

 

1 

 

   4 5 Сущность и содержа-

ние сертификации и 

идентификации. Основ-

ные задачи.  

Л. р. № 4   Прохождение процедуры соответ-

ствия. Правила заполнения документов. 
 

1 

5 5 

 

 

 

Порядок проведения 

сертификации 

продукции. 

Л. р. № 5 Правила приемки зерна и методы 

отбора проб. Определение запаха и цвета 

зерна. Определение зараженности зерна вре-

дителями хлебных запасов. Определение 

сорной и зерновой примесей в товарном 

зерне пшеницы. Определение натуры зерна 

пшеницы, ржи, ячменя, овса. Определение 

влажности зерна стандартным методом и 

экспресс методами. 

 

1 

   6 5 Сертификация продук-

ции растениеводства. 

Особенности растение-

водческой продукции 

как объекта сертифика-

ции. 

Л. р. № 6 Оценка качества картофеля и кор-

неплодов моркови. 
2 

Л. р. № 7 Оценка качества яблок поздних 

сортов. Оценка качества плодов.   
2 

Л.р. № 8. Оценка качества плодоовощной 

продукции.   
2 

7 5 Сертификация продук-

ции растениеводства и 

изделий из него. 

Л.р № 9. Схема сертификации продукции 

растениеводства  
1 

8 5 Основы метрологии. Л.р № 10. Основные понятия и термины мет-

рологии.  
- 

Итого 10 
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5.4 Примерная тематика курсовых проектов (работ) 

Курсовые проекты (работы) не предусмотрены. 
 

6. Перечень учебно-методического обеспечения для самостоятельной работы 

обучающихся по дисциплине (модулю) 
 

6. 1 Виды самостоятельной работы обучающихся 

№ 

п/п 

№ 

курса 

Наименование раздела 

учебной дисциплины 

(модуля) 

Виды СРС  
Всего 

часов 

1 2 3 4 5 

1 5 Введение в дисциплину. Нацио-
нальная система стандартизации. 
Краткая история стандартизации, и 
ее роль в процессе производства и 
повышения качества продукции 

Подготовка к тестированию. Подготовка 

к устному опросу                

  

  

10,8 

2 5 Государственный контроль и 
надзор. Виды, формы и методы Гос-
надзора. Международное 
сотрудничество ИСО, ФАО, 
«Кодекс Аллиментариус» и ВОЗ. 

Подготовка к тестированию. Подготовка 

к устному опросу 
10,8 

3 5 Понятие о качестве продукции сель-
ского хозяйства. Классификация и 
номенклатура показателей качества. 
Методы определения показателей 
качества продукции. 

Подготовка к устному опросу. Подго-

товка к тестированию 

 

10,8 

4 5 Сущность и содержание сертифика-
ции и идентификации. Основные 
задачи.  

Подготовка к тестированию. Подготовка 

к устному опросу. 

10,8 

5 5 Порядок проведения сертификации 
продукции 

Подготовка к устному опросу 10,8 

6 5 Сертификация продукции растение-
водства. Особенности растениевод-
ческой продукции как объекта сер-
тификации. 

Подготовка к защите лабораторных ра-

бот 

10,8 

7 5 Сертификация продукции растение-
водства и изделий из него. 

Подготовка к устному опросу.  Подго-

товка к тестированию 

10,8 

8 5 Основы метрологии. Подготовка к устному опросу. Подго-

товка к тестированию. 

11,5 

Итого 87,1 

 

6.2 Методические указания (для самостоятельной работы) 

Основы стандартизации и сертификации продукции растениеводства [Электрон-

ный ресурс]: учеб. пособ. для вузов. / Н.М. Майдебура, И.Г. Сулейманова, Д.Д. Арсе-

ньев, Т.В. Таран - Ярославль: ЯГСХА, 2003. - 156с. - Режим доступа: https://biblio- 

yaragrovuz.jimdofree.com/электронный-каталог/, требуется авторизация. 
 

 7. ФОНД  ОЦЕНОЧНЫХ    СРЕДСТВ    ДЛЯ КОНТРОЛЯ    УСПЕВАЕМОСТИ  

И   РЕЗУЛЬТАТОВ   ОСВОЕНИЯ   УЧЕБНОЙ   ДИСЦИПЛИНЫ   (МОДУЛЯ)  

 

Фонд оценочных средств предназначен для контроля и оценки образовательных 

достижений обучающихся в процессе изучения дисциплины «Стандартизация и сер-

тификация продукции растениеводства», являющейся этапом формирования компе-

тенции ОПК-4, ПК-19. Разделы дисциплины (модуля) являются подэтапами форми-

рования компетенции. 
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Фонд оценочных средств включает контрольные материалы для проведения проме-

жуточной аттестации в форме зачета. Промежуточная аттестация по дисциплине 

«Стандартизация и сертификация продукции растениеводства» проводится с целью 

определения степени освоения обучающимся образовательной программы. 
 

7.1 Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в про-

цессе освоения ОПОП ВО 

 
№ 

семестра  

Этапы формирования и проверки уровня сформированности компе-

тенций по дисциплинам, практикам в процессе освоения ОПОП ВО 

ОПК -4  Способностью к лабораторному анализу образцов почв, растений и продукции растени-

еводства 

7 Стандартизация и сертификация продукции растениеводства  

4 Физиология и биохимия растений  

3 Микробиология  

7 Технология производства продукции растениеводства 

7 Технология хранения переработки продукции растениеводства 

ПК- 19. Способностью обосновать способ уборки урожая сельскохозяйственных культур, пер-

вичной обработки растениеводческой продукции и закладки ее на хранение. 

7 Стандартизация и сертификация продукции растениеводства  

4 Физиология и биохимия растений  

3 Микробиология  

7 Технология производства продукции растениеводства 

7 Технология хранения переработки продукции растениеводства 

 

7.2 Перечень компетенций с указанием этапов их формирования  

в процессе освоения дисциплины 
 

 № 

раздела 

Наименование контролиру-

емого раздела  дисциплины 

(этапа) 

Код 

контролируемой 

компетенции 

Форма 

оценочных средств 

1 2 3 4 

1 

Введение в дисциплину. Нацио-

нальная система стандартизации. 

Краткая история стандартизации, и 

ее роль в процессе производства и 

повышения качества продукции 

ОПК-4 

ПК-19 

Подготовка  к защите лабора-

торных работ. 

2 

Государственный контроль и 

надзор. Виды, формы и методы Гос-

надзора. Международное 

сотрудничество ИСО, ФАО, 

«Кодекс Аллиментариус» и ВОЗ. 

ОПК-4 

ПК-19 

Подготовка  к устному 

опросу. 

3 

Понятие о качестве продукции 

сельского хозяйства. Классифика-

ция и номенклатура показателей ка-

чества. Методы определения 

показателей качества продукции. 

ОПК-4 

ПК-19 

Подготовка к защите лабора-

торных работ. 

4 
Сущность и содержание сертифика-

ции и идентификации. Основные 

задачи.  

ОПК-4 

ПК-19 

Подготовка к защите лабора-

торных работ. 
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5 
Порядок проведения сертификации 

продукции 
ОПК-4 

ПК-19 

Подготовка к тестированию 

6 
Сертификация продукции растениевод-

ства. Особенности растениеводческой 

продукции как объекта сертификации. 

ОПК-4 

ПК-19 

Подготовка к защите лабора-

торных работ 

7 
Сертификация продукции растениевод-

ства и изделий из него. 
ОПК-4 

ПК-19 

Подготовка к устному опросу.  

Подготовка к тестированию 

8 
Основы метрологии. ОПК-4 

ПК-19 

Подготовка к устному опросу. 

Подготовка к тестированию. 
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7.3 Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных этапах их формирования, описание 

шкал оценивания 
 

Компетенции 

 

Перечень 

компонентов 

компетенции 

Образовательные 

технологии 

формирования 

компетенции 

Форма 

 оценочного 

средства 

Соответствие уровней освоения компетенции планируемым резуль-

татам обучения и критериям их оценивания 

повышенный пороговый 

Код Формулировка Шкалы оценивания 

отлично/ зачтено хорошо/ зачтено удовл./зачтено 

ОПК-

4  

Способностью к лабо-

раторному анализу об-

разцов почв, растений 

и продукции растение-

водства 

Знать: организационно 

- методические основы 

стандартизации и мет-

рологии; потребитель-

ские свойства продук-

ции растение водства; 

требования ТР и стан-

дартов к безопасности 

и качеству продукции; 

правила оценки соот-

ветствия продукции 

растениеводства; клас-

сификацию и сущность 

методов исследований, 

основы государствен-

ного регламентирова-

ния в области качества 

и безопасности расте-

ниевод ческой продук-

ции. 

 Уметь: пользоваться 

НД по ТР стандартиза-

ции и сертификации на 

продукцию растение-

водства; оценивать ка-

чество и безопасно сть 

растениеводческой 

продук ции с учетом 

биохимических по ка-

зателей, определять ее 

при годность к реали-

зации, хранению и пе-

реработке, системати-

зировать и обобщать 

информацию по вопро-

сам качества 

Лекции,  

лабораторные 

занятия. 

 

Тесты для 

рубежного 

контроля, во-

просы к за-

чету 

Знать: Организаци-

онно-методические ос-

новы стандартизации. 

Уметь: Оценивать ка-

чество и безопасность 

сельскохозяйственной 

продукции с учетом 

биохимических показа-

телей, определять ее  

пригодность к реализа-

ции, хранению и пере-

работке,  систематизи-

ровать и обобщать ин-

формацию по вопросам 

качества продукции. 

Владеть: Навыками са-

мостоятельного овладе-

ния новыми знаниями, 

используя современные 

образовательные техно-

логии; навыками уча-

стия в научных дискус-

сиях. 

Способен: правильно 

оценивать качество и 

безопасность сельско-

хозяйственной продук-

ции с учетом показате-

лей, а также определять 

ее пригодность к реали-

зации. 

Знать: Санитарно-ги-

гиенические требова-

ния безопасности про-

дукции, потребитель-

ские требования и ка-

чественные характе-

ристики сельскохозяй-

ственной продукции, 

Уметь: Оценивать ка-

чество и безопасность 

сельскохозяйственной 

продукции 

Владеть: Навыками 

самостоятельного 

овладения новыми 

знаниями, используя 

современные образо-

вательные техноло-

гии. 

Понимать: сани-

тарно-гигиенические 

требования безопасно-

сти продукции, уметь 

пользоваться норма-

тивно-технической до-

кументацией. 

Знать: Санитарно-гигие-

нические требования без-

опасности продукции 

Уметь: оценивать каче-

ство и безопасность сель-

скохозяйственной про-

дукции. 

Владеть: Навыками са-

мостоятельного овладе-

ния новыми знаниями, 

используя современные 

образовательные техно-

логии.  
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продукции; 

 Владеть: методиками 

и навыка ми оценки ка-

чества и безопасности 

продукции растение-

вод ства, навыками 

оформления докумен-

тации, характеризую 

щей качественные по-

казатели продукции. 

ПК -

19 

Способностью обосно-

вать способ уборки 

урожая сельскохозяй-

ственных культур, пер-

вичной обработки рас-

тениеводческой про-

дукции и закладки ее 

на хранение 

Знать способы обосно-

вания способов уборки 

урожая сельскохозяй-

ственных культур. 

Уметь пользоваться 

первичной обработкой 

растениеводческой 

продукции и закладки 

ее на хранение. 

Владеть способами 

уборки урожая сель-

скохозяйственных 

культур , а также пер-

вичной обработкой 

растениеводческой 

продукции и закладки 

ее на хранение. 

Лекции,  

лабораторные 

занятия. 

 

Тесты для 

рубежного 

контроля, во-

просы к за-

чету 

Знать основы уборки 

урожая сельскохозяй-

ственных культур и их 

первичную обработку. 

Уметь: обосновывать 

способы уборки сель-

скохозяйственных куль-

тур, а также закладку на 

хранения. Владеть: ме-

тодиками уборки хране-

ния урожая, а также 

первичной обработки 

растениеводческой про-

дукции. Способен: 

определять способы 

уборки урожая сельско-

хозяйственной продук-

ции, и первичной обра-

ботки растениеводче-

ской продукции. 

Знать: сельскохозяй-

ственных культур и их 

первичную обработку. 

Уметь: обосновывать 

способы уборки сель-

скохозяйственных 

культур, а также за-

кладку на хранения. 

Владеть: методиками 

уборки хранения уро-

жая, а также первич-

ной обработки расте-

ниеводческой продук-

ции. Понимать: спо-

собы уборки урожая 

сельскохозяйственной 

продукции, а также 

первичной обработки 

растениеводческой 

продукции и закладки 

ее на хранении 

Знать: сельскохозяй-

ственных культур и их 

первичную обработку. 

Уметь: обосновывать 

способы уборки сельско-

хозяйственных культур, 

а также закладку на хра-

нения. Владеть: методи-

ками уборки хранения 

урожая, а также первич-

ной обработки растение-

водческой продукции. 

Понимать: способы 

уборки урожая сельско-

хозяйственной продук-

ции, а также первичной 

обработки растениевод-

ческой продукции и за-

кладки ее на хранении 
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7.4 Типовые контрольные задания или иные материалы, необходи-

мые для оценки знаний, умений, навыков и (или) опыта деятельности, ха-

рактеризующих этапы формирования компетенций в процессе освоения 

образовательной программы 

7.4.1 Типовые задания для проведения текущего контроля и рубеж-

ного тестирования 

 

Примеры тестовых заданий для проведения текущего контроля и рубеж-

ного тестирования: 

 
Тест 1 

Укажите федеральный орган исполнительной власти РФ по техническому регулированию. 

а) Ростехрегулирование 

б) Росстандарт 

в) Роспотребнадзор 

г) Россельхознадзор 

Тест 2 

Укажите дату вступления в силу ФЗ РФ «О техническом регулировании».  

а) 1 июля 1992 г. 

б) 1 июля 2003 г. 

в) 27 декабря 2002 г. 

г) 27 декабря 2003 г. 

Тест 3  

Укажите цели принятия технических регламентов. 

а) содействие интеграции Российской Федерации в мировую экономику в качестве равноправного 

партнера 

б) предупреждение действий, вводящих в заблуждение приобретателей 

в) защита жизни или здоровья граждан, имущества физических или юридических лиц, государствен-

ного или муниципального имущества 

г) охрана окружающей среды, жизни или здоровья животных и растений 

Тест 4  

Кто может быть разработчиком проекта технического регламента?  

а) только юридическое лицо 

б) только физическое лицо 

в) любое лицо 

г) Государственная Дума 

Тест 5  

Укажите объекты технических регламентов.  

а) продукция 

б) процессы жизненного цикла продукции 

в) работы 

г) услуги 

Тест 6  

Укажите стратегические цели стандартизации в соответствии с Концепцией развития национальной 

системы стандартизации РФ на период до 2020 года. 

а) установление технических требований к продукции, обеспечивающих безопасность, сохранение здо-

ровья и работоспособность человека  

б) повышение конкурентоспособности отечественной продукции (работ, услуг)  

в) обеспечение безопасности жизни, здоровья и имущества людей, животных, растений, охраны окру-

жающей среды  

г) предупреждение действий, вводящих потребителя в заблуждение 

Тест 7 

Вставьте термин: … – система управления безопасностью пищевых продуктов, которая обеспечивает 

контроль на абсолютно всех этапах пищевой цепочки, в любой точке производственного процесса, а 
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также хранения и реализации продукции, где существует вероятность возникновения опасной ситуа-

ции. 

Тест 8  

Вставьте термин: … – деятельность по установлению правил и характеристик в целях их доброволь-

ного многократного использования. 

Тест 9  

Укажите аббревиатуру категорий международных стандартов.  

а) СТО 

б) ИСО 

в) ГОСТ 

г) МЭК 

Тест 10 

Укажите аббревиатуру национальных российских стандартов. 

а) СТО 

б) ИСО 

в) ГОСТ 

г) ГОСТ Р. 

 

7.4.2 Типовые задания для проведения промежуточной аттестации (за-

чета) 

 

Компетенция: 

 

ОПК- 4. Способностью к лабораторному анализу образцов почв, расте-

ний и продукции растениеводства. 

 

ПК- 19. Способностью обосновать способ уборки урожая сельскохозяй-

ственных культур, первичной обработки растениеводческой продукции и за-

кладки ее на хранение. 

 

Темы рефератов:  

 

1. Цель, объекты экологической сертификации.  

2. Принципы экосертификации ЕС. 

3. Правила проведения сертификации.  

4. Системы сертификации.  

5. Сертификация продовольствия по показателям безопасности. 

6. Закон «О техническом регулировании». Отличительные особенности.  

7. Закон РФ от 07.02.92. 2300-1 « О защите прав потребителя».  

8. Закон РФ от 10.06.93 5154-1 « О сертификации продукции и услуг». 

9. Основные положения Закона РФ « О сертификации продукции и 

услуг».  

10. Краткая характеристика Закона РФ «Об обеспечении единства изме-

рений».  

11. Краткая характеристика Закона РФ «О стандартизации».  

12. Органы и службы стандартизации РФ.  

13. Метрологическое обеспечение и метрологическая служба РФ. 

14. Государственный метрологический контроль и надзор.  
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15. Порядок сертификации плодов и овощей. 

 

Вопросы к зачету 

 

1.Стандартизация, метрология и сертификация – инструменты обеспечения ка-

чества сельскохозяйственной продукции.  

2. Задачи стандартизации в сельском хозяйстве.  

3. Понятие стандарт, стандартизация, технические условия. 

 4. Органы и службы стандартизации.  

5. Категории НТД. Национальные стандарты (ГОСТ Р). Технические условия 

(ТУ).  

6. Виды стандартов. Стандарты на продукцию. Общетехнические стандарты.  

7. Порядок разработки и внедрения стандартов.  

8. Эффективность внедрения стандартов в сельском хозяйстве.  

9. Государственный надзор за стандартами и средствами измерения. 

10. Виды, формы и методы госнадзора. 

11. Правовые вопросы стандартизации и качества продукции. Санкции.  

12. Термины и определения основных понятий о качестве с/х продукции (свой-

ство продукции, показатель качества, сохраняемость).  

13. Контроль качества продукции.  

14. Разновидности контроля. 

15. Методы определения показателей качества продукции (измерительный, ре-

гистрационный, расчетный, органолептический, социологический, экспертный).  

16. Факторы, влияющие на качество продукции (субъективный, объективный).  

17. Характеристика проб (партия, точечная и объединенная пробы, средняя 

проба).  

18. Технические средства для отборки проб зерна (щупы).  

19. Отбор проб зерна из автомобилей. 

20. Отбор проб из насыпи зерна в складах и на площадках.  

21. Отбор проб зерна из мешков. 

22. Отбор средней пробы зерна. 

23. Показатели свежести зерна (цвет, блеск, вкус).  

24. Зараженность зерна вредителями хлебных запасов и методы ее определения.  

25. Характеристика влажности.  

26. Методы определения влажности.  

27. Определение влажности без предварительного подсушивания и с предвари-

тельным подсушиванием.  

28. Определение влажности зерна на влагомерах.  

29. Виды примесей. Зерновая примесь. Определение содержания зерновой и сор-

ной примесей.  

30. Натура зерна.  

31. Показатели качества крупяных культур. Показатели качества риса.  

32. Определение пленчатости. Определение содержания мелких зерен.  

33. Сила пшеницы.  

34. Типовой состав зерна пшеницы.  
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35. Стекловидность. 

36. Показатели качества масличных культур и требование к ним. Содержание и 

качество масла: число омыления, йодное и кислотное число. Факторы, влияющие 

на количества и качества масла.  

37. Показатели качества картофеля в зависимости от его целевого назначения: 

свежий продовольственный, предназначенный для переработки на продукты пи-

тания, на спирт, на крахмал и патоку, на семенной материал, на продукты пере-

работки. Фракции стандартного, нестандартного картофеля и отход. Факторы, 

влияющие на показатели качества картофеля. Расчеты за картофель. 

38. Крахмал в картофеле – основной технологический показатель, метод его 

определения.  

39. Показатели качества овощей, плодов, ягод и требования к ним.  

40. Факторы, влияющие на показатели качества плодоовощной и ягодной про-

дукции.  

41. Определение сахара, витаминов, кислотности в продуктах.  

42. Требования к качеству сахарной свеклы, как сырью для промышленной пе-

реработки 

43. Основные понятия в области оценки соответствия и сертификации.  

44. Сертификация как процедура подтверждения соответствия: цели подтвер-

ждения соответствия; принципы подтверждения соответствия.  

45. Сравнительная характеристика обязательной сертификации; участники и ор-

ганизация добровольной сертификации. 

46. Правила и документы по проведению работ в области сертификации.  

47. Порядок сертификации продукции. 

48. Характеристика знаков соответствия, используемых в практике сертифика-

ции.  

49. Условия ввоза импортируемой продукции, подлежащей обязательному под-

тверждению соответствия.  

50. Особенности сертификации услуг.  

51. Декларирование соответствия: сущность декларирования; отличительные 

признаки (в сравнении с обязательной сертификацией).  

52. Практика декларирования в России и за рубежом (на примере ЕС).  

53. Аккредитация органов сертификации и испытательных лабораторий (цен-

тров).  

54. Государственный контроль и надзор за соблюдением национальных стандар-

тов, правил обязательной сертификации и за сертифицированной продукцией.  

55.Основные понятия и определения в области метрологии. Роль измерений и 

значение метрологии.  

56. Основы технических измерений. Понятие видов и методов измерения.  

57. Характеристика средств измерений. Погрешности измерений. Единая си-

стема обеспечения единства измерений в РФ.  

58. Метрологическое обеспечение и метрологические службы в РФ. Норматив-

ная база метрологии.  

59. Государственный метрологический контроль и надзор.  

60. Калибровка средств измерений.  
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61. Порядок поверки средств измерений. Поверочные клейма и свидетельства.  

62. Метрологическое обеспечение сертификации товаров и систем качества. 

 

 

7.5 Методические материалы, определяющие процедуры оценивания 

знаний, умений, навыков, характеризующих этапы формирования компе-

тенций 

 

Контроль освоения дисциплины и оценка знаний, обучающихся на зачете 

производится в соответствии с Положением о проведении текущего контроля 

успеваемости и промежуточной аттестации обучающихся по образовательным 

программам высшего образования. 

 

Тестовые задания 

Критерии оценки знаний обучающихся при проведении тестирования: 

 

Оценка «отлично» выставляется при условии правильного ответа обучаю-

щегося не менее чем 85 % тестовых заданий. 

Оценка «хорошо» выставляется при условии правильного ответа обучаю-

щегося не менее чем 70 % тестовых заданий. 

Оценка «удовлетворительно» выставляется при условии правильного от-

вета обучающегося не менее 51 % тестовых заданий. 

Оценка «неудовлетворительно» выставляется при условии правильного 

ответа обучающегося менее чем на 50 % тестовых заданий. 

Критерии оценки знаний обучаемых при проведении опроса (защита 

лабораторной работы).  

Оценка «отлично» выставляется за полный ответ на поставленный вопрос 

с включением в содержание ответа лекции, материалов учебников, дополнитель-

ной литературы без наводящих вопросов.  

Оценка «хорошо» выставляется за полный ответ на поставленный вопрос 

в объеме лекции с включением в содержание ответа материалов учебников с чет-

кими положительными ответами на наводящие вопросы преподавателя.  

Оценка «удовлетворительно» выставляется за ответ, в котором озвучено 

более половины требуемого материала, с положительным ответом на большую 

часть наводящих вопросов.  

Оценка «неудовлетворительно» выставляется за ответ, в котором озву-

чено менее половины требуемого материала или не озвучено главное в содержа-

нии вопроса с отрицательными ответами на наводящие вопросы или студент от-

казался от ответа без предварительного объяснения уважительных причин.  

Зачет  

Критерии оценки на зачете  

Оценки «зачтено» и «не зачтено» выставляются по дисциплинам, фор-

мой заключительного контроля которых является зачет.  

При этом оценка «зачтено» должна соответствовать параметрам любой из 

положительных оценок («отлично», «хорошо», «удовлетворительно»),  
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а «не зачтено» - параметрам оценки «неудовлетворительно».  

Оценка «отлично» выставляется обучающемуся, который обладает все-

сторонними, систематизированными и глубокими знаниями материала про-

граммы дисциплины, умеет свободно выполнять задания, предусмотренные про-

граммой дисциплины, усвоил основную и ознакомился с дополнительной лите-

ратурой, рекомендованной программой дисциплины. Как правило, оценка «от-

лично» выставляется обучающемуся усвоившему взаимосвязь основных поло-

жений и понятий дисциплины в их значении для приобретаемой специальности, 

проявившему творческие способности в понимании, изложении и использовании 

учебного материала, правильно обосновывающему принятые решения, владею-

щему разносторонними навыками и приемами выполнения практических работ.  

Оценка «хорошо» выставляется обучающемуся, показавшему полное зна-

ние материала программы дисциплины, успешно выполняющему предусмотрен-

ные учебной программой задания, усвоившему материал основной литературы, 

рекомендованной учебной программой. Как правило, оценка «хорошо» выстав-

ляется обучающемуся, показавшему систематизированный характер знаний по 

дисциплине, способному к самостоятельному пополнению знаний в ходе даль-

нейшей учебной и профессиональной деятельности, правильно применяющему 

теоретические положения при решении практических вопросов и задач, владею-

щему необходимыми навыками и приемами выполнения практических работ.  

Оценка «удовлетворительно» выставляется обучающемуся, который по-

казал знание основного материала программы дисциплины в объеме, достаточ-

ном и необходимом для дальнейшей учебы и предстоящей работы по специаль-

ности, справился с выполнением заданий, предусмотренных программой дисци-

плины, знаком с основной литературой, рекомендованной учебной программой. 

Как правило, оценка «удовлетворительно» выставляется обучающемуся, допу-

стившему погрешности в ответах на зачете или выполнении заданий, но облада-

ющему необходимыми знаниями под руководством преподавателя для устране-

ния этих погрешностей, нарушающему последовательность в изложении учеб-

ного материала и испытывающему затруднения при выполнении практических 

работ.  

Оценка «неудовлетворительно» выставляется обучающемуся, не знаю-

щему основной части материала программы дисциплины, допускающему прин-

ципиальные ошибки в выполнении предусмотренных учебной программой зада-

ний, неуверенно с большими затруднениями выполняющему практические ра-

боты. 



8 Перечень основной и дополнительной учебной литературы, необходи-

мой для освоения дисциплины  
 

8.1 Основная учебная литература 

№  

п/п 
Наименование 

Используется 

при изучении  

разделов 

КУРС 

Количество 

экземпляров в 

библиотеке 

1. 1.  

Личко Н.М., Стандартизация и сертифика-

ция продукции растениеводства [Текст]: 

учеб. для вузов / Н. М. Личко, М., Юрайт- 

Издат, 2004, 596c 

Все разделы 
 

5 
26 

2. 2 

Рензяева Т.В. Основы технического регу-

лирования качества пищевой продукции. 

Стандартизация, метрология, оценка соот-

ветствия (ЭБС Издательство «Лань») 

[Электронный ресурс]: учебное пособие / 

Т.В. Рензяева. – СПб. : Лань, 2020. - 360 с. 

– Режим доступа: 

https://e.lanbook.com/book/130191 (дата обра-

щения: 12.06.2020 ) 

Все разделы 5 
Электронный 

ресурс 

3. 3.  

Мельникова Л.Э. Стандартизация и 

подтверждение соответствия сель-

скохозяйственной продукции [Элек-

тронный ресурс]: учебно-методиче-

ское пособие для обучающихся по 

направлению подготовки 35.03.07 

Технология производства и перера-

ботки сельскохозяйственной продук-

ции / Мельникова Л.Э., Горнич Е.А., 

Т.К. Тимакова. – Ярославль: ФГБОУ 

ВО Ярославская ГСХА, 2020. – 226с. 

- Режим доступа: https//biblio-

yaragrovus.jimdo.com/электронный -

каталог, требуется авторизация. 

Все разделы 
 

5 

Электронный 

ресурс 

 

8.2 Дополнительная учебная литература 

 

https://e.lanbook.com/book/130191
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№ 

п/п 

Наименование, автор(ы), год и место 

издания 

Используется при 

изучении 

разделов 

Курс 
Кол-во эк-

земп. в биб-ке 

1 2 3 4 5 

1 

Стандартизация, технология перера-

ботки и хранения продукции животно-

водства (ЭБС Издательство «Лань») 

[Электронный ресурс]: учеб. пособие / 

Г.С. Шарафутдинов [и др.] Лань, 2020. - 

624 с. - Режим доступа:  

https://e.lanbook.com/book/130579 (дата 

обращения:  12.06.2020) 

Все разделы 

 

 

5 

Электронный 

ресурс 

2 

Основы стандартизации и сертификации 

продукции растениеводства [Текст]: 

учеб. пособ. для вузов / Н.М. Майдебура, 

И.Г. Сулейманова, Д.Д. Арсеньев, Т.В. 

Таран, Ярославль, ЯГСХА, 2003, 156c 

Все разделы 5 
56 

 

3 

Основы стандартизации и сертификации 

продукции растениеводства [Электрон-

ный ресурс]: учеб. пособ. для вузов. / 

Н.М. Майдебура, И.Г. Сулейманова, 

Д.Д. Арсеньев, Т.В. Таран - Ярославль: 

ЯГСХА, 2003. - 156с. - Режим доступа: 

https://biblio-yaragrovuz.jim-

dofree.com/электронный-каталог/, требу-

ется авторизация. 

Все разделы 5 
Электронный 

ресурс 

Доступ обучающихся к электронным ресурсам (ЭР) библиотеки ФГБОУ ВО 

Ярославская ГСХА осуществляется посредством электронной информационной об-

разовательной среды академии и сайта по логину и паролю (https://biblio-

yaragrovuz.jimdo.com/электронный-каталог). 
 

9 Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети  

«Интернет» 

9.1 Перечень электронно-библиотечных систем 

 

№ 

п/п 
Наименование Тематика Режим доступа 

1 Электронно-библио-

течная система изда-

тельства «Лань» 

Универсальная 
https://e.lanbook.com/ 

 

2 Электронно-

библиотечная 

система «Руконт» 

Универсальная 
http://rucont.ru/ 

 

3 Научная электронная 

библиотека eLI-

BRARY.RU 

Универсальная http://elibrary.ru/ 

4 База данных AGRIS 
Специализированная 

http://ebs.rgazu.ru/ 

 

https://e.lanbook.com/book/130579
https://biblio-yaragrovuz.jimdofree.com/электронный-каталог/
https://biblio-yaragrovuz.jimdofree.com/электронный-каталог/
https://biblio-yaragrovuz.jimdo.com/%D1%8D%D0%BB%D0%B5%D0%BA%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BD%D0%BD%D1%8B%D0%B9-%D0%BA%D0%B0%D1%82%D0%B0%D0%BB%D0%BE%D0%B3
https://biblio-yaragrovuz.jimdo.com/%D1%8D%D0%BB%D0%B5%D0%BA%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BD%D0%BD%D1%8B%D0%B9-%D0%BA%D0%B0%D1%82%D0%B0%D0%BB%D0%BE%D0%B3
https://e.lanbook.com/
http://rucont.ru/
http://elibrary.ru/
http://ebs.rgazu.ru/
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5 Электронная 

библиотека 

Ярославской ГСХА 

Универсальная https://biblio-

yaragrovus.jimdo.com/электронный-

каталог 

Индивидуальный неограниченный 

доступ из любой точки, в которой 

имеется доступ к сети Интернет, 

после авторизации. 
 

9.2 Перечень рекомендуемых интернет-сайтов по дисциплине 

 

1. Министерство образования и науки Российской Федерации [Электронный 

ресурс]. – Режим доступа. – https://minobrnauki.gov.ru/, свободный. – Загл. с экрана. 

– Яз. рус. 

2. Федеральный портал «Российское образование» [Электронный ресурс]. – 

Режим доступа. – http://www.edu.ru, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

3. Информационная система «Единое окно доступа к образовательным ресур-

сам» [Электронный ресурс]. – Режим доступа. – http://window.edu.ru, свободный. – 

Загл. с экрана. – Яз. рус. 

4. Федеральный центр информационно-образовательных ресурсов [Электрон-

ный ре-сурс]. – Режим доступа. – http://fcior.edu.ru, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. 

рус. 

5. Министерство сельского хозяйства РФ [Электронный ресурс]. – Режим до-

ступа. – http://mcx.ru/, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

6. Научная электронная библиотека eLIBRARY.RU [Электронный ресурс]. – 

Режим доступа. – http://elibrary.ru/ , свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

7. Сельскохозяйственная электронная библиотека знаний [Электронный ре-

сурс]. – Режим доступа: http://www.cnshb.ru/akdil/ , свободный. – Загл. с экрана. – Яз. 

рус. 

8. Центральная научная сельскохозяйственная библиотека Россельхозакаде-

мии [Электронный ресурс]. – Режим доступа: http://www.cnshb.ru/ , свободный. – 

Загл. с экрана. – Яз. рус. 

9. Информационно-справочный портал. Проект Российской государственной 

библиотеки для молодежи [Электронный ресурс]. – Режим доступа: www.library.ru , 

свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

 

10 Методические указания для обучающихся по освоению дисциплины 

 
Вид учебных занятий Организация деятельности обучающегося 

Лекция Написание конспекта лекций: кратко, схематично, последовательно 

фиксировать основные положения, выводы, формулировки, обобще-

ния; помечать важные мысли, выделять ключевые слова, термины. 

Обозначить вопросы, термины, материал, который вызывает трудно-

сти, пометить и попытаться найти ответ в рекомендуемой литературе. 

Если самостоятельно не удается разобраться в материале, необходимо 

сформулировать вопрос и задать преподавателю на консультации, на 

практическом занятии. 

https://biblio-yaragrovus.jimdo.com/электронный-каталог
https://biblio-yaragrovus.jimdo.com/электронный-каталог
https://biblio-yaragrovus.jimdo.com/электронный-каталог
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Лабораторные занятие 

Средство оценки умения применять полученные теоретические зна-

ния в практической ситуации. Задание должно быть направлено на 

оценивание тех компетенций, которые подлежат освоению в данной 

дисциплине, должна содержать четкую инструкцию. 

Подготовка к зачету Работа с дополнительной литературой, ресурсами сети Интернет. 

 

11 Перечень информационных технологий, используемых при осуществ-

лении образовательного процесса по дисциплине, включая перечень про-

граммного обеспечения и информационных справочных систем 

 

Информационные технологии, используемые при осуществлении образова-

тельного процесса по дисциплине позволяют: обеспечить взаимодействие между 

участниками образовательного процесса, в том числе синхронное и (или) асинхрон-

ное взаимодействие посредством сети «Интернет»; фиксировать ход образователь-

ного процесса, результатов промежуточной аттестации по дисциплине и результатов 

освоения образовательной программы; организовать процесс образования путем ви-

зуализации изучаемой информации посредством использования презентаций, учеб-

ных фильмов; контролировать результаты обучения на основе компьютерного те-

стирования. 
 

11.1 Перечень лицензионного программного обеспечения  

учебного процесса 
 

№ Наименование Тематика 

1 Microsoft Windows  Операционная система  

2 Libre Office Пакет офисных приложений  
 

11.2 Перечень профессиональных баз данных и информационных спра-

вочных систем 
№ 

п/п 
Наименование Тематика Электронный адрес 

1. 
Справочно-правовая система 

«КонсультантПлюс» 
Универсальная 

http://www.consultant.ru 

Доступ с компьютеров электрон-

ного читального зала библиотеки 

Ярославской ГСХА. 

2. 

 Информационно-правовой 

портал «Гарант» 

 

Универсальная 

https://www.garant.ru/ 

Доступ с компьютеров электрон-

ного читального зала библиотеки 

Ярославской ГСХА. 

3. 
База данных Polpred.com Об-

зор СМИ 
Универсальная 

https://polpred.com/ 

Локальная сеть Ярославской 

ГСХА / индивидуальный неогра-

ниченный доступ из любой точки, 

в которой имеется доступ к сети 

Интернет по логину и паролю. 

4. 

Реферативная и наукометри-

ческая база данных Web of 

Science 

Универсальная 
http://webofscience.com 

Доступ с IP-адреса академии. 
 

http://www.consultant.ru/
https://www.garant.ru/
https://polpred.com/
http://webofscience.com/
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5. 

Реферативно-библиографиче-

ская и наукометрическая база 

данных Scopus 

Универсальная 

https://www.scopus.com/  

Доступ с IP-адреса академии. 

 
 

6. 
Базы данных издательства 

SpringerNature 
Универсальная 

https://www.springernature.com/ До-

ступ с IP-адреса академии.  

7. 
Национальная электронная 

библиотека (НЭБ) 
Универсальная 

https://нэб.рф/ 

К произведениям, перешедшим в 

общественное достояние доступ 

свободный.  

К произведениям, охраняемым ав-

торским правом доступ с компью-

теров электронного читального 

зала библиотеки Ярославской 

ГСХА. 

8. База данных AGRIS 
Специализирован-

ная 

http://agris.fao.org/agris-

search/index.do 

Доступ свободный 

9. 

Информационно-справочная 

система «Сельскохозяйствен-

ная электронная библиотека 

знаний» (СЭБиЗ) 

Специализирован-

ная 
http://www.cnshb.ru/AKDiL/ 

Доступ свободный. 

 

12 Материально-техническое обеспечение обучения по дисциплине 

 

По всем видам учебной деятельности в рамках дисциплины «Стандартизация 

и сертификация продукции растениеводства» используются специальные помеще-

ния – учебные аудитории для проведения занятий лекционного типа, занятий семи-

нарского типа, групповых и индивидуальных консультаций, текущего контроля и 

промежуточной аттестации, а также помещения для самостоятельной работы и по-

мещения для хранения и профилактического обслуживания учебного оборудования. 

Специальные помещения укомплектованы специализированной мебелью 

(учебная доска, учебная мебель) и техническими средствами обучения, служащими 

для представления учебной информации большой аудитории. 

Для проведения занятий лекционного типа предлагаются наборы демонстра-

ционного оборудования и учебно-наглядных пособий, обеспечивающие тематиче-

ские иллюстрации, соответствующие рабочей учебной программе дисциплины. 
 

12.1 Планируемые помещения для проведения всех видов учебной дея-

тельности 

№ 

п/п 

Наименование учебных 

предметов, курсов, дисци-

плин (модулей), практики, 

иных видов учебной дея-

тельности, предусмотрен-

ных учебным планом об-

разовательной программы 

Наименование помеще-

ний для проведения всех 

видов учебной деятель-

ности, предусмотренной 

учебным планом, в том 

числе помещения для са-

мостоятельной работы, с 

указанием перечня ос-

новного оборудования, 

учебно-наглядных посо-

бий и используемого 

программного 

Адрес (местоположе-

ние) помещений для 

проведения всех видов 

учебной деятельности, 

предусмотренной 

учебным планом (в 

случае реализации об-

разовательной про-

граммы в сетевой 

форме дополнительно 

указывается наимено-

вание организации, с 

https://www.scopus.com/
https://www.springernature.com/
https://нэб.рф/
http://agris.fao.org/agris-search/index.do
http://agris.fao.org/agris-search/index.do
http://www.cnshb.ru/AKDiL/
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обеспечения которой заключен до-

говор) 

1 Стандартизация и серти-

фикация  продукции рас-

тениеводства 

Помещение № 168, по-

садочных мест 124, 

учебная аудитория для 

проведения занятий 

лекционного типа:  

специализированная 

мебель – учебная 

доска, учебная мебель;  

технические средства 

обучения, наборы де-

монстрационного обо-

рудования и учебно-

наглядных пособий - 

компьютер 

Е6300/2Gb/160Gb/AOC 

- 1 шт., мультимедиа-

проектор BenQ 

SP920P, акустическая 

система  Microlab H 

600, проекционный 

экран с электроприво-

дом ClassicLyra 

366*274; программное 

обеспечение - Microsoft 

Windows, Microsoft Of-

fice 

150042, Ярославская 

обл.,  

г. Ярославль, Тутаев-

ское шоссе, 58 

2 Стандартизация и серти-

фикация  продукции рас-

тениеводства 

Помещение № 211, по-

садочных мест 36, 

учебная аудитория для 

проведения занятий 

лекционного, семинар-

ского типа (практиче-

ских занятий, лабора-

торных работ), группо-

вых и индивидуальных 

консультаций, курсо-

вого проектирования 

(выполнения курсовых 

работ), текущего кон-

троля и промежуточ-

ной аттестации:  

специализированная 

мебель – учебная 

доска, учебная мебель;  

технические средства 

обучения, наборы де-

монстрационного обо-

рудования и учебно-

наглядных пособий - 

компьютер в ком-

плекте - 1 шт.; мульти-

медиа-проектор Acer 

150042, Ярославская 

обл.,  

г. Ярославль, Тута-

евское шоссе, 58 
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Р7280 - 1 шт.; проекци-

онный экран DINON 

Manual настенный - 1 

шт., акустическая си-

стема - 1шт.; 

программное обеспече-

ние - Microsoft Win-

dows, Microsoft Office 

3 Стандартизация и серти-

фикация  продукции рас-

тениеводства 

Помещение № 109, по-

садочных мест 12, по-

мещение для самостоя-

тельной работы: 

специализированная 

мебель – учебная ме-

бель; 

технические средства 

обучения – компью-

теры персональные – 

12 шт. с лицензионным 

программным обеспе-

чением, выходом в сеть 

«Интернет» и локаль-

ную сеть, доступом к 

информационным ре-

сурсам, электронной 

информационно-обра-

зовательной среде 

ФГБОУ ВО Ярослав-

ская ГСХА, к базам 

данных и информаци-

онно-справочным си-

стемам; кондиционер – 

1 шт.; 

программное обеспече-

ние – Microsoft 

Windows, Microsoft Of-

fice, специализирован-

ное лицензионное и 

свободно распростра-

няемое программное 

обеспечение, преду-

смотренное в рабочей 

программе дисци-

плины. 

150052, Ярославская 

обл.,                 г. 

Ярославль, ул. Е. 

Колесовой, 70 

4 Стандартизация и серти-

фикация  продукции рас-

тениеводства 

Помещение № 318, по-

садочных мест 12, по-

мещение для самостоя-

тельной работы: 

специализированная 

мебель – учебная ме-

бель; 

технические средства 

обучения – компью-

теры персональные – 

150042, Ярославская 

обл.,  

г. Ярославль, Тута-

евское шоссе, 58 
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12 шт. с лицензионным 

программным обеспе-

чением, выходом в сеть 

«Интернет» и локаль-

ную сеть, доступом к 

информационным ре-

сурсам, электронной 

информационно-обра-

зовательной среде 

ФГБОУ ВО Ярослав-

ская ГСХА, к базам 

данных и информаци-

онно-справочным си-

стемам, копир-принтер 

– 1 шт.; кондиционер – 

1 шт.; 

программное обеспече-

ние – Microsoft 

Windows, Microsoft Of-

fice, специализирован-

ное лицензионное и 

свободно распростра-

няемое программное 

обеспечение, преду-

смотренное в рабочей 

программе дисци-

плины 

5 Стандартизация и серти-

фикация  продукции 

растениеводства 

Помещение № 341, по-

садочных мест 6, поме-

щение для самостоя-

тельной работы: 

специализированная 

мебель – учебная ме-

бель; 

технические средства 

обучения – компью-

теры персональные – 6 

шт. с лицензионным 

программным обеспе-

чением, выходом в сеть 

«Интернет» и локаль-

ную сеть, доступом к 

информационным ре-

сурсам, электронной 

информационно-обра-

зовательной среде 

ФГБОУ ВО Ярослав-

ская ГСХА, к базам 

данных и информаци-

онно-справочным си-

стемам, копир-принтер 

– 1 шт.; кондиционер – 

1 шт.; программное 

обеспечение – 

150042, Ярославская 

обл.,  

г. Ярославль, Тута-

евское шоссе, 58 
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Microsoft Windows, Mi-

crosoft Office, специа-

лизированное лицензи-

онное и свободно рас-

пространяемое про-

граммное обеспечение, 

предусмотренное в ра-

бочей программе дис-

циплины 

6 Помещения для хране-

ния и профилактиче-

ского обслуживания 

учебного оборудования 

 

Помещение № 236, 312 

помещение для хране-

ния и профилактиче-

ского обслуживания 

учебного оборудова-

ния: специализирован-

ная мебель; стеллажи 

для хранения учебного 

оборудования;  компь-

ютер с лицензионным 

программным обеспе-

чением, выходом в Ин-

тернет и локальную 

сеть, доступом к ин-

формационным ресур-

сам, электронной ин-

формационно-образо-

вательной среде акаде-

мии, к базам данных и 

информационно-спра-

вочным системам; 

наушники; ска-

нер/принтер; специаль-

ный инструмент и ин-

вентарь для обслужи-

вания учебного обору-

дования 

150042, Ярославская 

обл.,                  г. Яро-

славль, Тутаевское шоссе, 

д. 58 

 

13. Перечень образовательных технологий, используемых при осуществ-

лении образовательного процесса по дисциплине 

Объем контактных занятий всего 17,1 часов, в т.ч. Л  6  часов, ЛР  10 часов, ПЗ 

нет часов.  

 

Интерактивных занятий – 30 % от объема аудиторных занятий. 

 
 

№ 

п/п 

 

№ 

КУРС 

Виды учебной 

работы 

 

Образовательные 

технологии 

Особенности 

проведения занятий 

(индивидуальные/ 

групповые) 

1. 5 Лекционные занятия Лекция – визуализация, 

лекция-беседа, видео-лекция 

групповые 

2. 5 Лабораторные занятия - групповые 
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Примеры интерактивных форм и методов проведения занятий: 

13.1.1 На лекции-визуализации учебная информация представляется по воз-

можности в наиболее удобной для восприятия студентами форме (в виде презента-

ции посредством программы MS PowerPoint; информация в презентационном мате-

риале представляется в виде блок-схем, графиков, таблиц и других наглядных обра-

зов). По окончании лекции проводится блицанализ качества усвоения материала. По 

итогам анализа вносятся коррективы в методику визуального представления инфор-

мации (приветствуются критические отзывы студентов по поводу качества визуали-

зации учебно-информационного материала). 

13.1.2 На проблемной лекции перед студентами ставится некоторая проблема 

(или ряд проблем), которую в форме диалога преподаватель решает совместно со 

студентами. Проблемная лекция направлена на разрушение стереотипных клише и 

учит студентов мыслить нестандартно. 

13.1.3 В начале лекции-дискуссии перед студентами ставится некоторая за-

дача, которую необходимо разрешить в процессе ее дискуссионного обсуждения. 

Роль преподавателя сводится к роли ведущего дискуссионного обсуждения. Кроме 

того, преподаватель контролирует и периодически направляет дискуссию в нужное 

русло. При защите лабораторных работ также используется метод дискуссионного 

обсуждения, направленный на решение возникшей проблемы. 

 

14. Организация образовательного процесса  

для инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья 

 

Обучение по дисциплине «Стандартизация и сертификация продукции расте-

ниеводства» лиц относящихся к категории инвалидов и лиц с ограниченными воз-

можностями здоровья осуществляется с учетом особенностей психофизического 

развития, индивидуальных возможностей и состояния здоровья таких обучающихся. 

В случае возникновения необходимости обучения лиц с ограниченными воз-

можностями здоровья в вузе предусматривается создание специальных условий, 

включающих в себя использование специальных образовательных программ, мето-

дов воспитания, дидактических материалов, специальных технических средств обу-

чения коллективного и индивидуального пользования, предоставление услуг асси-

стента (помощника), оказывающего обучающимся необходимую техническую по-

мощь, проведение групповых и индивидуальных коррекционных занятий, обеспече-

ние доступа в здания вуза и другие условия, без которых невозможно или затруднено 

освоение образовательных программ обучающимися с ограниченными возможно-

стями здоровья.  

При получении высшего образования обучающимся с ограниченными возмож-

ностями здоровья предоставляются бесплатно учебная литература, при необходимо-

сти – услуги сурдопереводчиков и тифлосурдопереводчиков. С учетом особых по-

требностей обучающимся с ограниченными возможностями здоровья обеспечива-

ется предоставление учебных, лекционных материалов в электронном виде. 
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Приложение 1 
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Дисциплина «Стандартизация и сертификация продукции растениеводства» 

 

 

В результате изучения дисциплины обучающиеся должны: 

 

Знать: Основную нормативно-техническую документацию по продукции рас-

тениеводства, семы сертификации. 

 

Уметь: правильно пользоваться нормативно-технической документацией, пра-

вильно оценивать характер продукции растениеводства. 

 

Владеть: Навыками самостоятельного овладения новыми знаниями, исполь-

зуя современные образовательные технологии; навыками участия в научных дис-

куссиях. 

 

Программой дисциплины предусмотрены следующие виды учебной работы: 

 

Вид учебных занятий и самостоятельная работа 

Объем дисциплины, 

час. 

Всего 
Курс 

5 

Контактная работа обучающихся с преподавателем, в том 

числе: 
17,1 17,1 

Лекции (Л) 6 6 

Практические занятия (ПЗ), Семинары (С) - - 

Лабораторные работы (ЛР) 10 10 

Самостоятельная работа обучающихся (СР), в том числе: 87,1 87,1 

Курсовой проект (работа) 
КП – – 

КР – – 

Другие виды СР:   

Расчетно-графические работы (РГР) – – 

Реферат (Реф) – – 

Контрольная работа студента заочной формы обучения – – 

Контроль 3,8 3,8 

Вид промежуточной аттестации 

(зачет (3), зачет с оценкой (30), экзамен (Э), защита КП (КР) 
З З 

Общая трудоемкость 
часов 108 108 

зачетных единиц 3 3 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


