
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 



 

СОДЕРЖАНИЕ ПРОГРАММЫ ПРАКТИКИ / НИР 

№ 

раз-

дела 

Наименование раздела (подраздела)  Стр. 

1 Вид практики, способ и формы (форма) ее проведения, цели и задачи практики 4 

2 
Перечень планируемых результатов при прохождении практики, соотнесенных 

с планируемыми результатами освоения образовательной программы 
4 

3 Место практики в структуре образовательной программы 5 

4 Место и время проведения практики 6 

5 Объем практики  6 

6 Содержание практики 6 

7 Формы отчетности по практике 7 

8 Методические указания для самостоятельной работы 8 

9 
Фонд оценочных средств для проведения промежуточной аттестации обучаю-

щихся по практике 
8 

9.1 
Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе освое-

ния образовательной программы 
9 

9.2 
Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе про-

хождения практики 
9 

9.3 
Описание показателей и критериев оценивания компетенций на различных эта-

пах их формирования, описание шкал оценивания 
10 

9.4 

Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые для оценки 

знаний, умений, навыков, характеризующих этапы формирования компетенций 

в процессе освоения образовательной программы 

14 

9.5 
Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, уме-

ний, навыков, характеризующих этапы формирования компетенций 
18 

10 
Перечень основной и дополнительной учебной литературы, необходимой для 

проведения практики 
20 

10.1 Основная учебная литература 20 

10.2 Дополнительная учебная литература 20 

11 
Перечень ресурсов информационно-телекоммуникационной сети «Интернет», 

необходимых для проведения практики 
21 

11.1 Перечень электронно-библиотечных систем  21 

11.2 Перечень рекомендуемых интернет-сайтов  21 

12 

Перечень информационных технологий, используемых при проведении прак-

тики, включая перечень программного обеспечения и информационных спра-

вочных систем 

22 

12.1 Перечень лицензионного программного обеспечения учебного процесса 23 

12.2 
Перечень профессиональных баз данных и информационных справочных сис-

тем 
23 

13 Материально-техническое обеспечение, необходимое для проведения практики 24 

14 
Особенности организации и проведения практики для инвалидов и лиц с огра-

ниченными возможностями здоровья 
25 

 Приложения 28 

 Приложение 1. Лист дополнений и изменений к программе практики 28 

 Приложение 2 Аннотация программы практики 33 

 

 

 

 

 

 



 

1 Вид (тип) практики, способ и формы (формы) ее проведения, цели и 

 задачи практики 

 

Вид практики: производственная практика 

Тип практик: преддипломнаяпрактика 

 

Способ(ы) проведения практики:   стационарная, выездная 
                                                                                                              (стационарная,  выездная и выездная полевая) 

 

Форма проведения практики дискретная, путем выделения в календарном 

учебном графике непрерывного периода учебного времени для ее проведения. Вы-

бор мест выполнения практики для лиц с ограниченными возможностями здоровья 

производится с учѐтом состояния здоровья обучающихся и требований по доступно-

сти. 

 

Целями преддипломной практики являются закрепление приобретенных про-

фессинальных умений и навыков путем непосредственного участия обучаю-

щегося в деятельности организации или научно-исследовательского учрежде-

ния; изучение организационной структуры организации и действующей в ней 

структуры управления; сбор необходимых материалов для написания выпуск-

ной квалификационной работы 
 

Задачи преддипломной практики состоят в следующем: 

- углубить теоретические и практические знания по направлению подготовки 

36.03.01 «Ветеринарно-санитарная экспертиза»; 

- выработать умение анализировать сложившуюся организацию ветеринарно-

санитарной экспертизы растительной и животной продукции и прогнозиро-

вать ее совершенствование; 

- освоить умение применять методику экономической оценки ветеринарно-

санитарной оценки сырья и продукции; 

- закрепить навыки самостоятельной работы с научной и технической литера-

турой, нормативной документацией; 

- овладеть методикой научных исследований в области ветеринарно-

санитарной экспертизы; 

- закрепить знание по проведению научных экспериментов и анализов полу-

ченных результатов. 

- развитие профессиональных компетенций. 

 

2 Перечень планируемых результатов обучения при прохождении прак-

тики, соотнесенных с планируемыми результатами  освоения образовательной 

программы 

 

Прохождение практики  направлено на формирование у обучающихся сле-

дующих общепрофессиональных компетенций (ПК-3; ПК-5; ПК-6; ПК-7, ПК-8, ПК-

9): 

 

 



 

№ 

п/п 

Но-

мер/индекс 

компетенции 

Содержание ком-

петенции (или ее 

части) 

В результате прохождения практики  

обучающиеся должны: 

Знать Уметь Владеть 

      

1 ПК-2 

готовность осуще-

ствлять лаборатор-

ный и производст-

венный ветеринар-

но-санитарный кон-

троль качества сы-

рья и безопасности 

продуктов животно-

го происхождения и 

продуктов расти-

тельного происхож-

дения непромыш-

ленного изготовле-

ния для пищевых 

целей, а также кор-

мов и кормовых 

добавок раститель-

ного происхожде-

ния 

1) лабораторный и производствен-

ный ветеринарно-санитарный кон-

троль качества сырья и безопасно-

сти продуктов животного проис-

хождения и продуктов раститель-

ного происхождения непромыш-

ленного изготовления для пище-

вых целей, а также кормов и кор-

мовых добавок растительного про-

исхождения 

1) осуществлять лаборатор-

ный и производственный ве-

теринарно-санитарный кон-

троль качества сырья и безо-

пасности продуктов животно-

го происхождения и продук-

тов растительного происхож-

дения непромышленного из-

готовления для пищевых це-

лей, а также кормов и кормо-

вых добавок растительного 

происхождения 

1) производственным ветеринарно-

санитарным контролем качества сырья и 

безопасности продуктов животного проис-

хождения и продуктов растительного про-

исхождения непромышленного изготовле-

ния для пищевых целей, а также кормов и 

кормовых добавок растительного проис-

хождения 

2 ПК-1  

способность прово-

дить ветеринарно-

санитарную экспер-

тизу сырья и про-

дуктов животного 

происхождения и 

продуктов расти-

тельного происхож-

дения непромыш-

ленного изготовле-

ния для пищевых 

целей, а также кор-

мов и кормовых 

добавок раститель-

ного происхожде-

ния 

1) ветеринарно-санитарную экс-

пертизу сырья и продуктов живот-

ного происхождения и продуктов 

растительного происхождения не-

промышленного изготовления для 

пищевых целей, а также кормов и 

кормовых добавок растительного 

происхождения 

1) проводить ветеринарно-

санитарную экспертизу сырья 

и продуктов животного про-

исхождения и продуктов рас-

тительного происхождения 

непромышленного изготовле-

ния для пищевых целей, а 

также кормов и кормовых 

добавок растительного проис-

хождения 

1) методами ветеринарно-санитарной экс-

пертизы сырья и продуктов животного 

происхождения и продуктов растительного 

происхождения непромышленного изго-

товления для пищевых целей, а также кор-

мов и кормовых добавок растительного 

происхождения 

3 ПК-3 

готовностью осуще-

ствлять элементар-

ные меры безопас-

ности при возник-

новении экстренных 

1) элементарные меры безопасно-

сти при возникновении экстренных 

ситуаций на объектах жизнеобес-

печения предприятия 

1) осуществлять элементар-

ные меры безопасности при 

возникновении экстренных 

ситуаций на объектах жизне-

обеспечения предприятия 

1) элементарными мерами безопасности 

при возникновении экстренных ситуаций 

на объектах жизнеобеспечения предпри-

ятия 



 

№ 

п/п 

Но-

мер/индекс 

компетенции 

Содержание ком-

петенции (или ее 

части) 

В результате прохождения практики  

обучающиеся должны: 

Знать Уметь Владеть 

      

ситуаций на объек-

тах жизнеобеспече-

ния предприятия 

4 ПК-4 

способность приме-

нять на практике 

базовые знания тео-

рии и проводить 

исследования с ис-

пользованием со-

временных техноло-

гий при решении 

профессиональных 

задач 

1)современные технологии при 

решении профессиональных задач 

1) применять на практике ба-

зовые знания теории и прово-

дить исследования с исполь-

зованием современных техно-

логий при решении профес-

сиональных задач 

1)базовыми знаниями с использованием 

современных технологий при решении 

профессиональных задач 

5 ПК-5 

готовность выпол-

нить работы по ра-

бочим профессиям в 

области ветеринар-

но-санитарной экс-

пертизы 

1) рабочие профессии в об-

ласти ветеринарно-

санитарной экспертизы 

1) выполнить работы по 

рабочим профессиям 

в области ветеринар-

но-санитарной экс-

пертизы 

2) выполнить работы по рабочим 

профессиям в области ветеринар-

но-санитарной экспертизы 

6 ПК-6 

способность приме-

нять современные 

информационные 

технологии, исполь-

зовать сетевые ком-

пьютерные техно-

логии и базы дан-

ных в своей пред-

метной области, 

пакеты прикладных 

программ для вы-

полнения необхо-

димых расчетов 

1) современные информационные 

технологии, использовать сетевые 

компьютерные технологии и базы 

данных в своей предметной облас-

ти, пакеты прикладных программ 

для выполнения необходимых рас-

четов 

1) применять современные 

информационные технологии, 

использовать сетевые компь-

ютерные технологии и базы 

данных в своей предметной 

области, пакеты прикладных 

программ для выполнения 

необходимых расчетов 

1) современными информационными тех-

нологиями, использовать сетевые компью-

терные технологии и базы данных в своей 

предметной области, пакеты прикладных 

программ для выполнения необходимых 

расчетов 

7 ПК-7 

владение правилами 

техники безопасно-

сти, производствен-

ной санитарии, по-

жарной безопасно-

сти и охраны труда 

1)  правила техники безопас-

ности, производственной 

санитарии, пожарной 

безопасности и охраны 

труда 

1)пользоваться правилами 

техники безопасности, произ-

водственной санитарии, по-

жарной безопасности и охра-

ны труда 

1)владеть правилами техники безопасно-

сти, производственной санитарии, пожар-

ной безопасности и охраны труда 

8 ПК-8 готовность состав-  1)производственную документа- 1)составлять производствен- 1)составлением производственной доку-



 

№ 

п/п 

Но-

мер/индекс 

компетенции 

Содержание ком-

петенции (или ее 

части) 

В результате прохождения практики  

обучающиеся должны: 

Знать Уметь Владеть 

      

лять производст-

венную документа-

цию (графики ра-

бот, инструкции, 

заявки на материа-

лы, оборудование) и 

установленную от-

четность по утвер-

жденным нормам 

цию (графики работ, инструкции, 

заявки на материалы, оборудова-

ние) и установленную отчетность 

по утвержденным нормам 

ную документацию (графики 

работ, инструкции, заявки на 

материалы, оборудование) и 

установленную отчетность по 

утвержденным нормам 

ментацией(графики работ, инструкции, 

заявок на материалы, оборудование)  

9 ПК-9 

владением метода-

ми охраны труда и 

защиты производст-

венного персонала 

от возможных по-

следствий аварий, 

катастроф, стихий-

ных бедствий 

1)методы охраны труда и защиты 

производственного персонала от 

возможных последствий аварий, 

катастроф, стихийных бедствий 

1)владеть методами охраны 

труда и защиты производст-

венного персонала от воз-

можных последствий аварий, 

катастроф, стихийных бедст-

вий 

1) методами охраны труда и защиты произ-

водственного персонала от возможных по-

следствий аварий, катастроф, стихийных 

бедствий 



 

 

3 Место практики / НИР в структуре образовательной программы 

 

Практика  относится к _________ Б2.В.04(П) вариативная часть__________  
                                                    (обязательной части / части,  формируемой участниками образовательных отношений)

  

образовательной программы бакалавриата. 

 
4 МЕСТО И ВРЕМЯ ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ 

 

Практическая подготовка при проведении практики может быть организована 

непосредственно в Академии, а также в организациях, осуществляющих деятель-

ность по профилю соответствующей образовательной программы (профильная ор-

ганизация), в том числе их структурных подразделениях, предназначенных для про-

ведения практической подготовки, на основании договоров, заключаемых между 

профильными  организациями и Академией. 

Место проведения производственной практики: в организациях, осуществ-

ляющих деятельность по профилю соответствующей образовательной программы на 

основе договоров; научно-исследовательские проектные, изыскательские и конст-

рукторские институты на основе договоров; а также структурные подразделения 

ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА (кафедра  ветеринарно-санитарной экспертизы, ве-

теринарная клиника). 

При организации практической подготовки при проведении практики про-

фильные организации создают условия для реализации практики, предоставляют 

оборудование и технические средства обучения в объеме, позволяющем выполнять 

определенные виды работ, связанные с будущей профессиональной деятельностью 

обучающихся.  

Базы практики обучающихся ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА представлены на 

сайте ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА http://www.yaragrovuz.ru/ в разделе «Образо-

вание». 

Производственная практика  проводится на 4 курсе. 

 

5 Объем практики / НИР  

(на одного обучающегося) 

  

Общая трудоемкость практики по получению профессиональных умений и 

опыта профессиональной деятельности составляет 6 зачетных единиц, 216 часов, 6 

недель (заочная форма). 

 

6 Содержание практики / НИР 

 

 

№ 

п/

п 

 

Наименование 

раздела 

(этапа) прак-

тики 

Содержание раздела 

в дидактических единицах 

Трудоем-

кость 

(в часах) 

Формы  

текуще-

го кон-

троля 

1 4 курс   4 недели 

(216 часов) 

Зачет с 

оценкой 

1.1 Подготови- Прохождение инструктажа по технике 1 день (2 Запись в 

http://www.yaragrovuz.ru/


 

тельный этап: 

инструктаж 

по технике 

безопасности 

безопасности часа) журнал 

ТБ 

1.2 Экономиче-

ский анализ 

условий дея-

тельности 

предприятия 

(лаборатории, 

хозяйства и 

т.п.) 

- экономическое обоснование условий дея-

тельности предприятия (лаборатории, хо-

зяйства и т.п.) предусматривает характери-

стику организационно-экономических ус-

ловий деятельности предприятия, таких 

как: организационно-экономические усло-

вия деятельности предприятия или места 

проведения исследований, оснащенность 

предприятия (организации) ресурсами и 

эффективность их использования, эффек-

тивность деятельности сельскохозяйствен-

ного производства или организации. На ос-

нове представленных данных делается вы-

вод о возможности и экономической целе-

сообразности разработки исследуемой те-

мы выпускной квалификационной работы 

на базе конкретного сельскохозяйственного 

или перерабатывающего предприятия или 

лаборатории. 

1 неделя 

(36 часов) 

Отчет 

1.3 Анализ нор-

мативной до-

кументации 

предприятия 

должен быть представлен объемный, все-

сторонне и критически проанализирован-

ный материал по современному состоянию 

изучаемой темы. В разделе указывается со-

временное состояние проблемы, ее акту-

альность. Также приводятся вся докумен-

тация по предприятию и ее анализ; 

1 неделя 

(36 часов) 

Отчет 

1.4 Самостоя-

тельная ра-

бота студен-

тов (экспе-

рименталь-

ная часть) 

должны быть представлены: объект иссле-

дования; в каком объеме или какое количе-

ство партий продукции или исследуемого 

материала было взято для исследования, 

обоснование принципа отбора материала 

(по каким критериям или показателям был 

отобран материал); схема опыта и его 

обоснование; место и период проведения 

исследования: указать предприятия или ор-

ганизации, где были взяты образцы для ис-

следований, указать лабораторию или от-

дел, где проводились лабораторные методы 

исследований данных образцов; указать, в 

какие временные периоды проводились ис-

следования; лабораторные методы иссле-

дования: приводятся ссылки на методы оп-

ределения того или иного показателя (ме-

тоды определения органолептических, фи-

зико-химических, биохимических показа-

телей исследуемых продуктов животного и 

растительного происхождения, методы 

2 неделя 

(142 часа) 

Дневник 

и отчет 



 

проведения бактериологических и сероло-

гических исследований и другие методы); 

если при проведении исследований исполь-

зовались новейшие методы, то они описы-

ваются полностью, с указанием необходи-

мости проведения именно этого современ-

ного метода; статистические методы обра-

ботки результатов исследований; описы-

ваются полученные результаты, дается 

сравнительный анализ с имеющимися ана-

логами, приводятся таблицы, графики, ил-

люстрации; все полученные результаты 

анализируются и обсуждаются, в конце по 

ним делается заключение; дается экономи-

ческое обоснование результатов исследо-

вания. 

Каждому студенту на период практики вы-

дается индивидуальное задание, которое 

разрабатывается руководителями практик 

от кафедры.  

 

 

7 ФОРМЫ ОТЧЕТНОСТИ ПО ПРАКТИКЕ / НИР 
 

По окончании прохождения практики обучающийся представляет руководи-

телю практики от кафедры дневник прохождения практики, отчет о прохождении 

практики, в котором содержится информация, соответствующая программе практи-

ки и индивидуальному заданию руководителя практики на прохождение практики. 

Дневник практики и отчет о прохождении практики оформляются в соответствии с 

требованиями установленными программой практики. При заполнении дневника 

следует исходить из того, что полнота и своевременность записей о прохождении 

практики существенно облегчит составление письменного отчета по итогам практи-

ки. В отчете, как правило, должно быть отражено: содержание работы в период 

практики, степень выполнения индивидуального задания, выводы о том, в какой ме-

ре практика способствовала закреплению и углублению теоретических знаний, при-

обретению практических навыков.  

Общие требования и параметры отчета: формат А4, в текстовом редакторе 

Word; тип шрифта: Times New Roman, размер шрифта 14; межстрочный интервал: 

полуторный; - размеры полей: верхнее, нижнее — 20 мм, левое — 30 мм, правое — 

15 мм. Все страницы должны иметь сквозную нумерацию. Первой страницей явля-

ется титульный лист, второй содержание и т.д. На первой странице номер не ставит-

ся. 

В характеристике профессиональной деятельности обучающегося во время 

прохождения практики (отзыве) должны быть отражены сведения о выполнении 

обучающимся программы практики, об отношении практиканта к работе, об оценке 

его умений и навыков применять теоретические знания на практике, а так же уро-

вень сформированности компетенций. 



 

Отчетность по результатам прохождения практики сдается на соответствую-

щую кафедру, ответственную за проведение практики в срок, установленный графи-

ком прохождения практики для регистрации и проверки. 

На основе анализа представленных обучающимся документов (отчет по прак-

тике, индивидуальное задание, дневник практики, отзыв руководителя практики от 

профильной организации) руководителем практики от ФГБОУ ВО Ярославская 

ГСХА составляется рецензия на отчет о прохождении практики. Защита отчета про-

водится в установленные сроки после устранения замечаний руководителя (если та-

ковые имеются). 

По итогам промежуточной аттестации выставляется дифференцированный за-

чет.  

Выполненные отчѐты о практике после их защиты хранятся на кафедре прове-

дения практики в соответствии с номенклатурой дел академии.  

 
8 МЕТОДИЧЕСКИЕ УКАЗАНИЯ ДЛЯ САМОСТОЯТЕЛЬНОЙ РАБОТЫ 

 

 Для подготовки к практике  обучающиеся могут воспользоваться следующими 

авторскими методическими указаниями: Производственная преддипломная 

практика. Практическое пособие для обучающихся по направлению подготовки 

36.03.01 Ветеринарно-санитарная экспертиза [Текст] / А.В. Тимаков, Т.К. Тимакова, 

Н.Г.Ярлыков, Д.В. Кононов, Т.А. Кононова. – Ярославль: ФГБОУ ВО Ярославская 

ГСХА, 2019. –  51 с. // Электронная библиотека ЯГСХА. – Режим досту-

па:http://192.168.2.44/buki_web/bk_cat_find.php 25.08.2020, требуется авторизация 

 

9 ФОНД ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ 

 АТТЕСТАЦИИ ОБУЧАЮЩИХСЯ ПО ПРАКТИКЕ 

 

Фонд оценочных средств предназначен для контроля и оценки образователь-

ных достижений обучающихся в процессе проведения преддипломной практики, яв-

ляющейся этапом формирования компетенций (ПК-1; ПК-2; ПК-3;ПК-4;  ПК-5; ПК-

6; ПК-7, ПК-8, ПК-9).  

Разделы практики являются подэтапами формирования компетенций. 

Фонд оценочных средств включает контрольные материалы для проведения 

промежуточной аттестации в форме зачета с оценкой. 

Промежуточная аттестация по практике по получению первичных профессио-

нальных умений и навыков проводится с целью определения степени освоения обу-

чающимся образовательной программы 
 

9.1 ПЕРЕЧЕНЬ КОМПЕТЕНЦИЙ С УКАЗАНИЕМ ЭТАПОВ ИХ ФОРМИРОВАНИЯ 

В ПРОЦЕССЕ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

№ курса 

Этапы формирования и проверки уровня сформированности компетен-

ций по 

дисциплинам, практикам в процессе освоения ОПОП ВО 

 

ПК-1 

способностью проводить ветеринарно-санитарную экспертизу сырья и 

продуктов животного происхождения и продуктов растительного проис-

хождения непромышленного изготовления для пищевых целей, а также 

кормов и кормовых добавок растительного происхождения 

  
4 

Ветеринарно-санитарная экспертиза сырья и продуктов животного и расти-

тельного происхождения 

http://192.168.2.44/buki_web/bk_cat_find.php


 

  

1 

Практика по получению первичных профессиональных умений и навыков, в 

том числе первичных умений и навыков научно-исследовательской деятельно-

сти 

  1 Введение в специальность 

  2 Фитосанитарный надзор 

  2 Фармакология 

  
2 

Практика по получению профессиональных умений и опыта профессиональ-

ной деятельности 

  3 Токсикология 

  4 Стандартизация и сертификация сельскохозяйственной продукции 

  4 Идентификация и сертификация сельскохозяйственной продукции 

  5 Ветеринарно-санитарная экспертиза продукции птицеводства 

  5 Ветеринарно-санитарная экспертиза рыбопродуктов 

  5 Преддипломная практика 

  5 Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена 

  
5 

Защита выпускной квалификационной работы, включая подготовку к проце-

дуре защиты и процедуру защиты 

 

ПК-2 

готовностью осуществлять лабораторный и производственный ветери-

нарно-санитарный контроль качества сырья и безопасности продуктов 

животного происхождения и продуктов растительного происхождения не-

промышленного изготовления для пищевых целей, а также кормов и 

кормовых добавок растительного происхождения 

  1 Химия неорганическая и аналитическая 

  1 Химия органическая 

  2 Микробиология и иммунология 

  2 Биохимия сельскохозяйственной продукции 

  2 Молекулярная биотехнология в ветеринарии 

  2 Фармакология 

  
2 

Практика по получению профессиональных умений и опыта профессиональ-

ной деятельности 

  3 Санитарная микробиология 

  3 Токсикология 

  
4 

Ветеринарно-санитарная экспертиза сырья и продуктов животного и расти-

тельного происхождения 

  4 Лабораторные методы исследований сырья животного происхождения 

  4 Лабораторные методы исследований сырья растительного происхождения 

  4 Биологическая безопасность при работе в лабораториях 

  
4 

Ветеринарно-санитарный контроль при производстве ветеринарных препара-

тов 

  5 Производственный ветеринарно-санитарный контроль 

  
5 

Ветеринарно-санитарная безопасность сырьевых источников животного и рас-

тительного происхождения 

  5 Биологическая безопасность пищевых систем 

  5 Преддипломная практика 

  5 Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена 

  
5 

Защита выпускной квалификационной работы, включая подготовку к проце-

дуре защиты и процедуру защиты 

  
5 

Контроль качества и безопасности сельскохозяйственного сырья органическо-

го производства 

 ПК-3 готовностью осуществлять элементарные меры безопасности при воз-



 

никновении экстренных ситуаций на объектах жизнеобеспечения пред-

приятия 

  3 Технологическая практика 

  3 Внутренние незаразные болезни 

  4 Паразитарные болезни 

  4 Инфекционные болезни 

  5 Организация ветеринарного дела 

  5 Предпринимательство в ветеринарии 

  5 Преддипломная практика 

  5 Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена 

  
5 

Защита выпускной квалификационной работы, включая подготовку к проце-

дуре защиты и процедуру защиты 

 

ПК-4 

способностью применять на практике базовые знания теории и проводить 

исследования с использованием современных технологий при решении 

профессиональных задач 

  1 Биология животных 

  1 Общая генетика 

  2 Анатомия животных 

  2 Основы физиологии 

  2 Методы научных исследований в ветеринарии и животноводстве 

  2 Основы научных исследований 

  2 Цитология, гистология и эмбриология 

  
2 

Практика по получению профессиональных умений и опыта профессиональ-

ной деятельности 

  3 Патологическая анатомия животных 

  3 Курс вскрытия 

  3 Внутренние незаразные болезни 

  4 Животноводство с основами зоогигиены 

  4 Технология молока и молочных продуктов 

  4 Паразитарные болезни 

  4 Ветеринарная пропедевтика болезней животных 

  4 Инфекционные болезни 

  4 Лабораторные методы иссследований сырья животного происхождения 

  4 Лабораторные методы исследований сырья растительного происхождения 

  4 Технология мяса и мясных продуктов 

  4 Технология рыбных продуктов 

  5 Преддипломная практика 

  5 Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена 

  
5 

Защита выпускной квалификационной работы, включая подготовку к проце-

дуре защиты и процедуру защиты 

 
ПК-5 

готовностью выполнить работы по рабочим профессиям в области вете-

ринарно-санитарной экспертизы 

  
2 

Практика по получению профессиональных умений и опыта профессиональ-

ной деятельности 

  3 Ветеринарно-санитарный контроль на рынках 

  3 Технологическая практика 

  4 Нормативно-правовое регулирование в ветеринарии 

  
4 

Ветеринарно-санитарная экспертиза сырья и продуктов животного и расти-

тельного происхождения 



 

  5 Судебная ветеринарно-санитарная экспертиза 

  5 Ветеринарно-санитарный контроль на таможне и транспорте 

  5 Производственный ветеринарно-санитарный контроль 

  5 Преддипломная практика 

  5 Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена 

  
5 

Защита выпускной квалификационной работы, включая подготовку к проце-

дуре защиты и процедуру защиты 

 

ПК-6 

способностью применять современные информационные технологии, ис-

пользовать сетевые компьютерные технологии и базы данных в своей 

предметной области, пакеты прикладных программ для выполнения не-

обходимых расчетов 

  1 Метрология 

  3 Технологическая практика 

  4 Информационные технологии в ветеринарии 

  4 Компьютеризация в ветеринарии 

  5 Преддипломная практика 

  5 Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена 

  
5 

Защита выпускной квалификационной работы, включая подготовку к проце-

дуре защиты и процедуру защиты 

 
ПК-7 

владением правилами техники безопасности, производственной санита-

рии, пожарной безопасности и охраны труда 

  
  

  2 Экология 

  2 Экология предприятий агропромышленного комплекса 

  3 Патологическая физиология животных 

  3 Технологическая практика 

  4 Ветеринарная пропедевтика болезней животных 

  4 Биологическая безопасность при работе в лабораториях 

  
4 

Ветеринарно-санитарный контроль при производстве ветеринарных препара-

тов 

  5 Преддипломная практика 

  5 Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена 

  
5 

Защита выпускной квалификационной работы, включая подготовку к проце-

дуре защиты и процедуру защиты 

 

ПК-8 

готовностью составлять производственную документацию (графики ра-

бот, инструкции, заявки на материалы, оборудование) и установленную 

отчетность по утвержденным нормам 

  3 Технологическая практика 

  5 Учет и отчетность в ветеринарии 

  5 Организация ветеринарного дела 

  5 Предпринимательство в ветеринарии 

  5 Организация производства в перерабатывающей промышленности 

  5 Преддипломная практика 

  5 Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена 

  
5 

Защита выпускной квалификационной работы, включая подготовку к проце-

дуре защиты и процедуру защиты 

 
ПК-9 

владением методами охраны труда и защиты производственного персона-

ла от возможных последствий аварий, катастроф, стихийных бедствий 

  3 Технологическая практика 



 

  5 Ветеринарная радиобиология 

  5 Радиобиология с основами радиационной гигиены 

  5 Безопасность жизнедеятельности 

  5 Преддипломная практика 

  5 Подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена 

  
5 

Защита выпускной квалификационной работы, включая подготовку к проце-

дуре защиты и процедуру защиты 

 

9.2 ПЕРЕЧЕНЬ КОМПЕТЕНЦИЙ С УКАЗАНИЕМ ЭТАПОВ ИХ ФОРМИРОВАНИЯ  

В ПРОЦЕССЕ ПРОХОЖДЕНИЯ ПРАКТИКИ/НИР 

№ 

п/п 

Наименование контролируе-

мого раздела (подэтапа) 

практики (этапа) 

Код 

контролируемой 

компетенции 

(или ее части) 

Форма 

оценочных средств 

1 

Подготовительный этап: 

инструктаж по технике безо-

пасности 

ПК-1, ПК-2, ПК-3, 

ПК-4, ПК-5, ПК-6, 

ПК-7, ПК-8, ПК-9 

Запись в журнал ТБ 

2 

Экономический анализ усло-

вий деятельности предприятия 

(лаборатории, хозяйства и 

т.п.) 

ПК-1, ПК-2, ПК-3, 

ПК-4, ПК-5, ПК-6, 

ПК-7, ПК-8 ПК-9 

Отчет 

3 
Анализ нормативной доку-

ментации предприятия 

ПК-1, ПК-2, ПК-3, 

ПК-4, ПК-5, ПК-6, 

ПК-7, ПК-8 ПК-9 

Отчет 

4 

Самостоятельная работа 

студентов (эксперименталь-

ная часть) 

ПК-1, ПК-2, ПК-3, 

ПК-4, ПК-5, ПК-6, 

ПК-7, ПК-8 ПК-9 

Дневник и отчет 

 

9.3 ОПИСАНИЕ ПОКАЗАТЕЛЕЙ И КРИТЕРИЕВ ОЦЕНИВАНИЯ КОМПЕТЕНЦИЙ 

НА РАЗЛИЧНЫХ ЭТАПАХ ИХ ФОРМИРОВАНИЯ, ОПИСАНИЕ ШКАЛ ОЦЕНИВАНИЯ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Компетенции 
Перечень 

компонентов компетенции 

Образовательные 

технологии формиро-

вания компетенции 

Форма оце-

ночного сред-

ства 

Соответствие уровней освоения компетенции планируемым результатам обучения и критериям их оценива-

ния 

повышенный пороговый 

Код Формулировка 
Шкалы оценивания 

отлично/зачтено хорошо/зачтено удовл./зачтено Не удовл./не зачтено 

ПК-1 Обладает спо-

собностью 

проводить ве-

теринарно-

санитарную 

экспертизу 

сырья и про-

дуктов живот-

ного происхо-

ждения и про-

дуктов расти-

тельного про-

исхождения 

непромышлен-

ного изготов-

ления для пи-

щевых целей, а 

также кормов и 

кормовых до-

бавок расти-

тельного про-

исхождения 

Знать нормативную и 

техническую доку-

ментацию, регламен-

ты, санитарно-

эпидемиологические 

нормы и правила, 

НАССР, GMP, вете-

ринарные нормы и 

правила и др. при 

ветеринарно-

санитарной эксперти-

зе 

Уметь использовать 

нормативную и тех-

ническую документа-

цию, регламенты, 

санитарно-

эпидемиологические 

нормы и правила, 

НАССР, GMP, вете-

ринарные нормы и 

правила и др. при 

ветеринарно-

санитарной эксперти-

зе 

Владеть знаниями о 

применении норма-

тивной и технической 

документации, регла-

ментах, санитарно-

эпидемиологических 

норм и правил, 

НАССР, GMP, вете-

ринарных норм и 

правил и др. при ве-

теринарно-

санитарной эксперти-

зе 

практика 

 

отчет 

 

Знает современную 

российскую и между-

народную норматив-

ную и техническую 

документацию, рег-

ламенты, санитарно-

эпидемиологические 

нормы и правила, 

НАССР, GMP, вете-

ринарные нормы и 

правила и др. при 

ветеринарно-

санитарной эксперти-

зе 

Умеет  анализировать  

нормативную и тех-

ническую документа-

цию, регламенты, 

санитарно-

эпидемиологические 

нормы и правила, 

НАССР, GMP, вете-

ринарные нормы и 

правила и др. при 

ветеринарно-

санитарной эксперти-

зе 

Владеет практиче-

скими навыками 

применения норма-

тивной и технической 

документации, регла-

ментах, санитарно-

эпидемиологических 

норм и правил, 

НАССР, GMP, вете-

ринарных норм и 

правил и др. при ве-

теринарно-

санитарной эксперти-

Знает современную 

российскую норма-

тивную и техниче-

скую документацию, 

регламенты, санитар-

но-

эпидемиологические 

нормы и правила, 

НАССР, GMP, вете-

ринарные нормы и 

правила и др. при 

ветеринарно-

санитарной эксперти-

зе 

Умеет применять в 

практике 

нормативную и тех-

ническую документа-

цию, регламенты, 

санитарно-

эпидемиологические 

нормы и правила, 

НАССР, GMP, вете-

ринарные нормы и 

правила и др. при 

ветеринарно-

санитарной эксперти-

зе 

Владеет практиче-

скими знаниями о 

применении норма-

тивной и технической 

документации, регла-

ментах, санитарно-

эпидемиологических 

норм и правил, 

НАССР, GMP, вете-

ринарных норм и 

правил и др. при ве-

теринарно-

Знает норматив-

ную и техниче-

скую документа-

цию, регламенты, 

санитарно-

эпидемиологиче-

ские нормы и пра-

вила, ветеринар-

ные нормы и пра-

вила и др. при ве-

теринарно-

санитарной экс-

пертизе 

Умеет использо-

вать нормативную 

и техническую 

документацию, 

регламенты, сани-

тарно-

эпидемиологиче-

ские нормы и пра-

вила, ветеринар-

ные нормы и пра-

вила и др. при ве-

теринарно-

санитарной экс-

пертизе 

Владеет знаниями 

о применении 

нормативной и 

технической до-

кументации, рег-

ламентах, сани-

тарно-

эпидемиологиче-

ских норм и пра-

вил, ветеринарных 

норм и правил и 

др. при ветери-

нарно-санитарной 

Не знает норматив-

ную и техническую 

документацию, рег-

ламенты, санитар-

но-

эпидемиологиче-

ские нормы и пра-

вила, ветеринарные 

нормы и правила и 

др. при ветеринар-

но-санитарной экс-

пертизе 

Не умеет использо-

вать нормативную и 

техническую доку-

ментацию, регла-

менты, санитарно-

эпидемиологиче-

ские нормы и пра-

вила, ветеринарные 

нормы и правила и 

др. при ветеринар-

но-санитарной экс-

пертизе 

Не владеет знания-

ми о применении 

нормативной и тех-

нической докумен-

тации, регламентах, 

санитарно-

эпидемиологиче-

ских норм и правил, 

ветеринарных норм 

и правил и др. при 

ветеринарно-

санитарной экспер-

тизе 



 

Компетенции 
Перечень 

компонентов компетенции 

Образовательные 

технологии формиро-

вания компетенции 

Форма оце-

ночного сред-

ства 

Соответствие уровней освоения компетенции планируемым результатам обучения и критериям их оценива-

ния 

повышенный пороговый 

Код Формулировка 
Шкалы оценивания 

отлично/зачтено хорошо/зачтено удовл./зачтено Не удовл./не зачтено 

зе 

Способен анализиро-

вать имеющуюся 

нормативную и тех-

ническую документа-

цию, регламенты и 

прочее в области ве-

теринарно-

санитарной эксперти-

зы 

санитарной эксперти-

зе 

Понимает значение 

нормативной и тех-

нической документа-

ции в изучении и 

оценивании в области 

ветеринарно-

санитарной эксперти-

зы. 

экспертизе 



 

Компетенции 
Перечень 

компонентов компетенции 

Образовательные 

технологии формиро-

вания компетенции 

Форма оце-

ночного сред-

ства 

Соответствие уровней освоения компетенции планируемым результатам обучения и критериям их оценива-

ния 

повышенный пороговый 

Код Формулировка 
Шкалы оценивания 

отлично/зачтено хорошо/зачтено удовл./зачтено Не удовл./не зачтено 

ПК-2 

готовность осуществлять 

лабораторный и произ-

водственный ветеринар-

но-санитарный контроль 

качества сырья и безо-

пасности продуктов жи-

вотного происхождения и 

продуктов растительного 

происхождения непро-

мышленного изготовле-

ния для пищевых целей, а 

также кормов и кормовых 

добавок растительного 

происхождения 

Знать: Основные источники 

и принцип работы с ними: 
периодика, нормативная 

документация, электронные 

ресурсы, системы информа-
ционных данных AGRIS, 

РИНЦ и др. Методы анализа 

и систематизации данных 
литературных источников по 

тематике исследований. Ос-

новы научных исследований. 
Уметь: Осуществлять поиск 

информации по заданной 

тематике, используя основ-
ные классические источники, 

ресурсы информационно-

коммуникационной сети 
«Интернет»; Систематизиро-

вать и анализировать данные 

литературных источников 
зарубежных и отечественных  

ученых, практиков по задан-

ной тематике. 
Владеть: навыками работы в 

основных информационных 

базах, классических источни-
ках, электронными ресурсами 

и нормативными документа-

ми по заданной тематике; 
Навыками обобщения, систе-

матизации и анализа инфор-

мации, сведений и данных по 
заданной тематике. 

 

практика отчет Основные источники и прин-

цип работы с ними: периоди-

ка, нормативная документа-
ция, электронные ресурсы, 

системы информационных 

данных AGRIS, РИНЦ и др. 
Методы анализа и системати-

зации данных литературных 

источников по тематике ис-

следований. Основы научных 

исследований. 

 Уметь: Осуществлять поиск 
информации по заданной 

тематике, используя основ-

ные классические источники, 
ресурсы информационно-

коммуникационной сети 

«Интернет»; Систематизиро-
вать и анализировать данные 

литературных источников 

зарубежных и отечественных  

ученых, практиков по задан-

ной тематике. 

Владеть: навыками работы в 
основных информационных 

базах, классических источни-

ках, электронными ресурсами 
и нормативными документа-

ми по заданной тематике; 

Навыками обобщения, систе-
матизации и анализа инфор-

мации, сведений и данных по 

заданной тематике.  

Основные источники и прин-

цип работы с ними: периоди-

ка, нормативная документа-
ция, электронные ресурсы, 

системы информационных 

данных AGRIS, РИНЦ и др. 
Методы анализа и системати-

зации данных литературных 

источников по тематике ис-

следований. Основы научных 

исследований. 

Уметь: Осуществлять поиск 
информации по заданной 

тематике, используя основ-

ные классические источники, 
ресурсы информационно-

коммуникационной сети 

«Интернет»; Систематизиро-
вать и анализировать данные 

литературных источников 

зарубежных и отечественных  

ученых, практиков по задан-

ной тематике. 

Владеть: навыками работы в 
основных информационных 

базах, классических источни-

ках, электронными ресурсами 
и нормативными документа-

ми по заданной тематике; 

Навыками обобщения, систе-
матизации и анализа инфор-

мации, сведений и данных по 

заданной тематике.  

Основные источники и 

принцип работы с ними: 

периодика, нормативная 
документация, электрон-

ные ресурсы, системы 

информационных данных 
AGRIS, РИНЦ и др. Ме-

тоды анализа и система-

тизации данных литера-

турных источников по 

тематике исследований. 

Основы научных иссле-
дований. 

Уметь: Осуществлять 

поиск информации по 
заданной тематике, ис-

пользуя основные клас-

сические источники, 
ресурсы информационно-

коммуникационной сети 

«Интернет»; Системати-

зировать и анализировать 

данные литературных 

источников зарубежных 
и отечественных  ученых, 

практиков по заданной 

тематике.  
Владеть: навыками рабо-

ты в основных информа-

ционных базах, классиче-
ских источниках, элек-

тронными ресурсами и 

нормативными докумен-

тами по заданной темати-

ке; Навыками обобщения, 
систематизации и анализа 

информации, сведений и 

данных по заданной те-
матике.  

Не знает: Основные источ-

ники и принцип работы с 

ними: периодика, норма-
тивная документация, 

электронные ресурсы, 

системы информационных 
данных AGRIS, РИНЦ и 

др. Методы анализа и сис-

тематизации данных лите-

ратурных источников по 

тематике исследований. 

Основы научных исследо-
ваний. 

Не умеет: Осуществлять 

поиск информации по 
заданной тематике, ис-

пользуя основные класси-

ческие источники, ресурсы 
информационно-

коммуникационной сети 

«Интернет»; Систематизи-

ровать и анализировать 

данные литературных 

источников зарубежных и 
отечественных  ученых, 

практиков по заданной 

тематике.  
Не владеет: навыками 

работы в основных инфор-

мационных базах, класси-
ческих источниках, элек-

тронными ресурсами и 

нормативными документа-

ми по заданной тематике; 



 

Компетенции 
Перечень 

компонентов компетенции 

Образовательные 

технологии формиро-

вания компетенции 

Форма оце-

ночного сред-

ства 

Соответствие уровней освоения компетенции планируемым результатам обучения и критериям их оценива-

ния 

повышенный пороговый 

Код Формулировка 
Шкалы оценивания 

отлично/зачтено хорошо/зачтено удовл./зачтено Не удовл./не зачтено 

ПК-4 

Способность проводить ветери-

нарно-санитарную экспертизу 
сырья и продуктов животного 

происхождения и продуктов 

растительного происхождения 
непромышленного изготовле-

ния для пищевых целей, а также 

кормов и кормовых добавок 
растительного происхождения 

Знать: Способность прово-
дить ветеринарно-

санитарную экспертизу сырья 

и продуктов животного про-
исхождения и продуктов 

растительного происхожде-

ния непромышленного изго-
товления для пищевых целей, 

а также кормов и кормовых 

добавок растительного про-
исхождения 

Уметь: Проводить органо-

лептическую оценку образцов 
сырья, продуктов животного 

и растительного происхожде-

ния для пищевых целей, кор-
мов и кормовых добавок, 

продуктов убоя. Проводить 

оценку доброкачественности 
и пригодности сырья, про-

дуктов животного и расти-

тельного происхождения, 
кормов и кормовых добавок 

по физико-химическим пока-

зателям.  Эксплуатировать 
лабораторное оборудование, 

используемое  для определе-

ния показателей доброкачест-
венности в ходе ветеринарно-

санитарной экспертизе. При-

боры. Применять теоретиче-
ские знания в области вете-

ринарно-санитарной экспер-
тизы. 

Владеть: Методиками прове-

дения ветеринарно-
санитарной экспертизы про-

дуктов убоя, сырья, продук-

тов растительного и животно-
го происхождения, кормов и 

кормовых добавок; Навыками 

проведения органолептиче-

ской оценки сырья и продук-

тов животного и растительно-

го происхождения,  лабора-
торного исследования. 

практика отчет Знать: Способность прово-

дить ветеринарно-

санитарную экспертизу сырья 
и продуктов животного про-

исхождения и продуктов 

растительного происхожде-
ния непромышленного изго-

товления для пищевых целей, 

а также кормов и кормовых 

добавок растительного про-

исхождения.  

Уметь: Проводить органо-
лептическую оценку образцов 

сырья, продуктов животного 

и растительного происхожде-
ния для пищевых целей, кор-

мов и кормовых добавок, 

продуктов убоя. Проводить 
оценку доброкачественности 

и пригодности сырья, про-

дуктов животного и расти-

тельного происхождения, 

кормов и кормовых добавок 

по физико-химическим пока-
зателям.  Эксплуатировать 

лабораторное оборудование, 

используемое  для определе-
ния показателей доброкаче-

ственности в ходе ветеринар-

но-санитарной экспертизе. 
Приборы. Применять теоре-

тические знания в области 

ветеринарно-санитарной 

экспертизы.  

Владеть: Методиками прове-
дения ветеринарно-

санитарной экспертизы про-

дуктов убоя, сырья, продук-
тов растительного и животно-

го происхождения, кормов и 

кормовых добавок; Навыками 
проведения органолептиче-

ской оценки сырья и продук-

тов животного и растительно-
го происхождения,  лабора-

торного исследования. 

Знать: Способность прово-

дить ветеринарно-

санитарную экспертизу сырья 
и продуктов животного про-

исхождения и продуктов 

растительного происхожде-
ния непромышленного изго-

товления для пищевых целей, 

а также кормов и кормовых 

добавок растительного про-

исхождения. 

Уметь: Проводить органо-
лептическую оценку образцов 

сырья, продуктов животного 

и растительного происхожде-
ния для пищевых целей, кор-

мов и кормовых добавок, 

продуктов убоя. Проводить 
оценку доброкачественности 

и пригодности сырья, про-

дуктов животного и расти-

тельного происхождения, 

кормов и кормовых добавок 

по физико-химическим пока-
зателям.  Эксплуатировать 

лабораторное оборудование, 

используемое  для определе-
ния показателей доброкаче-

ственности в ходе ветеринар-

но-санитарной экспертизе. 
Приборы. Применять теоре-

тические знания в области 

ветеринарно-санитарной 

экспертизы. 

Владеть: Методиками прове-
дения ветеринарно-

санитарной экспертизы про-

дуктов убоя, сырья, продук-
тов растительного и животно-

го происхождения, кормов и 

кормовых добавок; Навыками 
проведения органолептиче-

ской оценки сырья и продук-

тов животного и растительно-
го происхождения,  лабора-

торного исследования. 

Знать: Способность 

проводить ветеринарно-

санитарную экспертизу 
сырья и продуктов жи-

вотного происхождения и 

продуктов растительного 
происхождения непро-

мышленного изготовле-

ния для пищевых целей, а 

также кормов и кормо-

вых добавок раститель-

ного происхождения. 
Уметь: Проводить орга-

нолептическую оценку 

образцов сырья, продук-
тов животного и расти-

тельного происхождения 

для пищевых целей, кор-
мов и кормовых добавок, 

продуктов убоя. Прово-

дить оценку доброкаче-

ственности и пригодно-

сти сырья, продуктов 

животного и раститель-
ного происхождения, 

кормов и кормовых доба-

вок по физико-
химическим показателям.  

Эксплуатировать лабора-

торное оборудование, 
используемое  для опре-

деления показателей 

доброкачественности в 

ходе ветеринарно-

санитарной экспертизе. 
Приборы. Применять 

теоретические знания в 

области ветеринарно-
санитарной экспертизы. 

Владеть: Методиками 

проведения ветеринарно-
санитарной экспертизы 

продуктов убоя, сырья, 

продуктов растительного 
и животного происхож-

дения, кормов и кормо-

вых добавок; Навыками 
проведения органолепти-

ческой оценки сырья и 

продуктов животного и 
растительного происхож-

дения,  лабораторного 

исследования. 

Незнает: Способность 

проводить ветеринарно-

санитарную экспертизу 
сырья и продуктов живот-

ного происхождения и 

продуктов растительного 
происхождения непро-

мышленного изготовления 

для пищевых целей, а так-

же кормов и кормовых 

добавок растительного 

происхождения. 
Не умеет: Проводить орга-

нолептическую оценку 

образцов сырья, продуктов 
животного и растительного 

происхождения для пище-

вых целей, кормов и кор-
мовых добавок, продуктов 

убоя. Проводить оценку 

доброкачественности и 

пригодности сырья, про-

дуктов животного и расти-

тельного происхождения, 
кормов и кормовых доба-

вок по физико-химическим 

показателям.  Эксплуати-
ровать лабораторное обо-

рудование, используемое  

для определения показате-
лей доброкачественности в 

ходе ветеринарно-

санитарной экспертизе. 

Приборы. Применять тео-

ретические знания в облас-
ти ветеринарно-санитарной 

экспертизы. 

Не владеет: Методиками 
проведения ветеринарно-

санитарной экспертизы 

продуктов убоя, сырья, 
продуктов растительного и 

животного происхождения, 

кормов и кормовых доба-
вок; 



 

Компетенции 
Перечень 

компонентов компетенции 

Образовательные 

технологии формиро-

вания компетенции 

Форма оце-

ночного сред-

ства 

Соответствие уровней освоения компетенции планируемым результатам обучения и критериям их оценива-

ния 

повышенный пороговый 

Код Формулировка 
Шкалы оценивания 

отлично/зачтено хорошо/зачтено удовл./зачтено Не удовл./не зачтено 

ПК-5 

Готовность выполнить 

работы по рабочим про-

фессиям в области вете-

ринарно-санитарной экс-

пертизы 

Знать: Область дея-

тельности ветеринарно-

санитарного эксперта в 

ветеринарии; Профес-

сиональные задачи ве-

теринарно-санитарного 

эксперта; Нормативные 

документы  в области 

ветеринарно-

санитарного контроля 

качества и безопасно-

сти сырья и продуктов 

питания непромышлен-

ного изготовления. 

Способы определения 

показателей  преду-

смотренными требова-

ниями ГОСТ. Порядок 

и организацию прове-

дения ветеринарно-

санитарной экспертизы 

сырья, продуктов жи-

вотного и растительно-

го происхождения, 

кормов и кормовых 

добавок, продуктов 

убоя животных, орга-

низация  и устройство 

предприятий по убою и 

переработке сельскохо-

зяйственных и промы-

словых животных и 

птицы. 

Уметь: Обращаться с 

нормативными доку-

ментами регламенти-

рующими проведение 

производственного ве-

теринарно-санитарного 

контроля и ветеринар-

но-санитарной экспер-

тизы; Организовывать 

проведение ветеринар-

но-санитарной экспер-

тизы, санитарного кон-

троля качества и безо-

практика отчет Знать: Область деятельности 

ветеринарно-санитарного экспер-

та в ветеринарии; Профессио-

нальные задачи ветеринарно-

санитарного эксперта; Норматив-

ные документы  в области вете-

ринарно-санитарного контроля 

качества и безопасности сырья и 

продуктов питания непромыш-

ленного изготовления. Способы 

определения показателей  преду-

смотренными требованиями 

ГОСТ. Порядок и организацию 

проведения ветеринарно-

санитарной экспертизы сырья, 

продуктов животного и расти-

тельного происхождения, кормов 

и кормовых добавок, продуктов 

убоя животных, организация  и 

устройство предприятий по убою 

и переработке сельскохозяйст-

венных и промысловых животных 

и птицы. 

Уметь: Обращаться с норматив-

ными документами регламенти-

рующими проведение производ-

ственного ветеринарно-

санитарного контроля и ветери-

нарно-санитарной экспертизы; 

Организовывать проведение 

ветеринарно-санитарной экспер-

тизы, санитарного контроля 

качества и безопасности сырья и 

пищевых продуктов растительно-

го и животного происхождения; 

Владеть: Знаниями в области 

ветеринарно-санитарной экспер-

тизы, производственного контро-

ля, технологии переработки сырья 

и продуктов растительного и 

животного происхождения. Ин-

формацией требований ГОСТов, 

Технических регламентов, Тамо-

женного союза.  

Навыками отбора проб сырья, 

пищевых продуктов растительно-

го и животного происхождения не 

промышленного изготовления для 

исследований. Способами обез-

вреживания и утилизации конфи-

скантов и патологического мате-

риала; 

Знать: Область деятельности 

ветеринарно-санитарного экспер-

та в ветеринарии; Профессио-

нальные задачи ветеринарно-

санитарного эксперта; Норматив-

ные документы  в области вете-

ринарно-санитарного контроля 

качества и безопасности сырья и 

продуктов питания непромыш-

ленного изготовления. Способы 

определения показателей  преду-

смотренными требованиями 

ГОСТ. Порядок и организацию 

проведения ветеринарно-

санитарной экспертизы сырья, 

продуктов животного и расти-

тельного происхождения, кормов 

и кормовых добавок, продуктов 

убоя животных, организация  и 

устройство предприятий по убою 

и переработке сельскохозяйст-

венных и промысловых животных 

и птицы. 

Уметь: Обращаться с норматив-

ными документами регламенти-

рующими проведение производ-

ственного ветеринарно-

санитарного контроля и ветери-

нарно-санитарной экспертизы; 

Организовывать проведение 

ветеринарно-санитарной экспер-

тизы, санитарного контроля 

качества и безопасности сырья и 

пищевых продуктов растительно-

го и животного происхождения; 

Владеть: Знаниями в области 

ветеринарно-санитарной экспер-

тизы, производственного контро-

ля, технологии переработки сырья 

и продуктов растительного и 

животного происхождения. Ин-

формацией требований ГОСТов, 

Технических регламентов, Тамо-

женного союза.  

Навыками отбора проб сырья, 

пищевых продуктов растительно-

го и животного происхождения не 

промышленного изготовления для 

исследований. Способами обез-

вреживания и утилизации конфи-

скантов и патологического мате-

риала; 

Знать: Область деятельности 

ветеринарно-санитарного 

эксперта в ветеринарии; 

Профессиональные задачи 

ветеринарно-санитарного 

эксперта; Нормативные 

документы  в области вете-

ринарно-санитарного кон-

троля качества и безопасно-

сти сырья и продуктов пита-

ния непромышленного изго-

товления. Способы опреде-

ления показателей  преду-

смотренными требованиями 

ГОСТ. Порядок и организа-

цию проведения ветеринар-

но-санитарной экспертизы 

сырья, продуктов животного 

и растительного происхож-

дения, кормов и кормовых 

добавок, продуктов убоя 

животных, организация  и 

устройство предприятий по 

убою и переработке сельско-

хозяйственных и промысло-

вых животных и птицы. 

Уметь: Обращаться с норма-

тивными документами рег-

ламентирующими проведе-

ние производственного 

ветеринарно-санитарного 

контроля и ветеринарно-

санитарной экспертизы; 

Организовывать проведение 

ветеринарно-санитарной 

экспертизы, санитарного 

контроля качества и безопас-

ности сырья и пищевых 

продуктов растительного и 

животного происхождения; 

Владеть: Знаниями в облас-

ти ветеринарно-санитарной 

экспертизы, производствен-

ного контроля, технологии 

переработки сырья и продук-

тов растительного и живот-

ного происхождения. Ин-

формацией требований 

ГОСТов, Технических рег-

ламентов, Таможенного 

союза.  

Навыками отбора проб сы-

рья, пищевых продуктов 

растительного и животного 

происхождения не промыш-

ленного изготовления для 

исследований. Способами 

обезвреживания и утилиза-

ции конфискантов и патоло-

гического материала; 

Не знает: Область деятельно-

сти ветеринарно-санитарного 

эксперта в ветеринарии; Про-

фессиональные задачи ветери-

нарно-санитарного эксперта; 

Нормативные документы  в 

области ветеринарно-

санитарного контроля качества 

и безопасности сырья и про-

дуктов питания непромышлен-

ного изготовления. Способы 

определения показателей  

предусмотренными требова-

ниями ГОСТ. Порядок и орга-

низацию проведения ветери-

нарно-санитарной экспертизы 

сырья, продуктов животного и 

растительного происхождения, 

кормов и кормовых добавок, 

продуктов убоя животных, 

организация  и устройство 

предприятий по убою и пере-

работке сельскохозяйственных 

и промысловых животных и 

птицы. 

Не умеет: Обращаться с нор-

мативными документами 

регламентирующими проведе-

ние производственного вете-

ринарно-санитарного контроля 

и ветеринарно-санитарной 

экспертизы; Организовывать 

проведение ветеринарно-

санитарной экспертизы, сани-

тарного контроля качества и 

безопасности сырья и пищевых 

продуктов растительного и 

животного происхождения; 

Не владеет: Знаниями в облас-

ти ветеринарно-санитарной 

экспертизы, производственно-

го контроля, технологии пере-

работки сырья и продуктов 

растительного и животного 

происхождения. Информацией 

требований ГОСТов, Техниче-

ских регламентов, Таможенно-

го союза.  

 



 

ПК-2 

Готовность осуществ-
лять лабораторный и 

производственный 

ветеринарно-
санитарный контроль 

качества сырья и безо-

пасности  продуктов 
животного происхож-

дения и продуктов 

растительного проис-
хождения непромыш-

ленного изготовления 

для пищевых целей, а 
также кормов и кормо-

вых добавок расти-

тельного  происхожде-
ния 

Знать: Готовность осуществ-

лять лабораторный и произ-

водственный ветеринарно-

санитарный контроль качест-

ва сырья и безопасности  

продуктов животного проис-
хождения и продуктов расти-

тельного происхождения 

непромышленного изготов-
ления для пищевых целей, а 

также кормов и кормовых 

добавок растительного  про-
исхождения. 

Уметь: Обращаться с прибо-

рами и оборудованием, ис-
пользуемым при работе в 

лаборатории ветеринарно-

санитарной экспертизы.  
 Проводить органолептиче-

ские и лабораторные иссле-

дования образцов сырья, 
пищевых продуктов расти-

тельного и животного проис-

хождения, кормов и кормо-
вых добавок. Проводить 

отбор проб для ветеринарно-

санитарной экспертизы. 
Владеть: Методиками лабо-

раторного исследования сы-

рья и пищевых продуктов. 
Знаниями ветеринарно-

санитарного контроля каче-

ства и безопасности сырья и 
продуктов растительного и 

животного происхождения. 

Навыками проведения произ-
водственного ветеринарно-

санитарного контроля каче-

ства сырья и безопасности 
продуктов животного, расти-

тельного  происхождения.    

Лекция-визуализация, 

Лабораторные занятия 

 

Экзаменацион-

ные билеты 

Знать: Готовность осуществ-

лять лабораторный и произ-

водственный ветеринарно-

санитарный контроль качест-

ва сырья и безопасности  

продуктов животного проис-
хождения и продуктов расти-

тельного происхождения 

непромышленного изготов-
ления для пищевых целей, а 

также кормов и кормовых 

добавок растительного  про-
исхождения. 

Уметь: Обращаться с прибо-

рами и оборудованием, ис-

пользуемым при работе в 

лаборатории ветеринарно-

санитарной экспертизы.  
 Проводить органолептиче-

ские и лабораторные иссле-

дования образцов сырья, 
пищевых продуктов расти-

тельного и животного проис-

хождения, кормов и кормо-
вых добавок. Проводить 

отбор проб для ветеринарно-

санитарной экспертизы. 

Владеть: Методиками лабо-

раторного исследования сы-

рья и пищевых продуктов. 
Знаниями ветеринарно-

санитарного контроля качест-

ва и безопасности сырья и 
продуктов растительного и 

животного происхождения. 

Навыками проведения произ-
водственного ветеринарно-

санитарного контроля качест-

ва сырья и безопасности 

продуктов животного, расти-

тельного  происхождения.     

Знать: Готовность осуществ-

лять лабораторный и произ-

водственный ветеринарно-

санитарный контроль качест-

ва сырья и безопасности  

продуктов животного проис-
хождения и продуктов расти-

тельного происхождения 

непромышленного изготов-
ления для пищевых целей, а 

также кормов и кормовых 

добавок растительного  про-
исхождения. 

Уметь: Обращаться с прибо-

рами и оборудованием, ис-

пользуемым при работе в 

лаборатории ветеринарно-

санитарной экспертизы.  
 Проводить органолептиче-

ские и лабораторные иссле-

дования образцов сырья, 
пищевых продуктов расти-

тельного и животного проис-

хождения, кормов и кормо-
вых добавок. Проводить 

отбор проб для ветеринарно-

санитарной экспертизы. 

Владеть: Методиками лабо-

раторного исследования сы-

рья и пищевых продуктов. 
Знаниями ветеринарно-

санитарного контроля качест-

ва и безопасности сырья и 
продуктов растительного и 

животного происхождения. 

Навыками проведения произ-
водственного ветеринарно-

санитарного контроля качест-

ва сырья и безопасности 

продуктов животного, расти-

тельного  происхождения.    

Знать: Готовность осуществ-

лять лабораторный и произ-

водственный ветеринарно-

санитарный контроль качест-

ва сырья и безопасности  

продуктов животного проис-
хождения и продуктов расти-

тельного происхождения 

непромышленного изготов-
ления для пищевых целей, а 

также кормов и кормовых 

добавок растительного  про-
исхождения. 

Уметь: Обращаться с прибо-

рами и оборудованием, ис-

пользуемым при работе в 

лаборатории ветеринарно-

санитарной экспертизы.  
 Проводить органолептиче-

ские и лабораторные иссле-

дования образцов сырья, 
пищевых продуктов расти-

тельного и животного проис-

хождения, кормов и кормо-
вых добавок. Проводить 

отбор проб для ветеринарно-

санитарной экспертизы. 

Владеть: Методиками лабо-

раторного исследования 

сырья и пищевых продуктов. 
Знаниями ветеринарно-

санитарного контроля каче-

ства и безопасности сырья и 
продуктов растительного и 

животного происхождения. 

Навыками проведения произ-
водственного ветеринарно-

санитарного контроля каче-

ства сырья и безопасности 

продуктов животного, расти-

тельного  происхождения.    



 

 

Компетенции 
Перечень 

компонентов компетенции 

Образовательные 

технологии формиро-

вания компетенции 

Форма оце-

ночного сред-

ства 

Соответствие уровней освоения компетенции планируемым результатам обучения и 

критериям их оценивания 

повышенный пороговый 

Код Формулировка 
Шкалы оценивания 

отлично/зачтено хорошо/зачтено удовл./зачтено 

ПК-3 

Способность изучать 

научную информацию 

отечественного и зару-
бежного опыта по те-

матике исследования 

Знать: Основные источники 
и принцип работы с ними: 

периодика, нормативная 

документация, электронные 
ресурсы, системы информа-

ционных данных AGRIS, 

РИНЦ и др. Методы анализа 

и систематизации данных 

литературных источников по 

тематике исследований. Ос-
новы научных исследований. 

Уметь: Осуществлять поиск 

информации по заданной 
тематике, используя основ-

ные классические источники, 

ресурсы информационно-
коммуникационной сети 

«Интернет»; Систематизиро-

вать и анализировать данные 

литературных источников 

зарубежных и отечественных  

ученых, практиков по задан-
ной тематике. 

Владеть: навыками работы в 

основных информационных 
базах, классических источни-

ках, электронными ресурсами 

и нормативными документа-
ми по заданной тематике; 

Навыками обобщения, систе-

матизации и анализа инфор-

мации, сведений и данных по 

заданной тематике. 
 

Лекция-визуализация, 
Лабораторные занятия 

 

Экзаменацион-
ные билеты 

Основные источники и прин-
цип работы с ними: периоди-

ка, нормативная документа-

ция, электронные ресурсы, 
системы информационных 

данных AGRIS, РИНЦ и др. 

Методы анализа и системати-

зации данных литературных 

источников по тематике ис-

следований. Основы научных 
исследований. 

 Уметь: Осуществлять поиск 

информации по заданной 
тематике, используя основ-

ные классические источники, 

ресурсы информационно-
коммуникационной сети 

«Интернет»; Систематизиро-

вать и анализировать данные 

литературных источников 

зарубежных и отечественных  

ученых, практиков по задан-
ной тематике. 

Владеть: навыками работы в 

основных информационных 
базах, классических источни-

ках, электронными ресурсами 

и нормативными документа-
ми по заданной тематике; 

Навыками обобщения, систе-

матизации и анализа инфор-

мации, сведений и данных по 

заданной тематике.  

Основные источники и прин-
цип работы с ними: периоди-

ка, нормативная документа-

ция, электронные ресурсы, 
системы информационных 

данных AGRIS, РИНЦ и др. 

Методы анализа и системати-

зации данных литературных 

источников по тематике ис-

следований. Основы научных 
исследований. 

Уметь: Осуществлять поиск 

информации по заданной 
тематике, используя основ-

ные классические источники, 

ресурсы информационно-
коммуникационной сети 

«Интернет»; Систематизиро-

вать и анализировать данные 

литературных источников 

зарубежных и отечественных  

ученых, практиков по задан-
ной тематике. 

Владеть: навыками работы в 

основных информационных 
базах, классических источни-

ках, электронными ресурсами 

и нормативными документа-
ми по заданной тематике; 

Навыками обобщения, систе-

матизации и анализа инфор-

мации, сведений и данных по 

заданной тематике.  

Основные источники и прин-
цип работы с ними: периоди-

ка, нормативная документа-

ция, электронные ресурсы, 
системы информационных 

данных AGRIS, РИНЦ и др. 

Методы анализа и системати-

зации данных литературных 

источников по тематике ис-

следований. Основы научных 
исследований. 

Уметь: Осуществлять поиск 

информации по заданной 
тематике, используя основ-

ные классические источники, 

ресурсы информационно-
коммуникационной сети 

«Интернет»; Систематизиро-

вать и анализировать данные 

литературных источников 

зарубежных и отечественных  

ученых, практиков по задан-
ной тематике.  

Владеть: навыками работы в 

основных информационных 
базах, классических источни-

ках, электронными ресурсами 

и нормативными документа-
ми по заданной тематике; 

Навыками обобщения, систе-

матизации и анализа инфор-

мации, сведений и данных по 

заданной тематике.  



 

Компетенции 
Перечень 

компонентов компетенции 

Образовательные 

технологии формиро-

вания компетенции 

Форма оце-

ночного сред-

ства 

Соответствие уровней освоения компетенции планируемым результатам обучения и 

критериям их оценивания 

повышенный пороговый 

Код Формулировка 
Шкалы оценивания 

отлично/зачтено хорошо/зачтено удовл./зачтено 

ПК-4 

Способность проводить 

ветеринарно-

санитарную экспертизу 
сырья и продуктов 

животного происхож-

дения и продуктов 
растительного проис-

хождения непромыш-

ленного изготовления 
для пищевых целей, а 

также кормов и кормо-

вых добавок расти-
тельного происхожде-

ния 

Знать: Способность прово-

дить ветеринарно-

санитарную экспертизу сырья 
и продуктов животного про-

исхождения и продуктов 

растительного происхожде-
ния непромышленного изго-

товления для пищевых целей, 

а также кормов и кормовых 

добавок растительного про-

исхождения 

Уметь: Проводить органо-
лептическую оценку образ-

цов сырья, продуктов живот-

ного и растительного проис-
хождения для пищевых це-

лей, кормов и кормовых до-

бавок, продуктов убоя. Про-
водить оценку доброкачест-

венности и пригодности сы-

рья, продуктов животного и 

растительного происхожде-

ния, кормов и кормовых 

добавок по физико-
химическим показателям.  

Эксплуатировать лаборатор-

ное оборудование, исполь-
зуемое  для определения 

показателей доброкачествен-

ности в ходе ветеринарно-
санитарной экспертизе. При-

боры. Применять теоретиче-

ские знания в области вете-

ринарно-санитарной экспер-

тизы. 
Владеть: Методиками прове-

дения ветеринарно-

санитарной экспертизы про-
дуктов убоя, сырья, продук-

тов растительного и живот-

ного происхождения, кормов 
и кормовых добавок; Навы-

ками проведения органолеп-

тической оценки сырья и 
продуктов животного и рас-

тительного происхождения,  

лабораторного исследования. 

Лекция-визуализация, 

Лабораторные занятия 

 

Экзаменацион-

ные билеты 

Знать: Способность прово-

дить ветеринарно-

санитарную экспертизу сырья 
и продуктов животного про-

исхождения и продуктов 

растительного происхожде-
ния непромышленного изго-

товления для пищевых целей, 

а также кормов и кормовых 

добавок растительного про-

исхождения.  

Уметь: Проводить органо-
лептическую оценку образцов 

сырья, продуктов животного 

и растительного происхожде-
ния для пищевых целей, кор-

мов и кормовых добавок, 

продуктов убоя. Проводить 
оценку доброкачественности 

и пригодности сырья, про-

дуктов животного и расти-

тельного происхождения, 

кормов и кормовых добавок 

по физико-химическим пока-
зателям.  Эксплуатировать 

лабораторное оборудование, 

используемое  для определе-
ния показателей доброкаче-

ственности в ходе ветеринар-

но-санитарной экспертизе. 
Приборы. Применять теоре-

тические знания в области 

ветеринарно-санитарной 

экспертизы.  

Владеть: Методиками прове-
дения ветеринарно-

санитарной экспертизы про-

дуктов убоя, сырья, продук-
тов растительного и животно-

го происхождения, кормов и 

кормовых добавок; Навыками 
проведения органолептиче-

ской оценки сырья и продук-

тов животного и растительно-
го происхождения,  лабора-

торного исследования. 

Знать: Способность прово-

дить ветеринарно-

санитарную экспертизу сырья 
и продуктов животного про-

исхождения и продуктов 

растительного происхожде-
ния непромышленного изго-

товления для пищевых целей, 

а также кормов и кормовых 

добавок растительного про-

исхождения. 

Уметь: Проводить органо-
лептическую оценку образцов 

сырья, продуктов животного 

и растительного происхожде-
ния для пищевых целей, кор-

мов и кормовых добавок, 

продуктов убоя. Проводить 
оценку доброкачественности 

и пригодности сырья, про-

дуктов животного и расти-

тельного происхождения, 

кормов и кормовых добавок 

по физико-химическим пока-
зателям.  Эксплуатировать 

лабораторное оборудование, 

используемое  для определе-
ния показателей доброкаче-

ственности в ходе ветеринар-

но-санитарной экспертизе. 
Приборы. Применять теоре-

тические знания в области 

ветеринарно-санитарной 

экспертизы. 

Владеть: Методиками прове-
дения ветеринарно-

санитарной экспертизы про-

дуктов убоя, сырья, продук-
тов растительного и животно-

го происхождения, кормов и 

кормовых добавок; Навыками 
проведения органолептиче-

ской оценки сырья и продук-

тов животного и растительно-
го происхождения,  лабора-

торного исследования. 

Знать: Способность прово-

дить ветеринарно-

санитарную экспертизу сырья 
и продуктов животного про-

исхождения и продуктов 

растительного происхожде-
ния непромышленного изго-

товления для пищевых целей, 

а также кормов и кормовых 

добавок растительного про-

исхождения. 

Уметь: Проводить органо-
лептическую оценку образ-

цов сырья, продуктов живот-

ного и растительного проис-
хождения для пищевых це-

лей, кормов и кормовых до-

бавок, продуктов убоя. Про-
водить оценку доброкачест-

венности и пригодности сы-

рья, продуктов животного и 

растительного происхожде-

ния, кормов и кормовых 

добавок по физико-
химическим показателям.  

Эксплуатировать лаборатор-

ное оборудование, исполь-
зуемое  для определения 

показателей доброкачествен-

ности в ходе ветеринарно-
санитарной экспертизе. При-

боры. Применять теоретиче-

ские знания в области вете-

ринарно-санитарной экспер-

тизы. 
Владеть: Методиками прове-

дения ветеринарно-

санитарной экспертизы про-
дуктов убоя, сырья, продук-

тов растительного и живот-

ного происхождения, кормов 
и кормовых добавок; Навы-

ками проведения органолеп-

тической оценки сырья и 
продуктов животного и рас-

тительного происхождения,  

лабораторного исследования. 



 

Компетенции 
Перечень 

компонентов компетенции 

Образовательные 

технологии формиро-

вания компетенции 

Форма оце-

ночного сред-

ства 

Соответствие уровней освоения компетенции планируемым результатам обучения и 

критериям их оценивания 

повышенный пороговый 

Код Формулировка 
Шкалы оценивания 

отлично/зачтено хорошо/зачтено удовл./зачтено 

ПК-6 

Готовность осуществ-
лять лабораторный и 

производственный 

ветеринарно-
санитарный контроль 

качества сырья и безо-

пасности  продуктов 
животного происхож-

дения и продуктов 

растительного проис-
хождения непромыш-

ленного изготовления 

для пищевых целей, а 
также кормов и кормо-

вых добавок расти-

тельного  происхожде-
ния 

Знать: Готовность осуществ-

лять лабораторный и произ-

водственный ветеринарно-
санитарный контроль качест-

ва сырья и безопасности  

продуктов животного проис-
хождения и продуктов расти-

тельного происхождения 

непромышленного изготов-

ления для пищевых целей, а 

также кормов и кормовых 

добавок растительного  про-
исхождения. 

Уметь: Обращаться с прибо-

рами и оборудованием, ис-
пользуемым при работе в 

лаборатории ветеринарно-

санитарной экспертизы.  
 Проводить органолептиче-

ские и лабораторные иссле-

дования образцов сырья, 

пищевых продуктов расти-

тельного и животного проис-

хождения, кормов и кормо-
вых добавок. Проводить 

отбор проб для ветеринарно-

санитарной экспертизы. 
Владеть: Методиками лабо-

раторного исследования сы-

рья и пищевых продуктов. 
Знаниями ветеринарно-

санитарного контроля каче-

ства и безопасности сырья и 

продуктов растительного и 

животного происхождения. 
Навыками проведения произ-

водственного ветеринарно-

санитарного контроля каче-
ства сырья и безопасности 

продуктов животного, расти-

тельного  происхождения.    

Лекция-визуализация, 

Лабораторные занятия 

 

Экзаменацион-

ные билеты 

Знать: Готовность осуществ-

лять лабораторный и произ-

водственный ветеринарно-
санитарный контроль качест-

ва сырья и безопасности  

продуктов животного проис-
хождения и продуктов расти-

тельного происхождения 

непромышленного изготов-

ления для пищевых целей, а 

также кормов и кормовых 

добавок растительного  про-
исхождения. 

Уметь: Обращаться с прибо-

рами и оборудованием, ис-
пользуемым при работе в 

лаборатории ветеринарно-

санитарной экспертизы.  
 Проводить органолептиче-

ские и лабораторные иссле-

дования образцов сырья, 

пищевых продуктов расти-

тельного и животного проис-

хождения, кормов и кормо-
вых добавок. Проводить 

отбор проб для ветеринарно-

санитарной экспертизы. 
Владеть: Методиками лабо-

раторного исследования сы-

рья и пищевых продуктов. 
Знаниями ветеринарно-

санитарного контроля качест-

ва и безопасности сырья и 

продуктов растительного и 

животного происхождения. 
Навыками проведения произ-

водственного ветеринарно-

санитарного контроля качест-
ва сырья и безопасности 

продуктов животного, расти-

тельного  происхождения.     

Знать: Готовность осуществ-

лять лабораторный и произ-

водственный ветеринарно-
санитарный контроль качест-

ва сырья и безопасности  

продуктов животного проис-
хождения и продуктов расти-

тельного происхождения 

непромышленного изготов-

ления для пищевых целей, а 

также кормов и кормовых 

добавок растительного  про-
исхождения. 

Уметь: Обращаться с прибо-

рами и оборудованием, ис-
пользуемым при работе в 

лаборатории ветеринарно-

санитарной экспертизы.  
 Проводить органолептиче-

ские и лабораторные иссле-

дования образцов сырья, 

пищевых продуктов расти-

тельного и животного проис-

хождения, кормов и кормо-
вых добавок. Проводить 

отбор проб для ветеринарно-

санитарной экспертизы. 
Владеть: Методиками лабо-

раторного исследования сы-

рья и пищевых продуктов. 
Знаниями ветеринарно-

санитарного контроля качест-

ва и безопасности сырья и 

продуктов растительного и 

животного происхождения. 
Навыками проведения произ-

водственного ветеринарно-

санитарного контроля качест-
ва сырья и безопасности 

продуктов животного, расти-

тельного  происхождения.    

Знать: Готовность осуществ-

лять лабораторный и произ-

водственный ветеринарно-
санитарный контроль качест-

ва сырья и безопасности  

продуктов животного проис-
хождения и продуктов расти-

тельного происхождения 

непромышленного изготов-

ления для пищевых целей, а 

также кормов и кормовых 

добавок растительного  про-
исхождения. 

Уметь: Обращаться с прибо-

рами и оборудованием, ис-
пользуемым при работе в 

лаборатории ветеринарно-

санитарной экспертизы.  
 Проводить органолептиче-

ские и лабораторные иссле-

дования образцов сырья, 

пищевых продуктов расти-

тельного и животного проис-

хождения, кормов и кормо-
вых добавок. Проводить 

отбор проб для ветеринарно-

санитарной экспертизы. 
Владеть: Методиками лабо-

раторного исследования 

сырья и пищевых продуктов. 
Знаниями ветеринарно-

санитарного контроля каче-

ства и безопасности сырья и 

продуктов растительного и 

животного происхождения. 
Навыками проведения произ-

водственного ветеринарно-

санитарного контроля каче-
ства сырья и безопасности 

продуктов животного, расти-

тельного  происхождения.    



 

Компетенции 
Перечень 

компонентов компетенции 

Образовательные 

технологии формиро-

вания компетенции 

Форма оце-

ночного сред-

ства 

Соответствие уровней освоения компетенции планируемым результатам обучения и 

критериям их оценивания 

повышенный пороговый 

Код Формулировка 
Шкалы оценивания 

отлично/зачтено хорошо/зачтено удовл./зачтено 

ПК-5 

Готовность выполнить 

работы по рабочим про-

фессиям в области ветери-

нарно-санитарной экспер-

тизы 

Знать: Область деятельности 

ветеринарно-санитарного экспер-

та в ветеринарии; Профессио-

нальные задачи ветеринарно-

санитарного эксперта; Норматив-

ные документы  в области вете-

ринарно-санитарного контроля 

качества и безопасности сырья и 

продуктов питания непромыш-

ленного изготовления. Способы 

определения показателей  преду-

смотренными требованиями 

ГОСТ. Порядок и организацию 

проведения ветеринарно-

санитарной экспертизы сырья, 

продуктов животного и расти-

тельного происхождения, кормов 

и кормовых добавок, продуктов 

убоя животных, организация  и 

устройство предприятий по убою 

и переработке сельскохозяйст-

венных и промысловых животных 

и птицы. 

Уметь: Обращаться с норматив-

ными документами регламенти-

рующими проведение производ-

ственного ветеринарно-

санитарного контроля и ветери-

нарно-санитарной экспертизы; 

Организовывать проведение 

ветеринарно-санитарной экспер-

тизы, санитарного контроля 

качества и безопасности сырья и 

пищевых продуктов растительно-

го и животного происхождения; 

Владеть: Знаниями в области 

ветеринарно-санитарной экспер-

тизы, производственного контро-

ля, технологии переработки сырья 

и продуктов растительного и 

животного происхождения. Ин-

формацией требований ГОСТов, 

Технических регламентов, Тамо-

женного союза. Навыками отбора 

проб сырья, пищевых продуктов 

растительного и животного про-

исхождения не промышленного 

изготовления для исследований. 

Способами обезвреживания и 

утилизации конфискантов и 

патологического материала; 

Лекция-визуализация, 

Лабораторные занятия 

 

Экзаменацион-

ные билеты 

Знать: Область деятельности 

ветеринарно-санитарного экспер-

та в ветеринарии; Профессио-

нальные задачи ветеринарно-

санитарного эксперта; Норматив-

ные документы  в области вете-

ринарно-санитарного контроля 

качества и безопасности сырья и 

продуктов питания непромыш-

ленного изготовления. Способы 

определения показателей  преду-

смотренными требованиями 

ГОСТ. Порядок и организацию 

проведения ветеринарно-

санитарной экспертизы сырья, 

продуктов животного и расти-

тельного происхождения, кормов 

и кормовых добавок, продуктов 

убоя животных, организация  и 

устройство предприятий по убою 

и переработке сельскохозяйст-

венных и промысловых животных 

и птицы. 

Уметь: Обращаться с норматив-

ными документами регламенти-

рующими проведение производ-

ственного ветеринарно-

санитарного контроля и ветери-

нарно-санитарной экспертизы; 

Организовывать проведение 

ветеринарно-санитарной экспер-

тизы, санитарного контроля 

качества и безопасности сырья и 

пищевых продуктов растительно-

го и животного происхождения; 

Владеть: Знаниями в области 

ветеринарно-санитарной экспер-

тизы, производственного контро-

ля, технологии переработки сырья 

и продуктов растительного и 

животного происхождения. Ин-

формацией требований ГОСТов, 

Технических регламентов, Тамо-

женного союза.  

Навыками отбора проб сырья, 

пищевых продуктов растительно-

го и животного происхождения не 

промышленного изготовления для 

исследований. Способами обез-

вреживания и утилизации конфи-

скантов и патологического мате-

риала; 

Знать: Область деятельности 

ветеринарно-санитарного экспер-

та в ветеринарии; Профессио-

нальные задачи ветеринарно-

санитарного эксперта; Норматив-

ные документы  в области вете-

ринарно-санитарного контроля 

качества и безопасности сырья и 

продуктов питания непромыш-

ленного изготовления. Способы 

определения показателей  преду-

смотренными требованиями 

ГОСТ. Порядок и организацию 

проведения ветеринарно-

санитарной экспертизы сырья, 

продуктов животного и расти-

тельного происхождения, кормов 

и кормовых добавок, продуктов 

убоя животных, организация  и 

устройство предприятий по убою 

и переработке сельскохозяйст-

венных и промысловых животных 

и птицы. 

Уметь: Обращаться с норматив-

ными документами регламенти-

рующими проведение производ-

ственного ветеринарно-

санитарного контроля и ветери-

нарно-санитарной экспертизы; 

Организовывать проведение 

ветеринарно-санитарной экспер-

тизы, санитарного контроля 

качества и безопасности сырья и 

пищевых продуктов растительно-

го и животного происхождения; 

Владеть: Знаниями в области 

ветеринарно-санитарной экспер-

тизы, производственного контро-

ля, технологии переработки сырья 

и продуктов растительного и 

животного происхождения. Ин-

формацией требований ГОСТов, 

Технических регламентов, Тамо-

женного союза.  

Навыками отбора проб сырья, 

пищевых продуктов растительно-

го и животного происхождения не 

промышленного изготовления для 

исследований. Способами обез-

вреживания и утилизации конфи-

скантов и патологического мате-

риала; 

Знать: Область деятельности 

ветеринарно-санитарного экспер-

та в ветеринарии; Профессио-

нальные задачи ветеринарно-

санитарного эксперта; Норматив-

ные документы  в области вете-

ринарно-санитарного контроля 

качества и безопасности сырья и 

продуктов питания непромыш-

ленного изготовления. Способы 

определения показателей  преду-

смотренными требованиями 

ГОСТ. Порядок и организацию 

проведения ветеринарно-

санитарной экспертизы сырья, 

продуктов животного и расти-

тельного происхождения, кормов 

и кормовых добавок, продуктов 

убоя животных, организация  и 

устройство предприятий по убою 

и переработке сельскохозяйст-

венных и промысловых животных 

и птицы. 

Уметь: Обращаться с норматив-

ными документами регламенти-

рующими проведение производ-

ственного ветеринарно-

санитарного контроля и ветери-

нарно-санитарной экспертизы; 

Организовывать проведение 

ветеринарно-санитарной экспер-

тизы, санитарного контроля 

качества и безопасности сырья и 

пищевых продуктов растительно-

го и животного происхождения; 

Владеть: Знаниями в области 

ветеринарно-санитарной экспер-

тизы, производственного контро-

ля, технологии переработки сырья 

и продуктов растительного и 

животного происхождения. Ин-

формацией требований ГОСТов, 

Технических регламентов, Тамо-

женного союза.  

Навыками отбора проб сырья, 

пищевых продуктов растительно-

го и животного происхождения не 

промышленного изготовления для 

исследований. Способами обез-

вреживания и утилизации конфи-

скантов и патологического мате-

риала; 

 

 



 

Компетенции 
Перечень 

компонентов компетенции 

Образовательные 

технологии формиро-

вания компетенции 

Форма оце-

ночного сред-

ства 

Соответствие уровней освоения компетенции планируемым результатам обучения и критериям их оценива-

ния 

повышенный пороговый 

Код Формулировка 
Шкалы оценивания 

отлично/зачтено хорошо/зачтено удовл./зачтено Не удовл./не зачтено 

ПК-1 Обладает спо-

собностью 

проводить ве-

теринарно-

санитарную 

экспертизу 

сырья и про-

дуктов живот-

ного происхо-

ждения и про-

дуктов расти-

тельного про-

исхождения 

непромышлен-

ного изготов-

ления для пи-

щевых целей, а 

также кормов и 

кормовых до-

бавок расти-

тельного про-

исхождения 

Знать нормативную и 

техническую доку-

ментацию, регламен-

ты, санитарно-

эпидемиологические 

нормы и правила, 

НАССР, GMP, вете-

ринарные нормы и 

правила и др. при 

ветеринарно-

санитарной эксперти-

зе 

Уметь использовать 

нормативную и тех-

ническую документа-

цию, регламенты, 

санитарно-

эпидемиологические 

нормы и правила, 

НАССР, GMP, вете-

ринарные нормы и 

правила и др. при 

ветеринарно-

санитарной эксперти-

зе 

Владеть знаниями о 

применении норма-

тивной и технической 

документации, регла-

ментах, санитарно-

эпидемиологических 

норм и правил, 

НАССР, GMP, вете-

ринарных норм и 

правил и др. при ве-

теринарно-

санитарной эксперти-

зе 

практика 

 

отчет 

 

Знает современную 

российскую и между-

народную норматив-

ную и техническую 

документацию, рег-

ламенты, санитарно-

эпидемиологические 

нормы и правила, 

НАССР, GMP, вете-

ринарные нормы и 

правила и др. при 

ветеринарно-

санитарной эксперти-

зе 

Умеет  анализировать  

нормативную и тех-

ническую документа-

цию, регламенты, 

санитарно-

эпидемиологические 

нормы и правила, 

НАССР, GMP, вете-

ринарные нормы и 

правила и др. при 

ветеринарно-

санитарной эксперти-

зе 

Владеет практиче-

скими навыками 

применения норма-

тивной и технической 

документации, регла-

ментах, санитарно-

эпидемиологических 

норм и правил, 

НАССР, GMP, вете-

ринарных норм и 

правил и др. при ве-

теринарно-

санитарной эксперти-

Знает современную 

российскую норма-

тивную и техниче-

скую документацию, 

регламенты, санитар-

но-

эпидемиологические 

нормы и правила, 

НАССР, GMP, вете-

ринарные нормы и 

правила и др. при 

ветеринарно-

санитарной эксперти-

зе 

Умеет применять в 

практике 

нормативную и тех-

ническую документа-

цию, регламенты, 

санитарно-

эпидемиологические 

нормы и правила, 

НАССР, GMP, вете-

ринарные нормы и 

правила и др. при 

ветеринарно-

санитарной эксперти-

зе 

Владеет практиче-

скими знаниями о 

применении норма-

тивной и технической 

документации, регла-

ментах, санитарно-

эпидемиологических 

норм и правил, 

НАССР, GMP, вете-

ринарных норм и 

правил и др. при ве-

теринарно-

Знает норматив-

ную и техниче-

скую документа-

цию, регламенты, 

санитарно-

эпидемиологиче-

ские нормы и пра-

вила, ветеринар-

ные нормы и пра-

вила и др. при ве-

теринарно-

санитарной экс-

пертизе 

Умеет использо-

вать нормативную 

и техническую 

документацию, 

регламенты, сани-

тарно-

эпидемиологиче-

ские нормы и пра-

вила, ветеринар-

ные нормы и пра-

вила и др. при ве-

теринарно-

санитарной экс-

пертизе 

Владеет знаниями 

о применении 

нормативной и 

технической до-

кументации, рег-

ламентах, сани-

тарно-

эпидемиологиче-

ских норм и пра-

вил, ветеринарных 

норм и правил и 

др. при ветери-

нарно-санитарной 

Не знает норматив-

ную и техническую 

документацию, рег-

ламенты, санитар-

но-

эпидемиологиче-

ские нормы и пра-

вила, ветеринарные 

нормы и правила и 

др. при ветеринар-

но-санитарной экс-

пертизе 

Не умеет использо-

вать нормативную и 

техническую доку-

ментацию, регла-

менты, санитарно-

эпидемиологиче-

ские нормы и пра-

вила, ветеринарные 

нормы и правила и 

др. при ветеринар-

но-санитарной экс-

пертизе 

Не владеет знания-

ми о применении 

нормативной и тех-

нической докумен-

тации, регламентах, 

санитарно-

эпидемиологиче-

ских норм и правил, 

ветеринарных норм 

и правил и др. при 

ветеринарно-

санитарной экспер-

тизе 



 

Компетенции 
Перечень 

компонентов компетенции 

Образовательные 

технологии формиро-

вания компетенции 

Форма оце-

ночного сред-

ства 

Соответствие уровней освоения компетенции планируемым результатам обучения и критериям их оценива-

ния 

повышенный пороговый 

Код Формулировка 
Шкалы оценивания 

отлично/зачтено хорошо/зачтено удовл./зачтено Не удовл./не зачтено 

зе 

Способен анализиро-

вать имеющуюся 

нормативную и тех-

ническую документа-

цию, регламенты и 

прочее в области ве-

теринарно-

санитарной эксперти-

зы 

санитарной эксперти-

зе 

Понимает значение 

нормативной и тех-

нической документа-

ции в изучении и 

оценивании в области 

ветеринарно-

санитарной эксперти-

зы. 

экспертизе 



 

Компетенции 
Перечень 

компонентов компетенции 

Образовательные 

технологии формиро-

вания компетенции 

Форма оце-

ночного сред-

ства 

Соответствие уровней освоения компетенции планируемым результатам обучения и критериям их оценива-

ния 

повышенный пороговый 

Код Формулировка 
Шкалы оценивания 

отлично/зачтено хорошо/зачтено удовл./зачтено Не удовл./не зачтено 

ПК-2 

готовность осуществлять 

лабораторный и произ-

водственный ветеринар-

но-санитарный контроль 

качества сырья и безо-

пасности продуктов жи-

вотного происхождения и 

продуктов растительного 

происхождения непро-

мышленного изготовле-

ния для пищевых целей, а 

также кормов и кормовых 

добавок растительного 

происхождения 

Знать: Основные источники 

и принцип работы с ними: 
периодика, нормативная 

документация, электронные 

ресурсы, системы информа-
ционных данных AGRIS, 

РИНЦ и др. Методы анализа 

и систематизации данных 
литературных источников по 

тематике исследований. Ос-

новы научных исследований. 
Уметь: Осуществлять поиск 

информации по заданной 

тематике, используя основ-
ные классические источники, 

ресурсы информационно-

коммуникационной сети 
«Интернет»; Систематизиро-

вать и анализировать данные 

литературных источников 
зарубежных и отечественных  

ученых, практиков по задан-

ной тематике. 
Владеть: навыками работы в 

основных информационных 

базах, классических источни-
ках, электронными ресурсами 

и нормативными документа-

ми по заданной тематике; 
Навыками обобщения, систе-

матизации и анализа инфор-

мации, сведений и данных по 
заданной тематике. 

 

практика отчет Основные источники и прин-

цип работы с ними: периоди-

ка, нормативная документа-
ция, электронные ресурсы, 

системы информационных 

данных AGRIS, РИНЦ и др. 
Методы анализа и системати-

зации данных литературных 

источников по тематике ис-

следований. Основы научных 

исследований. 

 Уметь: Осуществлять поиск 
информации по заданной 

тематике, используя основ-

ные классические источники, 
ресурсы информационно-

коммуникационной сети 

«Интернет»; Систематизиро-
вать и анализировать данные 

литературных источников 

зарубежных и отечественных  

ученых, практиков по задан-

ной тематике. 

Владеть: навыками работы в 
основных информационных 

базах, классических источни-

ках, электронными ресурсами 
и нормативными документа-

ми по заданной тематике; 

Навыками обобщения, систе-
матизации и анализа инфор-

мации, сведений и данных по 

заданной тематике.  

Основные источники и прин-

цип работы с ними: периоди-

ка, нормативная документа-
ция, электронные ресурсы, 

системы информационных 

данных AGRIS, РИНЦ и др. 
Методы анализа и системати-

зации данных литературных 

источников по тематике ис-

следований. Основы научных 

исследований. 

Уметь: Осуществлять поиск 
информации по заданной 

тематике, используя основ-

ные классические источники, 
ресурсы информационно-

коммуникационной сети 

«Интернет»; Систематизиро-
вать и анализировать данные 

литературных источников 

зарубежных и отечественных  

ученых, практиков по задан-

ной тематике. 

Владеть: навыками работы в 
основных информационных 

базах, классических источни-

ках, электронными ресурсами 
и нормативными документа-

ми по заданной тематике; 

Навыками обобщения, систе-
матизации и анализа инфор-

мации, сведений и данных по 

заданной тематике.  

Основные источники и 

принцип работы с ними: 

периодика, нормативная 
документация, электрон-

ные ресурсы, системы 

информационных данных 
AGRIS, РИНЦ и др. Ме-

тоды анализа и система-

тизации данных литера-

турных источников по 

тематике исследований. 

Основы научных иссле-
дований. 

Уметь: Осуществлять 

поиск информации по 
заданной тематике, ис-

пользуя основные клас-

сические источники, 
ресурсы информационно-

коммуникационной сети 

«Интернет»; Системати-

зировать и анализировать 

данные литературных 

источников зарубежных 
и отечественных  ученых, 

практиков по заданной 

тематике.  
Владеть: навыками рабо-

ты в основных информа-

ционных базах, классиче-
ских источниках, элек-

тронными ресурсами и 

нормативными докумен-

тами по заданной темати-

ке; Навыками обобщения, 
систематизации и анализа 

информации, сведений и 

данных по заданной те-
матике.  

Не знает: Основные источ-

ники и принцип работы с 

ними: периодика, норма-
тивная документация, 

электронные ресурсы, 

системы информационных 
данных AGRIS, РИНЦ и 

др. Методы анализа и сис-

тематизации данных лите-

ратурных источников по 

тематике исследований. 

Основы научных исследо-
ваний. 

Не умеет: Осуществлять 

поиск информации по 
заданной тематике, ис-

пользуя основные класси-

ческие источники, ресурсы 
информационно-

коммуникационной сети 

«Интернет»; Систематизи-

ровать и анализировать 

данные литературных 

источников зарубежных и 
отечественных  ученых, 

практиков по заданной 

тематике.  
Не владеет: навыками 

работы в основных инфор-

мационных базах, класси-
ческих источниках, элек-

тронными ресурсами и 

нормативными документа-

ми по заданной тематике; 



 

Компетенции 
Перечень 

компонентов компетенции 

Образовательные 

технологии формиро-

вания компетенции 

Форма оце-

ночного сред-

ства 

Соответствие уровней освоения компетенции планируемым результатам обучения и критериям их оценива-

ния 

повышенный пороговый 

Код Формулировка 
Шкалы оценивания 

отлично/зачтено хорошо/зачтено удовл./зачтено Не удовл./не зачтено 

ПК-4 

Способность проводить ветери-

нарно-санитарную экспертизу 
сырья и продуктов животного 

происхождения и продуктов 

растительного происхождения 
непромышленного изготовле-

ния для пищевых целей, а также 

кормов и кормовых добавок 
растительного происхождения 

Знать: Способность прово-
дить ветеринарно-

санитарную экспертизу сырья 

и продуктов животного про-
исхождения и продуктов 

растительного происхожде-

ния непромышленного изго-
товления для пищевых целей, 

а также кормов и кормовых 

добавок растительного про-
исхождения 

Уметь: Проводить органо-

лептическую оценку образцов 
сырья, продуктов животного 

и растительного происхожде-

ния для пищевых целей, кор-
мов и кормовых добавок, 

продуктов убоя. Проводить 

оценку доброкачественности 
и пригодности сырья, про-

дуктов животного и расти-

тельного происхождения, 
кормов и кормовых добавок 

по физико-химическим пока-

зателям.  Эксплуатировать 
лабораторное оборудование, 

используемое  для определе-

ния показателей доброкачест-
венности в ходе ветеринарно-

санитарной экспертизе. При-

боры. Применять теоретиче-
ские знания в области вете-

ринарно-санитарной экспер-
тизы. 

Владеть: Методиками прове-

дения ветеринарно-
санитарной экспертизы про-

дуктов убоя, сырья, продук-

тов растительного и животно-
го происхождения, кормов и 

кормовых добавок; Навыками 

проведения органолептиче-

ской оценки сырья и продук-

тов животного и растительно-

го происхождения,  лабора-
торного исследования. 

практика отчет Знать: Способность прово-

дить ветеринарно-

санитарную экспертизу сырья 
и продуктов животного про-

исхождения и продуктов 

растительного происхожде-
ния непромышленного изго-

товления для пищевых целей, 

а также кормов и кормовых 

добавок растительного про-

исхождения.  

Уметь: Проводить органо-
лептическую оценку образцов 

сырья, продуктов животного 

и растительного происхожде-
ния для пищевых целей, кор-

мов и кормовых добавок, 

продуктов убоя. Проводить 
оценку доброкачественности 

и пригодности сырья, про-

дуктов животного и расти-

тельного происхождения, 

кормов и кормовых добавок 

по физико-химическим пока-
зателям.  Эксплуатировать 

лабораторное оборудование, 

используемое  для определе-
ния показателей доброкаче-

ственности в ходе ветеринар-

но-санитарной экспертизе. 
Приборы. Применять теоре-

тические знания в области 

ветеринарно-санитарной 

экспертизы.  

Владеть: Методиками прове-
дения ветеринарно-

санитарной экспертизы про-

дуктов убоя, сырья, продук-
тов растительного и животно-

го происхождения, кормов и 

кормовых добавок; Навыками 
проведения органолептиче-

ской оценки сырья и продук-

тов животного и растительно-
го происхождения,  лабора-

торного исследования. 

Знать: Способность прово-

дить ветеринарно-

санитарную экспертизу сырья 
и продуктов животного про-

исхождения и продуктов 

растительного происхожде-
ния непромышленного изго-

товления для пищевых целей, 

а также кормов и кормовых 

добавок растительного про-

исхождения. 

Уметь: Проводить органо-
лептическую оценку образцов 

сырья, продуктов животного 

и растительного происхожде-
ния для пищевых целей, кор-

мов и кормовых добавок, 

продуктов убоя. Проводить 
оценку доброкачественности 

и пригодности сырья, про-

дуктов животного и расти-

тельного происхождения, 

кормов и кормовых добавок 

по физико-химическим пока-
зателям.  Эксплуатировать 

лабораторное оборудование, 

используемое  для определе-
ния показателей доброкаче-

ственности в ходе ветеринар-

но-санитарной экспертизе. 
Приборы. Применять теоре-

тические знания в области 

ветеринарно-санитарной 

экспертизы. 

Владеть: Методиками прове-
дения ветеринарно-

санитарной экспертизы про-

дуктов убоя, сырья, продук-
тов растительного и животно-

го происхождения, кормов и 

кормовых добавок; Навыками 
проведения органолептиче-

ской оценки сырья и продук-

тов животного и растительно-
го происхождения,  лабора-

торного исследования. 

Знать: Способность 

проводить ветеринарно-

санитарную экспертизу 
сырья и продуктов жи-

вотного происхождения и 

продуктов растительного 
происхождения непро-

мышленного изготовле-

ния для пищевых целей, а 

также кормов и кормо-

вых добавок раститель-

ного происхождения. 
Уметь: Проводить орга-

нолептическую оценку 

образцов сырья, продук-
тов животного и расти-

тельного происхождения 

для пищевых целей, кор-
мов и кормовых добавок, 

продуктов убоя. Прово-

дить оценку доброкаче-

ственности и пригодно-

сти сырья, продуктов 

животного и раститель-
ного происхождения, 

кормов и кормовых доба-

вок по физико-
химическим показателям.  

Эксплуатировать лабора-

торное оборудование, 
используемое  для опре-

деления показателей 

доброкачественности в 

ходе ветеринарно-

санитарной экспертизе. 
Приборы. Применять 

теоретические знания в 

области ветеринарно-
санитарной экспертизы. 

Владеть: Методиками 

проведения ветеринарно-
санитарной экспертизы 

продуктов убоя, сырья, 

продуктов растительного 
и животного происхож-

дения, кормов и кормо-

вых добавок; Навыками 
проведения органолепти-

ческой оценки сырья и 

продуктов животного и 
растительного происхож-

дения,  лабораторного 

исследования. 

Незнает: Способность 

проводить ветеринарно-

санитарную экспертизу 
сырья и продуктов живот-

ного происхождения и 

продуктов растительного 
происхождения непро-

мышленного изготовления 

для пищевых целей, а так-

же кормов и кормовых 

добавок растительного 

происхождения. 
Не умеет: Проводить орга-

нолептическую оценку 

образцов сырья, продуктов 
животного и растительного 

происхождения для пище-

вых целей, кормов и кор-
мовых добавок, продуктов 

убоя. Проводить оценку 

доброкачественности и 

пригодности сырья, про-

дуктов животного и расти-

тельного происхождения, 
кормов и кормовых доба-

вок по физико-химическим 

показателям.  Эксплуати-
ровать лабораторное обо-

рудование, используемое  

для определения показате-
лей доброкачественности в 

ходе ветеринарно-

санитарной экспертизе. 

Приборы. Применять тео-

ретические знания в облас-
ти ветеринарно-санитарной 

экспертизы. 

Не владеет: Методиками 
проведения ветеринарно-

санитарной экспертизы 

продуктов убоя, сырья, 
продуктов растительного и 

животного происхождения, 

кормов и кормовых доба-
вок; 



 

Компетенции 
Перечень 

компонентов компетенции 

Образовательные 

технологии формиро-

вания компетенции 

Форма оце-

ночного сред-

ства 

Соответствие уровней освоения компетенции планируемым результатам обучения и критериям их оценива-

ния 

повышенный пороговый 

Код Формулировка 
Шкалы оценивания 

отлично/зачтено хорошо/зачтено удовл./зачтено Не удовл./не зачтено 

ПК-5 

Готовность выполнить 

работы по рабочим про-

фессиям в области вете-

ринарно-санитарной экс-

пертизы 

Знать: Область дея-

тельности ветеринарно-

санитарного эксперта в 

ветеринарии; Профес-

сиональные задачи ве-

теринарно-санитарного 

эксперта; Нормативные 

документы  в области 

ветеринарно-

санитарного контроля 

качества и безопасно-

сти сырья и продуктов 

питания непромышлен-

ного изготовления. 

Способы определения 

показателей  преду-

смотренными требова-

ниями ГОСТ. Порядок 

и организацию прове-

дения ветеринарно-

санитарной экспертизы 

сырья, продуктов жи-

вотного и растительно-

го происхождения, 

кормов и кормовых 

добавок, продуктов 

убоя животных, орга-

низация  и устройство 

предприятий по убою и 

переработке сельскохо-

зяйственных и промы-

словых животных и 

птицы. 

Уметь: Обращаться с 

нормативными доку-

ментами регламенти-

рующими проведение 

производственного ве-

теринарно-санитарного 

контроля и ветеринар-

но-санитарной экспер-

тизы; Организовывать 

проведение ветеринар-

но-санитарной экспер-

тизы, санитарного кон-

троля качества и безо-

практика отчет Знать: Область деятельности 

ветеринарно-санитарного экспер-

та в ветеринарии; Профессио-

нальные задачи ветеринарно-

санитарного эксперта; Норматив-

ные документы  в области вете-

ринарно-санитарного контроля 

качества и безопасности сырья и 

продуктов питания непромыш-

ленного изготовления. Способы 

определения показателей  преду-

смотренными требованиями 

ГОСТ. Порядок и организацию 

проведения ветеринарно-

санитарной экспертизы сырья, 

продуктов животного и расти-

тельного происхождения, кормов 

и кормовых добавок, продуктов 

убоя животных, организация  и 

устройство предприятий по убою 

и переработке сельскохозяйст-

венных и промысловых животных 

и птицы. 

Уметь: Обращаться с норматив-

ными документами регламенти-

рующими проведение производ-

ственного ветеринарно-

санитарного контроля и ветери-

нарно-санитарной экспертизы; 

Организовывать проведение 

ветеринарно-санитарной экспер-

тизы, санитарного контроля 

качества и безопасности сырья и 

пищевых продуктов растительно-

го и животного происхождения; 

Владеть: Знаниями в области 

ветеринарно-санитарной экспер-

тизы, производственного контро-

ля, технологии переработки сырья 

и продуктов растительного и 

животного происхождения. Ин-

формацией требований ГОСТов, 

Технических регламентов, Тамо-

женного союза.  

Навыками отбора проб сырья, 

пищевых продуктов растительно-

го и животного происхождения не 

промышленного изготовления для 

исследований. Способами обез-

вреживания и утилизации конфи-

скантов и патологического мате-

риала; 

Знать: Область деятельности 

ветеринарно-санитарного экспер-

та в ветеринарии; Профессио-

нальные задачи ветеринарно-

санитарного эксперта; Норматив-

ные документы  в области вете-

ринарно-санитарного контроля 

качества и безопасности сырья и 

продуктов питания непромыш-

ленного изготовления. Способы 

определения показателей  преду-

смотренными требованиями 

ГОСТ. Порядок и организацию 

проведения ветеринарно-

санитарной экспертизы сырья, 

продуктов животного и расти-

тельного происхождения, кормов 

и кормовых добавок, продуктов 

убоя животных, организация  и 

устройство предприятий по убою 

и переработке сельскохозяйст-

венных и промысловых животных 

и птицы. 

Уметь: Обращаться с норматив-

ными документами регламенти-

рующими проведение производ-

ственного ветеринарно-

санитарного контроля и ветери-

нарно-санитарной экспертизы; 

Организовывать проведение 

ветеринарно-санитарной экспер-

тизы, санитарного контроля 

качества и безопасности сырья и 

пищевых продуктов растительно-

го и животного происхождения; 

Владеть: Знаниями в области 

ветеринарно-санитарной экспер-

тизы, производственного контро-

ля, технологии переработки сырья 

и продуктов растительного и 

животного происхождения. Ин-

формацией требований ГОСТов, 

Технических регламентов, Тамо-

женного союза.  

Навыками отбора проб сырья, 

пищевых продуктов растительно-

го и животного происхождения не 

промышленного изготовления для 

исследований. Способами обез-

вреживания и утилизации конфи-

скантов и патологического мате-

риала; 

Знать: Область деятельности 

ветеринарно-санитарного 

эксперта в ветеринарии; 

Профессиональные задачи 

ветеринарно-санитарного 

эксперта; Нормативные 

документы  в области вете-

ринарно-санитарного кон-

троля качества и безопасно-

сти сырья и продуктов пита-

ния непромышленного изго-

товления. Способы опреде-

ления показателей  преду-

смотренными требованиями 

ГОСТ. Порядок и организа-

цию проведения ветеринар-

но-санитарной экспертизы 

сырья, продуктов животного 

и растительного происхож-

дения, кормов и кормовых 

добавок, продуктов убоя 

животных, организация  и 

устройство предприятий по 

убою и переработке сельско-

хозяйственных и промысло-

вых животных и птицы. 

Уметь: Обращаться с норма-

тивными документами рег-

ламентирующими проведе-

ние производственного 

ветеринарно-санитарного 

контроля и ветеринарно-

санитарной экспертизы; 

Организовывать проведение 

ветеринарно-санитарной 

экспертизы, санитарного 

контроля качества и безопас-

ности сырья и пищевых 

продуктов растительного и 

животного происхождения; 

Владеть: Знаниями в облас-

ти ветеринарно-санитарной 

экспертизы, производствен-

ного контроля, технологии 

переработки сырья и продук-

тов растительного и живот-

ного происхождения. Ин-

формацией требований 

ГОСТов, Технических рег-

ламентов, Таможенного 

союза.  

Навыками отбора проб сы-

рья, пищевых продуктов 

растительного и животного 

происхождения не промыш-

ленного изготовления для 

исследований. Способами 

обезвреживания и утилиза-

ции конфискантов и патоло-

гического материала; 

Не знает: Область деятельно-

сти ветеринарно-санитарного 

эксперта в ветеринарии; Про-

фессиональные задачи ветери-

нарно-санитарного эксперта; 

Нормативные документы  в 

области ветеринарно-

санитарного контроля качества 

и безопасности сырья и про-

дуктов питания непромышлен-

ного изготовления. Способы 

определения показателей  

предусмотренными требова-

ниями ГОСТ. Порядок и орга-

низацию проведения ветери-

нарно-санитарной экспертизы 

сырья, продуктов животного и 

растительного происхождения, 

кормов и кормовых добавок, 

продуктов убоя животных, 

организация  и устройство 

предприятий по убою и пере-

работке сельскохозяйственных 

и промысловых животных и 

птицы. 

Не умеет: Обращаться с нор-

мативными документами 

регламентирующими проведе-

ние производственного вете-

ринарно-санитарного контроля 

и ветеринарно-санитарной 

экспертизы; Организовывать 

проведение ветеринарно-

санитарной экспертизы, сани-

тарного контроля качества и 

безопасности сырья и пищевых 

продуктов растительного и 

животного происхождения; 

Не владеет: Знаниями в облас-

ти ветеринарно-санитарной 

экспертизы, производственно-

го контроля, технологии пере-

работки сырья и продуктов 

растительного и животного 

происхождения. Информацией 

требований ГОСТов, Техниче-

ских регламентов, Таможенно-

го союза.  

 



 

 

 

9.4 ТИПОВЫЕ КОНТРОЛЬНЫЕ ЗАДАНИЯ ИЛИ ИНЫЕ МАТЕРИАЛЫ, НЕОБХО-

ДИМЫЕ ДЛЯ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ, УМЕНИЙ, НАВЫКОВ, ХАРАКТЕРИЗУЮЩИХ ЭТА-

ПЫ ФОРМИРОВАНИЯ КОМПЕТЕНЦИЙ В ПРОЦЕССЕ ОСВОЕНИЯ ОБРАЗОВАТЕЛЬ-

НОЙ ПРОГРАММЫ 
 

Для выполнения программы практики обучающемуся выдается индивидуаль-

ное задание, содержание которого согласовывается с руководителем практики от 

профильной организации / с руководителем практики от кафедры. На основе зада-

ния утверждается рабочий график (план), в котором указываются: содержание вы-

полняемых работ и ожидаемые результаты. В процессе прохождения практики обу-

чающийся заполняет ежедневно (за несколько дней) дневник о прохождении прак-

тики, в котором факт выполнения определенного задания подтверждается руководи-

телем. 

 

Вопросы и задания для проведения промежуточной аттестации 

зачета с оценкой  
 

Перечисляются вопросы и задания  в разрезе компетенций. 

Компетенция: 

ПК-1. Способен проводить ветеринарно-санитарную экспертизу сы-

рья и продуктов животного происхождения и продуктов растительного проис-

хождения непромышленного изготовления для пищевых целей, а также кормов 

и кормовых добавок растительного происхождения 

Вопросы к зачету с оценкой: 

1. Назовите источники информации по вопросам ветеринарно-санитарной эксперти-

зы сырья и продуктов животного и растительного происхождения, которыми Вы 

пользовались в период прохождения практики. 

2. Можно ли утверждать, что за время ветеринарно-санитарной практики Вы приоб-

рели навыки поиска информации, необходимой для решения поставленных задач в 

области ветеринарно-санитарной экспертизы сырья и продуктов 

животного и растительного происхождения? Обоснуйте свой ответ. 

3. Можно ли утверждать, что за время ветеринарно-санитарной практики Вы приоб-

рели навыки критического анализа информации, необходимой для решения постав-

ленных задач в области ветеринарно-санитарной экспертизы сырья 

и продуктов животного и растительного происхождения? 

4. Можно ли утверждать, что за время ветеринарно-санитарной практики Вы приоб-

рели навыки синтеза информации, необходимой для решения поставленных задач в 

области ветеринарно-санитарной экспертизы сырья и продуктов 

животного и растительного происхождения? Обоснуйте свой ответ. 

5. Можно ли утверждать, что за время ветеринарно-санитарной практики Вы приоб-

рели навыки системного подхода для решения поставленных задач в области вете-

ринарно-санитарной экспертизы сырья и продуктов животного и 

растительного происхождения? Обоснуйте свой ответ6.Что собой представляет со-

циальное взаимодействие? 

Задания для проведения зачета с оценкой для оценки компетенции «ПК-

1»:  



 

Задание 1.  

1.Что такое биологический статус животного? 

2. Какие общеклинические показатели органов и систем организма животных 

используются для определения состояния животного? 

3. Какие существуют методы определения биологического статуса животных? 

Задание 2. ……………………………………………………………………… 

1. Что такое качество? 

2. Какие органолептические показатели используются для оценки качества сырья и 

продуктов животного происхождения? 

3. Перечислить физико-химические показатели используемые для оценки качества 

сырья и продуктов животного происхождения? 

4.Перечислите показатели безопасности сырья и продуктов животного происхожде-

ния, ветеринарно-санитарную экспертизу которых Вы проводили в период 

практики. 

4.Какие методики ветеринарно-санитарной экспертизы Вы использовали при иссле-

довании данных продуктов? 

5. Каковы современные перспективы развития данных методов ветеринарно- сани-

тарной экспертизы?  
Задание 3. 1. Какие органолептические показатели используются для оценки качест-

ва сырья и продуктов растительного происхождения? 

2. Перечислить физико-химические показатели используемые для оценки качества 

сырья и продуктов растительного происхождения? 

3.Перечислите показатели безопасности сырья и продуктов растительного происхо-

ждения, ветеринарно-санитарную экспертизу которых Вы проводили в период прак-

тики. 

4.Какие методики ветеринарно-санитарной экспертизы Вы использовали при иссле-

довании данных продуктов? 

 

ПК-2. Готов осуществлять лабораторный и производственный вете-

ринарно-санитарный контроль качества сырья и безопасности продуктов жи-

вотного происхождения и продуктов растительного происхождения непро-

мышленного изготовления для пищевых целей, а также кормов и кормовых 

добавок растительного происхождения 

. Вопросы к зачету с оценкой: 

1. Какова роль ветеринарно-санитарного эксперта в производственном коллективе 

предприятия по переработке животноводческой продукции? 

2. Приходилось ли Вам в период прохождения практике работать в команде или 

коллективе? Кратко опишите данный коллектив. 

3. Какова была Ваша роль, как к Вам относились в коллективе, в котором Вы прохо-

дили практику? Поясните свой ответ. 

4. Участвовали ли Вы во время практики в коллективном решении поставленных за-

дач в области ветеринарно-санитарной экспертизы сырья и продуктов животного и 

растительного происхождения? Охарактеризуйте эти задачи. 

5. Какова была Ваша роль в коллективном решении задач области ветеринарно-

санитарной экспертизы сырья и продуктов животного и растительного происхожде-

ния в период практики? 

 



 

Задания для оценки компетенции «ПК-2»:  

Задание 1.  

1. Какие природные факторы, влияющие на организм животных вы знаете? 

2. Каков механизм воздействия природных факторов, на организм животных? 

3. Каким образом идет учет влияния на организм животных природных факторов? 

Задание 2.  

1. Какие социально-хозяйственные факторы, влияющие на организм животных вы 

знаете? 

2. Каков механизм воздействия социально-хозяйственных факторов, на организм 

животных? 

3. Каким образом идет учет влияния на организм животных социально-

хозяйственных? 

Задание 3.  

1. Какие генетические факторы, влияющие на организм животных вы знаете? 

2. Каков механизм воздействия генетических факторов, на организм животных? 

3. Каким образом идет учет влияния на организм животных экономических факто-

ров? 

ПК-3 Готов осуществлять элементарные меры безопасности при возник-

новении экстренных ситуаций на объектах жизнеобеспечения предприятия 

Вопросы к зачету с оценкой: 

1. Приходилось ли Вам в период прохождения практики налаживать деловую 

коммуникацию по вопросам ветеринарно-санитарной экспертизы? Как Вы это 

делали? Приведите примеры. 

2. Приходилось ли Вам в период прохождения практики осуществлять деловую 

коммуникацию по вопросам ветеринарно-санитарной экспертизы? Приведите 

примеры. 

3. Как Вы оцениваете деловые коммуникации, налаженные Вами в период про- 

хождения практики? Обоснуйте свой ответ. 

4. Пригодятся ли деловые коммуникации, налаженные Вами в период прохож- 

дения практики, в Вашей дальнейшей профессиональной деятельности? Обос- 

нуйте свой ответ. 

5. Можно ли утверждать, что в период практики Вы научились осуществлять 

деловую коммуникацию по вопросам ветеринарно-санитарной экспертизы? 

Обоснуйте свой ответ. 

 

Задания для проведения зачета с оценкой для оценки компетенции «ПК-

3»:  

Задание 1. 

1. Дать понятие нормативно-правовой базы используемой для проведения работ 

в сфере производственного ветеринарно-санитарного контроля. 

2. Перечислить федеральные законы, регламентирующие работы в области про- 

изводственного ветеринарно-санитарного контроля 

3. Перечислить нормативные документы регламентирующие работы в области 

производственного ветеринарно-санитарного контроля. 

 

ПК-4.  Готов выполнить работы по рабочим профессиям в области 

ветеринарно-санитарной экспертизы 



 

Вопросы к зачету с оценкой: 

1. Как Вы представляете себе чрезвычайную ситуацию, связанную с неблаго- 

получной ветеринарно-санитарной и эпизоотической обстановкой, с которой 

Вы можете столкнуться в профессиональной деятельности? 

3. Какую ответственность могут нести ветеринарные специалисты за принятые 

решения в чрезвычайных ситуациях, связанных с неблагополучной ветеринар- 

но-санитарной и эпизоотической обстановкой? 

3. Сталкивались ли Вы с чрезвычайными ситуациями, связанными с неблаго- 

получной ветеринарно-санитарной и эпизоотической обстановкой, в период 

прохождения практики? 

4. Опишите чрезвычайные ситуации, связанные с неблагополучной ветеринар- 

но-санитарной и эпизоотической обстановкой, с которыми Вы столкнулись в 

период прохождения практики. 

5. Опишите порядок действия ветеринарно-санитарного специалиста при воз- 

никновении чрезвычайной ситуации, связанной с неблагополучной ветеринар- 

но-санитарной и эпизоотической обстановкой. 

 

Задания для проведения зачета с оценкой для оценки компетенции «ПК-

4»:  

Задание 1. 

1.Какие информационные технологии вы знаете? 

2.Какие сетевые компьютерные технологии и базы данных используют в данной 

области? 

3.Какие вы знаете пакеты прикладных программ для выполнения необходимых 

расчетов? 

Задание 2. 

1 Перечислить основные естественные, биологические и профессиональные поня-

тия. 

2. Перечислить задачи производственного ветеринарно-санитарного контроля? 

3. Какие вы знаете методы решения задач производственного ветеринарно-

санитарного контроля? 

 

ПК-5. Способен применять на практике базовые знания теории и 

проводить исследования с использованием современных технологий при реше-

нии профессиональных задач 

Вопросы к зачету с оценкой: 

1. Какие методы и методики проведения ветеринарно-санитарной экспертизы 

сырья и продуктов животного и растительного происхождения используются в 

учреждении (на предприятии, в организации), в котором Вы проходили прак- 

тику? 

2. Перечислите методы и методики проведения ветеринарно-санитарной экс- 

пертизы сырья и продуктов животного и растительного происхождения, кото- 

рые Вы применяли в прохождения практики? 

3. Кратко охарактеризуйте методы и методики, которые Вы применяли при 

проведении ветеринарно-санитарной экспертизы сырья и продуктов животного 

и растительного происхождения в период прохождения практики. 

4. Как Вы оценивали (интерпретировали) результаты ветеринарно-санитарной 



 

экспертизы сырья и продуктов животного и растительного происхождения, 

полученные в период прохождения практики? 

5. Какую нормативную документацию Вы использовали при интерпретации 

результатов ветеринарно-санитарной экспертизы сырья и продуктов животного 

и растительного происхождения? 

Задания для проведения зачета с оценкой  для оценки компетенции «ПК-

5»:  

Задание 1. 

1. Перечислить правовые документы ветеринарного законодательства, действующие 

в РФ. 

2. Какие вы знаете мероприятия по предупреждению и ликвидации заразных и неза-

разных болезней животных? 

3. Какие документы должны сопровождать продукцию животного происхождения с 

целью предупреждения распространения заболеваний? 

 

ПК-6 Способен применять современные информационные технологии, 

использовать сетевые компьютерные технологии и базы данных в своей пред-

метной области, пакеты прикладных программ для выполнения необходимых 

расчетов 

Вопросы к зачету с оценкой: 

1. Какие методы и методики проведения ветеринарно-санитарной экспертизы 

сырья и продуктов животного и растительного происхождения Вы освоили в 

период прохождения практики? 

2. Кратко охарактеризуйте современные методы исследований и диагностики, 

используемые при ветеринарно-санитарной экспертизы сырья и продуктов жи- 

вотного и растительного происхождения, которые Вы освоили в период про- 

хождения практики. 

3. В каких конкретных случаях Вы применяли освоенные Вами методы и мето- 

дики проведения ветеринарно-санитарной экспертизы сырья и продуктов жи- 

вотного и растительного происхождения? Опишите данные ситуации. 

4. Какие данные Вы получили в результате использования освоенных на прак- 

тике методов и методик проведения ветеринарно-санитарной экспертизы сырья 

и продуктов животного и растительного происхождения? Как Вы их интерпре- 

тировали? 

5. Можно ли утверждать, что в период прохождения практики Вы научились 

правильно интерпретировать результаты ветеринарно-санитарной экспертизы 

сырья и продуктов животного и растительного происхождения? Поясните свой 

ответ. 

 

Задания для проведения зачета с оценкой  для оценки компетенции «ПК-

6»:  

Задание 1. 

1. Обоснуйте необходимость приобретения ветеринарно-санитарным экспертом на-

выков контроля за соблюдением ветеринарных правил и ветеринарно-санитарных 

требований при решении профессиональных задач в области ветеринарно-

санитарной экспертизы сырья и продуктов животного и растительного 

происхождения. 



 

2. Можно ли утверждать, что в период прохождения практики Вами были приобре-

тены навыки контроля за соблюдением ветеринарных правил и ветеринарно-

санитарных требований при решении профессиональных задач в области ветери-

нарно-санитарной экспертизы сырья и продуктов животного и растительного проис-

хождения? Обоснуйте свой ответ. 

3. Какие профессиональные задачи Вам помогут в дальнейшем решать навыки кон-

троля за соблюдением ветеринарных правил и ветеринарно-санитарных требований 

при решении профессиональных задач в области ветеринарно-санитарной эксперти-

зы сырья и продуктов животного и растительного происхождения, приобретенные 

на практике? 

 

ПК-7 Владеет правилами техники безопасности, производственной сани-

тарии, пожарной безопасности и охраны труда 

Вопросы к зачету с оценкой: 

1. Какие методы и методики лабораторного контроля качества и безопасности 

сырья и продуктов животного происхождения используются в учреждении (на 

предприятии, в организации), в котором Вы проходили практику? 

2. Перечислите методы и методики лабораторного контроля качества и без- 

опасности сырья и продуктов животного происхождения, которые Вы приме- 

няли в прохождения практики? 

3. Кратко охарактеризуйте методы и методики, которые Вы применяли при 

проведении лабораторном контроле качества и безопасности сырья и продук- 

тов животного происхождения в период прохождения практики. 

4. Как Вы оценивали (интерпретировали) результаты лабораторного контроля 

качества и безопасности сырья и продуктов животного происхождения, полу- 

ченные в период прохождения практики? 

5. Какую нормативную документацию Вы использовали при интерпретации 

результатов лабораторного контроля качества и безопасности сырья и продук- 

тов животного происхождения? 

 

 Задания для проведения зачета с оценкой для оценки компетенции «ПК-

7»:  

Задание 1. 

3. Каковы результаты Вашего контроля за соблюдением ветеринарных правил и ве-

теринарно-санитарных требований при решении профессиональных задач в области 

ветеринарно-санитарной экспертизы сырья и продуктов животного и растительного 

происхождения? Дайте пояснения. 

4. Какую нормативную документацию Вы использовали при проведении контроля 

за соблюдением ветеринарных правил и ветеринарно-санитарных требований при 

решении профессиональных задач в области ветеринарно-санитарной экспертизы 

сырья и продуктов животного и растительного происхождения? 

5. Как были оценены руководителем практики на предприятии результаты Вашего 

контроля за соблюдением ветеринарных правил и ветеринарно-санитарных требова-

ний при решении профессиональных задач в области ветеринарно-санитарной экс-

пертизы сырья и продуктов животного и растительного происхождения? Поясните 

свой ответ. 
 



 

ПК-9. владением методами охраны труда и защиты производствен-

ного персонала от возможных последствий аварий, катастроф, стихийных бед-

ствий 

Вопросы к зачету с оценкой: 

1. Как организован и проводится производственный, в том числе лабораторный 

ветеринарно-санитарного контроль при переработке сырья животного проис- 

хождения на предприятии ‒ базе Вашей ветеринарно-санитарной практики? 

Поясните свой ответ. 

2. В период прохождения практики лично Вы участвовали в организации и 

проведении производственного, в том числе лабораторного ветеринарно- 

санитарного контроля при переработке сырья животного происхождения? 

3. В каких конкретных случаях Вы участвовали в организации и проведении 

производственного, в том числе лабораторного ветеринарно-санитарного кон- 

троля при переработке сырья животного происхождения? Опишите данные 

ситуации. 

4. Каковы результаты Вашего участия в организации и проведении производ- 

ственного, в том числе лабораторного ветеринарно-санитарного контроля при 

переработке сырья животного происхождения? Поясните свой ответ. 

5. Можно ли утверждать, что в период прохождения практики Вы научились 

организовывать и проводить производственный, в том числе лабораторный 

ветеринарно-санитарный контроль при переработке сырья животного проис- 

хождения. 

 

Задания для проведения зачета с оценкой 

Задание 1. 

3. Каковы результаты Вашего контроля за соблюдением ветеринарных правил и ве-

теринарно-санитарных требований при решении профессиональных задач в области 

ветеринарно-санитарной экспертизы сырья и продуктов животного и растительного 

происхождения? Дайте пояснения. 

4. Какую нормативную документацию Вы использовали при проведении контроля 

за соблюдением ветеринарных правил и ветеринарно-санитарных требований при 

решении профессиональных задач в области ветеринарно-санитарной экспертизы 

сырья и продуктов животного и растительного происхождения? 

5. Как были оценены руководителем практики на предприятии результаты Вашего 

контроля за соблюдением ветеринарных правил и ветеринарно-санитарных требова-

ний при решении профессиональных задач в области ветеринарно-санитарной экс-

пертизы сырья и продуктов животного и растительного происхождения? Поясните 

свой ответ. 

 
9.5  МЕТОДИЧЕСКИЕ МАТЕРИАЛЫ, ОПРЕДЕЛЯЮЩИЕ ПРОЦЕДУРЫ  

ОЦЕНИВАНИЯ ЗНАНИЙ, УМЕНИЙ, НАВЫКОВ, ХАРАКТЕРИЗУЮЩИХ ЭТАПЫ 

ФОРМИРОВАНИЯ КОМПЕТЕНЦИЙ 

 

Контроль освоения практики и оценка знаний обучающихся на зачете с оцен-

кой производится в соответствии с Положением о проведении текущего контроля 

успеваемости и промежуточной аттестации обучающихся по образовательным про-

граммам высшего образования. 



 

При оценке знаний и умений, приобретѐнных обучающимися в период прохо-

ждения практик, учитывается системность, полнота и правильность ответов, пони-

мание изученного теоретического и практического материала, уровень речевого 

оформления ответа.  
 

Критерии оценивания результатов обучения 
 

Результаты выполнения и защиты отчета по производственной практике оце-

ниваются «отлично», «хорошо», «удовлетворительно», «неудовлетворительно» и 

заносятся в зачетную книжку обучающегося, протокол защиты отчета по практике, 

ведомость. 
Наименование 

оценочного 

средства 

Критерии оценивания 

компетенций  

(результатов) 

Оценка 
Критерии 

оценивания 

Отчѐт по прак-

тике 

– соответствие структуры 

и содержания разделов 

отчета по практике зада-

нию, требованиям и ре-

комендациям; 

– степень раскрытия 

сущности вопросов, ка-

чество представленных 

аналитических материа-

лов, характеризующих 

объект исследования; 

– соблюдение требова-

ний к оформлению; 

– грамотность речи и 

правильность использо-

вания профессиональной 

терминологии во время 

защиты отчета; 

– полнота, точность, ар-

гументированность отве-

тов во время защиты от-

чета. 

«отлично» 

(зачтено) 

Оценку «отлично» или 

«зачтено» заслуживает 

обучающийся, который 

выполнил весь наме-

ченный объем работы в 

срок и на высоком 

уровне в соответствии 

с программой практи-

ки, проявил самостоя-

тельность, творческий 

подход и соответст-

вующую профессио-

нальную подготовку, 

показал владение тео-

ретическими знаниями 

и практическими навы-

ками проведения ана-

литического исследо-

вания, умение работать 

с аналитической ин-

формацией, и системно 

оценивать представ-

ленную в них инфор-

мацию, а также умение 

делать выводы и аргу-

ментировать собствен-

ную позицию; требова-

ния к оформлению 

полностью соблюдены.  

«хорошо» 

(зачтено) 

Оценку «хорошо» или 

«зачтено» заслуживает 

обучающийся, который 

полностью выполнил 

намеченную на период 

практики программу, 

однако допустил не-

значительные просчеты 

методического харак-

тера при общем хоро-



 

шем уровне профес-

сиональной подготов-

ки, недостаточно полно 

представил аналитиче-

ские материалы иссле-

дования, сформулиро-

вал предложения по 

решению выявленных в 

процессе практики 

проблем, составляю-

щих сферу научных 

интересов обучающе-

гося; имеются упуще-

ния в оформлении от-

чета.  

«удовлетворительно» 

(зачтено) 

Оценку «удовлетвори-

тельно» или «зачтено» 

заслуживает обучаю-

щийся при частичном 

выполнении намечен-

ной на период практи-

ки программы, если он 

допустил просчеты или 

ошибки методического  

характера, а представ-

ленный им информа-

ционный материал не 

позволяет в полной ме-

ре сформировать ана-

литическую базу ис-

следования и требует 

соответствующей до-

полнительной обработ-

ки и систематизации; 

имеются существенные 

отступления от требо-

ваний к оформлению 

отчета.  

«неудовлетворительно» 

(не зачтено) 

Оценки «неудовлетво-

рительно» или «не за-

чтено» заслуживает 

обучающийся, не вы-

полнивший программу 

практики и предста-

вивший отчет, выпол-

ненный на крайне низ-

ком уровне; требования 

к оформлению отчета 

не соблюдены.  

 
10 ПЕРЕЧЕНЬ ОСНОВНОЙ И ДОПОЛНИТЕЛЬНОЙ УЧЕБНОЙ ЛИТЕРАТУРЫ, 

НЕОБХОДИМОЙ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ 

 

10.1 ОСНОВНАЯ УЧЕБНАЯ ЛИТЕРАТУРА 



 

№ п/п Наименование, автор(ы), год и место издания 

Используется 

при изучении 

разделов 

Курс 

Количество 

экземпляров 

в библиотеке 

1 

Никитин И.Н. Национальное и международное ветери-

нарное законодательство (ЭБС Издательство "Лань") 

"Электронный ресурс": учеб. пособие / И.Н. Никитин, 

А.И. Никитин. - СПб.: Лань, 2017. - 376 с. - Режим дос-

тупа: Режим доступа: https://e.lanbook.com/book/90062 

ограниченный по логину и паролю (дата обращения: 

12.06.2020). 

Все разделы 4 
Электронный 

ресурс 

2 

Никитин И.Н. Организация ветеринарного дела (ЭБС 

Издательство "Лань") "Электронный ресурс": учебное 

пособие / И.Н. Никитин. - СПб.: Лань, 2013. - 288 с. - 

Режим доступа: https://e.lanbook.com/book/5847 

ограниченный по логину и паролю (дата обращения: 

12.06.2020). 

Все разделы 4 
Электронный 

ресурс 

 

10.2 ДОПОЛНИТЕЛЬНАЯ УЧЕБНАЯ ЛИТЕРАТУРА 

 

№ 

п/п 
Наименование, автор(ы), год и место издания 

Используется 

при изучении 

разделов 
Курс 

Количество 

экземпляров 

в библиотеке 

1 

Усова И.А. История ветеринарной медицины (ЭБС 

Agrilib) "Электронный ресурс": учебное пособие / И.А. 

усова. – Красноярский ГАУ, Красноярск, 2013. - 123 с. 

- Режим доступа: http://ebs.rgazu.ru//book/5041 

ограниченный по логину и паролю (дата обращения: 

12.06.2020). 

Все разделы 4 
Электронный 

ресурс 

 

Доступ обучающихся к электронным ресурсам (ЭР) библиотеки ФГБОУ ВО 

Ярославская ГСХА осуществляется посредством электронной информационной об-

разовательной среды академии и сайта по логину и паролю (https://biblio-

yaragrovuz.jimdo.com/электронный-каталог). 

 
11 ПЕРЕЧЕНЬ РЕСУРСОВ ИНФОРМАЦИОННО-ТЕЛЕКОММУНИКАЦИОННОЙ 

СЕТИ «ИНТЕРНЕТ», НЕОБХОДИМЫХ ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ 
 

11.1 ПЕРЕЧЕНЬ ЭЛЕКТРОННО-БИБЛИОТЕЧНЫХ СИСТЕМ 

 
№ 

п/п 
Наименование Тематика Режим доступа 

1. 
Электронно-библиотечная система 

Издательства «Лань» 
Универсальная 

https://e.lanbook.com/ 

 

2. 
Электронно-библиотечная система 

«Руконт» 
Универсальная 

http://rucont.ru/ 

 

3. 
Электронно-библиотечная система 

«iBooks.ru» 
Универсальная 

http://ibooks.ru/ 

 

4. 
Электронно-библиотечная система 

«AgriLib» 
Специализированная 

http://ebs.rgazu.ru/ 

 

5. 
Научная электронная библиотека 

eLIBRARY.RU 
Универсальная http://elibrary.ru/ 

 

11.2 ПЕРЕЧЕНЬ РЕКОМЕНДУЕМЫХ ИНТЕРНЕТ-САЙТОВ  

https://e.lanbook.com/book/90062
https://e.lanbook.com/book/5847
http://ebs.rgazu.ru/book/5041
https://biblio-yaragrovuz.jimdo.com/%D1%8D%D0%BB%D0%B5%D0%BA%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BD%D0%BD%D1%8B%D0%B9-%D0%BA%D0%B0%D1%82%D0%B0%D0%BB%D0%BE%D0%B3
https://biblio-yaragrovuz.jimdo.com/%D1%8D%D0%BB%D0%B5%D0%BA%D1%82%D1%80%D0%BE%D0%BD%D0%BD%D1%8B%D0%B9-%D0%BA%D0%B0%D1%82%D0%B0%D0%BB%D0%BE%D0%B3
https://e.lanbook.com/
https://e.lanbook.com/
https://e.lanbook.com/
http://rucont.ru/
http://rucont.ru/
http://rucont.ru/
http://ibooks.ru/
http://ibooks.ru/
http://ibooks.ru/
http://ebs.rgazu.ru/
http://ebs.rgazu.ru/
http://ebs.rgazu.ru/
http://elibrary.ru/
http://elibrary.ru/
http://elibrary.ru/


 

 

1. Министерство образования и науки Российской Федерации [Электронный 

ресурс]. – Режим доступа. – https://minobrnauki.gov.ru/, свободный. – Загл. с экрана. 

– Яз. рус. 

2. Федеральный портал «Российское образование» [Электронный ресурс]. – 

Режим доступа. – http://www.edu.ru, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

3. Информационная система «Единое окно доступа к образовательным ресур-

сам» [Электронный ресурс]. – Режим доступа. – http://window.edu.ru, свободный. – 

Загл. с экрана. – Яз. рус. 

4. Федеральный центр информационно-образовательных ресурсов [Электрон-

ный ре-сурс]. – Режим доступа. – http://fcior.edu.ru, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. 

рус. 

5. Министерство сельского хозяйства РФ [Электронный ресурс]. – Режим дос-

тупа. – http://mcx.ru/, свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

6. Научная электронная библиотека eLIBRARY.RU [Электронный ресурс]. – 

Режим доступа. – http://elibrary.ru/ , свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 

7. Сельскохозяйственная электронная библиотека знаний [Электронный ре-

сурс]. – Режим доступа: http://www.cnshb.ru/akdil/ , свободный. – Загл. с экрана. – Яз. 

рус. 

8. Центральная научная сельскохозяйственная библиотека Россельхозакаде-

мии [Электронный ресурс]. – Режим доступа: http://www.cnshb.ru/ , свободный. – 

Загл. с экрана. – Яз. рус. 

9. Информационно-справочный портал. Проект Российской государственной 

библиотеки для молодежи [Электронный ресурс]. – Режим доступа: www.library.ru , 

свободный. – Загл. с экрана. – Яз. рус. 
 

 (Указывается список Интернет-ресурсов, которые необходимы по данной практике, 

можно указать сайты профильных министерств и ведомств, например Министерство природ-

ных ресурсов и экологии РФ, Министерство энергетики и др., сайты территориальных  органов 

Росстата, сайт Департамента АПК и потребительского рынка ЯО и др. ). 

 
12 ПЕРЕЧЕНЬ ИНФОРМАЦИОННЫХ ТЕХНОЛОГИЙ, ИСПОЛЬЗУЕМЫХ ПРИ 

ПРОВЕДЕНИИ ПРАКТИКИ, ВКЛЮЧАЯ ПЕРЕЧЕНЬ ПРОГРАММНОГО ОБЕСПЕЧЕНИЯ 

И ИНФОРМАЦИОННЫХ СПРАВОЧНЫХ СИСТЕМ 

 

(Указывается перечень информационных технологий, используемых при осуществлении 

образовательного процесса по дисциплине, включая перечень программного обеспечения и инфор-

мационных справочных систем (при наличии).  

 

Информационные технологии, используемые при осуществлении образова-

тельного процесса при проведении практики  позволяют: обеспечить взаимодейст-

вие между участниками образовательного процесса, в том числе синхронное и (или) 

асинхронное взаимодействие посредством сети «Интернет», в т.ч. с использованием 

электронной информационно-образовательной среды академии; фиксировать ход 

образовательного процесса, результатов промежуточной аттестации по дисциплине 

и результатов освоения образовательной программы; организовать процесс образо-

вания путем визуализации изучаемой информации посредством использования пре-

зентаций, учебных фильмов; контролировать результаты обучения на основе ком-

пьютерного тестирования.  



 

 

12.1 Перечень лицензионного и свободно распространяемого программно-

го обеспечения учебного процесса 

 
№ Наименование Тематика 

1  Microsoft Windows  Операционная система  

2  Microsoft Office (включает Word, Excel, PowerPoint)  Пакет офисных приложений  

3 Calculate  Linux  Операционная система 

 

Перечень лицензионного и свободно распространяемого программного обеспе-

чения, используемого обучающимся при прохождении практики в профильной ор-

ганизации, определяется материально-техническим обеспечением профильной орга-

низации. 

 

12.2 Перечень профессиональных баз данных и информационных спра-

вочных систем  

 
№ 

п/п 
Наименование Тематика Электронный адрес 

1. 
Справочно-правовая система 

«КонсультантПлюс» 
Универсальная 

http://www.consultant.ru 

Доступ с компьютеров электронного 

читального зала библиотеки Ярослав-

ской ГСХА. 

2. 

 Информационно-правовой 

портал «Гарант» 

 

Универсальная 

https://www.garant.ru/ 

Доступ с компьютеров электронного 

читального зала библиотеки Ярослав-

ской ГСХА. 

3. 
База данных Polpred.com Об-

зор СМИ 
Универсальная 

https://polpred.com/ 

Локальная сеть Ярославской ГСХА / 

индивидуальный неограниченный дос-

туп из любой точки, в которой имеется 

доступ к сети Интернет по логину и 

паролю. 

4. 

Реферативная и наукометри-

ческая база данных Web of 

Science 

Универсальная 
http://webofscience.com 

Доступ с IP-адреса академии. 
 

5. 

Реферативно-

библиографическая и науко-

метрическая база данных 

Scopus 

Универсальная 

https://www.scopus.com/  

Доступ с IP-адреса академии. 

 
 

6. 

Базы данных издательства 

SpringerNature 

 

Универсальная 

https://www.springernature.com/ Доступ с 

IP-адреса академии. 

 
 
   

7. 
Национальная электронная 

библиотека (НЭБ) 
Универсальная 

https://нэб.рф/ 

К произведениям, перешедшим в об-

щественное достояние доступ свобод-

ный.  

К произведениям, охраняемым автор-

ским правом доступ с компьютеров 

электронного читального зала библио-

http://www.consultant.ru/
https://www.garant.ru/
https://polpred.com/
http://webofscience.com/
https://www.scopus.com/
https://www.springernature.com/
https://���.��/


 

теки Ярославской ГСХА. 

8. База данных AGRIS 
Специализирован-

ная 
http://agris.fao.org/agris-search/index.do 

Доступ свободный 

9. 

Информационно-справочная 

система «Сельскохозяйст-

венная электронная библио-

тека знаний» (СЭБиЗ) 

Специализирован-

ная 
http://www.cnshb.ru/AKDiL/ 

Доступ свободный. 

 

12.3 Доступ к сети интернет 

 

Каждый обучающийся в течение всего периода обучения обеспечен индиви-

дуальным неограниченным доступом (удаленным доступом) к сети Интернет и к 

электронной информационно-образовательной среде ФГБОУ ВО Ярославская 

ГСХА. 

 
 

13 Материально-техническое обеспечение, необходимое для проведения 

практики  

 

Планируемые помещения для проведения всех видов учебной деятельно-

сти 
Наименование специальных 

помещений 
Оснащенность помещений 

Учебная аудитория для проведения занятий 

лекционного типа, занятий семинарского 

типа (практических занятий, лабораторных 

работ), групповых и индивидуальных кон-

сультаций, курсового проектирования (вы-

полнения курсовых работ), текущего кон-

троля и промежуточной аттестации. 

Ветеринарная клиника ФГБОУ ВО 

Ярославская ГСХА. Посадочных 

мест 26. 

Адрес (местоположение) помещения: 

150060, Ярославская обл., г. Яро-

славль,  ул. Труфанова 34 корп. 2 
 

 

Специализированная мебель - учебная доска, учебная ме-

бель, стол и табурет лабораторный,  шкафы для хранения 

лекарственных препаратов,  стол операционный по Вино-

градову. 

Технические средства обучения, наборы демонстрацион-

ного оборудования и учебно-наглядных посо-

бий: компьютер - 1 шт.,  с лицензионным программным 

обеспечением, выходом в сеть «Интернет» и локальную 

сеть, доступом к информационным ресурсам, электронной 

информационно-образовательной среде ФГБОУ ВО Яро-

славская ГСХА, к базам данных и информационно-

справочным системам, копир-принтер – 1 шт, проектор - 1 

шт., экран - 1 шт., информационные стенды.   

Лабораторное оборудование –  стерилизатор; холодильник 

для хранения лекарственных препаратов; лампа бактери-

цидная;  УЗИ сканер; гематологический анализатор; лампа 

Вуда; машинка для стрижки животных и др. 

 Программное обеспечение: Microsoft Windows7, Microsoft 

Office 2007 

Помещение для самостоятельной 

работы обучающихся 

Помещение № 109  

Количество посадочных мест 12  

150052, Ярославская обл., г. Яро-

славль, ул.Е. Колесовой, 70  

Специализированная мебель – учебная мебель. 

Технические средства обучения – компьютеры персональ-

ные – 12 шт. с лицензионным программным обеспечением, 

выходом в сеть «Интернет» и локальную сеть, доступом к 

информационным ресурсам, электронной информационно-

образовательной среде ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА, к 

базам данных и информационно-справочным системам. 

Программное обеспечение – Microsoft Windows, Microsoft 

Office, специализированное лицензионное и свободно рас-

пространяемое программное обеспечение, предусмотрен-

ное в рабочей программе дисциплины. 

http://agris.fao.org/agris-search/index.do
http://www.cnshb.ru/AKDiL/


 

Помещение для самостоятельной 

работы обучающихся 

Помещение № 318 

Количество посадочных мест 12  

Адрес (местоположение) помещения: 

150042, Ярославская обл., г. Яро-

славль, Тутаевское шоссе, 58 

 

 

Специализированная мебель – учебная мебель. 

Технические средства обучения – компьютеры персональ-

ные – 12 шт. с лицензионным программным обеспечением, 

выходом в сеть «Интернет» и локальную сеть, доступом к 

информационным ресурсам, электронной информационно-

образовательной среде ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА, к 

базам данных и информационно-справочным системам, 

копир-принтер – 1 шт. 

Программное обеспечение – Microsoft Windows, Microsoft 

Office, специализированное лицензионное и свободно рас-

пространяемое программное обеспечение, предусмотрен-

ное в рабочей программе дисциплины. 

Помещение для самостоятельной 

работы обучающихся 

Помещение № 341 

Количество посадочных мест 6  

Адрес (местоположение) помещения: 

150042, Ярославская обл., г. Яро-

славль, Тутаевское шоссе, 58 

 

 

Специализированная мебель – учебная мебель. 

Технические средства обучения – компьютеры персональ-

ные – 6 шт. с лицензионным программным обеспечением, 

выходом в сеть «Интернет» и локальную сеть, доступом к 

информационным ресурсам, электронной информационно-

образовательной среде ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА, к 

базам данных и информационно-справочным системам, 

копир-принтер – 1 шт. 

Программное обеспечение – Microsoft Windows, Microsoft 

Office, специализированное лицензионное и свободно рас-

пространяемое программное обеспечение, предусмотрен-

ное в рабочей программе дисциплины. 

Помещение для хранения и про-

филактического обслуживания 

учебного оборудования  
Помещения № 210, № 328 

Адрес (местоположение) помещения: 

150052, Ярославская обл., г. Яро-

славль, ул.Е. Колесовой, 70 

Специализированная мебель; стеллажи для хранения учеб-

ного оборудования;  компьютер с лицензионным про-

граммным обеспечением, выходом в Интернет и локаль-

ную сеть, доступом к информационным ресурсам, элек-

тронной информационно-образовательной среде академии, 

к базам данных и информационно-справочным системам; 

наушники; сканер/принтер; специальный инструмент и ин-

вентарь для обслуживания учебного оборудования. 

Программное обеспечение - Microsoft Windows, Microsoft 

Office, Calculate  Linux. 

Помещения для хранения и про-

филактического обслуживания 

учебного оборудования 
Помещения № 236  № 312 

Адрес (местоположение) помещения: 

150042, Ярославская обл., г. Яро-

славль, Тутаевское шоссе, 58 

 

Специализированная мебель; стеллажи для хранения учеб-

ного оборудования;  компьютер с лицензионным про-

граммным обеспечением, выходом в Интернет и локаль-

ную сеть, доступом к информационным ресурсам, элек-

тронной информационно-образовательной среде академии, 

к базам данных и информационно-справочным системам; 

наушники; сканер/принтер; специальный инструмент и ин-

вентарь для обслуживания учебного оборудования. 

Программное обеспечение - Microsoft Windows, Microsoft 

Office, Calculate  Linux. 

Практика проходит на базе про-

фильных организаций в соответ-

ствии с заключенными договора-

ми (индивидуальными, долгосроч-

ными). 

Адрес (местоположение) помещения: 

местоположение профильных орга-

низаций. 

Материально-техническое обеспечение практики в про-

фильной организации соответствует требованиям, указан-

ным в программе практики. 

 

Примечание: аудитории для самостоятельной работы обучающихся и помещения для хра-

нения и профилактического обслуживания должны быть в каждой программе практики. 



 

По каждому виду практики, независимо от способа ее проведения (выездная, стационар-

ная), обязательно  указываем учебную аудиторию, т.к. перед началом практики со всеми обу-

чающимися проводится инструктаж по охране труда и технике безопасности и промежуточная 

аттестация по практике (защита отчетов). 

 

14 ОСОБЕННОСТИ ОРГАНИЗАЦИИ И ПРОВЕДЕНИЯ ПРАКТИКИ  

ДЛЯ ИНВАЛИДОВ И ЛИЦ С ОГРАНИЧЕННЫМИ ВОЗМОЖНОСТЯМИ  

ЗДОРОВЬЯ 

 

В ФГБОУ ВО Ярославская ГСХА создаются полноценные условия для полу-

чения образования инвалидами и лицами с ограниченными возможностями здоровья 

(далее - ОВЗ).  

При выборе мест прохождения практики обучающимися с ОВЗ и инвалидами 

учитывается состояние их здоровья и доступность баз практики для данных обу-

чающихся.  

Практика для обучающихся из числа инвалидов и лиц с ОВЗ организуется и 

проводится на основе индивидуального личностно ориентированного подхода. 

Обучающиеся из числа инвалидов и лиц с ОВЗ могут проходить практику как 

совместно с другими обучающимися (в учебной группе), так и индивидуально (по 

личному заявлению). 

Формы проведения практики для инвалидов и лиц с ограниченными возмож-

ностями здоровья могут быть установлены с учетом особенностей их психофизиче-

ского развития, индивидуальных возможностей и состояния здоровья. 

При определении места практики для обучающихся из числа инвалидов и лиц 

с ОВЗ особое внимание уделяется безопасности труда и оснащению (оборудованию) 

рабочего места. Рабочие места, предоставляемые предприятием (организацией, уч-

реждением), должны (по возможности) соответствовать следующим требованиям: 

- для инвалидов по зрению - слабовидящих: оснащение специального рабочего 

места общим и местным освещением, обеспечивающим беспрепятственное нахож-

дение указанным лицом своего рабочего места и выполнение трудовых функций, 

видеоувеличителями, лупами; 

- для инвалидов по зрению - слепых: оснащение специального рабочего места 

тифлотехническими ориентирами и устройствами, с возможностью использования 

крупного рельефно-контрастного шрифта и шрифта Брайля, акустическими навига-

ционными средствами, обеспечивающими беспрепятственное нахождение указан-

ным лицом своего рабочего места и выполнение трудовых функций; 

- для инвалидов по слуху - слабослышащих: оснащение (оборудование) специ-

ального рабочего места звукоусиливающей аппаратурой, телефонами громкогово-

рящими; 

- для инвалидов по слуху - глухих: оснащение специального рабочего места ви-

зуальными индикаторами, преобразующими звуковые сигналы в световые, речевые 

сигналы в текстовую бегущую строку, для беспрепятственного нахождения указан-

ным лицом своего рабочего места и выполнения работы; 

- для инвалидов с нарушением функций опорно-двигательного аппарата: обо-

рудование, обеспечивающее реализацию эргономических принципов (максимально 

удобное для инвалида расположение элементов, составляющих рабочее место), ме-

ханизмами и устройствами, позволяющими изменять высоту и наклон рабочей по-

верхности, положение сиденья рабочего стула по высоте и наклону, угол наклона 



 

спинки рабочего стула, оснащение специальным сиденьем, обеспечивающим ком-

пенсацию усилия при вставании, специальными приспособлениями для управления 

и обслуживания этого оборудования. 

Особенности содержания практики для лиц с ОВЗ: Индивидуальные зада-

ния (в случае необходимости) формируются руководителем практики от вуза с уче-

том особенностей психофизического развития, индивидуальных возможностей и со-

стояния здоровья каждого конкретного обучающегося данной категории и должны 

соответствовать требованиям выполнимости и посильности. 

При необходимости (по личному заявлению) содержание практики может 

быть полностью индивидуализировано (при условии сохранения возможности фор-

мирования у обучающегося всех компетенций, закрепленных за данной практикой). 

Особенности организации трудовой деятельности обучающихся. Объем, 

темп, формы работы устанавливаются индивидуально для каждого обучающегося 

данной категории. В зависимости от нозологии максимально снижаются противопо-

казанные (зрительные, звуковые, мышечные и др.) нагрузки. 

Применяются методы, учитывающие динамику и уровень работоспособности 

обучающихся из числа инвалидов и лиц с ОВЗ. Для предупреждения утомляемости 

обучающихся данной категории после каждого часа работы делаются 10... 15 ми-

нутные перерывы. 

Для формирования умений, навыков и компетенций, предусмотренных про-

граммой практики, производится большое количество повторений (тренировок) 

подлежащих освоению трудовых действий и трудовых функций. 

Особенности руководства практикой. Осуществляется комплексное сопро-

вождение инвалидов и лиц с ОВЗ во время прохождения практики, которое включа-

ет в себя: 

- учебно-методическую и психолого-педагогическую помощь и контроль со 

стороны руководителей практики от вуза; 

- корректирование (при необходимости) индивидуального задания и програм-

мы практики; 

- помощь ассистента (ассистентов) и (или) волонтеров из числа обучающихся 

или работников предприятия (организации, учреждения). Ассистенты/волонтеры 

оказывают обучающимся данной категории необходимую техническую помощь при 

входе в здания и помещения, в которых проводится практика, и выходе из них; раз-

мещении на рабочем месте; передвижении по помещению, в котором проводится 

практика; ознакомлении с индивидуальным заданием и его выполнении; оформле-

нии дневника и составлении отчета о практике; общении с руководителями практи-

ки. 

Особенности учебно-методического обеспечения практики. Учебные и 

учебно-методические материалы по практике представляются в различных формах 

так, чтобы инвалиды с нарушениями слуха получали информацию визуально (про-

грамма практики и индивидуальное задание на практику печатаются увеличенным 

шрифтом; предоставляются видеоматериалы и наглядные материалы по содержа-

нию практики), с нарушениями зрения - аудиально (например, с использованием 

программ-синтезаторов речи). 

Особенности проведения текущего контроля успеваемости и промежу-

точной аттестации 



 

- во время проведения текущего контроля успеваемости и промежуточной ат-

тестации разрешаются присутствие и помощь ассистентов (сурдопереводчиков, 

тифлосурдопереводчиков и др.) и (или) волонтеров и оказание ими помощи инвали-

дам и лицам с ОВЗ. 

Форма проведения текущего контроля успеваемости и промежуточной атте-

стации для обучающихся - инвалидов и лиц с ОВЗ устанавливается с учетом инди-

видуальных психофизических особенностей (устно, письменно на бумаге, письмен-

но на компьютере, в форме тестирования и т.п.). При необходимости обучающемуся 

предоставляется дополнительное время для подготовки ответа и (или) защиты отче-

та. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 



 

 



 

 

 



 



 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

1. Производственная  практика «Б2.В.04(П) Преддипломная практика» 

В результате прохождения практики обучающиеся должны: 

 Знать: структуру организации (предприятия) на месте прохождения практики 

(ознакомление с документами, регламентирующими  деятельность ветеринар-

но-санитарного эксперта или ветеринарного врача, с организационной струк-

турой предприятия, формами отчета и отчетности на предприятии); 

 Уметь: владеть технологиями  гигиены переработки сырья животного проис-

хождения и производства продуктов, подконтрольных ветеринарно-

санитарной службе; 

 Владеть методами ветеринарно-санитарной экспертизы и санитар-

ного контроля  при переработке сырья животного происхождения и производ-

стве продуктов, подконтрольных ветеринарно-санитарной службе; владеть  

навыками проведения производственного ветеринарно-санитарного контроля 

на предприятиях по переработке сырья животного происхождения в соответ-

ствии с требованиями системы безопасности и управления качеством пище-

вых продуктов (HACCP). 

Прохождение практики  направлено на формирование у обучающихся сле-

дующих профессиональных компетенций (ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-5; ПК-6; ПК-7, 

ПК-8, ПК-9): 

№ 

п/п 

Но-

мер/индекс 

компетенции 

Содержание ком-

петенции (или ее 

части) 

В результате прохождения данной практики   

обучающиеся должны: 

Знать Уметь Владеть 

      

1 ПК-1  

способность прово-

дить ветеринарно-

санитарную экспер-

тизу сырья и про-

дуктов животного 

происхождения и 

продуктов расти-

тельного происхож-

дения непромыш-

ленного изготовле-

ния для пищевых 

целей, а также кор-

мов и кормовых 

добавок раститель-

ного происхожде-

ния 

1) ветеринарно-

санитарную экспер-

тизу сырья и про-

дуктов животного 

происхождения и 

продуктов расти-

тельного происхож-

дения непромыш-

ленного изготовле-

ния для пищевых 

целей, а также кор-

мов и кормовых 

добавок раститель-

ного происхожде-

ния 

1) проводить ветери-

нарно-санитарную экс-

пертизу сырья и про-

дуктов животного про-

исхождения и продук-

тов растительного про-

исхождения непро-

мышленного изготов-

ления для пищевых 

целей, а также кормов 

и кормовых добавок 

растительного проис-

хождения 

1) методами ветеринарно-

санитарной экспертизы 

сырья и продуктов живот-

ного происхождения и 

продуктов растительного 

происхождения непро-

мышленного изготовления 

для пищевых целей, а так-

же кормов и кормовых 

добавок растительного 

происхождения 

2 ПК-2 

готовность осуще-

ствлять лаборатор-

ный и производст-

венный ветеринар-

но-санитарный кон-

троль качества сы-

рья и безопасности 

продуктов животно-

го происхождения и 

1) лабораторный и 

производственный 

ветеринарно-

санитарный кон-

троль качества сы-

рья и безопасности 

продуктов животно-

го происхождения и 

продуктов расти-

1) осуществлять лабо-

раторный и производ-

ственный ветеринарно-

санитарный контроль 

качества сырья и безо-

пасности продуктов 

животного происхож-

дения и продуктов рас-

тительного происхож-

1) производственным ве-

теринарно-санитарным 

контролем качества сырья 

и безопасности продуктов 

животного происхождения 

и продуктов растительного 

происхождения непро-

мышленного изготовления 

для пищевых целей, а так-



 

№ 

п/п 

Но-

мер/индекс 

компетенции 

Содержание ком-

петенции (или ее 

части) 

В результате прохождения данной практики   

обучающиеся должны: 

Знать Уметь Владеть 

продуктов расти-

тельного происхож-

дения непромыш-

ленного изготовле-

ния для пищевых 

целей, а также кор-

мов и кормовых 

добавок раститель-

ного происхожде-

ния 

тельного происхож-

дения непромыш-

ленного изготовле-

ния для пищевых 

целей, а также кор-

мов и кормовых 

добавок раститель-

ного происхожде-

ния 

дения непромышленно-

го изготовления для 

пищевых целей, а так-

же кормов и кормовых 

добавок растительного 

происхождения 

же кормов и кормовых 

добавок растительного 

происхождения 

1 ПК-3 

готовностью осуще-

ствлять элементар-

ные меры безопас-

ности при возник-

новении экстренных 

ситуаций на объек-

тах жизнеобеспече-

ния предприятия 

1) элементарные 

меры безопасности 

при возникновении 

экстренных ситуа-

ций на объектах 

жизнеобеспечения 

предприятия 

1) осуществлять эле-

ментарные меры безо-

пасности при возник-

новении экстренных 

ситуаций на объектах 

жизнеобеспечения 

предприятия 

1) элементарными мерами 

безопасности при возник-

новении экстренных си-

туаций на объектах жизне-

обеспечения предприятия 

2 ПК-4 

способность приме-

нять на практике 

базовые знания тео-

рии и проводить 

исследования с ис-

пользованием со-

временных техноло-

гий при решении 

профессиональных 

задач 

1)современные тех-

нологии при реше-

нии профессио-

нальных задач 

1) применять на прак-

тике базовые знания 

теории и проводить 

исследования с исполь-

зованием современных 

технологий при реше-

нии профессиональных 

задач 

1)базовыми знаниями с 

использованием совре-

менных технологий при 

решении профессиональ-

ных задач 

3 ПК-5 

готовность выпол-

нить работы по ра-

бочим профессиям в 

области ветеринар-

но-санитарной экс-

пертизы 

2) рабочие 

профессии 

в области 

ветеринар-

но-

санитарной 

экспертизы 

3) выполнить ра-

боты по рабо-

чим професси-

ям в области 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы 

4) выполнить работы 

по рабочим про-

фессиям в области 

ветеринарно-

санитарной экс-

пертизы 

4 ПК-6 

способность приме-

нять современные 

информационные 

технологии, исполь-

зовать сетевые ком-

пьютерные техно-

логии и базы дан-

ных в своей пред-

метной области, 

пакеты прикладных 

программ для вы-

полнения необхо-

димых расчетов 

1) современные ин-

формационные тех-

нологии, использо-

вать сетевые ком-

пьютерные техноло-

гии и базы данных в 

своей предметной 

области, пакеты 

прикладных про-

грамм для выполне-

ния необходимых 

расчетов 

1) применять совре-

менные информацион-

ные технологии, ис-

пользовать сетевые 

компьютерные техно-

логии и базы данных в 

своей предметной об-

ласти, пакеты приклад-

ных программ для вы-

полнения необходимых 

расчетов 

1) современными инфор-

мационными технология-

ми, использовать сетевые 

компьютерные технологии 

и базы данных в своей 

предметной области, паке-

ты прикладных программ 

для выполнения необхо-

димых расчетов 

5 ПК-7 

владение правилами 

техники безопасно-

сти, производствен-

ной санитарии, по-

жарной безопасно-

сти и охраны труда 

2)  правила 

техники 

безопасно-

сти, произ-

водствен-

ной санита-

рии, по-

жарной 

безопасно-

сти и охра-

ны труда 

1)пользоваться прави-

лами техники безопас-

ности, производствен-

ной санитарии, пожар-

ной безопасности и 

охраны труда 

1)владеть правилами тех-

ники безопасности, произ-

водственной санитарии, 

пожарной безопасности и 

охраны труда 

6 ПК-8 

готовность состав-

лять производст-

венную документа-

цию (графики ра-

 

1)производственну

ю документацию 

(графики работ, ин-

1)составлять производ-

ственную документа-

цию (графики работ, 

инструкции, заявки на 

1)составлением производ-

ственной документаци-

ей(графики работ, инст-

рукции, заявок на мате-



 

№ 

п/п 

Но-

мер/индекс 

компетенции 

Содержание ком-

петенции (или ее 

части) 

В результате прохождения данной практики   

обучающиеся должны: 

Знать Уметь Владеть 

бот, инструкции, 

заявки на материа-

лы, оборудование) и 

установленную от-

четность по утвер-

жденным нормам 

струкции, заявки на 

материалы, обору-

дование) и установ-

ленную отчетность 

по утвержденным 

нормам 

материалы, оборудова-

ние) и установленную 

отчетность по утвер-

жденным нормам 

риалы, оборудование)  

7 ПК-9 

владением метода-

ми охраны труда и 

защиты производст-

венного персонала 

от возможных по-

следствий аварий, 

катастроф, стихий-

ных бедствий 

1)методы охраны 

труда и защиты 

производственного 

персонала от воз-

можных последст-

вий аварий, катаст-

роф, стихийных 

бедствий 

1)владеть методами 

охраны труда и защиты 

производственного 

персонала от возмож-

ных последствий ава-

рий, катастроф, сти-

хийных бедствий 

1) методами охраны труда 

и защиты производствен-

ного персонала от воз-

можных последствий ава-

рий, катастроф, стихийных 

бедствий 

 

Общая трудоемкость практики по получению профессиональных умений и 

опыта профессиональной деятельности составляет 6 зачетных единиц, 216 часов, 6 

недель (заочная форма). 

 
 


